UVE
Chardonnay

/ONA DI PRODU/ZIONE
Val di Cembra
esposizione sud/ovest

altitudine 500/600 m s.l.m.

GRADAZIONE ALCOLLCA
vol % 15,00

FORMATO
It. 0,75

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8/10 gradi
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S

ALLEVAMENTO
Guyot

MATURAZIONE

€ mesi in serbatoio Inox

AFFINAMENTO

& mesi in bottiglia

ESAME ORGANOLETTICO
Colore giallo paglierino,
marcato sentore fruttato e
dolce, al gusto note di miele
dovute alla
sovramaturazine del cicco.
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