


Primi piatti - First Courses Primi piatti - First Courses 
TAGLIATELLE CASERECCE DI PASTA ALL’UOVO

CON VARIETÀ DI FUNGHI DI MONTAGNA 
E PORCINI

Home made tagliatelle with mushrooms
Hausgemachte Eierbandnudel mit Bergpilzensauce

Gewűrtztraminer

Marzemino

Brunello

DELIZIE DI SEMOLINO RIPIENE CON 
SCAMORZA AFFUMICATA E RADICCHIO

Semolina dumplings filled with 
smoked scamorza cheese and radicchio chicory

Grieß-nockerln mit geräuchertem Scamorza-Käse und roter Radicchio 

“PACHE MATT” (PACCHERI) DEL PASTIFICIO 
FELICETTI ALLA PESCATORA 

Paccheri (large macaroni) with sea food sauce
Grosse Neapolitanischen Makkaroni mit Meeresfrűchten

ZUPPETTA DI LENTICCHIE CON VERDURE E SEMI
DI GIRASOLE TOSTATI

Lentil soup with vegetables and
roasted sunflower seeds

Linsensuppe mit Gemüse und gerösteten Sonnenblumenkernen

Secondi piatti - Second CoursesSecondi piatti - Second Courses
BOCCONCINO DI CERVO MARINATO AL TEROLDEGO CON 

LA NOSTRA POLENTA MISTA A DOSAGGIO SEGRETO,
FUNGHI E FORMAGGIO

Game stew with polenta, cheese and mushrooms
Spilragout mit Polenta und Käse un Pilzen

Teroldego 
Riserva

BOLLITO DI CARNI MISTE 
(MANZO, COTECHINO E LINGUA) 

E VERDURE CON SALSA VERDE E RAFANO
Variety of boiled meats with vegetables and sauces

Siedfleisch mit gemische Geműse und Saucen

FILETTO DI BRANZINO GRATINATO AL PANE
PREZZEMOLATO CON BASTONCINI DI FINOCCHIO

CROCCANTE E ZESTE D’ARANCIA
Gratin of sea bass fillet on parsley bread, 

with crunchy fennel sticks and orange zest
Gratiniertes Wolfsbarschfilet auf Petersilienbrot, mit knackigen

Fenchelstangen und Orangenschale

CORDON BLEU RIVISITATO CON SPECK E FORMAGGIO   
Cordon bleu filled with speck and cheese

Cordon Bleau ausgestopft  mit Speck und Käse
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Tipico
Tipico

Trentino
Trentino

Alto Adige
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PETITE CARTE - sul retro/in the back
-25% Clienti in mezza pensione / -25 % for guest with board 

PETITE CARTE - sul retro/in the back
-25% Clienti in mezza pensione / -25 % for guest with board 

RoomRoomTableTable AdultsAdults KidsKids OrarioOrario RoomRoomTableTable AdultsAdults KidsKids OrarioOrario

Sauvignon

Birra rossa

Gewűrtztraminer
Saivignon

Barbera
Pinot Nero

KidsKids
Per i piccoli ospiti oltre al menù offriamo 
ANCHE piatto unico (primo e secondo)

Pasta al 
pomodoro

Pasta al 
ragù

Riso 
in bianco

Fettina
ai ferri

Petto di
pollo Würstel

Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. Nr.

For our young guests we advise a single course 
(first and second course together)

Allergeni e derivatiAllergeni e derivati
Ogni allergene presente fa riferimento anche ai suoi derivati

Ricetta fresca in ogni ingrediente -  *Ricetta prevalentemente fresca e/o con ingredienti congelati o surgelati all’origine
**Ricetta occasionalmente fresca e/o con ingredienti congelati o surgelati. Tutti i nostri fornitori alimentari garantiscono di attenersi ad un piano HACCP, con certificazione di provenienza.

Glutine
Gluten

Sesamo
Sesame

Noci
Nuts

Crostacei
Crustacean

Uova
Eggs

Pesce
Fish

Mostarda
Mustard

Latte
Milk

Sedano
Celery

Arachidi
PeanutsSoia

Soya
Molluschi
Shellfish

Lupini
Lupins

Solfiti
Sulphite


