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enii a la Carte

on reservation
-25% per gli ospiti in mezza pensione
-25% discount for fotel guests

Antipasti - Starter

Degustzione di riserva di selvaggina e speck, €18,00
Exclusive tasting of mixed game salami

Degustazione di formaggi Fassani e trentini con frutta, mostarda e noci €18,00
Tasting of typical Fassa Valley and Trentino cheese region with spicy jam and nuts

Ostriche Utah beach al pezzo €4,50

‘Utha beach Oyster (one piece)
®Primi piatti - First course

Tagliatelle fatte in casa ai funghi porcini e noci €13,00
Homemade noodles with porcini mushrooms and nuts
SchlutzRrapfen con burro e erba cipollina €13,00
: SchlutzRrapfen (fresh typical ravioli) with butter and chives
~ Risotto Carnaroli mantecato al teroldego Braide (order min 2 pax) €13,00
5 Creamed carnaroli risotto with teroldego red wine sauce
" Taglierini all’ astice (min 2 pax) €20,00

8 Fresh ribbon with Lobster
 Ravioli ripieni all’ aragosta con salsa di pomodorini e rucola (order min 2 pax) € 20,00

Fresh homemade ravioli with lobster and seasoned with tomato and rocRet sausace

& Secondi Piatti - Second course

- Filetto Magnum (30047) €32,00

3 Fillet steak magnum

 Costata di manzo (all’ ettogrammo) €4,50
Boned italian steak,
Filet Tartare - fassona piemontese con crostini (order min 2 pax) €24,00
Steak Tartare - fassona piemontese with bread
Fondue Bourguignonne (order min 2 pax) ‘ €28,00
Fondue Bourguignonne
Fondue Valdostana (order min 2 pax) €28,00
Cheese fondue Valdostana _ -
Branzino oppure Orata alla griglhia €20,00 'ﬁ
Grilled Branzino,(sea bass)
Gamberoni alla grigha : o €20,00
Grilled Rings prawns .« _
Aragosta alla catalana (order min 2 ptvq) €49,00

Boiled and garned crayfish

: ¥ \ Dessert
 Flambe alla frutta (order min 2 pax) €10,00
Flambe - Crepes Suzette (order min 2 pax) €10,00

= tutti i prezzi sono a Pax, - prices are per Person
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BIS DI CANEDERLI CASERECCI CON FORMAGGIO E CON
c> SPECH IRRORATI CON BURRO DI MASO

Tyrolean dumplings (canederli) with melted butter
Two different kind prepared with cheese and bacon
Tyroler Knddeln in Butter (Kdse Speck)

KaHedepnu uz xneba ¢ colpom u semyuHoli Criek nooaemcs Macsiom CABERNET

RISERVA

o
N % RISOTTO ALLA MILANESE

T / Risotto Milanese style with saffron and Parmesan ? tishonic
{ Safranrisotto nach Milanese Art Della Cucma p|NO'|'
k 2 i Pu3ommo no MunaHcku ¢ wagpaHom IANCO
@‘
=

Gemlisecannelloni-Gratin - ceexcue MaKapoHs.l, Vegetamn s

1 i MULLER
/2 {  (papWUPOBAHHBIE OBOWAMU U PU20MOB/IEHHbIE 8 OYXOBKE THURGAU

LUPPA DI PATATE E PORRI

Zoup of leek and potatoes with aromatic crouton
creme mit Lauch und Kartoffeln mit aromatischen Crouton

N CANNELLONI DI UERDURE AL GRATIN

vegetable cannelloni gratin

1/2 Kpem-Cymn u3 Kapmodghesns U yKa-nopes ¢ dpoMamHbsiM Xaeb6om \7&0
.................................................. ROSATO
ULTERIORI PRIMI PIATTI DEL GIORNO - ALTERNATIVES MENU'
NR. MEZZEMANICHE AL RAGU’DI CARNI SCELTE ) \
<> Pasta with meat sauce — Makkaroni mit Fleischsauce Z)y///jj /0
Macma ¢ coycom pazy ‘\
NR. MEZZEMANICHE AL POMODORO E ORIGANO K

Pasta with tomato and origan — Tomatensauce und Oregan
lacma ¢ momamHeim covcom

PIATTI PETITE CARTE - EXTRAA LA CARTE

RISOTTO MILANESE E POLLO GRIGLIATO

Risotto with saffron and grilled Chicken
Safranrisotto und gegrillte Hithnerbrust
30mmo o MUunaHcKU ¢ WahpaHom U #apeHas KypuHas 2pyoKa

BACCONCINI DI CERUO MARINATO AL TEROLDEGO CON
POLENTA MISTA A DOSAGGIO SEGRETO FUNGHI E FORMAGGIO

Game stew with polenta, Cheese and Mushrooms
Spielragout mit Polenta und kaese und Pilzen

TyweHoe MACO 071eHUHbI C nosneHmod u 2,DU6GMU
CABERNET
RISERVA

NR. ~ POLLO NOUELLO ALLA DIAUOLA Aggadeii

Grilled, than baked chicken with paprika P\ Hinkoric

gegrilltes Hihnchen mit Paprika 1l SANGIOVESE
1 P . Della Cucina “\egRi0L0
2 Kvbuua-2ounb c. rnarnbuxkou -
NR
$ nSﬂlﬂTﬂﬂﬂ BﬂlﬂSﬂ (TONNO, UOVA E VERDURE) 4@& /
sa/ad of tuna, eggs, string b., lettuce, potatoes and tomatoes Lt
( Sa/at von: Thunfisch, Eier, griine Bo., Salat, Kartoffeln und Tomaten Vegetanan VING
/2 caﬂam u3: myHeuy, aliya, pacons, canam, Kapmogesns U Momuoops! ROSATO
/\) 'CARPACCIO (carne crupa) DI SCOTTONA  cuersormssse s
/ CON JULIENNE DI SEDANO E GRANA :Q\%'j// JI
1 Sllced sauted-raw beef with celery and Trentingrana cheese g , -
/2 Carpacc:o vom Rind (raw) gewiirzt mit Olivendl, Sellerie und Parmesan ?;%D S TRENTO DOC
: Kapnayyo u3 msca ¢ celpom u cenbdepeem : BRUT-PAS DOSAGE
ULTERIORI SECONDI PIATTI DEL GIORNO - ALTERNATIVES MENU'
NR. COTOLETTA ALLA MILANESE _ |
< : Milanese cutlet — Wiener Schnitzel Z}y/;/jj /(
Komnaema no MunaHcKu ?
NR. PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA N
y 2 Grilled chicken breast - gegrillte Hihnchenbrust
KypuHas epyoKka Ha epunu /Gourmet
PIATTI PETITE CARTE - EXTRAA LA CARTE @

PAG. 4
/ Plus

/5 , SENZA GLUTINE POSSIBILE PREPARAZIONE SENZA GLUTINE
w\ GLUTEN FREE WE CAN PREPARE GLUTEN FREE

ALLERGENI REG. (UE) 1169/2011

In caso di allergie & comunque necessario rivolgersi ai nostri responsabili, per pianificare al meglio le
esigenze. In event of any kind of allergies, please inform immediatly the manager of restaurant.
RICETTA FRESCA IN OGNI INGREDIENTE, SENZA ASTERISCO
* RICETTA PREVALENTEMENTE FRESCA E/O CON INGREDIENTI CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE
** RICETTA OCCASIONALMENTE FRESCA E/O CON INGREDIENTI CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE
Tutti i nostri fornitori di alimentari garantiscono di attenersi ad un piano HACCP, con certificazione di provenienza




