Menil a la Carte

on reservation
-25% per g[i ospiti in mezza pensione
-25% discount for fotel guests

Nz 4
s 2 SABATO - SAMSTAG‘ - SATURDAY

T

3 ‘g{ T,

Antipasti - Starter

Degustzione di riserva di selvaggina e speck, €18,00
Exclusive tasting of mixed game salami

Degustazione di formaggi Fassani e trentini con frutta, mostarda e noci €18,00
Tasting of typical Fassa Valley and Trentino cheese region with spicy jam and nuts

Ostriche Utah beach al pezzo €4,50

Utha beach Oyster (one piece)
®Primi piatti - First course

Tagliatelle fatte in casa ai funghi porcini e noci €13,00
Homemade noodles with porcini mushrooms and nuts

SchlutzRrapfen con burro e erba cipollina €13,00
SchlutzRrapfen (fresh typical ravioli) with butter and chives

Risotto Carnaroli mantecato al teroldego Braide (order min 2 pax) €13,00
Creamed carnaroli risotto with teroldego red wine sauce

Taglierini all’ astice (min 2 pax) €20,00

Fresh ribbon with Lobster
Ravioli ripieni all’ aragosta con salsa di pomodorini e rucola (order min 2 pax) € 20,00

Fresh homemade ravioli with lobster and seasoned with tomato and rocket sausace

Secondi Piatti - Second course

Filetto Magnum (300g7) €32,00
Fillet steak magnum
Costata di manzo (all’ ettogrammo) €4,50
Boned italian steak,
Filet Tartare - fassona piemontese con crostini (order min 2 pax) €24,00
Steak Tartare - fassona piemontese with bread
Fondue Bourguignonne (order min 2 pax) €28,00
Fondue Bourguignonne
Fondue Valdostana (order min 2 pax) €28,00
Cheese fondue Valdostana
Branzino oppure Orata alla grigha €20,00
Grilled Branzino,(sea bass)
Gamberoni alla grigha €20,00
Grilled Rings prawns
Aragosta alla catalana (order min 2 pax) €49,00
Boiled and garned crayfish

Dessert
Flambe alla frutta (order min 2 pax) €10,00

i;“ ~ Flambe - Crepes Suzette (order min 2 pax) €10,00 a AR A G AN LTELLD DA 554

tutti i prezzi sono a Pax, - prices are per Person
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<2 PIZZOCCHER! DI GRANO SARACEND ALLE UERDURE CARNE SALADA SCOTTATA ALLA GRIGLIA CON FAGIOLI Trﬁl;i;{

INVERNALI DELLA UAL DI GRESTA SALTATI AL BURRD DI ALPEGGIO
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O) IN UMIDO E CIPOLLA CROCCANTE

Grilled Salted beef with beans
Typische gegrillte Poekelfleisch mit Bohnen

CO/1I0HUHbI 2pUsb € hacosbo

Home meal Pizzoccheri with winter vegetables and cheese
Pizzoccheri (Vollkorn-Gebcdick) mit Gemliise und Kdse
Pizzoccheri sarrasin avec des légumes et du fromage

MHmMe2pasnbHas MaKapoHsbl C 080WAMU U CbIpOM

CUCINA TIRICA TRENTING ALTO ADIGE

CABERNET
RISERVA

RISERVA

LARIE LA IRADIAIONENEL L F NOB T RE RICETTE
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o LASAGNA TRADIZIONALE ALLA BOLOGNESE gt UITELLO ARROSTO CON PURER DI PATATE ...
Home-made Lasagna with ,Bolognese” %M L oo Roasted veal with puree potatoes Hindonio
” ' RZEMINO \S %8 Nledrlger temperatur-gebratenen Kalbs mit Kartoffeln-mousse Munt S ANGTO/VESE
1 y ' Hausgemachte Lasagna aus Bolognese Art l)ella Cucma LAMBRUSCO P v sKapkoe measmuHbl ¢ KapmogesbHbIM nope DellaCucina “\Egaio0
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NR- e~ MINESTRONE DI UERDURE CON FARRD | ey MOZZARELLA ALLA CAPRESE T
Vegetables soup with farro ﬁ « “LD \Mozzarella a la caprese (with sliced-fresh tomato) ¢
| : Gemiisesuppe mit Zweikorn Vege;arian VINO 1/2 : / Mozzarellz;ze\;'zzea,:;%l;z;cei;ee Tomaten) Veggtarian = g-lsi?ro
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NR. EREmﬂ DI 2UCCA cun cm]snnu AL Rﬂsmﬂﬂlﬂﬂ e PIATTO DI SALUMI € FORMAGGI TREIITIIII
cream of pumpkin soup with rosemary flavoured croutons zm’mﬂ\soup /@@\ plate of cold cuts and cheeses of Trentino |
| Kiirbiscremesuppe mit Croutons mit Rosmarin gewiirzt @ - 1 n \igj Teller mit Aufschnitt und Kdse des Trentino TRENTODOC
/2 Kpem Cyrn U3 mblKebl C 2DeHKAMU, MPUNpPasaeHHbIl po3MapUHOM : T“:'LL’]'E;-GEEU = : TapesnKa Konbac u cbipos TpeHMUHO BRUT- PAS DOSAGE
ULTERIORI PRIMI PIATTI DEL GIORNO - ALTERNATIVES MENU' ULTERIORI SECONDI PIATTI DEL GIORNO - ALTERNATIVES MENU'
NR. PENNETTE gfneciale ‘Qastvenemia AL POMODORO NR. COTOLETTA ALLA MILANESE
Pasta with tomato sauce — mit Tomatensauce ’6%73/[ :D Milanese cutlet — Wiener Schnitzel %XZK
lacma c momamHbIM coycom <> 9 " KypuHaa komaema rno MunaHcKu S
Pasta with meat sauce — Makkaroni mit Fleiscsauce ; (/ M\ \ Grilled chicken breast - gegrillte Hihnchenbrust
acma ¢ MACHbIM coycom paey \\ /

@ g PIATTI PETITE CARTE - EXTRAA LA CARTE
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PIATTI PETITE CARTE - EXTRAA LA CARTE /G S| /@O@r‘@ =
Plus

i "k"\ SENZA GLUTINE POSSIBILE PREPARAZIONE SENZA GLUTINE
GLUTEN FREE WE CAN PREPARE GLUTEN FREE
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ALLERGENI REG. (UE) 1169/2011

In caso di allergie & comunque necessario rivolgersi ai nostri responsabili, per pianificare al meglio le
esigenze. In event of any kind of allergies, please inform immediatly the manager of restaurant.
RICETTA FRESCA IN OGNI INGREDIENTE, SENZA ASTERISCO
* RICETTA PREVALENTEMENTE FRESCA E/O CON INGREDIENTI CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE
** RICETTA OCCASIONALMENTE FRESCA E/O CON INGREDIENTI CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE
Tutti i nostri fornitori di alimentari garantiscono di attenersi ad un piano HACCP, con certificazione di provenienza
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