 Menii a la Carte

on reservation
-25% per gli ospiti in mezza pensione m -25% discount for fiotel guests

Antipasti - Starter

Degustzione di riserva di selvaggina e speck, €20,00
Exclusive tasting of mixed game salami @ O ©

Degustazione di formaggi Fassani e trentini con frutta, mostarda e noci €20,00
Tasting of typical Fassa Valley and Trentino cheese region with spicy jam and nuts @ O

Ostriche Utah beach al pezzo €7,00

(prezzo variabile +/- in base al peso, provenienza e disponibilita)
Utha beach Oyster (one piece) O

Primi piatti - First course

Tagliatelle fatte in casa ai funghi porcini e noci €16,00
Homemade noodles with porcini mushrooms and nuts CQ00%

SchlutzRrapfen con burro e erba cipollina €16,00
SchlutzRrapfen (fresh typical ravioli) with butter and chives 00

Risotto Carnaroli mantecato al teroldego Braide (order min 2 pax) €16,00
Creamed carnaroli risotto with teroldego red wine sauce Q

Spaghetti o taglierini all astice (order min 2 pax) €24,00

Spaghetti or fresh ribbon with Lobster () @ ©
Ravioli farciti con polpa di branzino saltati con pomodorini e rucola (order min 2 pax) € 24,00
Fresh homemade ravioli with sea bass and seasoned with tomato and rocket sausace QO O O

Secondi Piatti - Second course

Filetto Magnum (300g7) €34,00
Fillet steak magnum

Costata di manzo (all’ ettogrammo) €7,00
Boned italian steak,

Filet Tartare - fassona piemontese con crostini (order min 2 pax) €26,00
SteaR Tartare - fassona piemontese with bread Q000

Fondue Bourguignonne (order min 2 pax) €30,00
Fondue Bourguignonne

Fondue Valdostana (order min 2 pax) €30,00
Cheese fondue Valdostana 00

Branzino oppure Orata al sale €24,00
Baked Branzino, (sea bass) &

Gamberoni alla grighia €24,00
Grilled kings prawns €

Principe dei crostacei spadellato (order min 2 pax) €60,00

(prezzo variabile +/- in base al peso, provenienza e disponibilita)
Crayfish or lobster @
Dessert
Flambe alla frutta (order min 2 pax) (% €12,00

i T[szb'e Crepes Suzette (ord'er min 2 pax) © O © €12,00

tutti i prezzi sono a Pax - prices are per Person
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Primi piatti - First Courses

ROOll‘l

Adults Kids

Orario
Secondi piatti ~ Second Courses
STRANGOLAPRETI DI PANE, i GUANCIA DI MANZO COTTA A BASSA TEMPERATURA :
e RICOTTA E SPINACI AL BURRO DI MALGA superiore Nr SFUMATA ALLA BIRRA ROSSA DI FIEMME by v
) NS Bread and spinach dumplings with melted butter (@) ‘ Braised beef cheeck with local red beer o :
& Semmel Spinat-Knodel mit Alpenbutter e @ Y 2 Geschmorte Rinderbacke mit lokales Rotbier
« ; COSTOLETTA ALLA MILANESE
SPAGHETTONI “MATT FELICETTI” Marzemino i
N £ R R A ‘ N EE CON VERZE STUFATE e
Regional ottt b d G 0 Y . o Fried milanese cutlet chop with stewed cabbage @
v, Py s paghetti with eggs, bacon, pepper and parmesan- @ | S A
2 Spaghetti mit Eiern, Bacon , Pfeffer und Parmesan - % albschnitzel aus Maildnderer art stuffed sauce
] " und gedtinsteter Kohl i
. Gewlirztrami
e L R 0 R h Accademia  VITELLO TONNATO ALLA VECCHIA MANIERA A
Nr. %qgca/c}e;ma GRATINATI ALLE VERDURE LOCALI NG 4 /j@) N’”// Breast of veal with old fashioned tuna sauce @ @ b
D 1t Cannelloni (rolled fresh pasta) filled with vegetables T Y2 Della Cucina ) |
% TR Cannelloni (frische Nudeln) mit Gemise geftillt < Kalbsbrust mit Thunfischsauce - e
. STRUDEL DI PASTA BRISE CON BROCCOLETTI EBRIE ~ Savignon
N ZUPPA DEL CONTADINO CON LEGUMI E CEREALL 787" = "k SUCREMS DS STy © 7
= ‘o Country soup with legumes and cereals (3] S v f’egetarian Savory strudel pasta with broccoli and brie cheese (3 & ]
Veaetari : 3 T Strudel geftillt mit Brie und Brokkoli =3
1 egetarian Landsuppe mit Bohnen und Getreide |
i PETITE CARTE - sul r/etm/ in the back S PETITE CARTE - sul retro/in the back
-25F Clientl bn mezza pensione / -25 F for guest with borr -25% Clientl in mezza pensione / -25 % for guest with boarol
g« picco}i i .oltre al‘ e Gnind “L Rr ut yornE e e A et A] 1er8em e denvatl ..............................................
ANCHE piatto unico (primo e secondo) (first and second course together) .
Kids
©pastaal @Pastaal Riso Fettina Petto di
pomodoro ragl in bianco ai ferri
Nr. Nr.

Ogni allergene presente fa riferimento anche ai suoi derivati
pollo
Nr.

*20 ) @?é-
& o’ w .&
3 Gluti S Noci
WUI'Stel Gluuttlc:‘r:e Bine e
Nr.

Sesame
Nr.

@ %
Crostacei  Uova Soia Molluschi ~ Lupini Solfiti Pesce
Nuts  Crustacean  Eggs Soya Shellfish  Lupins
Nr.

Mostarda Latt Arachidi
Sulphite Fish Milk Celery
*Ricetta occasionalmente fresca e/o con ingredienti congelati o surgelati. Tutti i nostri fornitori alimentari garantiscono di attenersi ad un piano HACCP, con certificazione di provenienza.

atte Sedano
Mustard Peanuts
Ricetta fresca in ogni ingrediente - *Ricetta prevalentemente fresca e/o con ingredienti congelati o surgelati allorigine



