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- Flambe alla frutta (order min 2 pax)
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lent) a [a Carte

on reservation
-25% per gli ospiti in mezza pensione
-25% discount for fotel guests
Antipasti - Starter
Degustzione di riserva di selvaggina e speck,
Exclusive tasting of mixed game salami
Degustazione di formaggi Fassani e trentini con frutta, mostarda e noci
Tasting of typical Fassa Valley and Trentino cheese region with spicy jam and nuts

Ostriche Utah beach al pezzo
‘Utha beach Oyster (one piece)

®Primi piatti - First course
Tagliatelle fatte in casa ai funghi porcini e noci
Homemade noodles with porcini mushrooms and nuts
SchlutzRrapfen con burro e erba cipollina
SchlutzRrapfen (fresh typical ravioli) with butter and chives
Risotto Carnaroli mantecato al teroldego Braide (order min 2 pax)
Creamed carnaroli risotto with teroldego red wine sauce
Taglierini all’ astice (min 2 pax)
Fresh ribbon with Lobster
Ravioli ripieni all’ aragosta con salsa di pomodorini e rucola (order min 2 pax)

Fresh homemade ravioli with lobster and seasoned with tomato and rocket sausace
Secondi Piatti - Second course

Filetto Magnum (300g7)

Fillet steak magnum

Costata di manzo (all’ ettogrammo)

Boned italian steak,

Filet Tartare - fassona piemontese con crostini (order min 2 pax)

Steak Tartare - fassona piemontese with bread

Fondue Bourguignonne (order min 2 pax)

Fondue @ourgmgnonne

Fondue Valdostana (order min 2 pax)
Cheese fondue Valdostana

Branzino oppure Orata alla griglhia
Grilled Branzino,(sea bass)
Gamberoni alla grigha -
Grilled Rings prawns .« 2
Aragosta alla catalana (order min 2 pzvg)
Boiled and garned crayfish

¥

Dessert

Flambé - Crepes Suzette (order min 2 pax)
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€18,00
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€4,50

€13,00
€13,00
€13,00
€20,00

€20,00

v
CANAZEI - CAMPITELLO DI FASSA

€10,00
€10,00

tu}fti i prezzi sono a Pax_ - prices are per Person d
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<o GNOCCHI DI PATATE CASERECCI
RIPIENI CON FUNGHI E SALSICCIA

Potatoes gnocchi filled with mushrooms and local sausage
Kartoffelgnocchi gefiillt mit Pilzen und Wurst
Kapmod7eanble 2HOKU, HarosIHeHHble 2pU6GMU U MecmHbIMU Konbackamu
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LAGREIN

NR SEDANI BIO ALUAMATRICIANA <> . @
with Amatriciana sauce (onion, bacon, tomato, pecorino) % Jl
nach Amatriciana (Zwiebel, Speck, Tomaten und kdse) Y CHIAMSERVA

1/2 Macma ¢ 6ekoHom , TOMUAOPAMU , TYKOM U CbIpOM [TeKopuHO :\‘ PINOT NERO

NR 1UPPA D'ORZ0 TRADIZIONALE ALLA TRENTINA f

3 Traditional barley soup = 4@2«
1 y Gerstersuppe mit leicht Rauchparfum 4 VINO
2 ‘ I'Iepnoeblu cyr ¢ KonYyéHocmamu Vegetﬂnan ROSAT®

NR 5 /
 STRACCIATELLA ALLA ROMANA -
UOVA, PREZZEMOLO E FORMAGGIO
: Broth with beaten eggs (Roman Style) % =
[ Briihe mit Ei geschlagen / CHARDONNAY
/ 3 By160H cnuqom nempyLUKou U cbipom NOSIOLA

ULTERIORI PRIMI PIATTI DEL GIORNO - ALTERNATIVES MENU'

s SEDANINI AL TONNO Cliiite
Pasta tunafish sauce — Makkaroni mit Thunfischsauce X

Tacma ¢ mvHuom

PIATTI PETITE CARTE - EXTRAA LA CARTE "@0@%«
—
/ Pus/  PAG. 4

GUANCIALE DI MAN20 COTTO A BASSA TEMPERATURA
ALLA BIRRA FORST CON SOFFICE DI PATATE E CAROTE

é & )\ braised beef flavored beer with mashed potatoes
Rinderschmorbraten aromatisierte
mit Bier und Kartoffelpiiree
TyweHas 20850UHA C APOMAMOM nuea U KapmodghesbHbIM nrope

L'ARTE E LA TRADIZIONE NELLE NOSTRE RICETTE
o0 *CONGUORLALGURE

stewed rabbit Ligurian style |

LAGREN

[ geschmortem Kaninchen CHANTIRISERA
/2 TvwieHbIl KDOoAUK.C.oausKamu. us. Jluavouu PNOTNERO

NR- - *FILETTO DI PERSICO ALLA MEDITERRANER o

( Q) fillet of perch in the Mediterranean style T @?& l
1 y P Barschfilet nach Mittelmeer Art = , VINO
2 hune oKyHA o CpeOU3EMHOMOPCKUMU 080WAMU Vegemnan ROSATO

NR. 2 PRUSCIUTTU CRUDO E mﬂllﬂREllﬂ g (f

@ Ham and Mozzarella \%;;% <
[ Prosciutto und Mozzarella ‘; CHARDONNAY
/2 I'Ipowymmo u Moyapenna S

ULTERIORI SECONDI PIATTI DEL GIORNO - ALTERNATIVES MENU'

NR. PETTO DI POLLO ALLA MILANESE Cliiiitr -
e @/f G &)/

Cicken cutlet — Hiihnchenschnitzel y
N\
PIATTI PETITE CARTE - EXTRAA LA CARTE

KypuHaa komsaema

pou™y

S SENZA GLUTINE

/&Q) GLUTEN FREE

POSSIBILE PREPARAZIONE SENZA GLUTINE
WE CAN PREPARE GLUTEN FREE

ALLERGENI REG. (UE) 1169/2011
In caso di allergie & comunque necessario rivolgersi ai nostri responsabili, per pianificare al meglio le
esigenze. In event of any kind of allergies, please inform immediatly the manager of restaurant.
RICETTA FRESCA IN OGNI INGREDIENTE, SENZA ASTERISCO
* RICETTA PREVALENTEMENTE FRESCA E/O CON INGREDIENTI CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE
** RICETTA OCCASIONALMENTE FRESCA E/O CON INGREDIENTI CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE

Tutti i nostri fornitori di alimentari garantiscono di attenersi ad un piano HACCP, con certificazione di provenienza



