Men: a la Carte

on reservation
-25% per gli ospiti in mezza pensione
-25% discount for fotel guests

Antipasti - Starter
Degustzione di riserva di selvaggina e speck,
Exclusive tasting of mixed game salami
Degustazione di formaggi Fassani e trentini con frutta, mostarda e noci
Tasting of typical Fassa Valley and Trentino cheese region with spicy jam and nuts
Ostriche Utah beach al pezzo
Utha beach Oyster (one piece)

®Primi piatti - First course
Tagliatelle fatte in casa ai funghi porcini e noci
Homemade noodles with porcini mushrooms and nuts
SchlutzRrapfen con burro e erba cipollina
SchlutzRrapfen (fresh typical ravioli) with butter and chives
Risotto Carnaroli mantecato al teroldego Braide (order min 2 pax)
Creamed carnaroli risotto with teroldego red wine sauce
Taglierini all’ astice (min 2 pax)
Fresh ribbon with Lobster
Ravioli ripieni all’ aragosta con salsa di pomodorini e rucola (order min 2 pax)
Fresh homemade ravioli with lobster and seasoned with tomato and rocket sausace
Secondi Piatti - Second course
Filetto Magnum (300gr)
Fillet steak magnum
Costata di manzo (all’ ettogrammo)
Boned italian steak,
Filet Tartare - fassona piemontese con crostini (order min 2 pax)
Steak Tartare - fassona piemontese with bread
Fondue Bourguignonne (order min 2 pax)

Fondue @ourguzgnonne

Fondue Valdostana (order min 2 pax)
Cheese fondue Valdostana

Branzino oppure Orata alla grigha
Grilled Branzino,(sea bass)

Gamberoni alla grigla
Grilled Rings prawns
Aragosta alla catalana (order min 2 pax)
Boiled and garned crayfish
Dessert
Flambe alla frutta (order min 2 pax)
- Flambe - Crepes Suzette (order min 2 pax)
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€18,00
€18,00

€4,50
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tutti i prezzi sono a Pax, - prices are per Person
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ANTIPASTO DI GALA

entree - Vorspeise
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RISOTTO CARNAROLI MANTECATO ALLA ZUCCA E
FUNGHI E RAUIOLI CASERECC!I
RIPIENI DI RICOTTA E SPINACI

Risotto with pumpkin and mushrooms
homemade ravioli stuffed with ricotta and spinach

Risotto mit Klirbis und Pilzen
hausgemachte Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat
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‘ 7 * TAGLI DI PREGIATE CARNI AL FORNO
F~ILE1T0 DI MAIALE LARDELLATO E CHATEAUBRIAND
1 ANZO ALLA MAITRE D’HOTEL

PATATE FONDENTI E VERDURA

rare Meats with potatoes and vegetables |
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SENZA GLUTINE
GLUTEN FREE

POSSIBILE PREPARAZIONE SENZA GLUTINE
c: WE CAN PREPARE GLUTEN FREE
ALLERGENI REG. (UE) 1169/2011
In caso di allergie & comunque necessario rivolgersi ai nostri responsabili, per pianificare al meglio le
esigenze. In event of any kind of allergies, please inform immediatly the manager of restaurant.
RICETTA FRESCA IN OGNI INGREDIENTE, SENZA ASTERISCO
* RICETTA PREVALENTEMENTE FRESCA E/O CON INGREDIENTI CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE
** RICETTA OCCASIONALMENTE FRESCA E/O CON INGREDIENTI CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE
Tutti i nostri fornitori di alimentari garantiscono di attenersi ad un piano HACCP, con certificazione di provenienza

Accademia | |

NR. ;msum CARNAROLI aua 2UCCA E FUNGHI gadeia ||
£ON FAGOTTING DI CREPES AL VEZZENA £ SPECH COTTO 0/ [

Erisotto and ravioli — Risotto und Ravioli Della CucmaTR 0 DOC
Pusommo u pasuonu

NR- MINESTRA DI CECI CON MALTAGLIATI CASERECCI @‘ =

Chickpea soup with fresh noodles ¢ = & ]
Kichererbsensuppe mit frischer Pasta Vegetan'an g AUVI (;N o

NR- PAGLIA E FIENO AL RAGU’ e
|

EWhite and Green Tagliatelle with meat sauce
:Tagliatelle mit Fleischsauce - PINOTﬁERO
: CHIANTI

«CO/IOMA U CEHA C PATY» (O/IMHHAA NACTA TUMNA TAJTIbATENJIE, BEJIOTO U
3ENIEHOIO, LIBETA. C. MACHBIM. COYCOM)

CONCHIGLIE AL POMODORO
Pasta with tomato sauce — Makkaroni mit Tomatensauce : :
nacTa ¢ TOMaTHbIM COVCOM

Sooond Fratt;- Sooond Goures T C_

NR. THGlI DI PREGIATE CARNI “GRAN SELEZIONE” .
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‘Mixed Fillet of rare Meats % &/e A Histonis. =
Filets von gemischten Fleisch Aufschnitten N /st BORDOLES

\OU/IE [1BYX BUOB OTOEPAHHOIO MSCA C KAPTO®E/IEM 1 OBOLLAMM Della Cucma R|SERVA

NR- STRUDEL DI PASTA BRISE' CON UERDURE £ MOZZARELLA 2 &

savory strudel of brisé pasta with mozzarella and vegetables
.Brot gefiillt mit Mozzarella und Sardellen, panierte und frittierte
M apeHblii xneb ¢ HAYUHKOI U3 Cblpa MOYaApPenna u aH4oycel

Vegetanan S
E GEWRZTRANNE

~R. |ITELLO TONNATO ALLA UECCHIA MANIERR

gBreast of veal with old fashioned tuna sauce
iKalbsbrust mit Thunfischsauce auf die althergebrachte Weise
iTenamuHa Nod MyHU08bIM COYCOM

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI E FETTINA ALLA GRIGLIA &

ravioli with ricotta and spinach and grilled steak
Ravioli mit Ricotta und Spinat und gegrilltem Steak
pasuoay ¢ pukommod u WNUHAMoM U XapeHsll cmelk



