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AMBASCIATORI
DEL GUSTO

In copertina disegno di Claudio Delvai

IL RISTORANTE DI ALESSANDRO GILMOZZ1



5/ (%061 compie 2§ anni ec[é per questo 04 vi proponiamo

{ pz’az,‘tz’ CA; &nno avuto lm’d consenso per { nostri ospz’tz’

A.

Cruagfd c{ Cervo, Lpoé;a 0[ Jet'ccz’o c[ L%are,
c@z’staccéo JBronte e Oé) JCarvg 2017 23,00 €

Capasanta Cotta a Ba&sa Zmpemtura mn O&) Coszura, Cauoé Cappuccz’o,
Croccante a/ Sesamo e %Sé){ni v{ (gamérz' %micatz’ 2017 23,00 €

Sa{nen’no Qq/[arz’nato, Lﬂ'no, oCaffu‘ga Zenﬁna e ﬂg& Lge/1;afz’co 24,00 €

(_W(or[z:cg cé‘ Foie gras, Lq/(e/c;, Camomz’[a‘ e Lq/(eévsa,
Croccantt’ a[e‘ Baccé e Cereaé‘ 25,00 €

P.
j/ﬁz’so 23,00 €

«%34)410 oCe&germente g%mz’cato, O/zZ) 0{ %cc[o/a‘, Cq%é- q)ercé
Cavog, Corre(gone a/ (g;n e ﬂrz’nga 26,00 €

Jeam’of a/ L%}’lfa/ 07.02.03 24,00 €

jf q)aént{no ( L%&etﬁ), Burro c{ L%a (ga, %éﬁ{o c{ Capm,
Betuﬂ e cjeapa c]eossa 24,00 €

S. di Carne

oComélta 0{ Cervo ﬂosé af O&) axtrave(gzhe a/ Oéia,
(Saga L%oscato e Cé;bs Jt"q)eragm 2017 30,00 €

Lp{ccz’one Cotto su Corfeccz’a c{ Lpino, g%(gatz/nz’ e Lpo/e‘nta 2017 30,00 €

Ljeeaé c{ grgz'o ﬂl/b‘z’na Scoﬁata, Lporro n ﬂcqua 0{ oCampone,
%ng[z’, Zy{gé) 0@' Lpratz' e ﬂc&@a 20,00 €

S. di Pesce
cha cé. cfago, g7z:mo, L?f-,’é.e Z)oge e Croccant[ aé. Lpasta 2800 €

Vogliamo farvi divertire! Scegliete il vostro menu.
4 portate: Antipasto, primo, secondo e dessert (vedere lista a parte)
80,00 € / 105,00 € con abbinamento vini
I menu a disposizione si servono esclusivamente per lo stesso tavolo (per tutti i commensali)

Slbec[ cé[aﬂ casa 75,00 €

Se[e‘zione (J[’Jgﬂna&g[ 2200 €
Coperfo 500¢€

LE ESSENZE

La Cucina di Montagna

Miniature Wild

L Ol Extravergine di Oliwa ¢ la Montagna

L Uovo delle Dolomiti

Carpione Marinato con Borragine, Cenere Vegetate, Birra e Nasturzio
Riso al Gilback Gin

Crudita di Temolo, Crescione, Abete e Acetosella

“Tradizioni di Caccia”

(Cuore di Cervo Disidratato, Crema di Patata Rossa,

Acetosella e Gelato a/fﬂgﬁ; Nero)

cjeea/f; c{ grzgz'o ﬂéfna (Scottata, Lporro n ﬂcqua 5{ oCampone,
%ngé Z’\y[o:g&) Je;’ metz' e ﬂc[i[e‘a

cjea&r{aro e Camomz’[(;

j/ L%ore (%z’e 050
( Suﬁz‘ Base 0{ una Zsana: Lg’eém, Cancé"ta e B{scottata )

ujc'y Corteccz/a (geéto aﬁz‘ Corfeccz’a, Crum[é al Lpro umi 0&/ Lgottofosco )
Boraér—o&’ne ( ﬁo[e a Base ([ ﬂesz/ne, un geéto, un Croccante, una Crema )

720,00 € - il menu
760,00 € - con |I'abbinamento vini

| menu a disposizione si servono esclusivamente per lo stesso tavolo
(per tutti i commensali)

Nel rispetto della privacy Vi preghiamo di non usare
al tavolo i telefoni cellulari,
macchine fotografiche e videocamere



