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http://www.evooworldranking.org/ ES/pais_oil.php?pais=Italy

Ranking de AOVE de Italy 2014
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Sociedad
Frantoio Roemano

Azienda Agricola Leone Sabino Podere
Montedoro

Azienda Agricola Biologica Quattrociocchi
Americo

Frantoi Cutrera di Cutrera G. & C. s.n.c.
Lucini italia

Azienda Agricola Emanuele Scammacca del

Murgo 55,
Azienda Agricola Tommaso Masciantonio

Agrolio Srl
Frantoio Franci 5.N.C.
Azienda Agricola Riva Del Garda

Azienda Agricola Fiore di Giusta Frank
Domenica
Fattoria La Vialla Di G.a.& B. Lo Franco

Azienda Agricola Biologica Titone
Azienda Agricola Buonamici S.R.L.
Azienda Agricola Alfredo Cetrone
Olearia San Giorgio F.lli Fazari 5.N.C.
Azienda Agricola Alfredo Cetrone

Oliocru Consorzio Srl

Aceite

Alberto Romano Varietal Ortice Riserva

Terra De " Donno Medium Coratina Don Giocchino Terra Di Bari

DoOP
Quattrociocchi Olivastro Etichetta Nera

Frantoi Cutrera Primo BiQ griines Etikett

Lucini® Founders Reserve Premium Select Extra Virgin Olive il

Olio Extravergine Di Oliva Murgo

Trappeto Di Caprafico Delicate Delicate L™ Olio Abruzzo

Agrolio Wecchia Macina Coratina

Franci Villa Magra

Agraria Riva del Garda 46° Parallelo Monovarietale di Casaliva

Domenica Fiore Olio Monaco

Olio Extravergine Di Oliva Fattoria La Vialla

Titone DOP valli Trapanesi Biologico

Cesare e Cesara Buonamici Colline di Firenze Bio Toscano iGP"

Alfredo Cetrone Delicate itrana De Lazio 2014
L"Aspromontano
Alfredo Cetrone Robust itrana in Lazio 2014

Olio Cru Medium Casaliva Origini Trentino

Variedad
Ortice

Caoratina
itrana

Tonda iblea
Blend

Nocellara/Nocellara del
Eelice
Blend

Coratina
Blend
Casaliva

Canino

Blend
Blend
Blend
itrana
Blend
itrana

Casaliva
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Premios Puntos

539.75
425.75
303.25

282.50
266.75
263.00
250.50
223.50
221.00
219.25
212.00

209.00
209.00
205.00
203.25
193.00
194.50
186.75
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http://www.saporinews.com/2015/02/chef-senza-frontiere-giovani-chef-si-
sfidano-riva-del-garda/

Chef senza Frontiere-i giovani chef si sfidano a Riva del
Garda

& Food. News
Direttore. Claudia Di Meglio - direttorensws@gmail com

e e

Mell'ambito del concorso di cucina “Chef senza Frontiere”, saranno Samuele Bebber dell'lFPA di

Rovereto, Simone Taddel dell'Enaip di Ossana, Michele Ferran delllFPA di Riva del Garda & Simone
Pedrolli dell'lFPA di Levico Terme, a sfidarsi giovedi 19 febbraio (ore15-139), all'Agraria Riva del Garda.

Con l'obiettive di valorizzare I'olic extravergine di oliva DOP Garda Trentino e le altre eccellenze
gastronomiche locali indmduando, centestualmente, |a giovane promessa che rappresentera la Provincia di
Trento alla fase nazionale, in programma il prossimo 13 aprile presso la Citta del Gusto di Roma. Un
evento organizzato dall'Associazione Pandolea, in collaborazione con le scucle di cucina del Gambero
Rosso e con il patrocinio di Unapral (Consorzio Olivicolo ltaliano) e del Padiglione ltalia ad Expo. Con in

palio il titolo di “Miglior allieve 2015"

Cosi, i giovani chef, iscritti al IV anno dei rispettivi istituti alberghieri, saranno chiamati a creare in un'ora di
tempo un antipasto o finger food utilizzando una selezione di eccellenze gastronomiche del territorio,
individuate dalla Strada del Vino e dei Sapon del Trentino, partner operativo dell'iniziativa, e fornite
gratuitamente dai suoi soci, al fine di esaltare al massimo le proprietd organolettiche dell’slio, vero

protagonista della ricetta.
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http://www.saporinews.com/2015/02/chef-senza-frontiere-giovani-chef-si-
sfidano-riva-del-garda/

Quindi, una guna di esperti composta da Lonana Abbruzzetti, Presidente di Pandolea; Giorgio
Planchenstainer, Presidente dell’Agraria Riva del Garda; Francesco Antoniolli, Presidente della Strada del
WVino e dei Sapori del Trentino; Stefano Goller, Presidente dell’Associazione Cuochi del Trentino e Alfio

Ghezzi, chef stellato della Locanda Margon, valutera ciascun piatto.

Il vincitore, oltre ad avere accesso alla fase finale di Roma dove sfidera | migliori allievi di Puglia, Abruzzo,
Calabria, Lazio, Campania, Marche e Lombardia, si aggiudicherd uno stage weekend presso un noto
ristorante, in cui potra affinare le proprie tecniche ed arricchire il proprio bagaglio culturale.

Oltre all'olio extravergine di oliva DOP Trentino dell'Agrania Riva del Garda, che ha fornito anche la crema di
broccolo di Torbole, | concorrenti potranno infatti sbizzarrirsi in cucina grazie alla possibilita di utilizzare |a
trota affumicata a freddo di ASTRO-Associazione Troticolton Trentini, iI Vezzena di Lavarone Saporn di
Malga Presidio Slow Food del Caseificio degli Altipiani e del Vezzena, gl asparagi di Zambana di As T A
Asparagicolton Trentini Associati, le mele del Consorzio La Trentina, le patate di montagna di COPAG, le
corniole in salamoia bio di Delizie del Baldo, la fanna di mais spin della Valsugana dell'Associazione
Walorizzazione e Tutela della Farina della Valsugana, il pane a lievitazione naturale con semi di vinacciolo
del Panificio Moderno e i veli di sedano rapa in olio extravergine di oliva dell'Azienda Agricola ‘na
ValDeGresta.

L'appuntamento, aperto a tutti e condotto da Awurora Endrici, "Donna del Vino® e titolare di Vinoé
Comunicazione, & stato reso possibile anche dal contributo del Gruppo [TAS Assicurazioni, che ha voluto
offrire il proprio sostegno per l'importante messaggio di fiducia e promozione a favore del mondo dei giovani
che veicola.

www.agririva.it
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http://www.tigulliovino.it/dettaglio articolo.php?idArticolo=13317

Gli chef trentini del futuro si sfidano all’Agraria di
Riva del Garda ¥ Tweet

In palio, 'occesso alla finole nozionole presso o Citta del Gusto del
Gombero Rosso di Romo

| migliori studenti degli istituti alberghieri dello provincio saranno
giudicati do una giuria aftamente qualificata che premiera chisapra
meglio valorizzare 'olio extrovergine di ofiva DOP Gardo Trentino
olfinterno di una ricetta reofizzata unicamente con i prodotti del
territorio,

Samuele Bebber dell'IFPA di Rovereto, Simone Taddei dell'Enaip di
Ossana, Michele Ferrari dell'iIFPa di Riva del Garda & Simone
Pedrolli dell'lIFPA di Levico Terme sono i quattro "moschettieri del
gusto" che giovedi 19 febbraio, dalle 15 alle 19, si sfideranno
all'Agraria di Riva del Garda nel corso del concorso di cucina "Chef
senza Frontiere".

Obiettivo della manifestazione? Valorizzare I'olio extravergine di oliva DOP Garda Trentino e le altre eccellenze
gastronomiche locali individuando, al contempo, la giovane promessa che rappresentera la Provincia di Trento alla fase
nazionale - in programma il prossimo 13 aprile presso [a Citta del Gusto di Roma —organizzata dall’Associazione Pandolea
in collaborazione con le scuole dicucina del Gambero Rosso e con il patrocinio di Unaprol (Consorzio Olivicolo Italiano) e
del Padiglione Italia ad Expo. In palio il titolo di "Miglior allieve 2015".

I giovani chef, iscritti al IV anno dei rispettivi istituti alberghieri, saranno chiamati a creare in un'ora di tempo un antipasto
o finger food utilizzando una selezione di eccellenze gastronomiche del territorio - individuate dalla Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino, partner operativo dell'iniziativa, e fornite gratuitamente dai suoi soci - al fine di esaltare al
massimo le proprieta organolettiche dell'olio, vero protagonista della ricetta.

Il piatto verra poi valutato da una giuria di esperti composta da Loriana Abbruzzetti, Presidente di Pandolea; Giorgio
Planchenstainer, Presidente dell'Agraria Riva del Garda; Francesco Antoniolli, Presidente della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino; Stefano Goller, Presidente dell'Associazione Cuochi del Trentino; e Alfio Ghezzi, chef stellato della
Locanda Margon.

Le votazioni dovranno tenere in considerazione la tecnica impiegata, l'utilizzo delle materie prime, la bonta
organolettica del piatto, I'originalitd della ricetta proposta, |'esecuzione e la presentazione. Il vincitore, oltre ad avere
accesso alla fase finale di Roma dove sfiderd i migliori allievi di Puglia, Abruzzo, Calabria, Lazio, Campania, Marche e
Lombardia, si aggiudicherad uno stage weekend presso un noto ristorante dove potra affinare le proprie tecniche e
arricchire il proprio bagaglio culturale.
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"E davvero un onore, sia per me che per la realtd che rappresento - aggiunge Francesco Antoniolli - essere parte attiva di
guesto importante appuntamento che consentird di portare i prodotti trentini all'interno di una competizione nazionale e
di farli, di conseguenza, conoscere e apprezzare in tutta Italio. Sono sicuro che chi si aggiudichera la finale di Roma sapra
portare afta la bandiera della gastronomia trentina anche grazie ai nostri soci che si sono resi disponibili @ fornire gl
ingredienti che verranno utilizzati nelle ricette".

Oltre all'olio extravergine di oliva DOP Trentino dell'Agraria Riva del Garda, che ha fornito anche la crema di broccolo di
Torbole, i concorrenti potranno infatti shizzarrirsi in cucina grazie alla possibilita di utilizzare la trota affumicata a freddo
di ASTRO-Associazione Troticoltori Trentini, il Vezzena di Lavarone Sapori di Malga Presidio Slow Food del Caseificio degli
Altipiani e del Vezzena, gli asparagi di Zambana di As.T.A. Asparagicoltori Trentini Associati, le mele del Consorzio La
Trentina, le patate di montagna di COPAG, le corniole in salamoia bio di Delizie del Baldo, la farina di mais spin della
Valsugana dell'Associazione Valorizzazione e Tutela della Farina della Valsugana, il pane a lievitazione naturale con semi
di vinacciolo del Panificio Moderno e i veli di sedano rapa in olio extravergine di oliva dell'Azienda Agricola ‘na
ValDeGresta.

L'appuntamento, aperto a tutti e condotto da Aurora Endrici, “Donna del Vino” e titolare di Vinoé Comunicazione, & reso
possibile anche grazie al contributo del Gruppo ITAS Assicurazioni, che ha voluto offrire il propric sostegno per
I'importante messaggio di fiducia e promozione a favore del mondo dei giovani che veicola.

Per maggiori info:
wiww.stradavinotrentino.com

blog.stradavinotrentino.com

#stradavinotrent
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http://www.teroldego.com/chef-senza-frontiere/

Chef senza frontiere

2 3

La Strada del vino e dei sapori del Trentino & stata coinvolta — quale partner operativo - da Agraria Riva del
Garda nel progetto “Chef senza Frontiere”, concorso di cucina che vuole valorizzare il mondo dellolio
extravergine di oliva e dei prodotti gastronomici del territorio trentino, rivolto agli Istituti Alberghieri
Provinciali, su iniziativa dellAssociazione Pandolea, con il Patrocinio del Consorzio Mazionale UNAPROL e
grazie al sostegno del Gruppo ITAS.
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http://www.leservite.com/le-cantine-amiche-di-good-wine-italy-in-
degustazione/

Le “Cantine Amiche” di Good Wine Italy in degustazione

partners presenti sul nostro portale www.goodwineitaly.com , saranno in osteria mercoledi 15 aprile alle 20:00

per farci assaggiare i loro prodotti abbianti a questo menl:

Lavarello marinato

Olio Extra Vergine di Oliva "46° Parallelo” Agraria Riva del Garda

“Laurc” Filanda de Boron
*hEhkEhkE

Tortelli di asparagi. ricotta e tartufo bianchetto

rda Trentino D.O.P “Uliva” Agraria Riva del Garda

“Dedit” Filanda de Boron
FEEEEEE

Risotto alla composta di mirtilli selvatici

ne di Oliva Garda Trentino D.O.P “Imperiale” Agraria Riva del Garda
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Cosciotto di agnello al limone

Olio Extra Vergine di Oliva novarietale Casaliva "46° Parallelo” Agraria Riva del Garda
eneti delle D ti |.G.T. "Sarica” Rosso Pisoni
Semifreddo alloe zenzero

d'Oliva Garda Trentino D.OP “Uliva” Agraria Riva del Garda

actr ER L eon i win A0 00 F
':“_h:'_- Lo Menu Con I winl &3, U0 EUro
Frenotazione oo 3I|ga:-3rla.

Preacquistalo a 46,00 euro on-line su:

10
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http://www.agricolturaoggi.com/site/index.php?option=com content&id=5299%3Asola
grifoodi-vincitori-del-sol-doro-emisfero-nord&Itemid=61&jjj=1436280125707

Solagrifood:i vincitori del Sol d'Oro Emisfero Nord
{5 Wenerdi 20 Febbraio 2015
Il panel di esperti dell'extravergine ha reso nota la classifica degli oli migliori

dell'edizione 2015 del Solagrifood di Verona,la manifestazione che viaggia in parallelo
con il Vinitaly Secondo Veronafiere,da mettere in particolare evidenza un piccolo

C%OL comune della Sicilia,che ha ottenuto straordinarie performance vincendo Sol d'Cro,su 5
L ) categorie. E' Buccheri, provincia di Siracusa,che certamente non dimenticheremo.
D'ORO Ricordiamo che il concorso viene cosi denominato:Sol d'Qro Emisfero Mord,giunto alla
L TITION . tredicesima edizione!

mft

NOMHM Un anno difficile per le note vicende, che perd non ha compromesso la qualita degli oli.

VERONA 2015 E' questa la prima considerazione del capo panelMarino Giorgetti, che ritiene

addirittura sorprendente in particolare il livello degli oli della categoria Biologico ©
teoricamente pil a rischio guando si devono affrontare situazioni climatiche difficili
come nel 2014=.

Ecco I'elenco dei vincitori categoria per categoria, mentre I'elenco completo delle Gran Menzioni & disponibile su
www.solagrifood.com

Categoria oli fruttato leqggero:

Sol d'Oro allAzienda Agricola Pietrabianca di Casalvelino (Salerno) - Campania
Sol d'Argento al Frantoio della Valle di Prezza (L'Aquila) - Abruzzo
Sol di Bronzo all'Azienda Agricola La Selvotta di Vasto (Chieti) - Abruzzo

Categoria oli fruttato medio:

Sol d'Oro allAzienda Agricola La Tonda di Buccheri (Siracusa) - Sicilia
Sol d'Argento all’Azienda Agricola Paolo Bonomelli di Torri del Benaco (Verona) - Veneto
Sol di Bronzo alla Soc. Agricola Fonte di Foiano di Castagneto Carducci (Livorno) - Toscana

Categoria oli fruttato intenso:

Sol d'Oro allAzienda Agricola Terraliva di Siracusa - Sicilia
Sol d'Argento al Frantoio Franci di Montenero d'Orcia (Siena) - Toscana
Sol di Bronzo al Frantoio Gaudenzi di Trevi (Perugia) - Umbria

1
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Categoria oli monovarietali:

Sol d'Oro alla Societa Agrestis di Buccheri (Siracusa) - Sicilia
Sol d'Argento alla Societa Agricola OlioCRU di Arco (Trento) — Trentino Alto Adige
Sol di Bronzo al Frantoio Hermes di Di Mercurio Claudio di Penne (Pescara) - Abruzzo

| campioni softoposti al giudizio sono stati 238, in linea con il 2014 quando perd c'erano anche un'oftantina di campioni
cileni.Gli oli vincitori di medaglia, con la scheda di degustazione redatta dai 13 giudici del panel saranno inseriti nella
guida “Le stelle del Sol d'Oro” di Sol&Agrifood, in programma dal 22-25 marzo 2015 (www.solagrifood.com), disponibile
sul sito di manifestazione. Sempre durante Sol&Agrifood sara possibile degustare gli oli vincitori di Sol d'Oro Emisfero
Mord 2015 e quelli dell'edizione Emisfero Sud dell'autunno 2014 presso I'Qil Bar realizzato in collaborazione con
Onaoo, 'Organizzazione nazionale assagagiatori olio di oliva.

=L 'olio extravergine di oliva € un prodotto dell'eccellenza agroalimentare italiana, frutto di una tradizione produttiva e
culturale non ancora eguagliala. Con Sol d'Oro Veronafiere intende da sempre oifffire un tavolo di confronto fra
produttori dei vari Paesi dove condividere il valore della gualitd — dice Damiano Berzacola, vicepresidente di
Veronafiere — [ riswitati & vedono e hanno permesso, grazie al crescente numero di partecipanti, di sdoppiare la
manifestazione con la creazione di Sol d'Oro Emisfero Suds

12
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garda.htm

Chef senza frontiere - Riva del Garda

Il concorso, organizzato con il coinvolgimento della Strada del Vino e dei Sapori del
Trentino, & stato reso possibile grazie al sostegno del Gruppo Itas Assicurazioni MICHELE
FERRARI VINCE IL CONCORSO DI CUCINA "CHEF SENZA FRONTIERE".

RIVA DEL GARDA - |l giovane studente dell'lstituto IFPA di Riva del Garda si aggiudica il
diritto a partecipare alla finale del 13 aprile 2015 "Chef senza frontiere” presso la Citta del
Gusto del Gambero Rosso a Roma, per aver saputo valorizzare al meglio I'Olio
extravergine di oliva DOP Garda Trentino nella propria ricetta realizzata esclusivamente
con eccellenze gastronomiche locali.

Trento, 20 febbraio 2015 - Con la sua Mousse di trota affumicata e mela Granny Smith con crostone di pane
al burro d'Olio extravergine di oliva, Michele Ferrari dell'lstituto IFPA di Riva del Garda si aggiudica l'accesso
alla finale nazionale del 13 aprile battendo gli altri tre semifinalisti in gara: Samuele Bebber dell'lFPA di
Rovereto, che si é classificato secondo con il suo Il Confit; Simone Taddei del’Enaip di Ossana e Simone
Pedrolli dell'lFPA di Levico Terme.

Loriana Abbruzzetti, presidente Pandolea e presidente di giuria, ha dichiarato che "Il giovane & stato premiato
per aver dimostrato grande capacita e tecnica rispettando perfettamente |a centralita del tema proposto,
ovvero la valorizzazione dell'Olio extravergine di oliva DOP Garda Trentino". Un riconoscimento che ha trovato
d'accordo gl altri membri - Giorgio Planchenstainer, Presidente dell'Agraria Riva del Garda, Francesco
Antoniolli, Presidente della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, Stefano Goller, Presidente
dell'Associazione Cuochi del Trentino, e Alfio Ghezzi, chef stellato della Locanda Margon - chiamati a valutare
tecnica impiegata, ufilizzo delle materie prime, bonta organolettica del piatto, originalita della ricetta proposta,
esecuzione e presentazione.

Ad incoronare il vincitore, Aurora Endrici, "Donna del Vino" e titolare di Vinoé Comunicazione, che ha condotto
la sfida in cucina dove ognuno dei partecipanti ha dovuto creare in un'ora di tempo un antipasto o finger food
dedicato all'Olio extravergine di oliva DOP Garda Trentino avvalendosi di una selezione di eccellenze
gastronomiche del Trentino. Un momento di grande valorizzazione dei prodotti del territorio reso possibile
grazie ai soci della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, che hanno fornito gratuitamente i propri prodotti,
e al Gruppo ITAS Assicurazioni, che ha voluto offrire il proprio sostegno per lmportante messaggio di fiducia
e promozione a favore del mondo dei giovani veicolato dalliniziativa.

"Siamo felici - ha dichiarato Giorgio Planchestainer - che sara Michele Ferrari a rappresentarci nella finale di
Roma con i colleghi di Puglia, Abruzzo, Calabria, Campania, Marche & Lombardia poiché & un ragazzo
davvero falentuoso”. "Siamo certi - gli ha fatto eco Francesco Antoniolli - che il nostro futuro chef sapra
portare alta la bandiera della gastronomia trentina facendo apprezzare le nostre eccellenze in un contesto di
assoluta autorevolezza”.

13
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garda.htm

La finale, organizzata dall'Associazione Pandolea in collaborazione con le scuole di cucina del Gambero
Rosso e con il patrocinio di Unaprol (Consorzio Qlivicolo taliano) e del Padiglione Halia ad Expo, si svolgera
infatti presso la Citta del Gambero Rosso a Roma.

"E' stata dura sfidarsi con i miei colleghi trentini poiché erano davvero tutti molto competenti. Sono onorato -
ha dichiarato il giovane vincitore - di aver la possibilita di concorrere per il titolo di 'Miglior Allievo 2015' ed
andare a misurarmi con i vincitori delle altre competizioni regionali. Ringrazio 'Associazione Pandolea,
I'Agraria di Riva del Garda, |a Sirada del Vino e dei Sapori del Trentino e I'TAS di avermi daio questa grande
opportunita.”

14
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Michele Ferrari e lo Chef senza frontiere

Scritto da: redazione 2015/02/20 3:40 PM

g/

RIVA DEL GARDA - |l giovane studente dell'lstituto Ifpa di Riva si aggiudica il diritto a partecipare alla finale

del 13 aprile presso la Citta del Gusto del Gambero Rosso a Roma.

Michele Ferrari ha saputo, pit di tutti gli altri partecipanti, valorizzare al meglio lI'olio extravergine di oliva

DOP Garda Trentino nella propria ricetta, realizzata esclusivamente con eccellenze gastronomiche locali.

Con la sua Mousse di trota affumicata e mela Granny Smith con crostone di pane al burro d'Olio
extravergine di oliva, Michele si aggiudica I'accesso alla finale nazionale del 13 aprile, battendo gli altri tre
semifinalisti in gara: Samuele Bebber delllFPA di Rovereto, che si & classificato secondo con il suo If Confit;

Simone Taddei dell’'Enaip di Ossana e Simone Pedrolli delllFPA di Levico Terme.

Loriana Abbruzzetti, presidente Pandolea e presidente di giuria, ha dichiarato che *Il giovane & stato
premiato per aver dimostrato grande capacita e tecnica rispettando perfettamente la centralita del tema

proposto, ovvero la valorizzazione dell'Olio extravergine di oliva DOP Garda Trentino”.
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GARDA 7057 _

http://www.gardapost.it/2015/02/20/michele-ferrari-e-lo-chef-senza-frontiere/

Un riconoscimento che ha trovato d'accordo gli altri membri - Giorgio Planchenstainer, Presidente
dell’Agraria Riva del Garda, Francesco Antoniolli, Presidente della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino,
Stefano Goller, Presidente dell’Associazione Cuochi del Trentino, e Alfio Ghezzi, chef stellato della Locanda
Margon - chiamati a valutare tecnica impiegata, utilizzo delle materie prime, bonta organolettica del piatto,

originalita della ricetta proposta, esecuzione e presentazione.

Ad incoronare il vincitore, Aurera Endrici, “Donna del Vino” e titolare di Vinoé Comunicazione, che ha
condotto la sfida in cucina dove ognuno dei partecipanti ha dovuto creare in un'ora di tempo un antipasto o
finger food dedicato all'Olio extravergine di oliva DOP Garda Trentino avwalendosi di una selezione di
eccellenze gastronomiche del Trentino. Un momento di grande valorizzazione dei prodotti del territorio reso
possibile grazie ai soci della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, che hanno fornito gratuitamente i
propri prodotti, e al Gruppo ITAS Assicurazioni, che ha voluto offrire il proprio sostegno per limportante

messaggio di fiducia e promozione a favore del mondo dei giovani veicolato dalliniziativa.

“siamo felici - ha dichiarato Giorgio Planchestainer - che sara Michele Ferrari a rappresentarci nella finale
di Roma con i colleghi di Puglia, Abruzzo, Calabria, Campania, Marche e Lombardia poiché & un ragazzo
davvero talentuoso”. “Siamo certi - gli ha fatto eco Francesco Antoniolli - che il nostro futuro chef sapra
portare alta la bandiera della gastronomia trentina facendo apprezzare le nostre eccellenze in un contesto

di assoluta autorevolezza”.

La finale, organizzata dall'Associazione Pandolea in collaborazione con le scuole di cucina del Gambero
Rosso e con il patrocinio di Unaprol (Consorzio Olivicolo Italiano) e del Padiglione Italia ad Expo, si svolgera

infatti presso la Citta del Gambero Rosso a Roma.

“E stata dura sfidarsi con i miei colleghi trentini poiché erano davvero tutti molto competenti. Sono onorato -
ha dichiarato il giovane vincitore - di aver la possibilita di concorrere per il titolo di ‘Miglior Allievo 2015 ed
andare a misurarmi con i vincitori delle altre competizioni regionali. Ringrazio I'Associazione Pandolea,

I'Agraria di Riva del Garda, la 5trada del vino e dei Sapori del Trentino e ITAS di avermi dato questa grande

opportunita.”
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(Giornale

Siracusa

Notizie online di Siracusa

21 febbraio 2015

http://www.giornalesiracusa.com/notizie/2015/02/21/buccheri-diventa-capitale-
internazionale-dellolio-doliva-vinti-tre-sol-doro-a-verona

Il miglior olio d’oliva del mondo e di Buccheri:
vince 3 Sol d'oro

Pubblicato sabaro, 21 febbraio 20715 da Giornale Siracusa.

Buccheri vince tre dei cinque Sol doro, allltalia

vanno 14 medaglie su 15 nonostante il clima non
favorevole del 2014

Buccheri, il piccolo centro montano -Zmila abitanti- della provincia di
Siracusa é diventato |a capitale dell'olio d'oliva di qualita; i suoi viticoltori,
sono i migliori al mondo.
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S ) | ra_(-—:us a 21 febbraio 2015

Notizie online di Siracusa

http://www.giornalesiracusa.com/notizie/2015/02/21/buccheri-diventa-capitale-
internazionale-dellolio-doliva-vinti-tre-sol-doro-a-verona

La notizia arriva da Verona dove si e svolta la 13° edizione di Sol d'Oro-
Emisfero Nord il pit importante concorso dell'olio d'oliva internazionale.
Buccheri ha vinto ben 3 Sol d'Oro su 5 categorie a cui ogni olio partecipava: le tre
categorie sono “Fruttato medio”, "Fruttato intenso” e “Monovarietale’  di
tre aziende olivicole del siracusano: I' Azienda Agricols La Tonda, Terraliva e
Agrestis.

L'ltalia vince 14 medaglie su 15 , l'unica straniera a portare a casa una
medaglia ¢ la Spagna che ottiene anche 19 Gran Menzioni; una Gran
Menzione anche al Portogallo e alla Croazia.

Tutti i dettagli sul portale di SolagriFood: I'ltalia si conferma, grazie al suo clima -e
nonostante la pessima annata che era stata prevista a causa del maltempo del
2014-in cima alla piramide, con un primato indiscusso; oltre alla Sicilia, le regioni
virtuose per olio d'oliva risultano Abruzzo, Campania, Umbria, Toscana, Veneto e
Trentino.

«femevamo unannata con una qualita generale sotto tono vista la difficile
campagna produttiva italiana, caratterizzata da wn dima particolarmente
stavorevole - ammette Marino Giorgetti, capo panel di Sol d'Oro -, invece
abbiamo dowuto ricrederci. Il gran numero di campioni -238- arrivati
dimostra anche una notevole capacita di giudizio def produttori sul valore de
proprio lavoro. Sorprendente in particolare il livello degli oli della categoria
Biologico, teoricamente pit & rischio quando si devono affrontare situaziom
dimatiche difficili come nel 2074s.
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Notizie online di Siracusa

http://www.giornalesiracusa.com/notizie/2015/02/21/buccheri-diventa-capitale-
internazionale-dellolio-doliva-vinti-tre-sol-doro-a-verona

Categoria oli fruttato leggero:

Sol d'Oro all'Azienda Agricola Pietrabianca di Casalvelino (Salerno) - Campania
Sol d’Argento al Frantoio della Valle di Prezza (L'Aquila) - Abruzzo
Sol di Bronzo all'Azienda Agricola La Selvotta di Vasto (Chieti) - Abruzzo

Categoria oli fruttato medio:

Sol d'Oro all'Azienda Agricola La Tonda di Buccheri (Siracusa) - Sicilia

Sol d’Argento all'Azienda Agricola Paolo Bonomelli di Torri del Benaco (Verona) -
Veneto

Sol di Bronzo alla Soc. Agricola Fonte di Foiano di Castagneto Carducci (Livorno)
- Toscana

Categoria oli fruttato intenso:

Sol d'Oro all'Azienda Agricola Terraliva di Siracusa - Sicilia

Sol d'Argento al Frantoio Franci di Montenero d'Orcia (Siena) - Toscana
Sol di Bronzo al Frantoio Gaudenzi di Trevi (Perugia) - Umbria

Categoria oli biologici:

Sol d'Oro alla Finca La Reja s.l. di Bobadilla (Malaga) - Spagna

Sol d'Argento all’Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Trento) - Trentino Alto
Adige

Sol di Bronzo all'Azienda Agricola Tommaso Masciantonio di Casoli (Chieti) -
Abruzzo

Categoria oli monovarietali:

Sol d'Oro alla Societa Agrestis di Buccheri (Siracusa) - Sicilia

Sol d'Argento alla Societa Agricola OlioCRU di Arco (Trento) - Trentino Alto Adige
Sol di Bronzo al Frantoio Hermes di Di Mercurio Claudio di Penne (Pescara) -
Abruzzo
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WINE LCHANNEL™ |

http://www.winechannel.it/web/sol-doro-a-verona-un-paese-siciliano-su-tutti/

| Sol d'Oro aVerona, un paese siciliano su tutti =

2014, anno davvero problematico per gli oliveti di mezzo mondo, che comungque ha fatto registrare un vero record di
iscrizioni al Sol d'Cro. Il concorso di settore pid importante al mondo, organizzato da Verona fiere, ha visto partecipare
238 campioni provenienti da Italia, Grecia, Spagna, Croazia, Slovenia, Portogallo e Turchia.

La novita di questanno, dividere il concorso per emisferi, non ha influito sul numero diiscrizioni, anzi, ne ha
aumentato il numero.

Per |a selezione ed il giudizio degli oli prodotti nell'emisfero australe del nostro pianeta, l'appuntamento per il Sol d'Cro
2015 e rimandata all'edizione del prossimo autunno.

Torniamo agli extravergini del Mediterraneo, che si sono confrontati a Verona nelle varie categorie.

Allopera di selezione 13 giudici internazionali, coordinati dal Capo Panel Marino Giorgefti.

“La crescita dei campioni pervenuti dai paesi europei — dichiara Damiano Berzacola, vicepresidente di Veronafiere -
conferma in primis Sol d'Oro, nelle sue edizioni Emisfero Mord e Sud, come concorso di riferimento internazionale degli
oli extravergine di oliva di qualita. In secondo luogo, da un segnale confortante rispetto al valore della produzione
nazionale, reduce da un‘annata di raccolta tra le meno felici degli ultimi anni”.

La gara degli extravergini di oliva, si divide in cinque categorie: fruttato leggero, fruttato medio, fruttato intenso,
monovarietale e biologico.

Ad ogni categoria vanno assegnati tre premi: Sol d'Cro, Sol d'argento e Sol di bronzo.

Per ogni categoria, ai primi 20 campioni che hanno ricevuto dalla commissione di assaggio una valutazione uguale o
superiore a 70/90, vengono assegnati i diplomi di Gran Menzione.

Le bottiglie che hanno conquistato una medaglia possono riportare in etichetta il bollino Sol d'Oro che certifica la

qualita del prodotto.
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WINE LCHANNEL™ |

http://www.winechannel.it/web/sol-doro-a-verona-un-paese-siciliano-su-tutti/

Durante il Sol&Agrifood, alla fiera di Verona, in programma dal 22 al 25 Marzo 2015, nell'apposito spazio allestito in
collaborazione con Onaoo, 'Organizzazione nazionale assaggiatori olio di oliva, sara possibile degustare tutti gli oli
premiati al Sol d'Cro Emisfero Sud e Nord.

Urrannata, quella 2014, da ricordare per lo strapotere non di una nazione o di una regione, bensi di un piccolo comune
in provincia di Siracusa. Parliamo di Buccheri, duemila anime che producono il meglio dellemisfero. Tre medaglie d'oro
su cingue ed in pid due Gran Menzioni a completare lopera. Un'evento unico difficiimente ripetibile. Le tre realta,
Azienda Agricola La Tonda, Terraliva e Agrestis saranno sicuramente ricordate dagli addetti ai lavori, perche
difficilmente si concentreranno di nuovo in un fazzoletto di terra cosi piccolo, tre grandi oli a livello mondiale.

14 medaglie su 15 conquistate dallltalia a confermare lo strapotere di un territorio e di un popolo saggio che sa come
coltivarlo al meglio per ottenere buoni frutti.

Abruzzo in grande spolvero con ben 4 medaglie ed Umbria per la prima volta sul podio.

Una medaglia alla Spagna e dodici Gran Menzioni, una Gran Menzione al Portogallo ed una alla Croazia.

‘“Temevamo un‘annata con una qualita generale sotto tono vista la difficile campagna produttiva italiana,
caratterizzata da un clima particolarmente sfavorevole — afferma Marino Giorgetti, capo panel di Sol d'Oro -, invece
abbiamo dovuto ricrederci. Il gran numero di campioni arrivati dimostra anche una notevole capacita di giudizio dei
produttori sul valore del proprio lavoro. Sorprendente in particolare il livello degli oli della categoria Biologico,
teoricamente pil a rischio quando si devono affrontare situazioni climatiche difficili come nel 2014,

Mella speranza che 'olio extravergine di oliva, occupi sempre di pil, come merita, un posto d'onore sulle nostre tavole,

citiamo di seguito, a tributo del loro impegno, I'elenco dei medagliati al Sol d'Oro.

Categoria oli biologici:

Sol d'Oro alla Finca La Reja s.l. di Bobadilla (Malaga) - Spagna

Sol d'argento allAgraria Riva del Garda di Riva del Garda (Trento) - Trenting Alto Adige

Sol di Bronzo allAzienda Agricola Tommaso Masciantonio di Casoli (Chieti) - Abruzz
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GUSTOMIO

23 febbraio 2015

hitp://qustomio.it/pasta-con-olive.nhtml

HOME / PASTA CON OLIVE

GARDA CHEF PARTY.

nome di tutti i partecipanti vorrei ringraziare con grande piacere gli organizzatori - Tonelli Hotels,
A dell'evento Garda Chef Party, che si terra dal 20-22 marzo 2015 presso Kristal Palace a Riva del Garda.

L'evento & stato ideato per realizzare un incontro importante degli chef stellati ed emergenti italiani con Mass
Media, che sara svolto in due serate dedicate alla pizza d'autore e al barbecue gourmet.

Grazie alle aziende aderenti all'iniziativa che sona: Armanini, Tonelli Hotels, Salumificio Largher, Agraria Riva del
Garda, Pastificio Felicetti ho avuto il modo di conoscere alcuni loro prodotti ed inventare un gustosissimo primo
piatto alla base degli prodotti a mia disposizione. Gli ingredienti sono: Spagettoni del Pastificio Felicetti con Olive
e l'olio DOP di Agririva in abbinamento alla trota marinata Armanini. E una bonta strepitosal Provate a prepararla a
casa e non esitate di chiedermi la ricetta durante Garda Chef Party.

Per il piatto (3 pers.) serve:

[T 300 gr. di spaghettoni Matt Felicetti
140 gr. di trota marinata Armanini
Olio extravergine di oliva dop garda

Sale, pepe

[ I B

2 Paté di olive dell'Agraria Riva del Garda

HASHTAGS CORRELATI: HOTEL KRISTAL PALACE . GARDA CHEF PARTY, TRENTINO, TONELLI HOTELS
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23 febbraio 2015

http://farinalievitoefantasia.it/primi-piatti/spaghettoni-del-garda.html

Spaghettoni del “Garda”

23 febhraio 2015 | in | 0 |

Il count down a #GardaChefParty & iniziato, ma ora sicuramente vi chiederete di cosa sto parlando.
L'evento Garda Chef Party, si terra dal 20-22 marzo 2015 a Riva del Garda all'Hotel Kristal Palace, ed &
un evento ideato per realizzare un incontro tra chef stellati ed emergenti italiani, in cui parteciperanno
anche noti produttori del settore food & Bevarage come: , .

e . L'evento si svolgera in due serate dedicate alla pizza d'autore e al

barbecue gourmet.

Da qui nasce la mia ricetta: gli spaghettoni del "Carda”, ricetta preparata proprio con prodotti del
trentino. Gli spaghettoni Felicetti incontrano la trota marinata Armanini e l'clio extravergine di oliva
Agririva per dar vita ad un piatto di pasta assai speciale. Buon appetito a tutti...e ricordatevi di seguirci

su twitter #CardaChefParty.
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23 febbraio 2015

http://farinalievitoefantasia.it/primi-piatti/spaghettoni-del garda.html

Ingredientl:

« 250gr. di spaghettoni

« 100gr. di pomodorini

« uno spicchio di aglio

» zglio extravergine di oliva
« Trota marinata

» z3le & pepe g.b.

« prezzemolo fresco tritsto

Procedimento:

In una casserucla, o meglic ancora in un wok, soffriggere I'aglic con clic extravergine di olhva.
Aggiungere i pomodorini tagliati in quattro parti € lasciarli zaltare in padella per qualche minuto. Mel
frattempeo cuocere gli spaghettoni in abbondante acqua zalata.
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23 febbraio 2015

http://farinalievitoefantasia.it/primi-piatti/spaghettoni-del garda.html

Una volta che la pasta zard al dente, saltare in padellz il tutto, insieme ai pomodorini-e alla trota

marinats. Aggiungsre =ale & pepe. Servire con sbbondante prezzemolo fresco tritsto.
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(- ENAIP TRENTINO

e 27 febbraio 2015

http://www.enaiptrentino.it/news/%E2%80%9Cqgusto-sportivo%E2%80%9D-giovani-
sport-e-buon-cibo-27-febbraio-2015

“Gusto Sportivo”: giovani, sport e buon cibo - 27 febbraio 2015

Serata di gusto, movimento e benessere nel bellissimo scenario di Villa Santi a Montagne nel Parco Naturale Adamello
Brenta, con specialita gastronomiche e vini biologici del territorio delle Valli Giudicarie e Alto Garda, preparati e raccontati
dal team Quinta Essenza (V" alberghiera di Tione).

L'evento si terra in data 27 febbraio 2015 presso Villa Santi nel comune Montagne (TN) nel bellissimo Parco Naturale
Adamello Brenta. La serata iniziera alle ore 18 con una breve passeggiata con le ciaspole [ tempo permettendo, altrimenti
trekking), con I'accompagnamento delle operatrici sportive del team, attivita adatta a famizglie con bambini sopra gli otto
anni. Seguira |'aperitivo a Villa Santi con breve incontro guidato dal team sportivo Quinta Essenza, sull'alimentazione
collegata ai benefici dello sport. A seguire la cena, ideata ed eseguita interamente dal team cucina Quinta Essenza con
prodotti (per la maggior parte biologici) dei sostenitori, tutte aziende eccellenti delle Valli Giudicarie e Alto Garda.

Il progetto #gustosportivo & sostenuto da:

Provincia Autonoma di Trento
Parco Naturale Adamello Brenta
Strada Vino Trentino

Trota Oro

Alimentari Battocchi

Macelleria Ballardini

Ortofrutta Bertolini

Azienda agricola Filanda de Boron
Agraria Riva del Garda

Antica Rendena

La Contea Snow Pub

Ideaturismo
La partecipazione all'evento € a offerta libera ed avviene solo previa prenctazione ai seguenti indirizzi:

quintaessenzatione@gmail.com
www.facebook.com/Quinta-Essenza

cell: 3319646647
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Half
Maratho
Garda Trentino

28 febbraio 2015

http://www.trentinoeventi.it/de/info/teilnehmer-infos

INFO

PENDEL BUS

TEILN

PARKPLAETZE

News

Lemon specialist

© 06.Jun 2015

Run with taste with Socado!

© 28 Mai 2015

07.03.2015 - Online-Anmeldung ab sofort

o moglich

© 24 Feb 2015

TEILNEHMER INFOS

WIR BIETEN

RAHMENSPROGRAMM
Mit der Einschreibegebiihr bietet unsere Organisation den Halbmarathonstartern und lhren Begleitern

folgende Services an

WELCOME APFEL STRUDEL PARTY kostenlese Apfelstrudelverteilung und kostprobe Trentiner Weine,
Samstag 7 november ab 10.00 Uhr

BROT UND KAESE PARTY : Lagorai Kaese zum Kosten mit typischem Brot unserer Region, Nussbrot und
Olivenbrot mit Weinprobe der Weine von Agraria Riva del Garda, Samstag 7 november ab 10.00 Uhr

FRUHSTUCK fuer alle am Sonntag ab 7.30 Uhr
PASTA PARTY fuer alle am Sonntag ab 12.00
MUSIKKONZERT , Samstag 15.00 bis 17.00 Uhr
RUN & FUN MESSE am 6,7 und 8.11.2015

STARTPAKET
Jeder Teilnehmer bekommt das offizielle Startpaket mit einem und anderen Gadgets. Das Startpaket erhilt
man ausschlieBlich am dafiir vorgesehenen Stand auf der Marathon Expo nach der Abholung der

Startnummer.
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ROBYSUSHI

cibo modla e trallallec 04 marzo 2015

http://robysushi.com/2015/03/04/sushi-di-carne-salada-con-pate-di-olive-del-

garda-aspettando-gardachefparty/

Sushi di came salada con paté di olive del Garda,
aspettando #GardaChefParty

DI ROEVSUSA ~3ASTC 20 EEADCWTHETRARTY - STONDEL HITEL S - ARSI MM DE: CAROS,  TNA DEC GARDA . S 0 B CASA TARCHT - SisH]
SHEH A TERNATIVD Sussl DI CARNE
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ROBYSUSHI

cibo modla e trallallec 04 marzo 2015

http://robysushi.com/2015/03/04/sushi-di-carne-salada-con-pate-di-olive-del-

garda-aspettando-gardachefparty/

In questo anno & mezzo di blog ho partecipato a tanti, Tantissimi eventi, ma guello a cui sono stata invitata gualche
giomo fa, secondo me sard davvero feo(passatemiil temine’). Vi dico solo che & Tend & Kive def Garda nsllz
splendida location del A¥sra’ Falboe — Toneli Horef e pid questo potrebbe bastare. E sf perché |a location che ci
o=pfterd & incantevole (andate a shirciare il sito 120 ) & non & da meno e 0 Gamla

In realtd io non ci s0n0 mai STata, ma mi sono nnnumen tata un po e dalle nformazdoni e foto che hovisto, posso
affermare con cerezza che & una meraviglia, owiament e saprd dar confenma al mio dentro!

Quando andrd e percha!

Oal 20 &l 22 marzo, grade all'organizzadone & al coordinamento di TonelliHOtels & Carlo Vischi | si
incontreranno chef stellati ed emergent], influencer della rete e produttori naZionali del settore food & beverage e
TUCTI, compresa la sottosentia, saremo i per FFardalhefParty!

[ norre |a dice lunga, ‘Garda, chef e party’, cosavolers di pil?! Sard un super viaggio e una mega festa alla scoperta di
uesto posto incantevole, raccontato anche attraverso le interpretaziond che gl chef sapranno dare di questo
posto...... & io non vedo |'ora di partire!

Manca ancora qualche giomo alla partenza, cost ho deciso di iniziare ad assaporare un po di Trenting grazie a due dei
prodotti di s oef Farniche mi sono STaTi recapftati inun bellissimo paceo regalo: |a came safadade| Salimifick
diCasslaghere il paté of alivee | ofip extra vergine dofivadella Catting Fantoi delfdgrans Rive 0o Garos.
Izpirata dal mio nome ecco una delle mie interpretazioni di BEawalierFaty: susly di came salada con paté of
affve.

tempn df preparaziane: 10 minuti

rempe dF cottara:A0 minuti

dgiffTcoitd facie

aoearrentesun tegame medio, un CUTTer, una pentola, pellicola

INGREDIENTI:
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cibo modla e trallallec 04 marzo 2015

http://robysushi.com/2015/03/04/sushi-di-carne-salada-con-pate-di-olive-del-

garda-aspettando-gardachefparty/
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ROBYSUSHI

cibo modla e trallallec 04 marzo 2015

http://robysushi.com/2015/03/04/sushi-di-carne-salada-con-pate-di-olive-del-
garda-aspettando-gardachefparty/

PREPARAZIONE:

e |essate inUna pentola le patate conTUCTa la buccia dopo averle |avate accuratamente. Quando saranno ben
cotte scolatele, lasciatele raffreddare e spellatele

¢ Mettete e patate in un recipiente, conditel con I'olio evo, sale e pepe nero. Schiacciatele bene con una forchetta
fino guando saranno lisce, morbide e ben amalgamate.

® Mentre |e patate sono in cottura Tagliate a rondelle sottili il porro, & fatele imbiondire in un Tegame con un filo di
olio. Aggiungete un mestolo di acqua bollente, chivdete con il coperchio e lasciate ‘stufare’ fin guando saranno
morbide. Regolate di sale e pepe.

» hattete il pormo nel cutter e frullate fino ad ottenare una crema liscia (52 necessario aggiungete un filo di acgua
bollente o di alio eva).

¢ Stendete tre fette di carne salada suun tagliere, sovrapponendo ogni fetta alla precedente dalla parte della
lunghezza, in modo da ottenere una sorta di rettangolo. Apgiungete la ‘crema’ di patate e spalmatela su tutta la
superficie della came, lasciando 2 om dal bordi (per evitare che quando |z arrotolate esca fuord).

¢ Stendete abbondarte paté di olive al centro seguendo il lato coro.

® Partendo da uno dei lati corti arrotolate il sushi, poi awolgetelo nella pellicola e lasciatelo riposare in frigo per
20/30 minuti circa.

¢ Mentre il sushi dposa tagliate a julienne molto fina 3 foglie di indivia belga e conditela con olio, sale e pepe.

* Tagliate le estremitd del rotolo poiché rsulieranno poco precise, poi dividetelo in due metd e successivamente
ogni metdind part.

¢ Sendte con la crema di porro calda e guarnite i roll con gualche listarella di indivia belga.




I VIAGGI DI

8 marzo 2015
http://www.iviaggidiherontour.com/index.php/viagqgi?id=21&post=157

Il Garda Trentino e la Valle di Ledro

PRIMA PROPOSTA: "RITORNO AL PASSATO"

Durata:2 notl
Punti d'interessze: Ledro, Pieve di Ledro, Canale di Tenno, Riva del Garda, Arco

Tipologia: Natura, Cultura

32



I VIAGGI DI

o
m

Pernottamento

SECONDO GIORNO

)
i
=
T
3
=]
[=1]
—
L]
=]
]
=]
[l
n
=]
[=1]
5
=
=]
+
1]
1]
;=]
n
]
3
¥
IS
[=1]
3
i
3
it
=]

TERZO GIORNO

Trentino e la
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s BE Vg 15 marzo 2015
http://www.montagnadiviaggi.it/2015/03/cosa-fare-sul-lago-di-garda.html

Cosa fare sul layo di Garda, unweekend all'inseyna dello sport

Il lage di Garda & da sempre considerato uno dei posti ideali dove praticare attivita all'aria aperta. Ti
rendi conto delle quantita di cose da fare non appena ti avvicini al lago: biciclette, mountain bike, vela,
surf e molto altro, tutti a stretto contatto in pochissime centinaia di metri.

Questo weekend non poteva che iniziare dalle rive del Garda trentino, pil precisamente a Torbole,
dove llenia di GardaMio, in collaborazione con I'Aktivhotel Santalucia (gia dal nome non serve
menzionare che si tratta di un hotel sport friendly), ha organizzato una tre giorni allinsegna dello sport,
della gastronomia e della tradizione. Non solo estate quindi, ma anche periodi di bassa stagione dove
poter usufruire di mille percorsi in un paradiso tra lago e montagna.

Vediamo qui sotto, con calma, come si & svolto questo week end "attive" sul lage di Garda:

| GIORNO:

Tempo per sistemare zaino e valigia in camera, e siamo pronti per una comoda passeggiata
pomeridiana nei dintorni di Torbole. | sentiero che conduce alla Valletta di Santa Lucia inizia proprio
dall'Aktivhotel, e sale dolcemente immerso tra gli ulivi e le colline con bellissime vedute panoramiche
sul lago di Garda. Quando dico panoramiche intendo questo:

La zona & molto selvaggia e ricca di bellezze naturali, percorsa da un'antica strada romana: l'unica che
in passato metteva in comunicazione la valle dell'Adige, il lago di Garda e la pianura padana. Rientriamo
dopo circa due ore in hotel e facciamo una sosta per un caffé. Qui sul Garda trentino quando si parla di
caffé c¢'é solo un nome di riferimento: Omkafé A pochi minuti in macchina da Torbole questa piccola
torrefazione, con allinterno un piccolo museo, si distingue dalla qualita e dallo stile tipico artigiano, il
luogo ideale dove vivere la cultura del caffée.
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15 marzo 2015

Rimane un po' di tempo per riposare in hotel e via a cena presso il ristorante Al Forte Alto di Nago, un
ambiente raffinato in un antico forte, rimesso a nuovo dopo un accurato restauro, dove le antiche feritoie
per i cannoni ora sono adibite a finestre con vista lago. Ottime le ricette della tradizione trentina
rivisitate in chiave moderna!

pith unics 8l iislorants Forke Aka 4l Nago
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15 marzo 2015
http://www.montagnadiviaggi.it/2015/03/cosa-fare-sul-lago-di-garda.html

Il GIORNO:

Ogagi una colazione abbondante & davvero un must! Perché? Ad attenderci c'é la via ferrata Colodri,
una vera istituzione qui in zona e perfetta per le persone che desiderano avere un primo contatto con
questo fipo di attivita. Grazie all'aiuto delle guide alpine di Mountime, prepariamo l'imbragatura per la
sicurezza e iniziamo a salire seguendo il percorso attrezzato che offre delle vedute mozzafiato su
Arco.

AT | pEnsrame

Ora di pranzo & momento perfetto per un'ottima degustazione di prodotti tipici locali presso la
cantina Agraria Riva del Garda. Insieme ai vari piatti di affettati accompagnati dall'ottimo vino locale,
degustiamo l'clio extravergine di oliva di altissima qualita.
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aftimo dopo una sana atiita fisica
Post interrotto...
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17 marzo 2015

http://www.secondome.me/2015/03/gardachefparty-spaghettoni-felicetti-con-crema-
di-peperoni-e-salmerino-e-involtini-di-carne-salata-con-caprino-miele-e-pistacchi.html

#GardaChefParty: Spaghettoni Felicetti
con crema di peperoni e salmerino e
Involtini di carne salata con caprino

miele e pistacchi

ADCUT ME

I faut pser ! Coco Chaned avews FIOLTIO
taqome nells vita hisoqna caans, mettarsd
m isen e provare. Restare femmd @ nom
asnoitare 1 proprinistintn rischiz di
menderci viliime ella noia o della routine
giarralzara. lobio fatio delle pasole della
e rss i Soew 0 i mwolle, d maboe
chie il b spindo slls lensis el 0L 36 @
a quatdane avanll metlenni n
disCEERI0ne & JEETE POl & nalo Secindo
M=, il o Bleq, per ot ema Mods e Cucins

SOCIAL MEDTA

f v B 9 =

6 e

51 preannuncia uno degli eventi pii importanti ed umicl nel panorama del food and

beverage nazionale. A meno di una settimana dall'inizio, in rete e sui principali secial INSTAGRAM
netwerk non =i sente parlare d'altro; & solo un hastag a dominare la 1ete quello del
#GardaChefParty. Il count down & iniziate ormal da pia di un mese, quande ai poncipali
food blogger e web Influencer nazionali & stata fatta recapitare una vera e propria “mistery
box" con prodotil regionali d'eccellenza del Trentino da utilizzare e combinare a piacere e
naturalmente diffondere in rete. Sara il bellissimo hotel Kristal Palace di Riva del Garda

con l'organizzazione di T

I= ad ospitare il week end piu gustoso d'Italia con
influencers, foodies, blogger e venti chef stellati ed emergenti prevenienti da varie regioni

italiane msieme a neti produtton del settore enogastronomico trentino e nazionale.
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17 marzo 2015

http://www.secondome.me/2015/03/gardachefparty-spaghettoni-felicetti-con-crema-

di-peperoni-e-salmerino-e-involtini-di-carne-salata-con-caprino-miele-e-pistacchi.html

ey il prims piatto ho “westito® gh Spegletion Celicstt con une crama 41 peperant erTostity
Salmperinn dell' Aviends Agoeola Troticollum Avnonim e ol d'oliva Uliva dell' A emda

graria di Riva del Cania

rasio il min emangioad una regrane, il Trenting, meraviglioss dalls mille fsorse che nom
comagcevo & che #to placevolments scoprénds eta da un punto 41 viste gecgrafico e d
tradazinen che culinario atirasverso L Sual prodatts

Tantissimi 1 moment1 di condivisione ed approfondimento sui temi del food e del travel
che sarannodocumentati in tempo 1eale attraversola rete e soprattutto attraversole abil
e velool mani dinol social network addicted. Felicissimo di aver ricevuto il fatidice pacce
ma ancor pill di essere stato scelto a partecipare al #GardaChefParty dove sono certo ne
vedremo delle belle. Immancabili gli amici di sempre con i quali ritrovarsi, confrontarsi e
divertitsi Tra i produttori presenti: il famoso Pastificio Felicetti che ho avutoil piacere di
visitare a Predazzo, I'Azienda Agrana di Riva del Garda, il salumificio Casa Largher,
I'Azienda Agricola Troticoltuta Atmanini e molti altri. Riuscire a realizzare una ricetta con
prodotti di eccellenza come quelli ricevuti non & stato semplice; volevo creare qualcosa di
speciale e allo stesso tempeo semplice che esaltasse e non alterassi 1 saporl del degli
ingredienti utilizzati in modo da renderli protagonisti.

Due le proposte di micette: un antipasto e un primo ottenuti utilizzando e mescolando

ingredienti di grande qualita.

Per 'antipasto mi sono fatto ispirare dalla buonissima came salata del Salumificic Casa
Largher creando dei deliziesi involtini di camne salata Tipieni di formaggio fresco caprino

condito con miele e pistacchi dibronte.
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AGIRE

Agroindustria Ricerca Ecosostenibilita 23 marzo 2015

http://www.poloagire.it/index.php2id=27 &itemid=622

Sol & Agrifood 2015, per FAbruzzo son soddisfazioni anche sull’olio

pubblicota 1 23 marzo 2015

Abruzzo si distingue sempre, anche quando e condizioni di partenza sono le peggiori e non stiamo parlando

di vino, stiamo pariando deli'aitro elemento che contraddistingue il territorio abruzzese. Cosl, se capita che e un

paesino siculo divent 13 capitaie italianadell'olio e detentrice indiscussa del podio per aver puntato sulla
biodiversita, al 5ol d'Cro numero 13, il concorso internazionale degli oli extravergine che raccoglie & Verona
prodott e storie dal territori, capita ancora che un bel pezzo di gloria arrivi anche per Abruzzo, con aziende gia

note in terra scaligera e nel mondo dell’olio, quello buono. Malgrado la pessima annata.

Qualche dato; in lizza 238 campioni da analizzare, ieri la premiazione e in quest giorni la degustazione all’Oil
Bar di cui & motore 'Crzanirzazione nazionale degli assaggiatori di oiio d'oliva, poi ta premiazione al 5ol &

Agrifood, accanto al Vinitaly.

Siamo ai vincitori del SOL ¥ ORO edizione 2015
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AGIRE

Agroindustria Ricerca Ecosostenibilita 23 marzo 2015

http://www.poloagire.it/index.php2id=27 &itemid=622

Categoria fruttato leggero due abruzzesi sul podio: 3ol d'Oro allAzienda Agricola Pietrabianca di Casalvelino
(Salerno); Argento alFrantoio defla Valle di Prezza LAquila; Sol di Bronzo allizienda Agricols La Selvotta di
Vasto (Chiet).

Categoria oli fruttato medio: Sol d'Oro allAzienda Agricoia La Tonda di Buccheri Siracusa; Sol dArgento allizienda
Agricola Paoclo Bonomelli di Torri del Benaco Verona; Sol di Bronzo alla Soc. Agricola Fonte di Foiano di

Castagnete Carducci Livorno.

Categoria oli fruttato intenso: Sol d'Oro allzienda Agricola Terraliva di Siracusa; Sol dirgento al Frantoio Franci di

Montenero d'0Orcia Siena; Sol di Bronzo al Frantoio Gaudenzi di Trevi Perugia:

Categoria oli biologici: So0i d'0ro sila Finca Ls Reja s.1.di Bobadilla Malaga (Spagna); Sol drgento allAgraris Riva

del Garda di Riva del Garda Trento; Sol di Bronzo allfzienda AgricolaTommasoe Masciantonio di Casoli per PAbruzzo.

Categoria oli monovarietali: 5ol d'Oro alla Societa Agrestis di Buccheri di Siracusa; Sol d&rgento alla Societa

Agricola OlioCRU di Arco, Trento; dulcis in fundoBronzo al Frantoio Hermes di Di Mercurio Claudio di Penne.

Come consuetudine gli oli vincitori con dati e descrizione andranno nella guida "Le stelle del Sol d'Oro” di
Sol&Agrifood. Degustazione in carso durante le giornate del Sol&Agrifood sara possibile degli oli vincitori di Sol
d'0Oro Emisfero Nord 2015 e Sud deil’autunno 2014 all'0il Bar voluto dall’Organizzazione nazionale assaggiatori

olio di oliva.
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TeATRO NATURALE

AGRICOLTURA - ALIMENTAZIONE - amslenTE |07 aprile 2015

http://www.teatronaturale.it/tracce/italia/20883-aipo-d-argento-si-conferma-concorso-
dell-eccellenza-olearia-internazionale.htm

Aipo d'Argento si conferma concorso
dell'eccellenza olearia internazionale

La giuria ha avuto il compito di analizzare gli olire 215 campioni iscritti alla 12ma edizione.
Importante affermazione degli oli marocchini e croati, degli spagnoli e di quelli turchi. Il 18 aprile
la consegna dei riconoscimenti

“I timori della vigilia, conseguenza di una annata produttiva difficile e povera, sono
stati fugati dai risultati e dalla qualita delle partecipazioni” Questo il sintetico
commento del presidente del’ ATPO-Associazione Interregionale dei Produttori
Olivicoli, Albino Pezzini, al termine del ‘tour de force’ di analisi cui é stata sottopostala
giuria che ha avuto il compito di analizzare gli oltre 215 campioni iscritti alla 12ma
edizione del Concorso Oleario Internazionale “Aipo d’Argento 2015”.

Un’edizione importante per il valore delle presenze con in testa, per la prima volta, di
oli provenienti dalla Turchia e il rafforzamento di quelli del Marocco che si sono
aggiunti alle ormai abituali presenze dei prodotti spagnoli e di quelli croati.

Una presenza internazionale qualificata e qualificante che ha rappresentato un quinto
dei campioni iscritti che si sono andati ad aggiungere alla nutrita presenza di oli italiani
rappresentanti la quasi totalita delle regioni olearie (17 su 20) della peniscla.

Dalle analisi, quella iniziale chimica e propedeutica a quelle sensoriali, & emerso come il
prodotto olio 2014/ 2015 abbia superato, per qualiti, ogni pit rosea alternativa
componendo un ‘mosaico’ di grande interesse che ha messo a dura provala
competenza dei componenti i panel, cui sono intervenuti anche esperti internazionali,
per la scelta dei ‘migliort’ in ciascuna delle cinque categorie — Dop/Igp, biologico,
monovarietale, 100% italiano, internazionale nelle tre classiche declinazioni: leggero,
medio e intenso - previste dal regolamento della competizione ideata e organizzata
dall’Associazione, dal 2004, e che hanno consentito di produrre una prima scrematura
ammettendo alla fase finale tutti i campioni che hanno superato gli 85/100.

Proprio l'ultima fase di analisi sensoriali & stata la piu complessa causa l'elevata qualita
degli oli e che ha messo a dura prova la certificata professionalita del panel, connotato
che ha fatto dell’evento, non solo uno dei piu qualificati momenti di confronto perle
aziende olearie dell’area mediterranea, quanto I'occasione per proporre al mercato
internazionale oli di qualita certificata.
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TeATRO NATURALE

AGRICOLTURA - ALIMENTAZIONE - amslenTE |07 aprile 2015

http://www.teatronaturale.it/tracce/italia/20883-aipo-d-argento-si-conferma-concorso-
dell-eccellenza-olearia-internazionale.htm

Fruttato Medio

1% PREMIO “ATPO 'ARGENTO 2015"

Frantoi Cutrera di Cutrera G. & C. snc — Chiaramonte Gulfi (Rg)
Etichetta : PRIMO DOP

DIPLOMA D'ONOERE CON PUNZONE D’ARGENTO
Oleificio Gulino sas — Chiaramonte Gulfi (Rg)
Etichetta : ERBESSO

DIPLOMA DI GEAN MENZIONE

Agriturismo Fontana Madonna — Frigento (Av)
Etichetta : REGIO

Villa Santo Stefano — Lueea (Lu)

Etichetta : VILLA SAWNTO STEFANO

Impero Biol srl — Sonnino (Lt)
Etichetta : IMPERO BIOL
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TeATRO NATURALE

AGRICOLTURA - ALIMENTAZIONE - amslenTE |07 aprile 2015

http://www.teatronaturale.it/tracce/italia/20883-aipo-d-argento-si-conferma-concorso-
dell-eccellenza-olearia-internazionale.htm

1° PREMIO “ATPO IYARGENTO 2015"
Viragi sas — Chiaramonte Gulfi (Rg)
Etichetta: POLIFEMO

DIPLOMA D'ONOERE CON PUNZONE D’ARGENTO
Oleificio Francesco Costa di Costa Gaetano — Bronte (Ct)
Etichetta : SOFIA DOP MONTE ETNA

Categoria Olio Extra Vergine d'Oliva da Agricoltura Biologica
Fruttato Leggero

1° PREMIO “ATPO IYARGENTO 2015"

Agraria Riva del Garda — Riva del Garda (Tn)

Etichetta: 46° PARALLELO MONOVARIETALE CASALIVA

DIPLOMA D'ONORE CON PUNZONE D' ARGENTO
Viragi sas — Chiaramonte Gulfi (Rg)
Etichetta : CARUSIA

DIPLOMA DI GEAN MENZIONNE
Az, Agr. Del Rebene — Zovengedo (Vi)
Etichetta : OEVO

Frantoio Figoli di Figoli Tommaso — Corigliano (Cs)
Etichetta : FRANTOIO FIGOLI da AGRICOLTURA BIO

Impero Biol srl — Sonnino (Lt)

Etichetta : IMPEEO BIOL DOP

Fruttato Medio

1? PREMIO “ATPO IYARGENTO 2015"

Agricola Biologica Quattrociocchi Americo — Alatri (Fr)
Etichetta : OLIVASTEO ETICHETTA GIALLA

DIPLOMA D'ONOERE CON PUNZONE D’ARGENTO
Agricola Luigi Guadalupi — Brindisi (Br)
Etichetta : MASSERIA GUIDONE/SANTA SUSANNA

DIPLOMA DI GRAN MENZIONE
Az, Agr. De Carlo Francesco — Bitritto (Ba)
Etichetta : TENUTA ARGANONE

Az, Agr. Monterisi Nicola - Andria (Bt)
Etichetta : CRU DI COERATINA

Az Agr. Marina Palusci — Pianella (Pe)
Etichetta : OLIO MANIA BIO

44



TeATRO NATURALE

AGRICOLTURA - ALIMENTAZIONE - amslenTE |07 aprile 2015

http://www.teatronaturale.it/tracce/italia/20883-aipo-d-argento-si-conferma-concorso-
dell-eccellenza-olearia-internazionale.htm

Az, Agr. D4 Giacomo Sandro — Pianella (Pe)
Etichetta : OEVO BIO

Fruttato Intenso

1° PREMIO “ATPO D’ARGENTO 2015"
MNuovo Oleificio Sandro Chisu — Oroset (INu)
Etichetta : VANTU BIO

DIPLOMA D'ONORE CON PUNZONE D’ARGENTO
Az, Agro-Biologica Brozzu Giuseppe — Castelsardo (Ss)
Etichetta : MELIDDU MONOCULTIVAR SEMIDANA
Categoria Olio Extra Vergine d'Oliva Monovarietale
Fruttato Leggero

1° PREMIO “ATPO D’ARGENTO 2015"

Oleificio Angelini & C. srl — Ascoli Piceno (Ap)
Etichetta : ASCOLANA TENERA

DIPLOMA D'ONOQRE CON PUNZONE D’ARGENTO
Agraria Riva del Garda — Riva del Garda (Tn)
Etichetta : 46° PARALLELO BIO

DIPLOMA DI GRAN MENZIONE
Agricola Biologica Quattrociocchi Americo — Alatri (Fr)
Etichetta : OLIVASTRO ETICHETTA NERA

Frantoio di Cornoleda sas — Cinto Euganeo (Pd)
Etichetta : RASARA

Az, Agr. Francesco Fasiello — Struda (Li)
Etichetta : PESCOPIANE

Az, Olearia Peddio — Cuglieri (Or)
Etichetta : PEDDIO
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TRENTINO

AGRARIA RIVA DEL GARDA — Riva del Garda (TN)

VENETO

FRANTOIO DI CORNOLEDA - Cinto Euganeo (PD})

Edizione Hfu*:'ia:]:'

Pregetio Parociman da Expo Milane 2015
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plcueoll 17 aprile 2015

http://www.thegirlwiththesuitcase.com/2015/04/enogastronomia-lago-garda.html

Come ricardate, 2 fine febbram Marta (Thelondonher] & stata per me al blog tour 2MyaktivGarda

(erganizzato dalla bravissima Tenia Morandi). Questo & il sus secondo post.

Cha in Itafa § cibo sia una delle mighori cose che esistano, @ davvens indubbio. A volte perd nan
Futti safing che daviars oghi angols del Bef Passea ha la proprie spedialitd culinaria, 3 volte pi e &

voite meng famose.

In sccasione del Bogtour #myAktivGarda, di cul g ho parlate In gueste post, & state possibie
sooprire @ soprattutto gustare le sgumiterre defla parte of Trenting che & affacos sol Lage o
Garda, Feoco quindi che cosa mangiare nel Garda Trenting.

e T ﬁ:._:.r:lr"'r:_-s“‘a‘i:r:vﬂ._;. S

I prodotti tipici della zona sono veramente numerosi, ma & impossibile - se capitate da gueste
parti - non provare specialitd come | prodotti ittici del lago, gli ofi provenienti dai numerosi
uliveti del basso Trentino ed infine gli ottimi vini. Assaggiare queste prelibatezze, proposte in
maniera differente ma sempre presenti nei mend dei ristoranti, significa davvero riempire il palato
di gusti straordinari. Quando poi si ha la possibilita di conoscere i produttori e di capire la passione

che mettono nel creare queste eccellenze, il tutto risufta anche migliore.

I prodotti ittici che maggiormente si passono trovare portano il nome Armanini, azienda agricola

che alleva trote e salmerini utilizzati per ottimi piatti tra cui guelli qui sotto.



W 17 aprile 2015

http://www.thegirlwiththesuitcase.com/2015/04/enogastronomia-lago-garda.html

Per quanto riguarda l'olio d'oliva, devo invece ammettere di essere rimasta piuttosto sorpresa.
Non credevo che il clima del basso Trentino fosse adatto agli ulivi e invece [altitudine
decisamente poco elevata ed il clima mite sono perfetti per questo tipo di coltura. Proprio gui si
produce infatti I'olio pid alto. Si, pid alto perché in questa zona passa il 46° parallelo che da
appunto i nome alfolio, acquistabile presso 'Agraria Riva del Garda (presso 3 quale & spesso

possibile degustare i prodotti del territorio).
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» AIPO

Associazione Inlermegionale Produlion Olivicoli 18 aprlle 2015

http://www.aipoverona.it/userfile/files/ CONCORS0%202015/Premiati%20Concorso%?2
02015%289%29.pdf

nella sala convegni di Villa Bosclii, il 18 aprile, le consegna dei riconoscimenti della 127 edizione

NUOVO IMPORTANTE SUCCESSO
DEL CONCORSO AIPO D’ARGENTO 2015

Categoria
Olio Extra Vergine di Oliva Monovarietale

Fruttato Leggero
1° PREMIO “AIPO D’ARGENTO 2015”

Oleificio Angelini & C. srl — Ascoli Piceno (AP)
Etichetta: ASCOLANA TENERA

DIPLOMA D’ONORE CON PUNZONE D) ARGENTO
Agraria Riva del Garda — Riva del Garda (TN)
Etichetta: 46° PARALLELO MONOVARIETALE CASALIVA

DIPLOMA DI GRAN MENZIONE
Agricola Biologica Quattrociocchi Americo — Alutri (FR)
Etichetta: OLIVASTRO ETICHETTA NERA

Frantoio di Cornoleda sas — Cinto Enganeo (PD)
Etichetta: RASARA

Az. Agr. Francesco Fasiello — Strudi (LE)
Etichetta: PESCOPIANE

Az, Olearia Peddio — Cuglieri (OR)
Etichetta: PEDDIO
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#* AIPO

Associazione Inlermegionale Produlion Olivicoli 18 apr”e 2015

http://www.aipoverona.it/userfile/files/ CONCORS0%202015/Premiati%20Concorso%?2
02015%289%29.pdf

Categoria
Olio Extra Vergine di Oliva
da Agricoltura Biologica

Fruttato Leggero

1° PREMIO “AIPO D’ARGENTO 2015”
Agraria Riva del Garda — Riva del Garda (TN)
Etichetta: 46° PARALLELO BIO

DIPLOMA D’ONORE CON PUNZONE DPARGENTO
Viragi sas — Chiaramonte Gulfi (RG)
Etichetta: CARUSIA

DIPLOMA DI GRAN MENZIONE

Az Agr.Del Rebene — Zovencedo (V1)

Etichetta: OEVO

Frantoio Figoli di Figoli Tomm aso — Corigliane Calabre (CS)
Etichetta: FRANTOIO FIGOLI da AGRICOLTURA BIO
Impero Biol srl — Sonninoe (LT)

Etichetta: IMPERO BIOL DOP
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h’r’rp://-www.’forqo’rocn.iT/201 5/04/24/mobile/legqgi-notizia/argomenti/scuole-e-
corsi/articolo/dronero-listituto-alberghiero-in-viaggio-distruzione-in-trentino.html

SI| VENERDI 24 APRILE 2015, 11:46
Dronero: I'lstituto Alberghiero in viaggio d'istruzione in Trentino
+ o0 =

I consigia ] n

no svolto un vi
arallelo”, il piu a nord

mette agli studenti (futuri imprenditori nel settore dell'enogastronomia) di arricchire il proprio bagaglio culturale e di confrontare la
realta in cui vivono con altre esperienze altamente prof nali
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http://www.operaolei.it/casaliva-menu/

TONTA FRLEA
FRANTMO
ITRANA
CASALIVA
OTTOBRATICA
MORANM.O
NEWS

CONTACT

Bgraria Riva «del Garda was eatabiiabed in 1926
wilkh khe design of produsing high gualiby
extra-virgin olive oil.

It ia located oo the 4&th parallel, the
extreme hoindary for the oultivotion of plive
trees, where permacectly snow-capped Dolomites
protect the besutzfol Lake Gards thet
mitigates a Unigqee elimate.

Tho common throad ronnling through from the
atcienl RBosmdana Lo Lhe predent day & exbhra—
wirgin oliws oil thet 2= renswed every year

with aromms mnd flawvours hy the enthustasm of
T200 g

pwers, who — Like ao many amall anbs —
grow olive Lrees oo sbteep slopes wilh
ircredibhle prssion.

We oilt pur project of development oo the
oxtrasrdinary quality of this oliwve_. Thia
articulated and complex project is basesd oo ao
eEtensive organizetion that looks aftexr and
protecta aliwves from harveating to cruoahing.
Qur paly merit waa Lo make the emotiona
arising from the tasting of thi=s 01l evident
and palpable. Its fresh, green scent owercomes
you and brings joc back to its heart potes:
arlichoke gl Firsl, Lhen Linged wilh green
almond. In the mooth, elegance shines in all
its naturalness with a balance betwean bitter

and spicy that is difficult tc reproduce.”

AGRARIA RIVA DEL GARDA -
TRENTINO
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Lightly—medium Fruiby. Pale green colour., Ibs
froity and harmonious noas - is characcerlsed
by complex vegetal acents of field herbs and
strong motes of almood. The taste 25 soft and
TELY f..tn:.. exhibiting delicate Dalsamic aod
green almend hints. Bitter and spicy are:
measured and well-dosed. Casaliva 25 the
cultivar that oRpturss our sensss And to
which we devobe all our pagsics and

commi bment . It enhasces [ish wibh basty side
diaheas ~ sarpacsic. crockhet or chicory szlade
and aooked vegetables. It ia indiapensable on

wegetarian lasagoe or strangolaprets
({Trentinoe style spinach dumplings).

ALE. Riws

CULTIVAA: Casmliwa

ANVERRGE REE OF OLIVE TREES: 200 years

QUALITY OF 50TL: Morainie, gemerally wery
superficial soils

HERTESTING: S¥STEM: By hand and with mechanicsl
are

EXIRACTION 3Y¥3IEM: Double—grid hammer crushing
Throo—phass continoous oyele extraction
METHOD OF PRESERVATION: Stainleaa ateel

containers under nitrogeo.
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MORTH LAKE

GARDA

TRENTING ITALY 15 mag_gio 2015

http://www.gardatrentino.it/it/Corso-di-assaggio-per-sommelier-dell-olio-Riva-del-
Garda/

Corso di assaggio per sommelier dell'olic

corgn it Lingus ingless incluoe leabanml pratichs, Cefe (i fistarantd i, wisils ai faatsl [ecali ¢ el altio

11 - 15 maggio 2015
Gam > Spm

CATEGORIA: GASTRONOMIA
AGRARIA, VIA SAN NAZZARO | RIVA DEL GARDA
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http://www.tastetrentino.it/uploads/tx news/Professional Olive Oil Sommelier

Garda.pdf

N

TRAINING COURSE FOR
PROFESSIONAL OLIVE OIL SOMMELIER

& FOOD EXPERIENCE
ON LAKE GARDA

with Sensory Aptituds Certificate
and Profezsiona t Olive Ot Sommetier Diploma

SOMMELIER

A B Day fully comprehensive courae
in the beautiful setting of Lake Garda
Food EVOO selax, Learn while living the good life in ltaly,

Cowrae compieam ah the [O0C Rogeiat fons
Perticpants will rasdve the somples of the off dal defads fom 1000
MONDAY 18= MAY - FRIDAY 12 MAY 2015

EIVA DEL GAEDA
Lake Garda - Italy -

g
==

FORWHO

This ceurse s uits prefesziznaland aspiring ¢ lve eiltaster=. buvers, retailers,
premoters, restaurateurs, chefs, and all those interested in becoming a
Professiznal Olive OilSgm m elier,

WHEN & WHERE

Dates: Manday 12th May - Friday 22 nd May 2015

Daily frem Sam — 1pm; Menday 12th and Wednesday 20th frem 2 30-4.30
pra in the clazsrocm

Claszrpom sessions will take place at the AGRARIA RWA DEL GARDA, Loc.
Z.Maare. 4 Fjwa del Garda (TN)
Theafterneen ef Tuesday 15th and Thursday 21=twill bes pent tasting and

pairing elive 2ik and dicevering the wendedful landscapes and culinary
delights of the La ke Garda regien.

COURSE OBJECTIVES

Whar i an Qivee 08 Sammeler?

A Prefeszignal Olive Oil =zmmelier has a thersugh knewledge of the full
preduction precess of elive oil —“from the grve to the bottle” —and &
highly zkilled in the selectic n, claszfcatien, premetion and @tiznal wse of
zlivezil.

Our geal & te offer 3 well balanced thesry and practical couse that
will provide students with the right zkilk and knowledge to be ahble to
<gmmunicatethe mtienaluseafelive ¢ilin the kitthen and &nthe plate in
particular, the harmznizatizn of EVO00 & Foad.

Upansuccessful com pletien of the course padicipants will have 2 cquired
skilk and cerificaticn, entitling them to j@in the Intematiznal Register of
Olive Oil Experts and te be part&f prefessienal elive ail ewaluastien panek.

CERTIFICATION

+ Senstry Aptitude Certificate
+ Professizgnal Olive Ol Zem melier Dipkema

Upen successful completion of the & day course, participants will be competent
in the technical assessment, ewaluation, clazsification and use of Extra YWirgin
Olive Oil.

This certification gualif es the helder tz j2in the “Internatienal Register of O live Ol
Experts” and te patiipate in prefessienalelive 2il evaluation panek.

COURSE COMTENT
wwg .

Wi o

ectinh, and customer satalactaon evabustion tests

ois and teir causesr listy, Vinegary, mouldy, rancd aid
Tl sl et

= The metiods of operation and the physlcs conditions of tasting for prad et
claseficaton dnd speciabat derlication.

« Dafinition, odgn, canses and effects of it ness® and the different seaiad

afintensty: Datcate, Medim, Intense

ol Regulation & Standants:

S QUALITY - hetwesn sterectype and raasty: sheead quatly, percaved
quabty and real quaty; the nternatinal rezulatons and quasly ndce
*Standasds, abeling and & ade segul stons

© A lotk tiito the most commen kaud and aduliesatin peactices in the obve of mdusisy
andin kod and agectur 5 produets

. Tl Fere af the offitial defects fram |00,

xed goods, pa

sutive relee

£ Diive dervaties and Fres usein food pepasation. cocktass and soft d ks
Heah.eelbeng & Hulolin.

+ Mefimssane an gt healthy Sving and favo

+ Different fata m e 2

1, e characterabics and e nutn Gon! prop erties

+ O vl m {1l sty

ey B b gl e, tarste and eatories.

+ Extra Wiegin giive of
Preveitative fole,

anthageing cardsviascatar and mataticie heath, and s

V)
h

55



[ Mive: Ol Aemedermy

Taste trentino

18 maggio 2015
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Garda.pdf

TASTZR CLAGE.

CULTLRE FOOC & S8IRING wEh pive of's mines and gresences for
unusual. chamming Mawger and comb Mtz wih 2l podics |z
and vegrLables, med Tand od s, fis7, chessaand dessers.

Thpgaume inceaducied in Eopikes b
rcagantzed boeshe (300

Wescmlas Maiwls -Senel keder wnd weraciy snelea wopart - T30
“nanus de b 3353

Chusre Manei = Memhsr ol Fevkon Sodeny snd Descterod Deine
Trehitizn

Miala Simene -Fakpn, CRS0L Ceateg di Riceea ser Mlverimm =
Aozl O ecl Sroescemica Rereah Come a0 G0 Grwing oo e
aduzan Scicml £ Tame in P s

mauro Warzlessi - D o pond supeien o g b of Accadenia
Haze ek JalDlis @ del Ol Dralizr o] IRYES

Haaly Eakehet C10 Le Tamered - bapes b cmemiened pmusind peeng
af gualty arwenw, o peeil jarn jellessne meakarses

Far mare infprmatan please camtac:

i barmacions dextrevrpin divsail apsncy

7 3R OERNAELE 537 -fam =39 S5 1450009

mioh =33 I3LEI BSEE] 4353474513504

Fruaib irda@e e mes o nor Weiske: wew s Fire Bngennio e

Su e e i wpay
e T T e

v Chararetn riasbang gudid taaligs wih ssce than 5 clim 2k =l
mernaienal adgna md 20Tl Sar e o Mardapm Fridey

Fiwe Ight inchies

LneTukw e Faad B Faring rasie s

A sinactic dnne i 2 ipieal ceacanar L
Wale oskie gl =il dozal winees

Lo 20d bakaniL WiTIRar ed SuLEr YeTh -
2 8
i EemoryAptimde Celiicale gl wHs

Prelmatzae OlweliSamsler Dipgome
10, Sz w b Card
Clbr Dl Sawr ot fmrapms LPstpanizn el Hirel | Sanmsie Fin
ParOiewin S use fatarik
Az slectian Lhie olFoal defeck 22w 1200
n

The sakel £zad cl the toumw o £ 9150

Fagm trat = dwadline: eh Apal 2 &
Pay et Meshods: Ranksramessr ororest o o Fag Pal

Prrizirien Boampme vhes aue sthoe e bes 2 replimoor e me s 4
B a3l arcampasied by o oo e of paeTiam WL EEET0ming chatihe
Tow s liean paid.

Avcoprss greated aed orgmated by e Offve O Avadeny

rmadiaborateem nath

eARDA ol i

Application form

PROFESSIONAL EVOO SORMBMELIER ON LAKE GARDA

as r =S b

* — S S e
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¢ it mPaEErE s oy s mEky b el e

e’ PR A A T T e 4 Y S LT T

56



o PROUT]

[, e Ta

TS
<>

18 maggio 2015

http://www.trentacsiciclismo.it/index.php2option=com_content&view=article&i
d=27%3Acomunicato-due-2015&catid=10&ltemid=101

Comunicato 2/2015

COMITATO PROVINCIALE di TREMTO

Comunicato 22015 Trento 18 maggio 2015

Garniga Terme domenica 21 giugno 2015 —"15° Tr. Garniga Terme Bike™- ASD
organizzatrice G. 5. Ponte Alto- Ritrovo: ore 8.00 presso Hotel Miramonti Garniga Terme-
Partenza: ore 9.30- Percorsao: Garniga, Bernardi, Cires, Chiesa 3. Osvaldo, Belvedere,
Dossi, Spiazzi, Valle, Parco Comunale circuito da ripetere 4 volte per km. 22.600. Info: 338
5316449 Moratelli.

Riva del Garda sabato 20 giugno 2015 - Grand Prix della Montagna Garda Trenting™
ASD organizzatrice Pol. 5. Giorgio Ugo Bike- Ritrovo: ore 8.00 presso Agraria Riva del
Garda via S. Nazaro 4- Partenza: ore 9.30- Percorso: Riva del Garda, SP 37, Tenno per km.
10.400 — prima semitappa indi trasferimento per Varignano di Arco seconda semitappa con
partenza ore 11.30- Percorso: Varignano d' Arco, strada per 5. Giovanni al Monte per km.
10.400. Info: infof@ugobike net.

Nago Torbole domenica 21 giugno 2015 — Grand Prix della Montagna Garda Trenting” —
ASD organizzatrice Pol. 5. Giorgio Ugo Bike — Ritrovo: ore 8.00 presso Colonia Pavese
Torbole- Partenza: ore 9.00 — Percorso: Torbole, Mago, Malga Zures, Malga Casina per km.
8.400 — prima semitappa indi trasferiomento per Bolognano d'Arco seconda semitappa con
partenza ore 11.30- Percorso: Bolognano d'Arco, SP 48, Passo 5. Barbara per km. 10.400.
Info: infof@ugobike net.
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http://gardamio.com/2015/05/lolio-di-oliva-piu-a-nord-del-mondo/

A ad

L'OLIO DI OLIVA PIU A NORD DEL MONDO

A tutti i buon gustai e degustatori o semplicemente “buone
forchette” come me: d'ora in poi il martedi si parlera di
“Gusto”! Tenetevi pronti perché € solamente una delle molte
novita in arrivo. Abbiamo gia parlato di Carne saladg, vino santo,
bardolino e altri prodotti e ricette tipiche, ma non dimentichiamo
Ilenia che la maggior parte dei piatti locali partono da un ingrediente
fondamentale, il principe dei condimenti, l'olio di oliva del
Garda. Vi parlerd di quello della zona dove vivo, il Garda
Trentino.
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Dai fenici ai giorni nostri

Le origini dell’'olio di oliva risalgono al commercio tra Greci e
Fenici, nel XVI secolo avanti cristo. Da li la coltivazione si spostd
prima in Magna Grecia, poi anche sulle sponde del Benaco.
Gia il poeta Virgilio narra della coltivazione dell'olivo sul Garda
nei suoi versi. Lo sapevi? Puoi leggerli qui: “spargens rore levi et
ramo felicis olivae”

Leiteaia & Areo
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Continuano le citazioni negli scritti di letterati del ‘500 e
successivamente anche da parte di D’Annunzio: “...ulivi del
Garda tanto umani! Magri, svelti, col tronco diviso, senza mole,
tutti respiro e attenzione, ariosi ed ingegnosi..." Tante
testimonianze illustri che dimostrano I''mportanza che l'olio ha
sempre rivestito nella zona del Lago di Garda. Vediamo ora che
cosa rende I'Olio del Garda trentino cosi speciale.

Vicino al 46° parallelo sul Garda Trentino

La particolarita dell'Olio del Garda € quella di avere origine in
un'oasi mediterranea nel cuore del Nord Italia. Scendendo
nel dettaglio c'¢ una zona ancora pil unica dove viene prodotto,
quella nei pressi del 46° parallelo. Ma che cosa centra il 46°
parallelo? £ molto importante sottolinearlo perché costituisce il
limite settentrionale mondiale dell'olivicoltura. Questo
significa che l'olio prodotto nella zona del Garda trentino € quello
in assoluto “pit a Nord” che si possa trovare in commercio.
Nonostante sapessi dell'esistenza di questo simbolo geografico
nei pressi di Pietramurata, ho scoperto solo durante il blog tour
#myhAktivGarda che a noi spettasse il primato dell'olio piu
settentrionale del mondo.
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Come si coltiva l'olivo?

Le coltivazioni di olivo sul Garda si estendonc a perdita
d'occhio, basta aizare lo sguardo e se ne trovano ovunque. Ecco
qualche esempio nelle zone dellAlto Garda, siamo a Torbole nella
Valle di Santa Lucio.
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E' evidente che le condizioni del terreno sono difficili € I'unico
modo per sfruttare i pendii scoscesi € quello di usare i
terrazzamenti. Il risvolto positivo € che questo tipo di
coltivazione ha portato ad adottare metodi non intensivi e
protocolli a ridotto impatto ambientale: i fertilizzanti sono di
origine organicaq, la potatura viene eseguita manualmente e per
la difesa dagli insetti si usano prodotti ammessi in agricoltura
biologica. Il risultato? Un olio pregiato, ma soprattutto... sano!
Questo lo posso garantire perché anche in casa mia, come in
molte famiglie gardesane, 'olio lo produciamo noi, attendendoci
alle prescrizioni per la dop.

Adesso che abbiamo capito come si coltiva andiamo a scoprire le
sue caratteristiche.

L’Olio di Oliva del Garda? Ha delle caratteristiche
specialil

Le varieta di oliva coltivate tra Arco, Riva e Nago-Torbole sono
Casaliva, Frantoio, Leccino e Pendolino, con una prevalenza
della prima varieta. L'oliva viene raccolta a mano e spremuta
entro poche ore, ancora fresca, per ottenere un olio fruttato e
con un alto contenuto di polifenoli, quelli che rendono alto il
valore biologico dell'olio.
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Pionto di ubwe dal Gorda

Che cosa fanno esattamente i polifencli? Sonoc degli
antiossidanti naturali che aiutane il corpo umano a limitare gli
effetti dei radicali liberi, responsabili dellinvecchiamento delle
cellule.

Un olio per tutte le eta

Grazie ai suoi effetti benefici € adatto a tutti, a tutte le eta: peri
bambini € l'ideale da aggiungere nelle pappe dello svezzamento
(come € stato per il mio bimbo!), per gli sportivi € un condimento
sano e fonte di energiq, per gli adulti e anziani limita la perdita
di calcio, rallenta l'invecchiamento cellulare e svolge un’azione
protettiva nei confronti di cuore e arterie.

Come si degusta l'olio?

t’ stato divertente anche imparare a degustare e apprezzare
I'olio, guidati da Magdalena allAgraria di Riva. Ti spiego
velocemente come si fa. Si versa l'olio in un bicchierino, lo si
copre per non disperdere i profumi e con le mani si fa
leggermente scaldare per fare in modo che questi profumi
vengano rilasciati. Poi si annusa cercando di cogliere le
sfumature di profumo. Adesso viene il gusto. Lo si assaggia
facendo lo stesso lavoro. Il bello € che spesso ognuno ha
sensazioni diverse, quindi € interessante conoscerle tutte.
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Degustazone — Agrare Ria
Puoi  distinguere all’assaggio un buon olio
extravergine. Nellolio di oliva vanno individuate le seguenti
proprieta:
e fruttato: l'insieme delle sensazioni olfattive che ricordano il

gusto del frutto a piena maturazione. Si pud sentire la mela, la
mandorla, il carciofo...io sentivo il limone!

e verde: € una sensazione di freschezza che ricorda il sentore
della foglia

¢ erbaceo: assomiglia all'erba appena tagliata

¢ amaro e piccante: sono caratteristiche di un olio ricco di
polifenoli. (ﬁlihdi € bene avere anche questi sentori.

Dove degustare l'olio di oliva 46° parallelo?

Se ti trovi a Riva del Garda e sei in cerca di prodotti tipici non
puoi che visitare la Corte del Tipico presso I'Agraria di Riva del
Garda. Insieme al gruppo di blogger #myAktivGarda ho
potuto degustare l'olio di loro produzione e ricevere tutte le
informazioni che stai leggendo in questo articolo.

64



# Gardamie ‘
19 maggio 2015

http://gardamio.com/2015/05/lolio-di-oliva-piu-a-nord-del-mondo/

Tabemi gl Trepting

Il nostro buffet prevedeva le eccellenze enogastronomiche
del Garda Trentino, dai vini ai paté di oliva, alle susine di dro
avvolte nello speck trentino, formaggi di malga con mostarde,
carne salada e salumi tipici, crostini con trota affumicata, fino
allo strudel di mele. Tutte prelibatezze acquistabili direttamente
nel loro punto vendita, che & anche cantina e frantoio
d'eccellenza.

Buffet —Agrefia Bl
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Solo nel 2015 I'olie dellAgraria di Riva del Garda ha ricevuto
numerosi premi. Eccone alcuni:

+ Monocultivar Olive Oil EXPO 2015 (Celett) - Medaglia d'oro

e Corona Maestrod'clio

» 5ol d'argento olie Bio e Olio fruttato - Verona

¢ The New York International Olive Oil Competition-Gold Medal
- The best in the world

Malti altri sono ancora in arrivel

N

MyMathiEartin - Fermagg e mostands d& Trentine
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‘Coneepl Store Expo Trenlo. Coltiviamo il guslo.
Tutto il buono della terra trentina

Ura mostra, un concept store, laboratori ed eventi per raccontare leccellenza e la tipicita dei
prisdattl trenting

Manifeatanion ed eveny

IL PROGETTO A PALAZZO DELLE ALBERE DI TRENTO
Il Concept Store Expo Trento

All'interno di Palazzo Albere trova posto un Concept Store dove, dal martedi al venerdi dalle 10.00 alle 19.00 per l'intero periodo di
apertura della mostra,sono presentate le aziende (una ogni due giorni) e i loro prodotti, a disposizione dei visitatori sia per I'assaggio che
per 'acquisto. Le aziende partecipanti sono una trentina. Sitratta di aziende trentine di eccellenza nei diversi settori agroalimentari e
vitivinicoli (vino, grappa e distillati, formaggi, salumi, pesce, prodotti dolciari....)

La mostra “eoltiviamo il qusto”

Il percorso di visita a Palazzo delle Albere valorizza 'eccellenza e |a tipicitad dei prodotti trentini mediante la rappresentazione delle loro
relazioni con le specificita fisiche del territorio, con la storia e I'evoluzione delle coltivazioni e produzioni locali degli ultimi 70 annie con la
conseguente trasformazione del paesaggio odierno.

Nelle sale dei prodotti alimentari l'esperienza del visitatore si orienta verso una pil attenta percezione della tipicitd agroalimentari, come
risultato delle caratteristiche delle materie prime e delle tecniche di trasformazione.

Gli orti

Coltiviame il gusto continua all'esternc di Palazzo delle Albere e sulla Terrazza del MUSE dove si sviluppano campi e orti dedicati alle
colture agrarie tipiche locali, sia tradizionali che contemporanee.

Leiniziative del MUSE per Expo Milano 2015 si completano con una nuova sezione del Giardino Botanico Alpino Viote del Monte Bondone,
dedicata agli orti di montagna.

| Laboratori

Dal giovedi alla domenica alle 15.00 laboratorio creativo “Le Mani in pasta”, un “atelier del fare” in cui i visitatori sono invitati a svolgere
attivitd che riguardano diversi temi relativi al mondo del cibo, come preparare pietanze tipiche della cucina trentina, prendere parte a
laboratori creativi e artistici per le famiglie.
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Dal martedi alla domenica dalle 17.00 alle 18.00 i “Laboratori di degustazione” a cura dei sommelier di Palazzo Roecabruna e delle

aziende presenti nel Concept Store, porteranno i partecipanti a contatto con le storie delle aziende ospiti nel corso di un vero e proprio
percorso sensoriale fatto di assaggi e degustazioni. Tutti i sabati e le domeniche,con il coordinamento di Palazzo Roccabruna, il Concept
Store ospita le pill rilevantiistituzioni e associazioni di produttori del Trentino che ripropongeno gli incontri, le presentazioni, gli assaggiei

Laboratori creativi e di degustazione.
Il Calendario giorno per giorno

31/05 ENOTECA PROVINCIALE DEL TRENTINO
2-3/06 CANTINA ENDRIZZI

4-5/06 Cantine Ferrari Trento

6-7/06 ASSOCIAZIONE AGRITURISMO TRENTINO
9-10/06 CISA 2054

11-12/06 Cantine Ferrari Trento

13-14/06 ISTITUTO TRENTODOC

16-17/06 LINEA CARNI SIGHEL

18-19/06 Cantine Ferrari Trento

20-21/06 ENOTECA PROVINCIALE DEL TRENTINO
23-24/06 DISTILLERIA G.BERTAGNOLLI

25-26/06 Cantine Ferrari Trento

27-28/06 ISTITUTO TUTELA GRAPPA

Giovedi 2/07 Cantine Ferrari Trento

Venerdi 3/07 Cantine Ferrari Trento

Sabato 4/07 ONAF (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Formaggi)
Domenica 5/07 ONAF (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Formaggi)
Martedi 7/07 Agraria Riva del Garda

Mercoledi 8/07 Agraria Riva del Garda

Giovedi 9/07 Cantine Ferrari Trento

Venerdi 10/07 Cantine Ferrari Trento

Sabato 11/07 Slowfood

Domenica 12/07 Slowfood

Martedi 14/07 DIAL

Mercoledi 15/07 DIAL
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~— ALLORA CREALO!
/A Giovani imprese in piazza
£ 29 maggio - 2 giugno 2015
Trento | Terza edizione

29 maggio 2015

http://www.alloracrealo.it/massimo-fia/

Massimo Fia

IN SPEAKERS.

BIO. Diretiore della Societa Cooperativa Agraria Riva del Garda.

BIQ. Direttore della Societa Cooperativa Agraria Riva del Garda.

LINKS. www agririva.it

#ALLORACREALO. Partecipa come relatore @ Chi sono i nuovi contadini

2.0
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http://www.italiaatavola.net/olio/concorsi/2015/6/12/olio-uliva-agraria-riva-del-garda-
primo-classificato-oro-del-benaco-2015/40066

OLIO > COMCORSI

12 Giugno 2015 15:47

L’olio “Uliva” dell'Agraria Riva del Garda
primo classificato all’Oro Del Benaco 2015

L'olio Garda trentino Dop “Uliva” dell'Agraria Riva del Garda ha vinto la
terza edizione dell'Oro del Benaco, il concorso riservato ai migliori oli del
Garda. Secondo il “Fondo Bré"” di Marchese Guidalberto di Canossa

L'Oro del Benaco, la terza edizione del concorso unico organizzato dal
Consorzio di tutela dell'olio Garda Dop, ha premiato i migliori oli del Garda.
La cerimonia di premiazione si @ tenuta lo scorso 11 giugno presso FAgraria
Riva del Garda (Tn). Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014
sono stati esaminati alla cieca da una giuria di assaggiatori professionisti.

OLIO

CIARDA
oiEsTarl
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http://www.italiaatavola.net/olio/concorsi/2015/6/12/olio-uliva-agraria-riva-del-garda-
primo-classificato-oro-del-benaco-2015/40066

Primo classificato I'Olio Garda Trentino Dop “Uliva” dell'Agraria Riva del Garda.
secondo l'olio Garda Orientale Dop “Fondo Bré” dell'azienda agricola
Marchese Guidalberto di Canossa e terzo l'olio Garda Orientale Dop del
Consorzio Olivicoltori di Malcesine. A seguire guarto posto per la Turri Fratelli
srl con I'Olio Garda Dop Orientale e quinto posto per I'Olearia Caldera con
I'Olio Garda Dop Bresciano.

«ll concorso I'Oro del Benaco - ha sottolineato Andrea Bertazzi, presidente del
Consorzio - guest'anno ha valore doppio. Le aziende premiate infatti, con i
frutti di un'annata difficile, sono riusciti a garantire ugualmente un prodotto a
denominazione protetta di grande valore. Questo & testimonianza del grande
impegno profuso dai produttori e dai tecnici nel preservare olive di gualitas.
Al vincitore & stata consegnata una scultura naturale realizzata dall'artista
Giancarlo Fiorilli che per la creazione ha utilizzato il legno di olivi di recupero.

ORO DEL BENACO  OLIO  CONCORSO  PREMIO  CONSORZIO
GARDA  AMDREA BERTAZZI
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http://www.gardaexpo.com/loro-del-benaco-e-a-riva-del-garda/
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[ Oro del Benaco? E’ a Riva del
Garda
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CARDA EXPO

http://www.gardaexpo.com/loro-del-benaco-e-a-riva-del-garda/

E'andato all'’Agraria Riva del Garda il primo premio del concorso unico “L'Oro del Benaco”,
organizzato dal Consorzio di Tutela dell'Olio Garda Dop e dedicato al migliori oli extravergine di
oliva del lago di Garda. La finale della terza edizione si & tenuta giovedi 11 giugno proprio a Riva:
'azienda vincitrice si & imposta con 'olio Garda Trentino Dop “Uliva”. Secondo posto per I'olio
Garda Orientale DOP "Fondo Bré” dell’Azienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa di
Verona, terzo 1l Garda Orientale DOP del Consorzio Olivicoltori di Malcesine. A seguire quarto
posto per la Turri Fratelli S1l con I'0Olio Garda D.OP Orientale e quinto posto per 'Olearia Caldera
con '0Olio Garda D.OP Bresciano.

“Quest'anno i risultati del nostro concorso hanno una doppia valenza — ha sottolineato Andrea
Bertazzi, presidente del Consorzio Garda Dop — Questo perche le aziende premiate sono riuscite a
garantire un prodotto a denominazione protetta di grande valore nonostante un'annata difficile e
complicata. Questo testimonia 'impegno dei produttori a favore della qualita”.

Una curiosita: al vincitore & stata consegnata una scultura naturale realizzata dall’artista
Giancarlo Fiorilli con legno di olivi di recupero.

#Garda Dop #olio del Garda #Olio extravergine di oliva #oro del benaco #Riva del Garda

EEEE T N B O
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stile & immea

http://www.mynotestyle.com/2015/06/I-del-benaco-incorona-il-miglior-olio.html

L'Oro del Benaco incorona il miglior olio Garda D.O.P.

Quando guest'autunno sono stata al lago di Garda per seguire la raccolta delle olive, si percepiva il
malcontento per una stagione particolarmente difficile, a causa del maltempo e della mosca olearia.

Il quantitativo della produzione, in effetti, & stato ridotto, ma la qualita é stata mantenuta ad ottimi livelli.
Questa considerazione & stata fatta anche da Andrea Bertazzi, Presidente del Consorzio di Tutela dell'Olio
Garda Dop, che ha sottolineato gl sforzi fatt ed il grande impegno profuso dai produttori e dai tecnici nel
preservare olive di qualita.

Se il livello & nmasto alto per tutti, qualcuno perd ha spiccato per eccellenza & l'occasione per premiarli &
stata la cerimonia della terza edizione de L'Oro del Benaco, concorso organizzato dal Consorzio stesso,
che si & svolto presso I'Agraria Riva del Garda (Tn).

Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014 sono stati esaminati alla cieca, da una giuria di
assaggiatori professionisti.

Questi | vincitori:

1* I'olic Garda Trentino D.0.P. "Uliva” dell'Agraria Riva del Garda.

2* l'olio Garda Orientale D.O.P. "Fondo Bré&” dell'Azienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa di Verona
3* I'olio Garda Orientale D.0O.P. del Consorzio Olivicoltor di Malcesine.

4* |'olio Garda D.0O.P. Orientalela dei Turri Fratelli Srl

5* I'Olio Garda D.0O.P. Bresciano dell'Clearia Caldera

Al vincitore & stata consegnata una scultura naturale realizzata dall'artista Giancarlo Fiorilli che, per la
creazione, ha utilizzato il legno di olivi di recupero.
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32 992 utenti registrati

http://www.cronachedigusto.it/archiviodal-05042011/333-il-premio/16281-
premio-goro-del-benacog-ecco-gli-extravergine-vincitori.ntml
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¥4 Premio "Oro del Benaco", ecco gli
extravergine vincitori

Archivio articoli dal 05042017 - Il premio

L'Cro del Benaco, la terza edizione del concorso unico organizzato dal Consorzio di tutela
dell'olio Garda Dop, ha premiato 1 miglion ol del Garda. La cerimonia di premiazione si @
tenuta presso "Agraria Riva del Garda, in provincia di Trento

Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014 sono stati esaminati alla cieca da
una giuria di assaggiator professionisti.

Primo classificato I'Olic Garda Trentino Dop “Uliva” dell'Agraria Riva del Garda. Secondo
I'olio Garda Ornentale Dop "Fondo Bre”™ dellAzienda Agricola Marchese Guidalberto di
Canossa e terzo 'olic Garda Orientale Dop del Consorzio Olivicolton di Malcesine.

A sequire guarto posto per la Turri Fratelli Srl con ['Olio Garda Dop Orientale e quinto posto
per I'Olearia Caldera con 'Olic Garda Dop Bresciano.
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Direttore Fabnizio Carrera 32 992 utenti registrati
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premio-goro-del-benacog-ecco-gli-extravergine-vincitori.ntml

‘Il concorso 'Oro del Benaco — ha sottolineato Andrea Bertazzi, Presidente del Consorzio —
guest’anno ha valore doppio. Le aziende premiate infatti, con i frutti di un’annata difficile,
sono riusciti a garantire ugualmente un prodotto a denominazione protetta di grande valore.
Questo & testimonianza del grande impegno profuso dai produttori e dai tecnici nel
preservare olive di qualitd™

Al vincitore & stata consegnata una scultura naturale realizzata dall'artista Giancarlo Fiorilli
che per la creazione ha utilizzato il legno di olivi di recupero.

C.d.G.
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http://www.nellanotizia.net/keyword it OLIO-GARDA DOP 1.html

CONCORSO ORO DEL BENACO 2015:
PREMIATI I MIGLIORI OLI DEL GARDA

; studiocru

Il concorso ha visto gli oli Garda DOP esaminati da
una giuria tecnica. Al primo posto un oho trentino. A
seguire due aziende veronesi della zona orientale.

L'Oro del Benaco, la terza edizione del concorso
unico organizzato dal Consorzio di Tutela dell'Olio
Garda Dop, ha premiato 1 miglion oli del Garda. La
cenimonia di premiazions si & tenuta giovedi 11
giugno presso 'Agrana Riva del Garda (Tn). Gli
extravergine Garda Dop della campagna oleara
2014 sono stati esaminati alla cieca da una giuria di

assaggiator professionisti. Primo  classificato
lBrsqua...
“ olio | olio garda dop | oro del benaco | consorzio olio garda dop |

e il < 0 | (wrTweet (0| 841 0
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http://www.ilgiornaledivicenza.it/home/concorso-oro-del-benaco-2015-br-
premiati-i-migliori-oli-del-garda-1.1848402

ILGIORNALEDIVICENZA < = = == - HOME €

Lewwrs o Concorso “Oro del Benaco 2015"Premiati i migliori oli del Garda

12.06.2015

Concorso “Oro del Benaco
2015~

Premiati i migliori oli del
Garda

*+ Auments L'Oro del Benaco, la terza edizione del concorso unico organizzato
- Diminuise dal Consorzio di tutela dell'Olio Garda Dop, ha premiato i migliori
oli del Garda. La cerimonia di premiazione si é tenuta giovedi 11
giugno presso UAgraria Riva del Garda (Tn).

Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014 sono stati
esaminati alla cieca da una giuria di assaggiatori professionisti.

| M0 | Primo classificato I'Olio Garda Trentino dop “Uliva™ dell’Agraria
Riva del Garda. Secondo I'olio Garda Orientale dop “Fondo Bré”

dell’Arienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa e terzo

m I'olio Garda Orientale dop del Consorzio Olivicoltori di Malcesine.

o Tweet |/ 0 A seguire quarto posto per la Turri Fratelli Srl con 1'Olio Garda dop
Orientale e quinto posto per 'Olearia Caldera con 1'Olio Garda dop

3 Seaul Bresciano.

g4 0 “Il concorso I'Oro del Benaco — ha sottolineato Andrea Bertazzi,

presidente del Consorzio — quest’anno ha valore doppio. Le aziende
premiate infatti, con i frutti di un'annata difficile, sono riusciti a
garantire ugualmente un prodotto a denominazione protetta di
grande valore. Questo & testimonianza del grande impegno profuso
dai produttori e dai tecnici nel preservare olive di qualita”.

Al vineitore é stata consegnata una scultura naturale realizzata
dall'artista Giancarlo Fiorilli che per la creazione ha utilizzato il
legno di olivi di recupero.
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http://www.itrentinowine.info/2015/06/olio-in-tfrentino/

Olioin Trentino

BY COSIMO PIOVASCO DI RONDO - 13 GIUGNO 2015

CONCORSO ORO DEL BENACO 2015:
TRENTINO IL MIGLIOR OLIO DOP DEL GARDA

Il concorso ha visto gli oli Garda DOP esaminati da una giuria tecnica.
Prima classificata I'Agraria Riva Del Garda con I'Olio Garda D.O.P.

Trentino “Uliva”.

E trentino il miglior olio Dop del Lago di Garda. E questo il risultato della

terza edizione dell'Oro del Benaco, il concorso unico organizzato dal

Consorzio di Tutela dell'Olio Garda Dop che premia 1 miglor oli del Garda.

La cerimonia di premiazione si é tenuta giovedi 11 giugno all'Azienda
Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Trento). Il Trentino si aggiudica

Il primo posto, a seguire due oli della zona orientale, |a sponda veronese

del Lago.

Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014 sono stat
esaminati da una giuria di assaggiatori professionisti. Primo classificato
'Olio Garda Trentino D.O.P. "Uliva" dell’Agraria Riva del Garda Secondo
'olio Garda Orientale DOP "Fondo Bre" dell’Azienda Agricola Marchese
Guidalberto di Canossa di Verona e terzo I'olio Garda Orientale DOP del

Consorzio Olivicoltori di Malcesine.
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http://www.trentinowine.info/2015/06/0olio-in-frentino/

‘Il concorso L'oro del Benaco — ha sottolineato Andrea Bertazzi,
Presidente del Consorzio — quest’anno ha per il nostro Consorzio valore
doppio. Le aziende premiate infatti, con 1 frutti di un'annata difficile, sono
riusciti a garantire ugualmente un prodotto di denominazione protetta d
grande valore. Questo e testimonianza del grande impegno profuso da

produttori e dai tecnici nel preservare olive di qualita™

Al vincitore e stata consegnata una scultura naturale realizzata
dall'artista Giancarlo Fiorilli che per la creazione ha utilizzato il legno d

olivi di recupero.

OLIO
EXTRAVERGINE DI OLIVA

GARDA TRENTINO
Denominazione di origine protetta
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http://www.de-gustare.it/olio-garda-dop-i-vincitori-delloro-del-benaco/

F -

Il concorso Oro del Benaco ha premiato il miglior olio Garda
Dop, il premio e andato a un olio trentino, sul podio anche
due aziende veronesi

ulle rive del Garda si coltiva tempo l'ulivo e l'olio ottenuto € un fiore all'occhiello

dell'agricoltura lombardo-veneta-trentina. Un olio dalle caratteristiche uniche, che

sono state ricercate e premiate durante la terza edizione di Oro del Benaco. Sitratta
del concorso organizzato dal Consorzio di Tutela dell'Olio Garda Dop che premia i migliori oli
del Garda dopo che sono stati selezionati da una giuria tecnica. La premiazicne € avvenuta lo

scorso 11 giugno a Riva del Garda (TM), nei locali dell'azienda l'Agraria Riva del Garda.

Nonostante il 2014 siz stato un anno
difficile sono stati prodotti oli extravergine

di grande valore

Una giuria composta da assaggiatori professionisti ha esaminato alla cieca gli extravergine
Garda Dop della campagna olearia 2014 e ha decretato come migliore e gli ha assegnato il

primo posto in classifica all'olic Garda Trentino Dop “Uliva" dell'&graria Riva del Garda. I
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http://www.de-gustare.it/olio-garda-dop-i-vincitori-delloro-del-benaco/

secondo classificato & ['olio Garda Orientale Dop *Fondo Bré" dell'Azienda Agricola Marchese
Guidaalberto di Canossa, al terzo posto del podio '@ l'olio Garda Orientale Dop del Consorzio
Olivocoltori di Melcesine, A completare la classifica al guarto posto & stato nominato l'olio
Garda Orientale Dop della Turri Fratelli e al quinto l'olio Garda Bresciano Dop dell'Olearia

Caldera.

Al vincitore & andata una cultura in legno dell’artista Giancarlo Fiorilli che per la creazione ha

utilizzato quello di olivi di recupero,

«ll concorso I'Oro del Benaco - ha dichiarato Andrea Bertazzi, Presidente del Consorzio -
guest'anno ha valore doppio. Le aziende premiate infatti, con i frutti di un'annata difficile,
sono riusciti a garantire ugualmente un prodotto a denominazione protetta di grande valore,
Questo & testimonianza del grande impegno profuso dai produttori e dai tecnici nel

preservare olive di gualitas.
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https://ilcoguinario.wordpress.com/author/francescolazzarini/page/2/

ORO DEL BENACO:
PREMIATI | MIGLIORI OLI
DEL GARDA

Pristed on giugno s, 2ois

LG

GARDA

L'Oro del Benaco, Ia terza edizione del coneorso unico organizzato dal
Consorzio di Tutela dell’Olio Garda Dop, ha premiato § migliori olf del Garda, La
cerimonia di premiazione =i 8 tenita gicvedi 1 giugno presso T'Agraria Riva del
Garda (Tn}. Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014 sono stati
esarinatt alla cieca da una giuvia di assaggiatori professionistl. Primo
classificato 1'0Olio Garda Trenting DUO.F. “Uliva” dell'Agraria Riva del Garda.
Secondo 'olio Gardd Orientale DOF "Fondo Bré” dell Azienda Agricola
Marchese Guidalberto di Canossa di Verond e terzo 'olic Garda Orientale DOP
del Consorzio Olivicolrori di Malcesine: A seguive quarto posto perla Turri
FPratelli Srl con I'Olio Garda D.O.P. Orientale ¢ quinto posto perI'Olearia
Caldera con P'0fio Garda D O Bresciano. "Il concorsa I'Oro del Benaco —ha
sottolineato Andrea Bertazzi, Presidente del Consorzio - guest’anno ha valore
doppic. Le aziende premiate infard, con f frumi di un'annata difficile, sono
riusciti a garantive ugualmente un prodotto a denominazione protetta di grande
valore: Duesto @ testimonianza del grande impegno profiuse dai produttort e dai
tecnici nel preservare olive di qualitd”. Al vincitore & stata consegnata una
scultura naturale realizzata dall'artista Giancarlo Fiorilli che perIa creazione ha

utilizzato § legno di-olivi di recupero:
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http://oliveoillovers.com/opera-olei/ #.VZvourUauzk

Opera Olei

TYPE: Extra Virgin
SIZE: x 100ML (Bx 3.3802)
COUNTRY: fialy

HARVEST: Fall 2014

DESCRIPTION PRODUCER REVIEWS

Tpera Olei is the first example of a Consortium gathering a select group of producers of Extra
Wirgin Olive Qil. The set contains six single-variety cils, from six different regions of Italy, preduced
by six of the best and most respected producers in Italy. These producers apply the highest
standards of quality to their production, from harvest to extraction, resulting in cil of the highest
caliber:

Agraria Riva del Garda — Trentino Alte Adige — Cultivar Casaliva

Casaliva is the most important cultivar in the three regions overlocking Lake Garda. The oil
ocbtained from the clive has a light medium fruity scent with elegant aromas of herbs and almonds.
The flaveor is slightly bitter and more pungent with extensive harmenicus green notes. This cil will
enhance the flavors of fish dishes as well as carpaccic, aruguls or chicory salads and cocked
wvegetables, and is particularly cutstanding on vegetarian lasagna or strangolapreti.

Azienda Agraria Viola — Umbria — Cultivar Moraiolo

Maoraiclo is the queen cultivar in Umbria where it dominates the vast and beautiful hilly area. The
smeall olives perfectly adapt to the stony seils characterizing the hills. The cil's aroma expresses
itself with clear notes of fruit and artichcke hearts. Its flaver is bitter and pungent with a clean and
intense fruity taste. It is ideal for enhancing the flavers of legume soups and vegetable salads, and
is extracrdinary cn grilled meats.

Olearia Sangiorgio — Calabria — Cultivar Ottobratica

Citobratica is a widespread cultivar in the area of Olearia Sangiorgic. The oil produced from this
clive has a delicate fruity aroma with hints of fresh grass and thistle. The flavor is well-balanced
with moderate bitterness and pungency and a sweet almond finish. In the kitchen it enhances
steamed shellfish, boiled fish and grilled white mest, and makes the perfect mayonnaise.

Frantoi Cutrera — Sicilia — Cultivar Tonda Iblea

Tonds Ibles is 8 multi-purpose variety that is used to produce both oil and table olives. The oil
produced from this clive has & moderately intense fruity flavor with exuberant hints of tomato leaf,
artichcke, freshly-cut grass and aromatic herbs. The overall flaver is well-structured with moderate
bitterness and pungency. This oil is ideal with fish and grilled meats and is perfect for making
tomate ssuces.

Azienda Agricola Guattrociocchi — Lazio — Cultivar Itrana

Itrana, also known as the olive frorm Gaets, is 8 multi-purpose variety as it can be used to produce
both il and table clives. The oil from Itrana clives is elegant on the nose with delicate scents of
herbs, tomato leaf and fresh almond, and has a pleasantly pungent and slightly bitter taste. The oil
is perfect with fish dishes and grilled vegetables, and is particularly fabulous on grilled porcini
mushrooms.

Frantoic Franci — Tescana — Cultivar Frantoic

Frantoio, the most widespread cultivar in Central Italy, is considered the symbol of Italian olive
growing throughout the world. Franteio olive oils are characterized by elegance and balance, with
hints of fruit and artichoke leaf. The flavor is charscterized by 8 bitter and pungent taste, followed
by slightly herbaceous sensations and a finish of fresh almonds. This il is idea with minced raw
meat and tuna fish, and is absolutely temific with vanilla ice ceam.
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Uliva Dell Agraria Riva Del Garda Primo Classificato All Oro

Wiva Dall Agratia Riva Ded Basde Pamo Uliva Dall Agiaiia Riva Del Sarca Piirss Uiwa Dl Agradia Rive Ded Sadds Primo
Clusilicauin &11 Cvo &1 | S30 2 347 Clswndiceis Al Do 87 | 580 x 373 Clmssiicsio &1 Ong &% | 257 x 304

Uit Dl Agrasia Riva Oef Gesda Primo

Closzificabe &l Doo a4 | 204 x 400
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http://www.olioofficina.it/saperi/inoltre/premiati-i-migliori-oli-del-garda-al-
concorso-oro-del-benaco-2015.htm

Premiati 1 miglior1 oli del Garda al concorso
Oro del Benaco 2015

Il concorso — ha evidenziato Andrea Bertazzi, presidente del Consorzio dell'olio Dop Garda —
quest'anno vale il doppio. Le aziende premiate sono riuscite a garantire ugualmente, nonostante
una olivagione difficile, un prodotto a denominazione protetta di grande valore

O00M

LI

LA R

Nota stampa di Studio Cru. Il concorso ha visto gli oli Garda Dop esaminati da una
giuria tecnica. Al primo posto un olio trentino. A seguire due aziende veronesi della
zona orientale.
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EVENTS, GARDA DOP OIL

L'ORO DEL BENACO 2015: AWARDS FOR THE BEST GARDA OILS

Posted on 17 June 2015 at 12:44 by Consorzio olio Garda DOP

Last 11 June there was the award ceremony of the contest “L'Oro del Benaco”, the contest announced by the Producers

Association of Garda DOP oil which rewards the best Garda oils

The ceremony, which was held in the premises of Agraria Riva del Garda inTrento, saw the participation of producers and
journalists, who were able to learn about the characteristics and peculiarities of the various oils of the 2014 campaign. The awarded
companies in fact, with the results of a hard year, managed to guarantee equally a product with protected denomination of great
value. This was the statement of chairman Andrea Bertazzi who recognized the great commitment given generously by producers

and technicians in preserving quality olives.

This year the award for the best oil was given to Agraria di Riva with the oil Trentino DOP “Uliva®. Second oil Garda Qrientale DOP
“Fondo Bré" of the Azienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa and third oil Garda Orientale DOP of the Consortium of
Olive growers of Malcesine. Next in fourth position Turri Fratelli Srl with Garda D.O.P. Orientale oil and fifth place for Olearia Caldera

with Garda D.O.F. Bresciano oil.

The winner was given a natural sculpture made by artist Giancarlo Fiorilli who used for his creation recycled olive tree wood.
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L'Oro del Benaco, la terza edizione del concorso unico organizzato dal Consorzio di
Tutela dell'Olo Garda Dop, ha premuato 1 mighorn oh del Garda. La cerrmoma di
premiazione si & tenuta giovedi 11 giugno presso I’Agraria Riva del Garda, in provincia
di Trento.

Gh extra vergine Garda Dop della campagna olearia 2014 sono stati esaminati alla cieca
da una giuria di assaggiatori professionisti.

Primo classificato 'Olio Garda Trentino Dop “Uliva” dell'Agraria Riva del Garda.

Secondo I'olio Garda Orientale Dop “Fondo Bré™” dell'Azienda Agricola Marchese
Guidalberto di Canossa.

Terzo I'olio Garda Orientale Dop del Consorzio Olivicoltori di Malcesine.
Quarto la Fratelli Tarri con 1'Olio Garda Dop Orientale.
Quinto 1'Olearia Caldera con 1'Olio Garda Dop Bresciano.

“Il concorso I'Oro del Benaco — ha sottolineato Andrea Bertazzi, presidente del
Consorzio — quest'anno ha valore doppio. Le aziende premuate infatti, con 1 fruth di
un'annata difficile, sono riusciti a garantire ugualmente un prodotto a denominazione
protetta di grande valore. Questo & testimonianza del grande impegno profuso dai
produttori e dai tecnici nel preservare ohve di qualita™.

Al vincitore & stata consegnata una scultura naturale realizzata dall'artista Giancarlo
Fiorilli che per la creazione ha utihzzato 1l legno di olivi di recupero.

OO0 M - 16-06-2015 - TUTTI I DIRITTT RISERVATT
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Oro del Benaco, i migliori oli del Garda

By Redazione on gitigno. 18 2015

Si & conclusa nei giomi scorsi la terza edizione
del concorso Oro del Benaco, con la vittoria
dell'Olio Garda Trentino Dop Uliva
dellAgraria Riva del Garda.

Un concorso unico, attraverso il quale |l
Consorzio di tutela desidera stimolare |
produttori a un impegno sempre maggiore per
oftenere una migliore qualita dell'olio di oliva
locale e promuoverne la tipicita ferritoriale. |l
concorso si prefigge inoltre di wvalorizzare,
attraverso il coinvolgimento di tutti gli attori della
filiera, le risorse umane impegnaie nel percorso
che va dall'olivo all'olio.

Una giuria composta da  assaggiator
professionistt ha. in sede di valutazione,
esaminato alla cieca gli Extravergine Garda
Dop della campagna olearia 2014 e ha
assegnafo il primo posto all’Agraria Riva del
Garda seguita da l'olio Garda Orientale Dop Fondo Bré dellAzienda Agricola Marchese
Guidalberto di Canossa ¢, al ferzo posto, dallolio Garda Orientale Dop del Consorzio
Olivicoltori di Malcesine.

Oftimo piazzamento anche per |a Turri Elli srl con I’Olio Garda Dop Orientale e per 'Olearia
Caldera con I'Olio Garda Dop Bresciano rispettivamente al quarto e quinto posto.

|| presidente del Consorzio di tutela Andrea Bertazzi ha espresso la sua soddisfazione per il
grande impegno profuso dai produttori e dai tecnici nel preservare olive di qualita: “Il concorso
I'Oro del Benace ha questanno valore doppio. Le aziende premiate, infatti, con i frutti di
un‘annata difficile, sono riusciti a garantire ugualmente un prodotto a denominazione protetta di

grande valore”.

Simbolico, oltre al riconoscimento, il premio ricevuto dal vincitore: una scultura naturale realizzata

dall'artista Giancarlo Fiorilli con legno di olivi di recupero.

Marina Caccialanza
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SUl CICI2 dl opere realzzae galamsia ...
| Garda Motizie - 18-8-2015

il

Organizzazieni. alto garda
pro-ser-pina

Luoghi: riva del garda brione
:r-’{i'\*‘ Tags: artista luo
Concorso "Oro del Benaco 2015" Premiati i migliori oli del Garda

..Garda Trentino dop "Uliva™ dell’Agraria Riva del ... Trentino dop "Uliva®™ dell’Agraria
Riva del Garda. ...una scultura naturale realizzata dall'artista ...

Il Giornale di Vicenza - 12-5-2015

Perzone: riva del garda
marcheze guidalberio
Organizzazioni: olic garda oro
Luoghi: riva del garda malcesine
Tags: dop valore

L'Oro del Benaco: olio bresciano quarto

“Uliva™ dell’Agraria Riva del Garda. Secondo I'.una
scultura naturale realizzata dall'artista ..

QuiBrescia.it - 12-8-2015
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Laghi. ltinerari tra
le dolci acque
d'ltalia

Limone zul Gorda

FPaesaggt bellissimi e avistocraticl, prelibatezze gastronomiche che sanno d'antico. Dai formaggi dalpeggio
alla palenta, dal grandi vini al pane casareccio

di FECERICO DE CEEARE WIOLA

Come per altre eterne questioni - Beatles o Rolling Stones? Caffé in tazza o in
vetro? - si rinnova puntuale, ad ogni inizio estate, 1a tensione tra due categorie
difficilmente conciliabili: gli amanti del mare e quelli del lago. In quest'occasione
ci schieriamo con i secondi in un viaggio tra placide (e dolci) acque, lungo tutta
la Penisola, dove poter anche abbinare una memorabile esperienza
enogastronomica.

Se non altro per ragioni di dimensioni, si parte dai grandi laghi del Nord Italia: il
Lago Maggiore & in realta solo il secondo per superficie ma certamente il pid
aristocratico, con i suoi castelli, le ville storiche e i giardini botanici delle Isole
Borromee. Le rive verdissime - un tempo note come "giardino d'Europa” -
furono il rifugio preferito delle famiglie nobili del Vecchio Continente.

A Verbania € doverosa una tappa al Piccolo Lago (frazione Fondotoce, via
Filippo Turati 87) per provare la raffinata cucina di Marco Sacco. Tra gli
ingredienti imprescindibili del meni ¢'é il bettelmatt, profumatissimo formaggio
d'alpeggio prodotto esclusivamente nella Val D'Ossola. Si pud acquistare nel
quartiere Intra del capoluogo da La Casera (Piazza Ranzoni 19).
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Il lago di Como va percorso in macchina, preferibilmente una spider: lungo la
riva occidentale si attraversano alcuni dei borghi pid belli d'ltalia, da Cernobbio,
con la lussuosa Villa d'Este, a Moltrasio, dove soggiorno Vincenzo Bellini,
all'antico Brienno. Protagonista a tavola & il pesce d'acqua dolce: sull'altra riva,
da Silvio a Bellagio (frazione Loppia, via Carcano 12) si mangia il miglior riso
con filetti di persico e il tocc (la polenta) con i missoltini. Non manca di storie e
tesori pure il Lago di Garda, destinazione anche degli appassionati di windsurf
e kitesurf. i venti ideali soffiano a Riva del Garda e Torbole, sulla riva trentina
del lago. In zona si produce uno dei miglior oli extra vergine d'ltalia, la Dop
Garda: da provare quello dellAgraria Riva del Garda (via San Nazzaro 4).

Nella fascia alpina del Trentino la fotografia pil scattata - per il suo aspetio
evocativo e malinconico - & certamente quella del campanile del '300 di Curon
che emerge dalle acque del Lago di Resia, a testimonianza dell'esistenza del
paese sommerso nel 1950 - tra molte polemiche - per assecondare qli
interessi dei costruttori della grande diga. Per |a limpidezza e pulizia delle
acque il primato va ai laghi di Caldonazzo e Levico Terme (bandiere blu 2015),
per l'accoglienza e i servizi a quello di Molveno (bandiera arancione), dove
fermarsi per la cena e la notte alla Dispensa dell'Hotel Du Lac (via Nazionale
4), con valida carta dei vini € un carrello dei migliori formaggi del territorio.

Anche I'Umbria e il Lazio sono la meta prediletta di molti "laghisti". Tante sono
le motivazioni: i ritmi slow dei villagai, 1a ricchezza della fauna e 'eccellenza
delle tradizioni enogastronomiche. Dove assagqgiare la tipica fagiolina del
Trasimeno? Al ristoranie I'Acquario di Castiglione del Lago (Corso Vittorio
Emanuele 69) servono una squisita minestra. E che dire della porchetta di
Ariccia e delle altre specialita dei Castelli Romani da provare intorno al Lago
Albano e di Nemi? Il pane casareccio di Genzano Igt del forno di Sergio
Bocchini (via ltalo Belardi 11) viene ancora cotto nel tradizionale forno a legna.
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C'é chi preferisce le atmosfere ibride dei laghi costieri: Giacomo Puccini scelse
quello di Massaciuccoli come buen retiro per tenere le sue amate battute di
caccia e per comporre molte delle sue opere. || Gran Teatro all'aperto di Torre
del Lago-Puccini ospita ogni estate un festival lirico in suo onore. L'entroterra
della Versilia & anche zona di eccellente viticoltura: il Colline Lucchesi della
Tenuta di Valgiano a Capannori € uno dei grandi rossi italiani. Assolutamente
da non perdere. Per scoprire altre bottiglie di pregio - e gli ottimi testaroli della
Lunigiana - c'é I'Enoteca Marcucci a Pietrasanta (Via G. Garibaldi 40).

Fit a Sud, in Maremma, |'alira storica destinazione turistica estiva &
I'Argentario. La porta d'ingresso € |a graziosa Orbetello: nella sua laguna -
rifugio per i fenicotteri rosa - vengono anche allevate molie specie ittiche
pregiate, tra cui la spigola e I'anguilla, da assaggiare al ristorante | Pescatori
(Via Giacomo Leopardi 14), gestito dalla Cooperativa La Peschereccia, che
vende anche la rinomata bottarga locale. D'obbligo il confronto con quella
prodotta negli stagni di Cabras, straordinaria oasi di biodiversita nella parte
seftentrionale del Golfo di Oristano. In questio caso l'indirizzo giusto & la
Peschiera Pontis (Strada Provinciale 6), sia per fare |a spesa che per
assaggiare le polpette di pesce e il muggine impanato.

Chi ama i sapori intensi di mare deve necessariamente far tappa anche a
Lesina: nelle acque salmastre del lago sguazzano le anguille, servite come
carpaccio o cucinate ai ferri all'Osteria Le Antiche Sere (Via Pietro Micca 22).
Per il fine pasto conviene spostarsi nel Parco Nazionale del Circeo, polmone
verde della costa laziale |l lago di Paola & alle spalle delle scenografiche dune
di sabbia del litorale di Sabaudia: forse non tutti sanno che in zona si produce
una delle varieta di fragole pil dolci e profumate d'ltalia, la "favetta” di
Terracina, da provare insieme al Moscato, sempre di Terracina, della cantina
Sant'Andrea a Borgo Vodice.
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http://blog.enotourtrento.it/arco-e-comano-terme-protagoniste-del-secondo-weekend-
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ARCO E COMANO TERME PROTAGONISTE DEL
SECONDO WEEKEND DI “GEMME DI GUSTO’

Prossimi appuntamenti del calendaric primaverile di eventi della Strada del Ving e dei Sapori del
Trenting con trekking e passeggiate alla scoperts delle eccellenze enogastronemiche del Trenting.

Secondo weskend di "Gemme di Gusto”,
ricco calendario di eventi organizzato dalla
Strada del Vino e dei Sapori del Trentino,
con la collaborazione di 40 sod produtton,
che si sviluppa nei fine settimana del mese
di maggio.

Tra trekking per tutte le eta e degustazioni
per tutt) | gusti, 1 visitaton saranno

accompagnst 3 scoprre le pid interessant
eccellenze del panorama enogastronomico

defla provinga. Una serie di proposte
perfette per le famiglie ma anche per

coppie in cerca di romanticismo o compagnie di amici che puntano al divertimento: si spazia
infatti dalle passeggiate nei vigneti alle visite in cantine, tra natura, arte, cultura e laboratori
accompagnate dalle immancabili degustazioni alla scoperta dell'enogastronomia di montagna.

Prossimi appuntament:, tempo permettendo, sabato 9@ maggio ad Arco con Quattro passi tra
borghi, vigneti e oliveti e, nella stessa giornata, ma 2 Ponte Arche di Comano Terme, con
Camminare con gusto, trekking alla scoperta dei prodotti tipici e della cultura trentina, in
replica sabato 22 maggio.

Per il primo incontro, il cui prezzo a persona & di 15 euro, esclusi i bambini sotto i 14 anni che
accedono gratis, il ritrovo 2 a Riva del Garda alle ore 9.00 =, dopo una visita ad Agraria Riva
del Garda, ci si trasferisce verso Arco per iniziare la visita per le vie del centro storico, del Parco
Arciducale e degli oliveti sottostanti al castello. A seguire, ci si spostera in pullman verso
Padaro, frazione di Arco, per una passeggiata in mezzo al bosco di lecci con cui si raggiungera
il vigneto di Maso Elési, il Pinot Nero Biologico Trentino DOC. Al terming, & previsto il pranzo a
base di prodotti tipici trentini grazie al contributo di Azienda Agricola Troticultura Armanini,
Pastificio Felicetti e Molino. Infine, alle 15.00 il rientro in pullman al punto di partenza. Per
prenotazioni, chiamare if numero 0464 552133 o inviare mail a stefano@agririva.it o
magdalena@agririva.it. In case di maltempo, Fevento siitta al 16 maggio.
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Grand Prix della Montagna

Le prime gare dal Srand Pri: R del Garda- Lago di Tenng, vangnane-San Siovann 2l Monts

| 4 -
i

20 giugno 2015 h. CATEGORIA: SPORT

8.00 >

14.00

RITROVO: RIVA DEL GARDA, AGRARIA, VIA SAN

NAZZARO | RIVA DEL GARDA - ARCO - TENNO -
&

IRSHT LAGO DI TENNO

Local

' La Polisportiva San Giorgio Ugo Bike crganizza il GRAND PRIX della MONTAGNA GARDA TRENTING 2014
aperto a tutti | tesserati di Enti e Federaziconi e non tesserati in possesse di certilicato medico sportive; gli
stranieri devono essere in possesso di tessera amatore Master riconosciuta dalla propria lederazione. Le

; }_\_-. gare si svolgeranno su strade chiuse al trallico con partenza in gruppo; vige sempre il Codice della Strada.
= 'E £ cobbligatoric l'uso del casco protettivo. Non ancora definite l'ente di affiliazione a seconda del quale
fé saranno stabilite La classiliche di catagoria.
2%
£
Diati mappe - Termi e candiom duso
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Shopping Riva del Garda

ALL CATEGORIES

Agraria Riva del Garda Cantina The Lab

& Frantoio Via . Carducci, S/

3 = SECGE Qiva delSorda
Wia 5 oMozmore P
IHO66  Fows cel Garda Tk 200462 550051
Fal: 1 39 0AGA SEFT33

restel
derer

Rosa Bike

viala DarnianoChiesa, 1
38068 Piva del Sardo
Tal + 30 04 G4 552408

Assapora Prodotti Tipici
Wials 5 Framcasce, 15

BIHG  Bows del Garda

Tei 30326 OOS4TS

Fnoteca Hestel de Fer
viis Pkt a Far- 10

HtHaE Shvn deldinrn

Tul + 30 O B4 553451

Fnoteca Le More del Gelso
Via SentaMaria, 33
ceh Kivndel Gordn
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Concorso Oro del Benaco 2015 per
'Olio Garda DOP: al primo posto
un olio trentino, a sequire due
aziende veronesi.

Category Dope Cavaion Veronese nel 2013 e San Felice del Beanco nel 2014

L'Oro del Benaco & stato ospitato a Riva e, destino ha voluto, che a
essere premiato alla terza edizione del concorso unico come migliore
Olio Garda DOP sia stato proprio un trentino, seguito da due aziende

FPosttags veronesi della zona onentale
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I 2014 & stato segnato da inverno caldo, maltempo, mosca,
lebbra, estate piovosa e clima umido che hanno significato, non solo sul
Garda, poco olio a denominazione protetta, ma con | mesi e pure al

concorso si @ visto imbottigliato comungue un prodotto di grande valore

grazie all'impegno dei produttori e dei tecnici nel preservare olive di
qualita. Il danno agricolo lo scorso anno é stato talmente elevato che il
Consorzio di Tutela dell'Olio Garda DOF, che conta quasi 500 associati,

ha fatto richiesta di riconoscimento di calamita naturale.

=razitl Quella dello scorso anno & stata una campagna olearia difficilissima. |l
parassita noto come mosca dellolivo ha distrutto pressoché interi
raccolti, mettendo in grave crisi le aziende agricole che incentrano la
propria attivitd sul commercio e, molto spesso, sull'esportazione di olio
extravergine di oliva. |l resto del danno, che per molte aziende ha
determinato la perdita dell'intero raccolto, & stato provocato da un fungo
alla base della malattia nota come lebbra dellolivo, che colpisce i frutti, |
rametti e le foglie e che finora era rimasta confinata nelle regioni del sud

[talia.

Organizzato dal Consorzio di Tutela, il concorso ha premiato | migliori
extravergini del Garda, che lo scorso anno a livello guantitativo, a conti
fatti, hanno subito un calo del 50%: a pagare dazio all'annato sono state
soprattutto le sottozone bresciana e orientale, basti pensare che alcuni

agricoltori non hanno nemmeno iniziato la campagna di raccolta.
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Per il concorso gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014
sono stati esaminati alla cieca da una giuria di assaggiatori professionisti
e la cerimonia di premiazione si & tenuta alla sede della cooperativa
Agraria Riva del Garda (Tn), che si é classificata al primo posto con I'Olio
Garda Trentino DOP “Uliva™ (al vincitore & stata consegnata una scultura
naturale realizzata dall’artista Giancarlo Fiorilli che per la creazione ha
utilizzato il legno di olivi di recupero); secondo I'Olio Garda Orientale
DOP “Fondo Bré® dell'Azienda Agricola Marchese Guidalberto di
Canossa e terzo 'olio Garda Orientale DOP del Consorzio Olivicolton di
Malcesine, a sequire quarto posto per la Turn Fratelli con 'Olio Garda
DOP Orientale e guinto posto per 'Olearia Caldera di Manerba con ['Olio
Garda DOP Bresciano.

1l concorso I'Oro del Benaco — ha sottolineato Andrea Bertazzi,
presidente del Consorzio e produttore polpenazzese — quest'anno ha
valore doppio. Le aziende premiate infatti, con i frutti di un'annata difficile,
sono riusciti a garantire ugualmente un prodotto a denominazione
protetta di grande valore. Questo & testimonianza del grande impegno

profuso dai produttori e dai tecnici nel preservare olive di qualitad™
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“Oro del Benaco 2015”: sul podio un olio trentino e due veronesi

Il concorso ha visto gli oli Garda DOP esaminati alla
cieca da una giuria tecnica

che pramia i migliori oli del Garda si é svolto presso
I'azienda Agraria Riva del Garda di Riva del Garda
(Trento) che ha ospitato anche la premiazione. Il
Trentino si aggiudica il primo posto, a sequire due ofi
della zona orientale, la sponda veronese del Lago. Gli extravergine Garda Dop della
campagna clearia 2014 sono stati esaminati da una giuria di assaggiatori professionisti.
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http://www.newsfood.com/il-concorso-loro-del-benaco-ha-premiato-i-migliori-
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I1 concorso I'Oro del Benaco ha premiato 1
migliori oli del Garda

L'Oro del Benaco, la terza edizione del concorso winico organizzato dal Consorzio di Tutela delfOlio
Garda Dop, ha premiata | mighori ol del Garda. La cerimonia di premiazione si

B OGN
| .

4

L'Oro del Benaco, la terza edizione del concorso unico organizzato dal
., ha premiato i migliori oli del Garda. La cerimonia di premiazione si & tenuta giovedi 11
giugno presso I'Agraria Riva del Garda (Tn).

Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014 sono stati esaminati alla cieca da una giuria di
assaggiatori professionisti. Primo classificato I'Olio Garda Trentino D.Q.P. “Uliva® dellAgraria Riva del
Garda. Secondo l'olio Garda Orientale DOP “Fondo Bré" dell'Azienda Agricola Marchese Guidalberto di
Canossa e terzo I'olio Garda Qrientale DOP del Consorzio Olivicoltori di Malcesine. A seguire quarto
posto per la Turri Fratelli Srl con I'Olio Garda D.O.P. Orientale & quinto posto per I'Olearia Caldera con
I'Olio Garda D.O.P. Bresciano.

‘Il concorso I'Oro del Benaco — ha sottolineato Andrea Bertazzi, Presidente del Consorzio — quest'anno
ha valore doppio. Le aziende premiate infatti, con i frutti di un'annata difficile, sono riusciti a garantire
ugualmente un prodotio a denominazione protetta di grande valore. Questo & testimonianza del grande
impegno profuso dai produttori e dai tecnici nel preservare olive di gqualita”.

Al vincitore & stata consegnata una scultura naturale realizzata dall'artista Giancarlo Fiorili che per Ia
creazione ha utilizzato il legno di olivi di recupero.
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http://www.golosoecurioso.it/angeledo/gastronomia/a-riva-del-gardg-l-oro-
del-benaco/info_inserzione.hitml

A RIVA DEL GARDA L'ORO DEL BENACO

L'Oro del Benaco? Lo produce I'Agraria Riva del Garda. E il suo "Uliva", olio Garda Trentino Dop, il
vincitore del concorso 'Oro del Benaco che incorona il miglior Olio Garda Dop della campagna olearia
2014, concorso organizzato dal Consorzio di tutela dellOlio Garda Dop (nella foto il presidente del
Consorzio Andrea Bertazzi mentre premia Giorgio Planchenstainer, presidente dell/Agraria di Riva) Gli
extravergine Garda Dop in esame sono stati giudicati da una giuria di assaggiatori professionisti. Al
secondo posto dopo | “Uliva®™ trentino si & classificato il veronese Garda Orientale DOP “Fondo Bré
dell’Azienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa di Verona. Terzo |'olio Garda Crientale DOP
del Consorzio Olvicoltori di Malcesine. Ancora un olio veronese al guarto posto. E L'Olio Gara Dop
Orientale della Turn Fratelli Quinto posto per 'Dleana Caldera con I'Olio Garda Dop Bresciano.”ll
concorso L'oro del Benaco®, ha sottolineato Andrea Bertazzi, presidente del Consorzio | "quest'anno
ha per il nostro Consorzio valore doppio. Le aziende premiate infatti, con i frutti di un'annata difficile
S0N0 riusciti a garantire ugualmente un prodotto di denominazione protetta di grande valore. Questo &
testimonianza del grande impegno dei produttori e dei tecnici nel preservare olive di gualita” Al
vincitore & stata consegnata una scultura naturale realizzata dall'artista Giancarlo Fiorilli che per la
creazione ha utilizzato it legno di olivi di recupera.
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http://www.beverfood.com/oro-del-benaco-i-migliori-oli-del-garda/

ORO DEL BENACO,
| MIGLIORI OLI DEL
GARDA

51 & conclusa nel giernl scorsl (a3 terza edizione del concorse Oro del Benaco, con
la vittarla deli'0lio Garda Trentino Dap Wiva dellAgraria Rlive del Garda. Un con-
corso unico, attraverss || quaie || Consorgio di tutela desidara stimalare | produt-
torl a un Impegro semgre magglore per ottenars ana migliore 'CI'\.Ia“té dell'alle di
oliva tofale & promudverne |a tipicita territoriale. Il comoorso 8§ prafiggs inoltre di
uhiorizzere, attreverse || coinwvolgiments di tutt gll abtorl dells filiern, i risarse
umane Impegnate nel percorse cha va dall’'olive all'ofia

tinn s mmpesta de assageaton professionsn ba, mosade o salubanne, ssa-
minatn alla teca gh Excravergne Garda Gop della comeaona oleann 2074 ¢ ha osse
gnato §primo poste all'Bgrara Bha do! Gards soguta da l'olo Carda Orentale Dop
Fondo Bre del’Azlenda Agrools Merchese Guldalbeito di Canosta €, & berZo. posto,
daloliz Garda Orientale Dop det Consorzie Clivicolton & Makesine.

Oilinu pigzzarmento anche par & Tl FIE sd oon PoG0 Sarda Dog Orenlae e pes
FtHeany Laklara con Fho Garche Dop Heesomnt rspast trearnenis &l quartn & qumin
posEtn

1l prezidente @2l Consorzio @ tutela Andrea Bartazel ha asprcssd fa s soddisfa
zione par | grande Impagno profuse dal produfttort @ dal becnid nel preservara cllve
di quelite: "Il condcaorso '0Org del Benaco ha questanno valore doppio. Le aziende
pramigte, asfalt, con | Mull di ger'aneials diffel, song Hoscti 8 geeniee syudl-

g
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http://www.oliveoiltimes.com/olive-oil-basics/loro-del-benaco-celebrates-best-of-lake-

garda/48051

L’Oro del Benaco Celebrates Best of Lake Garda

| 1 1§ TR LG RE A &

L’Oro del Benaco (The Gold of Benico), a competition dedicated to EVOOs from
the area of Lake Garda, also known as Benaco, was held on June 11 by the
Producers Association Olio Garda DOP, the organization that protects, safeguards
and enhances the production of EVOOs certified with the Protected Denomination

of Origin.

Olive production of Garda has unique features. Despite the position, not far from
alpine glaciers, enclosed and protected by mountains on the north side and by
moraine hills on the south, the largest lake of Italy has a great influence on the
climate of its banks and it can be considered the heart of the northernmost area of

olive oil production in the world.

Next to the 46th parallel, in the province of Trento, the Agraria Riva del Garda
produces the DOP Garda Trentino Uliva, the winner of this year’s competition. If
this name sounds familiar, that is probably because Uliva won the Gold Awards at
the NYIOOC for two consecutive editions, 2014 and 2015. The Casaliva native

variety gives life to a harmonious EVOO with hints of grass, basil and almond.
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http://www.oliveoiltimes.com/olive-oil-basics/loro-del-benaco-celebrates-best-of-lake-

garda/48051

Agraria Riva del Garda is a cooperative founded in 1926 that connects 1,200 olive oil
producers and over 300 winegrowers. It has managed a mill since 1965 and
promotes not only high-quality products but also “a model of sustainable agriculture
that pays attention to the environment and health,” the technical manager Furio
Battelini said.

A longtime winemaker, since 2007 Battelini has been involved with the cooperative
in the production of olive oil “for love,” he confessed. “We continue to study new
systems of sustainable development. Despite the exceptional measures taken during
the last crop year, not only the certified organic EVOO, but also the part of
production not certified as organic is treated with natural methods, respectful of the
territory,” he concluded.

Agraria Riva del Garda created a system to incentivize individual partner producers
to maintain a high level of production: they are remunerated based on the quality of
the olive oil they provide, which is periodically analyzed, and this practice allows a
constantly growing quality.

The cooperative manages 60 percent of the olive oil production of the area but most
of it is consumed by the farmers themselves and only 30 percent of the total

production is reserved for a niche market.

The second excellent product on the podium of L’Oro del Benaco is the DOP Eastern
Garda Fondo Bré of Azienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa. Itis a
beautiful estate in the hills of the eastern side of Lake Garda, whose territory covers
two districts, Garda and Torri del Benaco, province of Verona. Of the 300 meters
above sea level, about 27 acres are devoted to an olive grove of over 4,000 plants
consisting mostly of Casaliva and some Trepp, Leccino and Pendolino.
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http://www.oliveoiltimes.com/olive-oil-basics/loro-del-benaco-celebrates-best-of-lake-

garda/48051

Alezaandra joined her ather Guidalberto in managing the company less than a vesr
ago and she-is now proud ko contribute to the famdy business a touch of vouthful
innevarion. Her debut was immediately rewarded by the sucesss in the competition
with an harmonions EVOO charasterized by mild fryitiness and hines of almond
Azienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa keeps high standards with a mew
EVOO, the Cru Cangssa 1077, whose bottle bears a label dedicated to the gooth
anmiversary of the death of Matilda of Tuscany, a famous ancestorwhe was a

powerful fewrdal woman loved by her people

107



Olive OilTimes

» 01 luglio 2015

http://www.oliveoiltimes.com/olive-oil-basics/loro-del-benaco-celebrates-best-of-lake-

garda/48051

"“The Cru Canpsssis 15 the result of a careful selection of ofives,” Alessandrz told
Olive O Times, "We selected only the plants on the hills, the ones closer tohome
anid more exposed to the sun, We want our consumers to learn to appreciate
excellence, They are close to our heart and our goal = to give them awareness in
eonsumption, They have to undesstand which type of product they buv, reecognerimg
quality and then claim it.”

Other winners at L’Oro del Benaco were the DOP Eastern Garda of Olive Growers
Consortium of Malcesine, the DOP Eastern Garda by Fratelli Turri and the DOP

Garda Bresciano by Olearia Caldera.
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http://www.muse.it/it/Documents/calendarioluglio.pdf

11.30 @ 15.00 Open Labs
15.00 Visita guidata al MUSE
17.00 Laboratorio di degustazione. Agrana Riva del Ganda

[(MUSE aperto fino alle 21 .00)
11.30 @ 15.00 Open Labs
15.00 Visita guidata al MUSE

17.00 Laboratorio di degustazione. Agrana Riva del Garda
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http://www.gardaexpo.com/en/

Garda Extravergine

MNews -

E' andato all'Agraria Riva del Garda il primo
premio del concorso unico...
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http://blog.enotourtrento.it/

SERATA “IN ROSA" PER LANTEPRIMA DI
DOC-DENOMINAZIONE DI ORIGINE
G R

Presentati ieri a Villa de Mersi il cafendario e fe location dei nuovi appuntamenti di DOC —
Denominazione di Origine Cinematografica. Nel corso delfe cinque serate, in
programma nei giovedi di mese di luglic, la Strada del Vino e dei Sapori del Trentine proporra
ur viaggio attraverso [ propri territori di riferimento — Trento, Piana Rotaliana, Vallagarina,
Valfe dei Laghi e Val di Cembra — per cefebrare i rispettivi vini testimonial: Trentodoc,
Teroldego Rotaliano, Marzemino, Nosiola-Vinoe Santo e Miifler Thurgau. Al termine defle
visite in cantina e defle degustazioni, come “da copicne”, fa visione df una pellicola
cinemategrafica a tema vine .

Y ; ;..tr Trento, 12 giugno 2015 - Il primo
] appuritamento & fissato per
. - B . giovedi 2 luglio alla Cantina
.s Sociale di Trento con una serata
100 T di omagaio al Trentodoc e la

profezione del film su una vicenda
che insegna un percorso di vera
#DOC cirvos valorizzazione del vino italiano
"Barolo Boys. Storia di una
rivoluzione”. Si prosegue giovedi
9 luglio alle Cantine Mezzacorona — Rotari, dove il Teroldego Rotaliano sara assoluto

protagonista, con una tripletta di cortometragal dedicat alle eccellenze enologiche del
Sud: "Zio Minuccio”, "Sicilia. Un mare di vino” 2 "Isole del vento di vino”. Giovedi 16
luglio sara invece la volta della Vallaganna, con una serata in onore del Marzemino alla
Cantina Mori Colli Zugna, dove verra ci sara la visione del film "Il re del mosto”.
Giovedi 232 luglio spazio invece a Nosiola e Vino Santo presso I'Agraria di Riva del
Garda dove verra trasmesso "Red Obsession” e, per finire, il viaggio terminera giovedi
30 luglio all’Azienda Agricola Pojer e Sandri di Faedo per una serata dedicata al
Miller Thurgau e ai terrazzamenti vitati della Valle di Cembra, come testimoniato anche
dal film "Contadini di Montagna” seguito dai cortometragagl del concorso "Reason Wine:

idee per bere con gustol!™.
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http://blog.enotourtrento.it/

Ad annunciare il calendario ufficiale, Francesco Antoniolli, Presidente della Strada del
Vino e dei Sapori del Trentino, capofila delliniziativa, accompagnato — in occasions
della serata inaugurale — da produttrici, ristoratrici & comunicatrici dell’Associazione
"Le Donne del Vino™ Trentino Alto Adige e associate alla Strada, coinvolte per
omaggiare 'importante componente fermminile dell'universo enogastronomico trentino.

Il pubblico, accorso numeroso presso il suggestivo giardine di villa de Mersi di proprieta
del Comune di Trento, nonchée sede istituzionale della Strada del Vino e dei Sapori del
Trentino, ha potuto dunque degustare le tante eccellenze food&wine proposte ed
apprezzare la pellicola "Senza trucco. Le donne del vino” in cui guattro produttrict di
vino raccontano la propria vita divisa tra il ruolo di madri, di contadine e di imprenditrici.

“Siame certi — ha dichiarato Francesco Antoniolli, Presidente della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino — che 3 nuova formula adottata, orientata 8 valorizzare | cingre vini
tectimonial def Trentino in unr visggio allinterno dei loro terrftort df riferimento, sara
fortemente apprezzata dal pubblico, Vi aspettiamo il 2 luglio alla Cantinag Sociale di Trento
per il primo appuntamento dedicato alfe boflicine di montagna Trentodoc”.

L'evento & stato inoltre occasione per annunciare un'altra iniziativa della Strada del
Vino e dei Sapon del Trentino, che si svolgera nei primi venerdi del mese di luglio, di
agosto e di settembre. Si tratta di Castelli DiVini, aperitivi al tramonto tra le mura
del castello, in programma il 3 luglic a Castel Pietra (Calliano), il 7 agosto al Castello di
Arco £ il 4 settembre al Castello di Pergine.

Per magagiori info sulla manifestazione: http:/ fbit.ly/DOC_2015

Sfoglia 'album fotografico della serata: bit.lyfalbumDOCanteprima
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http://trentinocorrierealpi.gelocal.it/tempo-libero/feste-fiere-sagre-e-

mercati/evento/

FESTE-FIERE-5AGRE-E-MERCATI - FESTE
Degustazione - Concept Store Expo Rovereto

venerdi 07 agosto 2015

Appuntamento con le eccellenze del territorio per degustare i sapori del
Trentino. In collaborazione con Agraria Riva del Garda, Birra del Bosco -

Birrificio Artigianale, Casearia Monti Trentini e Trentino Erbe.

Degustazione - Concept Store
Expo Rovereto

Informazione da: Mart Trento
9 MART Museo di Arte Contemporanea - Corso Bettini, 43 - Rovereto

Facci sapere se ci andrai

@Ci andrd @Fnrse @Nnn ci andrd

Appuntamento con le eccellenze del territorio per degustare i sapori del
Trentino. In collaborazione con Agraria Riva del Garda, Birra del Bosco -
Birrificio Artigianale, Casearia Monti Trentini e Trentino Erbe.
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http://www.italiaatavola.net/ricerca.aspxetag=1&key=Mio

L'olio Garda trentino Dop "Uliva” dell'Agraria Riva del Garda ha vinto la
terza edizione dell'Cro del Benaco, il concorso riservato ai migliori oli
del Garda. Secondo il “Fondo Bré” di Marchese Guidalberto di Canossa

L'olio Garda trentino Dop “Uliva” dell'Agraria Riva del Garda ha vinto la
terza edizione dell'Oro del Benaco, il concorso riservato ai migliori oli del
Garda. Secondo il “Fondo Bra” di Marchese Guidalberto di Canossa

L'Oro del Benaco, la terza edizione del concorso unico organizzato dal
Consorzio di tutela dell'olio Garda Dop, ha premiato | migliori oli del Garda.

La cerimonia di premiazione si & tenuta lo scorso 11 giugno presso FAgraria
Riva del Garda (Tn). Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2014
sono stati esaminati alla cieca da una giuria di assaggiatori professionisti.
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http://www.italiaatavola.net/ricerca.aspxetag=1&key=Mio

Primo classificato I'Olio Garda Trentino Dop "Uliva” dell'Agraria Riva del Garda.
Secondo l'olio Garda Orientale Dop "Fondo Bré” dell'azienda agricola
Marchese Guidalberto di Canossa e terzo l'olio Garda Orientale Dop del
Consorzio Olivicoltori di Malcesine. A seguire quarto posto per la Turri Fratelli
Srl con I'Olio Garda Dop Crientale e quinto posto per I'Olearia Caldera con
I'Olio Garda Dop Bresciano.

«ll concorso I'Oro del Benaco - ha sottolineato Andrea Bertazzi, presidente del
Consorzio - quest'anno ha valore doppio. Le aziende premiate infatti, con i
frutti di un'annata difficile, sono riusciti a garantire ugualmente un prodotto a
denominazione protetta di grande valore. Questo & testimonianza del grande
impegno profuso dai produttori e dai tecnici nel preservare olive di qualitas.
Al vincitore & stata consegnata una scultura naturale realizzata dall'artista
Giancarlo Fiorilli che per la creazione ha utilizzato il legno di olivi di recupero.
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ﬂ A RIVA DEL GARDA L'ORO DEL BENACO
28/06/2015 A. Angeledo

L'oro del benaco? lo produce l'agraria riva del garda. &' il suo "uliva”, olio garda trentino
dop, il vincitore del concorso 'ore del benaco che incorona il miglior olio garda dop della
campagna olea...

Leqqi tuttos
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http://www.yarrowpark.com.au/aggregator/sources/1

L’Oro del Benaco Celebrates Best of Lake Garda
Wed, 01/07/2015 - 23:15

L'Oro del Benaco (The Gold of Benaco), a competition dedicated to EVOOs from the area of Lake Garda, also known as Benaco, was held on June 11 by the Producers Association Olio Garda DOP, the
organization that protects, safeguards and enhances the production of EVOOs certified with the Protected Denomination of Origin_

Olive production of Garda has unique features. Despite the position, not far from alpine glaciers, enclosed and protected by mountains on the north side and by moraine hills on the south. the largest lake of Italy has
a great influence on the climate of its banks and it can be considered the heart of the northernmost area of olive oil production in the waorld.

Next to the 46th parallel, in the province of Trento, the Agraria Riva del Garda produces the DOP Garda Trentino Uliva. the winner of this year's competition. If this name sounds familiar, that is probably because
Uliva won the Gold Awards at the NYIOOC for two consecutive editions, 2014 and 2015. The Casaliva native variety gives life to a harmonious EVOO with hints of grass, basil and almond.

Snow on the olive trees at Agraria Riva del Garda

Agraria Riva del Garda is a cooperative founded in 1926 that connects 1,200 olive oil producers and over 300 winegrowers. It has managed a mill since 1965 and promotes not only high-quality products but also “a
model of sustainable agriculture that pays attention to the environment and health,” the technical manager Furio Battelini said.

A longtime winemaker, since 2007 Battelini has been involved with the cooperative in the production of olive oil *for love,” he confessed. “We continue to study new systems of sustainable development. Despite the
exceptional measures taken during the last crop year, not only the certified organic EVOO, but also the part of production not certified as organic is treated with natural methods, respectful of the territory,” he
concluded.

Agraria Riva del Garda created a system to incentivize individual partner producers to maintain a high level of production: they are remunerated based on the quality of the olive oil they provide, which is periodically
analyzed, and this practice allows a constantly growing quality.

The cooperative manages 60 percent of the olive oil production of the area but most of it is consumed by the farmers themselves and only 30 percent of the total production is resenved for a niche market.

The second excellent product on the podium of L'Oro del Benaco is the DOP Eastern Garda Fondo Bré of Azienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa. It is a beautiful estate in the hills of the eastern side of
Lake Garda, whose territory covers two districts. Garda and Torri del Benaco, province of Verona. Of the 300 meters above sea level, about 27 acres are devoted to an olive grove of over 4,000 plants consisting
maostly of Casaliva and some Trepp, Leccino and Pendolino.

Alessandra di Canossa and Seppia

Alessandra joined her father Guidalberto in managing the company less than a year ago and she is now proud to contribute to the family business a touch of youthful innovation. Her debut was immediately rewarded
by the success in the competition with an harmonious EVOO characterized by mild fruitiness and hints of almond.

Azienda Agricola Marchese Guidalberto di Canossa keeps high standards with a new EVOO, the Cru Canossa 1077, whose bottle bears a label dedicated to the 900th anniversary of the death of Matilda of Tuscany,
a famous ancestor who was a powerful feudal woman loved by her people.

Azienda Agricola Marchese Gudalberto di Canossa

“The Cru Canossais is the result of a careful selection of olives.” Alessandra told Olive Qil Times. "We selected only the plants on the hills, the ones closer to home and more exposed to the sun. We want our
consumers to learn to appreciate excellence. They are close to our heart and our goal is to give them awareness in consumption. They have to understand which type of product they buy, recognizing quality and
then claim it
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http://www.ilnordestquotidiano.com/territorio/25-territorio-veneto/172-dopo-due-mesi-
di-fermo-biologico-in-adriatico-e-ripresa-la-pesca.html

“Oro del Benaco 2015”: sul podio un olio trentino e due veronesi

Il concorso ha visto gli oli Garda DOP esaminati alla
cieca da una giuria tecnica

La terza edizione del concorso “Oro del Benaco”
organizzato dal Consorzio di Tutela deil'Clio Garda Dop
che premia i migliori oli del Garda si & svolto presso
I'azienda Agraria Riva del Garda di Riva del Garda
(Trento) che ha ospitato anche |la premiazione. Il
Trentino =i aggiudica il primo posto, a seguire due ofi
della zona orientale, la sponda veronese del Lago. Gli extravergine Garda Dop della
campagna olearia 2014 sono stati esaminati da una giuria di assaggiatori professionisti.
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http://www.foodupdates.altervista.org/24160-olio-di-palma-nei-dolci-i-ragazzi-ne-
assumono-pi-del-doppio-rispetto-a-quanto-dichiarato-dalle-aziende-e-pubblicati-su-il-
venerd-di-repubblicaerrore-o-superficialit.html

A trent 51 5T1dano cucina con l'olio d'oliva

ef senza frontiere. | ragazzi deg

La competizione organizzata dall'Associazione Pandolea in collaborazione con le scuole di
cucina del Gambero Rosso e il patrocinio di Unaprol punta a scoprire giovani promesse,
valorizzando al contempo gli ingredienti del territorio. Filo conduttore I'Olio extravergine
d'oliva Dop Garda Trentino. E la finale nazionale si svolgerd il 13 aprile presso la nuova sede
della Cittd del gusto di Roma.5ono arrivati in quattro alle fasi finali (per la provincia di Trentao)
del concorso di cucina Chef senza frontiere. | migliori studenti degli Istituti alberghieri trentini
si sfideranno al cospetto di una giuria altamente qualificata per valorizzare i prodotti locali con
una ricetta che racconti il territorio e l'incredibile risorsa dell'Olio extravergine d'oliva Dop
Garda Trentino. E non & un caso che la competizione, in scena nel pomeriggio del 19 febbraio,
sia ospitata all'interno dell’Agraria Riva del Garda, che produce Olio di qualitid dagli uliveti
affacciati sulle sponde del lago.

La gara ? che vedra fronteggiarsi Samuele BebberA dell'lFPA di Rovereto,Simone

TaddeiA dell'Enaip di Ossana,A Michele Ferrari dell'lFPA di Riva del Garda eSimone

PedrolliA dell'lFPA di Levico Terme ? offrird al vincitore la possibilitd di mettere in luce il proprio
talento, individuando la giovane promessa che il 13 aprile rappresenterd la Provincia di Trento
alla fase nazionale organizzata dall'Associazione Pandolea in collaborazione con le scuole di
cucina del Gambero Rosso e il patrocinio di Unaprol e del Padiglione Italia ad Expo.

In un'ora di tempo i ragazzi realizzeranno un antipasto o finger food utilizzando le materie
prime del territorio selezionate dalla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino (trota affumicata a
freddo, crema di broccolo di Torbole, Vezzena di Lavarone, asparagi di Zambana, mele, patate di
montagna, corniole in salamoia, farina di mais e sedano rapa delle aziende locali che
collaborano all'iniziativa), sempre attenti ad esaltare le caratteristiche organolettiche dell'Olio.
La giuria 7 composta da Loriana Abbruzzetti, Presidente di Pandolea, Giorgio Planchenstainer,
Presidente dell'Agraria Riva del Garda,Francesco Antoniolli, Presidente della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino, Stefano Goller, Presidente dell'Associazione Cuochi del Trentino ed alfio
Chezzi, chef della Locanda Margon 7 valuterd la tecnica impiegata, I'utilizzo delle materie prime,
gusto e originalitd della ricetta proposta, esecuzione e presentazione.

E la finale nazionale di aprile (con i migliori allievi di Puglia, Abruzzo, Calabria, Lazio, Campania,
Marche e Lombardia) sard ospitata nelle cucine della nuova Citta del gusto di Roma, la cui
apertura & ormai imminente.A
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I1 Garda Trentino e le sue eccellenze

Durante il blogtour #myaktivgarda, oltre ad aver scoperto I'Aktivhotel Santa Lucia, un hotel
bike- friendly, con wellness a due passi dal Lago di Garda, ad aver provato diversi sport ed aver scoperto la
wvacanza attiva, oltre ad aver degustato vini nuovi con vitigni autoctoni ed agricoltura biodinamica presso le
Cantine Pisoni e ad aver assaggiato una cucina gardense rivisitata in maniera molto originale in una
atmosfera elegante e romantica al Ristorante Al Forte Alto di Torbole abbiamo anche scoperto eccellenze
gastronomiche che non conoscevamo e non ci aspettavamo.

Se ftrascorrete qualche giorno di vacanza in zeona Garda Trentino, non fatevi mancare una pausa ristoro
presso Agraria di Riva del Garda. Questo punto vendita modernissimo e super fornito di prodotti locali & di
fatto lo show room di una cooperativa di oltre 350 soci viticoltori ed olivicoltori che conferiscono qui i loro
prodotti in cambio di tecnologie per valorizzare | prodotti coltivati secondo tradizione.

Qui troverete vino, olio, salumi, carni e formaggi, cltre 3 confetture, mieli e sott'oli tutti rigorosamente
a chilometro zero. Un fiore all'occhielle & sicuramente l'olio 46° parallelo |a cui particolarita e quella di
essere l'olio di oliva extravergine coltivato pid a Nord in assoluto, laddove appunto passa il 46° parallelo tra

Pietramurata e Busa del Garda.
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http://www.tastetrentino.it/le-tre-strade/strada-del-vino-e-dei-sapori-del-
trentino/scoprire/eventi/dettaglio-eventi/articolo/mueller-thurgai-e-i-profumi-di-lago/

MUELLER THURGAI E IL PROFUMO DEL PRIMO BOSCO

Isera, 11 luglio - Aperitivo con degustazione di Miiller Thurgau abbinato a prodotti del territorio

Isera, 11 luglio 2015
dalle 18 alle 20

Aperitivo con degustazione di Muller Thurgau Ronch Concilio abbinato a un carpaccio di carmne salada e porcini e
ad uno sformatino ai finferli e speck.

Quota di partecipazione: € 5,00 degusiazione con assaggi
Dove: Casa del Vino - Isera, Piazza 5. Vincenzo. 1

Per info e prenotazioni:

Concilio

Zona Industriale, 2 - 38060 Volano (TH)

Tel. +39 0464 411000 - concilio@concilio.it
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In Trentino DOC-Denominazione di origine
cinematografica

At

& HONNE
DVLVING)

Il TRENTIN
VETT ADIGE

IM TRENTING TORNA DOC-DENOMINAZIOME DI ORIGINE CINEMATOGRAFICA
QUANDO IL VING INCONTRA | GRANDI FILM D’AUTORE

Ritornano gli amatissimi appuntamentl della kermesse organizzata dalla Strada del Vine e dei Saperi del
Trentine, dedicata ad esaltare le eccellenze enegastronomiche del territorio all'interne di location esclusive
che per 'occasione si trasformano in suggestivi cinema all'aperto con la prolezione di pellicole a tema vine,

Trento, 12 giugno 2015 - Con larrivo dell'estate, in Trentino e tempo di DOC-Denominazione di Origine
Cinematografica, 'originale iniziativa promossa nei giovedi del mese di luglio dalla Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino con il supporto dei propri soci produttori.
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L'idea e guella di aprire le cantine piu suggestive del territorio ai food&wine lovers, per visite guidate
sequite da dequstazioni di prodotti tipici per poi dedicarsi alla visione di una pellicola cinematografica
all'aperto che, per 'edizione 2015, sara di volta in volta dedicata al tema del vino.

E cosi, le aziende agricole ospitanti si trasformano in cinema outdoor in cui rilassarsi sorseggiando un calice
di vino con luna e stelle a fare da sfondo. In particolare, dopo la serata di apertura di ieri a Villa de Mersi
(Villazzano, Trento) gli incontri si svolgeranno nei 5 territori di riferimento della Strada del Vino e dei Sapori
del Trentino:

U Giovedi 2 luglio - Cantina Sociale di Trento: serata di omaggio al Trentodoc e proiezione del film “Barolo
Boys. Storia di una rivoluzione” (ltalia, 2014)

U Giovedi 9 luglic — Cantine Mezzacorona - Rotari (Piana Rotaliana): protagonista il Teroldego Rotaliano e
tripletta di cortometraggi dedicati alle eccellenze enologiche del Sud: “Zio Ninuccio™ (Stati Unit, 2014),
“Sicilia. Un mare di vino” (ltatia, 2009) e “Isole del vento di vino” (ltalia, 2011}

0 Giovedi 16 luglio - Cantina Mori Colli Zugna (Vallagarina) per un evento incentrato sul Marzemino e la
visione del fitm “Il re del mosto” (ltalia, 2012)

0 Giovedi 23 luglio - Agraria di Riva del Garda: alla scoperta di Nosiola e Vino Santo e successiva
prolezione di “Red Obsession™ (Australia, 2013)

0 Giovedi 30 luglio - Azienda Agricola Pojer e Sandri di Faedo per una serata dedicata al Maller Thurgau e

ai terrazzamenti vitati della Valle di Cembra, come testimoniato anche dal film "Contadini di Montagna”
(Italia, 2014) sequito dai cortometraggi del concorso “Reason Wine: idee per bere can gusto!”

124



— Gruppo Italiano
Stampa Turistica
@FNSI

13 luglio 2015

hitp://www.gist.it/author/epizzettin-it/page/4/

0 Giovedi 30 luglio — Azienda Agricola Pojer e Sandri di Faedo per una serata dedicata al Miiller Thurgau e
ai terrazzamenti vitati della Valle di Cembra, come testimoniato anche dal film “Contadini di Montagna”

(Italia, 2014) sequito dai cortometraggi del concorso “Reason Wine: idee per bere con gustol”

| posti disponibili, per ogni appuntamento, sono circa 150 per cui si consiglia la prenotazione, contattando il
numero 0461-921863 o scrivendo a info(@stradavinotrentino.com. La quota di partecipazione € 18 euro,
comprensivi di visita guidata alla cantina, 8 degustazioni enogastronomiche, il calice in vetro omaggio e
visione del film.

Per info: http://bit.ly/DOC_2015

Cinemaincantina.it

P = T
#D0Ccinema

Per maggiori info:
avinotrentino.com

W.5Lrad

stradavinotrentino.com

Per ricevere ulteriori informazioni, contattare

Ufficio stampa Strada del Vino e dei Sapori del Trentino
Stefania Casagranda

303 09094515
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O'Live & Italy presenta il Master di 2° livello a Toscolano Maderno (BS).

Maria Paola Gabusi, e ﬁ.‘l.iva&ltaly_dtﬁprwann e dopo il grande apprezzamento
ricevuto per il Master primaverile, danno il via al Master di secondo livello per
assaggiatori di olic da olive.

di Antonio G. Lauro

“Abituale, ormai, bﬁﬁfhﬁhﬂﬂﬂ

muoveranno gl studenti, incorniciato da un e T
Lage di Garda che in ottobre sorprendera e o
per gli ofivi carichi di fruttd - disseminati in _ - E? L5 22
ogni dove - tra ke rive lacustri e ke prime & | :ﬁ&f =
pendici montane. f _._;jil: i ‘_-:*.
I Hﬂﬁtﬂf, s_mmpatnper coloro che hanno - i

gia fatto un primo livelio sul mondo dellotio >

da ofive, nasce con ldea di estendere e Ship
migliorare notevolmente sia la conoscenza

~del linguaggio defia degustazione e sia la
vﬂmﬂwdﬁaqﬂtﬁﬂﬂnm
senza dimenticare di "assaggiare” il territorio
€ portare a casa una straordinaria
esperienza culturale.

Questo it programma:

28 - 31 OTTOBRE 2015

E}".‘Tﬂ' 13-2!9 El!mrﬁ'lutlj O'live & h&y
Apeﬁthmﬂbmvenum E‘ﬁves&ﬁem
degustazione e abbinamenti.

28/10: 9-13 e 14-17,30 Frantoi & Mental convalescence con Maria Paola Gabusi
- Trasferimento a Riva del Garda e visita al Frantoio Agraria Riva.

- Tempo libero per godersi il paesaggio (indossare scarpe comode) e dibattito.

Ay
%
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adige/20150718/281981786274444/TextView

Nel weekend torna «Melissa»,
la festa dedicata ai sapori del

miele nuovo

(alle 11.30 al Centro sportivo); alle
15.30 spettacolo di strada, per bimbi (in
replica alle 18); alle 16 in localitd Laghet-
to, laboratorio del gusto Melissa, miele e
doleci assagel. Gli stand gastronomici deli-
zieranno il palato tutto il giorno.

Sempre domani, ma a Coredo, ap-
puntamento & con 5 passi tra le erbe,
camminata golosa di 7 chilometri facili
facili nella pineta. La sveglia va puntata
quasi all'alba, perché la partenza é fissa-
ta per le 8.30 al Parco della Torre (le

partenze si svolgono fino alle 10) dove si
iniziera con il piede giusto assaggiando
un curioso caffé al tarassaco. Via, quindi,
verso la prima tappa, in localitd Pozza
Granda per un elisir al sambuco e altri
intrugli delle streghe. Dopo qualche ma-
gia, siriparte per la seconda tappa, in lo-
calitd Orto del GSH, dove ad attendere
saranno sfiziosita cucinate con le verdure
dell'orto, quindi si proseguira verso loca-
litd Paludi per un corroborante antipasto
«del Mont» e stuzzichini. Quarta tappa,
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«aperitivo floreale», tutto da scoprire,
gustare e annusare, quindi approdo al
Parco della Torre dove potrete rifocillar-
vi con un orzotto freddo e un maiale
emulsionato alle erbe spontanee. Dulcis
in fundo, dessert ai frutti di bosco (quota
di partecipazione di 20 euro a persona,
ogni 4 uno gratis; iscrizioni al
333/7628010). Infine, segnaliamo il nuo-
vo appuntamento di Doc.Denominazione
di Origine Cinematografica, in program-
ma per giovedi all’Agraria Riva del Gar-
da, con Nosiola, Vino Santo e il film Red
Obsession (Australia, 2013), che indaga
il erescente interesse di ricchi imprendi-
tori cinesi verso il mercato del Bordeaux.

DSORN -

Lt et o critiog? =2
B A Db ' Aavighi [
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Come cucina un critico?
ce Arrighi

e siete curiosi di sapere

come puo cucinare un

critico enogastronomico,
oppure se siete dei ristoratori
bacchettati dalle guide e volete
vendicarvi, F'occasione giusta si
presenta oggi a pranzo, al rifu-
gio Col Alt, in Alta Badia, dove ai
fornelli e¢i saranno niente meno
che Fausto Arrighi, exdirettore

In Alta

mesticare un’ape, dall’altro la val di Non
con 5 passi tra le erbe, camminata eno-
gastronomica per scoprire tutti i sapori
delle erbe spontanee e imparare a fare
qualche intruglio da strega. Iniziamo con
Melissa, che prende il via oggi alle 16 nel
borgo solandro di Croviana: mercatini,
degustazioni, stand gastronomici, labora-
tori, curiosita, approfondimenti scientifici
e culturali ruoteranno tutt attorno al
miele e all’affascinante mondo delle api.
Wel tardo pomeriggio da non perdere

responsabile della guida Miche-
lin Italia, e il giornalista Davide
di Corato, che ormai da un po’ di
tempo fanno coppia fissa nel
duetto «The Flying Ceff» (cef, da
ceffi, perché chef, ammettono, é
un termine troppo altisonante
per le loro capacita culinarie).
Per prenotare, telefonare allo
0471/836324.

Per il resto, questo sara un fine set-

adia

la visita alla camera del volo delle api, in
compagnia dell'apicoltore (tre sessioni:
alle 17, alle 18 e alle 19); I'AperiMiele
musicale, in localita Mulino alle 18; la
proiezione del teaser del docufilm storia
solandra di api e dei loro custodi, con la
partecipazione del regista Tommaso Pa-
squini (alle 18.30 negli spazi della Palaz-
zina del Centro sportivo). Dalle 19, quin-
di, apertura degli stand gastronomici e
musica. Domani invece da non perdere,
alle 10 e alle 20, le visite guidate sulla

timana un po’ da domatori e un po’ da
fattucchiere. Da un lato, la val di Sole con

Melissa, la festa del miele nuovo dove
potrete addirittura imparare ad addo-

smielatura, con assaggi del miele nuovo;
in localitd Mulino degustazione guidata
con gli Ambasciatori del miele (dalle 10
alle 12 e dalle 14 alle 18); il curiosissimo
corso Apicoltura Bonsai, corso accelerato
per addomesticare un ape (alle 11.30 al
Centro sportivo); alle 15.30 A ruota libe-
ra, spettacolo di strada, per bimbi (in re-
plica alle 18); alle 16 in localita Laghetto,
laboratorio del gusto Melissa, miele e
dolei assaggi. Gli stand gastronomici deli-
zieranno il palato tutto il giorno.

Sempre domani, ma a Coredo, I'ap-
puntamento & con 5 passi tra le erbe,
camminata golosa di 7 chilometri faeili
facili nella pineta. La sveglia va puntata
quasi all'alba, perché la partenza é fissa-
ta per le 8.30 al Parco della Torre (le
partenze si svolgono fino alle 10) dove si
iniziera con i piede giusto assaggiando
un curioso caffé al tarassaco. Via, quindi,
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verso la prima tapps, in localith Pozea
Granda per un elisir al sambuco e altrd
intrughi delle streghe. Dopo qualehe me-
5, 51 riparte per la seconda teppa, inlo-
calite Cree del GSH, dove ad attenderc

In val di Sole Nel weekend torna
«Melissa», la festa dedicata ai sa-
pori del miele miovo

@ ORN -

saranno sfixiosild cocinate mon e verdure
dell'orto, quindi 53 proseguira verso loca
kta Paludi per un corroborante antipasto
wile] Monts e stuzeichin, (Juarta tappsa,
caperitive forsales, tutte da seoprice,
Fustare ¢ snousare, guindi approde al
Pzreo della Torre dove potrete rifocillar-
viopan un argatto freddes ¢ un maiale
emmubsionats alle erbe spontanes, Dulos
in fundo, dessert ai frutt di boseo {quota
di partecipazions di 20 eurs a persong,
sgml 4 uno
533/ 7628010}, Infine, segnaliame 1 ouo
wvo appuntamento di Doc Denominazione
di Origine Cinematagrafica, In program-
mia per givved Al Agearia Riva del Gar-
da, con Mosola, Vine Santo ¢ 4 film Red
Obzeszion (Awstralia, 2013), che indaga
il erescente interesse di wechi imprendi-

grafi;  =eriziont sl

Lo st verso 1 mereatn del Bordeaos,

In val di Sole Nel weockond torza
«Melissax, 1a testa dedicata aisa-
pari dal migle nuove

B RN -
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http://edico-lando.it/casalighe/gamberotto/2708-la-cinematografia-omaggio-
nosiala-e-vino-santo

La cinematografia omaggia Nosiola e Vino Santo

(Tempo di lettura: 7 -3 minuti) -

@ Pubblicals Marledi, 21 July 2015 17.05
# Soritio ds Diomenico La Cava

Cantina Agrana di Ava del Garda

Quarto appuntamento. giovedi 23 liglio, ore 20.00, alla Agrana Riva de! Garda,
con la proiezione di"Red Obsession”™
DOC-DEHOMINAZIONE DI ORIGINE CINEMATOGRAFICA OMAGGIA NOSIOLA E VING SANTO

Prosegue | kermesse organizzeta dalls Strsds del Vino e del Sspor! del Trentino, in collsborazions con I Consorzfo. Vind del
Trenting, dedicsie ed essliare e eccellenze enogasironomiche def ferriionio allinterno di focalion esclusie che per (occesione si

trasformano in sbggestivi cinema all sperio con ia profezione di peliicole &iema vino.
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http://www.makemefeed.com/2015/07/21/intercettazioni-telefoniche-cosa-
andiamo-a-vedere-stasera-390376.html

DOC OMAGGIA NOSIOLA E VINO
SANTO Riva del Garda, 23 luglio
2015

Pubblicata il 20/07/2015

Quarto appuntamento: giovedi 23 luglio, ore
20.00, alla Agraria Riva del Garda, con la
proiezione di"Red Obsession” Prosegue |3
kermesse organizzata dalla Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino, in .

Continua a leggere >
Fonte: enotourtrento. it
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-

Mervndeoll 22 Liggfine 2003

ItaliaOggi
- .
Marketing £

IL QUOTIDIANGO DEl PROFESSIONISTI DI MARKETING, MEDIA E PUBBLICITA

Niive 20 - Neimioro T2 - € 0,50

In edicola
(igrvitey]

DA GIOVARNI
AGRICOLTORI 2.0
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CINEMA-E-GASTRONOMIA-ALL-AGRARIA-DOMANI-C-E-DOC

1 nuovo appuntamento di
DOC-Denominazione di Ori-
gine Cinematografica & in
programma per domani sera,
presso |'Agraria Riva del Gar-
da, con una serata di omaggio
ai vini simbolo della Valle dei
Laghi, ovvero il Nosiola e Vi-
no Santo.

L'evento, che iniziera alle
ore 20, prevede una visita gui-
data in cantina, un lungn mo-
mento di degustazione eno-

LA PROPOSTA

Tra cinema e gastronomia,
all’ Agraria domani c¢’¢ Doc

gastronomica delle eccellen-
ze proposte dai soci produtto-
ri della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino, per poi
chiudersi con la visione del
film "Red Obsession” (Austra-
lia, 2013), che indaga il cre-
scente interesse di ricchi im-
prenditori cinesi verso il mer-
cato del Bordeaux attraverso
la voce narrante di Russel
Crowe.

La quota di partecipazione
all’evento & di 18 euro. com-

prensivi di visita guidata alla
cantina, nove degustazioni
enogastronomiche e assaggi
di finger food, il calice in ve-
tro omaggio e visione del
filrn.

I posti disponibili, per ogni
appuntamento, Sono massi-
mo 150 per cui si consiglia vi-
vamente la prenotazione,
contattando il numero
0461-921863 o scrivendo a in-
fo@stradavinotrentino.com.
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DOC OMAGGIA NOSIOLAE
VINO SANTO Riva del Garda

23 luglio 2015

20 LUGLIC 2015 DASTRADA DEL VINO E DEFSAPORI TRENTO EVALSUGANA

partecipanti etichette della Agraria Riva del Garda - tra cui
Mosiola collezione Apponate, Trentodoc Brezza, Maso Lizzone
Rena Trentino Superiore Vendemmia Tardiva - oltre a Nosicla e
Vino Santo dell' Azienda Agricola Gino Pedrotti e Grappa
Mosiola della Distilleria Pisoni... r’?)
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DOC-Denominazio
ne di Origine
Cinematografica
omaggia le
eccellenze
enogastronomiche

DOC-Denominazione di Origine
Cinematografica omaggia le eccellenze
enogastronomiche
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Prosegue la kermesse organizzata dalla e

Strada del Vino e dei Sapori del What‘S the #1
' hotel in Riva Del...

C io Vini del Trentino, dedi B
onsorzio Vini del Trentino, dedicata ac m Da 104,00 CA$
: TripAdvisor

4 Scopri Ora

Trentino, in collaborazione con

esaltare le eccellenze
enogastronomiche del territorio
all'interno di location esclusive che per
Foccasione sl trasformano in suggestivi

cinema all'aperto con la proiezione di
pellicole a tema vino.

Il nuovo appuntamento di DOC -

Denominazione di Origine Cinematografica & in programma per giovedi 23
luglio, presso I'Agraria Riva del Garda (Riva del Garda, via 5. Nazzaro n.4) con
una serata di omaggio ai vini simbolo della Valle dei Laghi: Nosiola e Vino
Santo.
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L'evento, che iniziera alle ore 20.00, prevede una visita guidata in cantina, un
lungo momento di degustazione delle eccellenze
enogastronomiche proposte dai soci produttori della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino, per poi chiudersi con la visione del film "Red Obsession”
(Australia, 2013), che indaga il crescente interesse di ricchi imprenditori cinesi
verso il mercato del Bordeaux attraverso la voce narrante di Russel Crowe.

Nel corso dell'aperitivo, oltre all'acqua naturale e frizzante Acqua Levico,
saranno proposte ai partecipanti etichette della Agraria Riva del Garda - tra cui
Nosiola collezione Apponale e Rena Trentino Superiore Vendemmia Tardiva e
Maso Lizzone - oltre a Nosiola e Vino Santo dell’lAzienda Agricola Gino
Pedrotti e Grappa Nosiola della Distilleria Pisoni.

In abbinamento, i prodotti ittici dell’Azienda Agricola Troticultura Armanini,
i salumi della Macelleria Cis Massimo, il pane a lievitazione naturale del
Panificio Moderno, formaggi dell’Azienda Agricola Fontanél.

Le specialita wverranno presentate direttamente dai produttori ma anche
rielaborate dal Ristorante Villetta Annessa attraverso una proposta finger
food.

Infine, per il momento del dolce, Ca dei Baghi - Azienda Agricola Valcanover,
offrira assaggi di confetture e sciroppi.

La quota di partecipazione & 18 euro, comprensivi di visita guidata alla canting, 9
degustazioni enagastronomiche e assaggi di finger food, il calice in vetro omaggio e
visione del film. | posti disponibili, per ogni appuntamento, sono massimo 150 per
cui si consiglia vivamente la prenotazione, contattando il numero 0461-821863 o
scrivendo a info@stradavinotrentino.com.

Per info: bit.ly/DOCAgrariaRivaDelGarda
Cinemaincantina.it
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http://www.evenow.it/2015-07-23/riva-del-garda
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23 lug 20-00 - 30 lug 23:00 - Riva del Garda

DOC Denominazione di Origine Cinematografica Riva del
Garda, 23 luglio 2015 ore 20.00 presso Agraria Riva del
Garda Metti una sera d'estate nell'Alto Garda. Aggiungi Il

piacere... ® Maggioriinfo
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E CONTEMPORAMNEA
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http://www.mart.tfrento.it/martnews

venerdi 07/08 J13:00]

evento

Degustazione | Concept
Store Expo Rovereto
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omaggia-nosiola-e-vino-santo-riva-del-garda-23-luglio-2015/

DOC OMAGGIA NOSIOLA E VINO SANTO
Riva del Garda, 23 luglio 2015

SEL

Quarto appuntamento: giovedi 23 luglio, ore 20.00, alla Agraria Riva del Garda, con la
proiezione di“Red Obsession™

Prosegue fa kermesse organizzata dalla Strada
del Vine e dei Sapori del Trentino, in
collaborazione con il Consorzio Vini del

Trentino, dedicata ad esaltare le eccellenze
encgastronomiche del territorio allinterno df
location esclusive che per 'occasione si
trasformanc in suggestivi cinema allaperto con
la profezione di pellicole a tema vine, Il nuovo
appuntamentoe di DOC — Denominazione di
Origine Cinematografica & in programma per

giovedi 23 luglio, presso I'Agraria Riva del Garda (Riva del Garda, via 5. Nazzaro n.4) con una
serata di omaggio ai vini simbolo della Valle dei Laghi: Nosiola e Vino Santo.L'evento, che
iniziera alle ore 20.00, prevede una visita guidata in cantina, un lungo momento di degustazione
enogastronomica delle eccellenze proposte dai soci produttori della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino, per poi chiudersi con' |a visione del film "Red Obsession®™ (Australia, 2013,
che indaga il crescente interesse di ricchi imprenditori cinesl verso il mercato del Bordeaux attraverso la

voce narrante di Russel Crowe.Nel corso
dell’aperitivo, oltre all’acqua naturale e frizzante
Acqua Levico, saranno proposte ai partecipanti
etichette della Agraria Riva del Garda - tra
cui Nosiola collezione Apponale, Trentodoc
Erezza, Maso Lizzone e Bena Treéntino Superiore
Vendemmia Tardiva — oltre a Nosicla e Vine
Santo dell’Azienda Agricola Gino Pedrotti &
Grappa Nosiola della Distilleria Pisoni. In
abbinamento, i prodotti ittich dell’Azienda
Agricola Troticultura Armanini, i salumi della
Macelleria Cis Massimo, il pane a lievitazione
naturale del Panificio Moderno, formagagi
dell’Azienda Agricola Fontanél. Le specialita
verranno presentate direttamente dai produttor
ma anche rielaborate dal Ristorante Villetta
Annessa attraverse una proposta finger food,

Infine, per il momento del dolce, Ca dei Baghi — Azienda Agricola Valcanover, offrira assaggi di
confetture e sciroppi e Cisa 2054 una selezione di cioccolati.La quota df partecipazione & 18 euro,
comprensivi di visita guidata alla cantina, 9 degustazioni enogastronomiche e assaggi df finger food, i
cafice in vetro omaggio e visione del film. I posti disponibifli, per ogni appuntamento, sono massime 150
per cui si consiglia vivamente la prenotazione, contattando il numero 0461-921863 o scrivendo

a info@stradavinotrentino.com. Per info: bit.ly/DOCAgrariaRivaDelGarda

Cinemaincantina.it
#D0OCcinema
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Giudicarie.com

e I ———

http://www.news.giudicarie.com/it/giorno-per-giorno-con-la-stampa-
locale/6697-gioved%C3%AC-23-luglio-2015-rassegna-stampa-giorno-per-
giorno-giudicarie-e-frentino.html
Trentino
» Giudicarie. Di Marco Zulberti: «Urbanistica: quali nodi da sciogliere=. / Mel testo; "Dibattito sereno e costruttivo
quello che si & svolto di recente al Centro Studi Judicaria tra i consiglieri provinciali Mario Tonina e Claudio
Civettini.Come ha osservato Giancarlo Gallerani & stata un'occasione particolare perché poche volte la classe
degli amministratari si trova a parlare pubblicamente con la popolazione di una legge prima che questavenga
votata®. {In "Lettere&Commenti”, pag. 11).
* Madonna di Campiglio. Gli infortunati caduti dal ponteggio a Campiglio; Migliora Pedrotti, grave Todoran. (Mon
firmato, pag. 20 con foto).
« Roncone. Lavoglia di accoglienza batte e critiche. / Roncone: gli attacchi a Sindaco e Parroco e le petizioni
non fermano il progetto di ospitare una decina di profughi. Da Roncone, non firmato, pag. 42 delle Giudicarie
con foto),
« Giudicarie. Giorgio Butterini presenta la sua Giunta. (Da Tione, Ettore Zini, pag. 42 delle Giudicarie con foto).
+ Giudicarie. Comunita di Valle: limpegno per 'Ospedale resta. / || presidente Butterini: «\Vogliamo ricostruire in
"Tavolo di concertazione™ sui problemi della sanitas.
« Condino. La festa con "Scaldaparty” raddoppia. (Aldo Pasquazzo, pag. 42 delle Giudicarie).
«\fal Genova. In Val Genova, domani all'alba, sara vissuta a "Malga Carét™. (Fabio Simaoni, pag. 42 delle
Giudicarie).
» Larido/Bleggio. La transumanza della pace. (1. r, pag. 42 delle Giudicarie).
+ Sténico. Visita guidata a "BoscoArnteStenico™ (f. 5., pag. 42 delle Giudicarie).
* Fiavé (anche a...). — Il cibo antico a Fiavé e a Sanzeno. (c. |, in "Costume&Societa, pag. 15).
= Fiavé. Cibo in teatro. (In "Costume&Societd, pag. 14).
+ Riva del Garda. Red obsession. {In "Costume&Societa, pag. 15).
* Ponale: un palcoscenico a picco sul laga. / Serata noir con "Compagnia delle nuvole”™ e "Rantegant Trio™ per
festeggiare gli 11 anni di apertura. (Da Riva, non firmato, a pag. 33) con foto)
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http://www.news.giudicarie.com/it/giorno-per-giorno-con-la-stampa-
locale/6697-gdioved%C3%AC-23-luglio-2015-rassegna-stampa-giorno-per-
giorno-giudicarie-e-trentino.html

I'Adige

* Dalle Giudicarie. «In Giudicarie: I'importanza del "percorso nascita™s. (Gruppo di mamme “Le dinamiche”, in
“Lettere&Commenti, pag. 47).

« Tione. "Eurospin” punta all'era ex Balestra in via Roma. / Voci sempre pid insistenti vorrebbero il trasferimento
del supermercato versa il centro della borgata. (Denise Rocca, pag. 39 delle Giudicarie con foto).

* Strembo. Parco Adamello Brenta. Membri del Parco: niente praroga. / La Provincia non accoglie |a richiesta. 1l
presidente Caola: «Un problemas. Jessica Pellegring, pag. 39 delle Giudicarie con foto).

» Carisolo. Spettacoli nel palcoscenico della Val Genova. / Questa sera il primo evento di "E uscimmo a riveder
le stelle”. (Dalla Val Genova, non firmato, pag. 39 delle Giudicarie con fota).

* Tione. Livio Ober: in mostra 'umorista riservato. /f Domani linaugurazione dell’antologia al Centro Studi
Judicarie. (Da Tione, non firmato, pag. 39 delle Giudicarie con foto).

« Larido/Bleggio. "Transumanza di pace” ! Mucche di razza Rendena in Bosnia. (Denise Rocca, pag. 39 delle
Giudicarie).

* Condino. "Scaldaparty” doppio. / Domani la festa su due sere. (M. Mae., pag. 39 delle Giudicarie).

« Madonna di Campiglio. Restano gravi i due lattonieri infortunatisi ieri. (Mon firmato, pag. 21).

* Fiavé, ore 15. Museo delle Palafitte: "Il cibo a spasso nel tempo™ (In "Oggi”, pag. 8).

* Bleggio Superiore, ore 21, Teatro di Larido: "Transumanza della pace™ (In "Cgagi”, pag. 8).

«ezzano, ore21. Teatro Valle dei Laghi: "Davide Battisti in concerto”. (In "Cgai”, pag. 8).

* Pinzolo. Sampdoria in campo. (Mon firmato, pag. 39 delle Giudicarie).

* Pinzolo. Letture per bambini. (Mon firmato, pag. 39 delle Giudicarie).

= Ragali. Peri bimbi a "P&z". (Mon firmato, pag. 29 delle Giudicarie).

* Bolbeno. Sagra alla Madonna del Lares. (Mon firmato, pag. 39 delle Giudicarie).

« Ledro, ore 10. Tremalzo: "Un giro al centro @ mastro gnomo™. {In "0ggi”, pag. 8).

* Riva del Garda, ore 20. Agraria: "Red obsession: vini e sapori™. {(In "0ggi®, pag. 8).

« Dro, ore 20,30, Da Alfio; "Sonorita jazz da Alfio™. (In "Cgaoi”, pag. 8).

* Riva del Garda, ore 21.30. Alla Rocca: "Gli abili violoncelli dela Gutman®. (In "0gagi”, pag. 8).

* Riva del Garda. Una estate live peri Bankrobber. (F. D. B., in "240REeventi®, pag, 9) con foto).

* Urbanistica. Meno cemento e regole pid semplici. (D. B., pag. 16 con foto).

« Palitica provinciale. Sanita: Mellarini & il favorito. Rossi fa il impasto di Giunta; Maestri alla Cultura. / Sanita
all'Upt. {In prima pagina con sernvizio di Daniele Battistel alle pagg. 10 e 11 illustrate).

Corriere del Trentino

+ Madonna di Campiglio. Due infortuni a Campiglio: inchiesta aperta. / | Sindacati: "Pil sicurezza”. (Elisa Dossi,
pag. 5 con fota).

+ Riva del Garda. Incontri. Via San Mazzaro: "Doc. Denominazione di origine cinematagrafica® {In “Carnet”, pag.
15).

« Arco. Bambini. Via Segantini: "Mangio o non mangio?”. (In "Carnet”, pag. 15).

+ Palitica provinciale. Borgonovo Re: «Pronta a cambiare metodos. (Tristano Scarpetta, pag. 3).

» Urbanistica. Passa la riforma. / Daldoss: «Vado in tour a spiegarla=. / Stop al consumao del suolo. {In prima
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RIVADELGARDA

CANTINA
AGRARIA RIVA DEL GARDA

Riva del Garda: Aperitivo in musica - La
Villetta Annessa, incontra Agraria Riva del

Garda

06 agosto 2015 presso Villetta Annessa a Riva del Garda.

Aperitivo in musica +
La Villetta Annessa, incontra Agraria Riva del Garda all Hotel Villa Miravalle con Stefano Raffaelli perla

Musica Live

Doppio appuntamento con il gusto.. e non solo.
Siparte alle ore 18 con un ricco e gustoso aperitivo in terrazza, allietato dalla buona musica italiana del
Walkin’Quartet, il guartetto musicale trentino che

reintepreta, con uno stile unico e personalissimo, le grandi hits che hanno fatto la storia della nostra musica.

A seguire, degustazione deivini prodotti dalla Cantina di Riva del Garda presso la Villetta Annessa
Un percorso sensoriale alla scoperta dei migliori vini del nostro territorio, selezionati appositamente per voi

da esperti enologi e sommelier.

Visualizza Aperitivo in musica - La Villetta Annessa, incontr. .. su Evensi

Indirizzo: Via Monte Oro, 9, Riva del Garda
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hitp://ricerca.gelocal.it/trentinocorrierealpi/topic/luoghi/r/riva+del+garda

fimevino

RIVA DEL GARDA RED OBSESSION Per Doc Denominazione di Origine
Cinematografica, si proietta oggi il film "Red Obsession”. Una fotografia
della societa atiraverso la viva voce dei viticoltori francesi e deqli

imprenditori cinesi protagonisti del fenomeno. Inizio alle ore 20, con visita
alla cantina e

Trentino | 23 luglie 2015 | pag. 15 | sez. Trento
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http://www.crushsite.it/it/cinema/2015/doc-denominazione-di-origine-
cinematografica.html

DOC - Denominazione di
Origine Cinematografica

CINEMA

Data: da Giovedi 02 a Giovedi 30 luglio 2015
Dove: Vari luoghi, Trentino
Orario: tuthi | giovedi di luglio 2015, ore 20.00

Il caroselle papillo-gustativo-cinematografice piu fresco dell'estate.

Si spengono le lucl, si accende lo schermo, le immagini cominciano a scorrere, |l
pubblico si emoziona. No, non & una semplice sala cinematografica. Qui non ci sono
muri, ma la brezza estiva che accarezza la pelle con luna e le stelle a fare da sfondo;
non ci sono bibite e pop corn, ma calici di vino trentino, da sorseggiare e degustare
godendosi la proiezione in un ambiente esclusivo e rilassante.

Tutto questo @ DOC-Denominazione di Origine Cinematografica, carosello di
appuntamenti cine-enogastronomici in alcune delle pid suggestive cantine del territorio
per un vero e proprio viaggio di gusto e conoscenza attraverso la scoperta dei vini
protagonisti del Trentino.

Dal Trentodoc delle Colline di Trento al Teroldego Rotaliano della Piana Rotaliana, dal
Marzemino della Vallagarina all'accoppiata Mosiola-Vino Santo del Lago di Garda fino al
Miller Thurgau della Valle di Cembra. Il tutto esaltato da degustazioni gourmand in
grado di riunire il meglio della produzione gastronomica di ognuno dei territori coinvolti.
Un omaggio alla pit pura convivialita dedicato agli amanti del vino, ai gastrofanatici, ai
cinemaniaci e a chi le sere d'estate ama stare all'aria aperta col naso all'insa, magari
ai bordi di un vigneto, all'ombra di un maniero o raccaolti tra le mura di un castello.

Si parte alle 20.00 con la visita all'azienda in compagnia dei padroni di casa, per
continuare con una degustazione di vini della cantina ospitante abbinati a un'accurata
selezione di prodotti gastronomici del territorio, raccontati dagli stessi produttori. Reso
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http://www.crushsite.it/it/cinema/2015/doc-denominazione-di-origine-
cinematografica.html

onore a Bacco e sedato 'appetito, cala la sera e arriva il momento dello spettacolo.
Tacciono anche i grilli e sullo schermo iniziano a scorrere le immagini del film in
programma, selezionato con la stessa cura con cui il vignaiolo accompagna 'uva dal
grappolo al bicchiere.

Progamma in sintesi:

02 luglio
Cantina Sociale di Trento - Trento

Barolo boys. Storia di una rivoluzione (Italia, 2014)

9 luglio
Cantine Mezzacorona-Rotan - Mezzocorona

Zio Ninuccio (Stati Uniti, 2014) + Sicilia. Un mare di vino (Italia, 2009) + Iscle del
vento di vino (ltalia, 2011)

16 luglio
Cantina Morn Colli Zugna — Mon

Il re del mosto (Italia, 2012)

23 luglio
Agrana Riva del Garda — Riva del Garda

Red Obsession (Australia, 2013)

30 luglio
Azienda Agnicola Pojer e Sandr — Faedo
Contadini di montagna (ltalia, 2014) + Cortometraggi vincitori del concorso

“Reason Wine: idee per bere con gusto!”

Informazioni:
http-//www tastetrentino_it
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p’r’rp://wheresup.com/#!/i’r/s/rrKd/neqror?f=o:%27’rime%27

APERITIVI
KIVADeELGARDA

CANTINA
ACRARIA RIVA DEL CARDA

villetta
annessa

. —

ristorante

Aperitivo in musica- La Villetta Annessa, incontra Agrana
Riva del Garda

@ Villetta Annessa, \ia Monte Oro, 9, 38065, Riva del Gardz

(O DALLE18-00 ALLEZ3:59

@ Marcofacchini

S

Aperitivo in musica + & www facebook com/events/il3 .

La Villetta Annessa, incontra Agraria Riva del Garda all Hotel
Villa Miravalle con Stefano Raffaelli per la Musica Live

Doppic appuntamento con il gusto.._e non solo.

Si parte alle ore 18 con un ricco e gustosc aperitivo in terrazza,
allietato dalla bucna musica italiana del Walkin'Quartet, il
guartetto musicale trentino che

reintepreta, con uno stile unico e personalissime, le grandi hits
che hanno fatto [a storia della nostra musica

A seguire, degustazione dei vini predotti dalla Cantina di Riva del
Garda pressc la Villetta Annessa

Un percorsc senscriale alla scoperta dei migliori vini del nostro
territorio, selezionati appositarmente per voi da esperti enclogi e
sommelier.
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Aperitivo in musia -La Villetta Annessa.

06 ago 18:00 - Riva del Garda

Aperitivo in musica La Villetta Annessa. incontra Agraria
Riva del Garda all Hotel Villa Miravalle con Stefano

y r
n i

' o n Mocinn | oo annin anniintameanta rnn il
Raffaelli per la Musica Live Doppio appuntamento con il

oustoe... ® Maggiori info
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