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F o o d  &  W i n e  C e l e b r i t y

Incontro dI 
eccellenze

Le Cantine Ferrari di Trento accolgono in visita 
gli chef stellati dell’associazione Le Soste. 

Ed è attrazione fatale fra due realtà costruite nel 
nome di un’esclusività mai dimentica della terra, della 

cultura, delle radici e della storia. Capace 
di esprimere uno stile italiano dalla forte identità

di Mariella Boni
Foto di Carlo Fico e Matteo Rensi

7 4 G r a n d e C u c i n a  D i c e m b r e  2 0 1 5

Ambasciatrici del made in Italy nel mondo, quest’anno hanno 
ricevuto un prestigioso riconoscimento internazionale: quel-
lo di “Sparkling Wine Producer of the Year”, in occasione del 
concorso londinese The Champagne & Sparkling Wine World 
Championships. A coronamento ufficiale di un lavoro tendente 
all’infinita qualità. Sono le trentine Cantine Ferrari, elette pure 
“European Winery of the Year”. Un vero orgoglio nazionale, 
che ha voluto incontrare un’altra realtà esclusiva come quella 
dell’associazione Le Soste. Et voilà dunque una giornata all’in-
segna della condivisione del bello e del buono. A casa Ferrari, 
con tanto di visita a Villa Margon, dimora cinquecentesca oggi 
sede di rappresentanza della famiglia Lunelli. E ancora, per-
corso guidato alle cantine, degustazione dei Trentodoc della 
maison e dei vini fermi delle Tenute Lunelli (Podernovo in 
Toscana e Castelbuono in Umbria) e cena di gala alla Locan-
da Margon, il cui deus ex machina Alfio Ghezzi è una delle 
stellate new entry de Le Soste. Per iniziare? Indivia, cuore di 
mare e Ulidea, raffinato dressing a base di olive nere nato dalla 
collaborazione fra lo chef e l’azienda Agraria Riva del Garda. 
Per proseguire con salmerino alpino, carpione di cipolle ros-
se e salsa agra delle sue uova; riso mantecato al Trentingrana 
con mele e timo; sogliola con pompelmo, mandorle, biete e 
Ulidea; e lepre scattante fra topinambur in crema e croccanti. 
E il dessert? Rendeva onore a zucca, castagne, mousse al limo-
ne e polvere di caffè. Nera bevanda corredata invece da una 
pralina alla Grappa Segnana Solera Selezione. Mentre l’am-
brata Sherry Cash giungeva al termine della sfilata dei calici 
di Trentodoc by Ferrari: dall’armonioso Perlé Magnum 2008 
al vellutato Perlé Rosé 2008; dalla fascinosa Riserva Lunelli 
2006 a un outsider come Giulio Ferrari Riserva del Fondatore, 
nei millesimi 1996 e 1999. E visto che la classe è anche acqua 
(in vetro): Surgiva, figlia del Parco Naturale Adamello Brenta.
www.lesoste.it - www.ferraritrento.it
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Numerosi gli chef soci de Le 
Soste che hanno accolto l’invito 
della famiglia Lunelli. Fra questi, 
Antonio Santini, Moreno Cedroni, 
Norbert Niederkofler, Pierino Penati, 
Gianni D’Amato, Viviana Varese, 
Anna Matscher, Marco Parizzi, 
Giancarlo Morelli, Luca Marchini, 
Karl Baumgartner, Burkhard Bacher, 
Andrea Bertarini, Martin Dalsass 
e lo sloveno Tomaz Kavcic. 

Ciceroni ufficiali della visita? 
Camilla, Matteo, Marcello 
e Alessandro Lunelli. Che hanno 
accompagnato gli ospiti alla 
scoperta della maison: dalle 
cantine, in un percorso fra buio, 
silenzio e pupitre, a Villa Margon, 
residenza risalente alla prima metà 
del Cinquecento, sino alla Locanda 
Margon, la stellata oasi gourmet 
capitanata dallo chef Alfio Ghezzi.
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