CANTINA
FRANTOIO

AGRARIA RIVA DEL GARDA

DESCRIZIONE
PRODOTTO

Crema di olive con olio extravergine
di oliva.

LAVORAZIONE

Le olive defogliate, pulite e selezionate
vengono deamarizzate per 30-45 giorni
in acqua con sale, fatte asciugare

e denocciolate, per poi essere passate
finemente in crema. La crema, miscelata
omogeneamente all’olio extravergine

di oliva e regolata di sale, viene
invasata. Il prodotto viene infine
pastorizzato a bagnomaria.

INGREDIENTI

Olive 70%, olio extravergine di oliva,
sale.

ABBINAMENTI

Ideale come antipasto da spalmare
su pane o crostini.

FORMATI DISPONIBILI

125ge 500 g

PEZZI PER UNITA
DI VENDITA

Formato da 125 g: 12
Formato da 500 g: 6

COD. EAN

Formato da 125 g: 8025966002846
Formato da 500 g: 8025966401533
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Olive e Pate

IMPERIALE

Pate di Olive del nostro territorio

125¢
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