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Vino, terroir & abbinamenti

A conclusione della decima vendemmia nella nuova sede, Agraria Riva del Garda
organizza un evento legato alla propria linea di vini “Le Selezioni®, vini tipici del
territorio ottenuti dai vigneti posti nelle zone pil vocate dell'Alto Garda Trentino e
condortti per esprimere al meglio le peculiarita del

territorio.

L'evento, che fard parte integrante del programma di DivinOttobre organizzato dalla
Starda del Vino del Trentino, avra luogo nello Store rurale di Agraria dalle 15 alle 20,
con il seguente programma.

* || terroir. Attraverso i carotaggi dei terreni, gli enologi della Riva del Garda Cantina
illustreranno le caratteristiche dei vigneti dai quali provengono ivTi della linea “Le
Selezioni®, spiegando come ogni vitigno necessiti di un proprio terreno e come esso
si ripercucta poi sul vino.

* || vino. Antonio Garofolin, sommelier e coordinatore ASPl Trenting, in
collaborazione con il sormmelier di Agraria Paolo Bailoni, spieghera le caratteristiche
organolettiche dei vini.

* |l cibo. Gli chef di alcuni ristoranti locali avranne il compito di creare un
abbinamento cibo-vino, cercande di interpretare ognuno una diversa tipologia di
vino. Partendo dalle ricette degli chef, poi, gli studenti della scuola alberghiera di
Rovereto creeranno dei finger food per il libero assaggio del pubblico presente.

| ristoranti coinvolti sono Comanc Cattoni Holiday (Comano Terme), Villetta Annessa
(Riva del Garda), Ristorante Pizzeria Alfio (Dro) e Park Hotel Querceto (Malcesineg).

A completamento dell'evento vi sara la degustazione verticale delle nostre migliori
annate di Créa - Merlot Trentino DOC condotta da Nereo Pederzaolli, giornalista RAl e
degustatore Gambero Rosso (degustazione a pagamenta).
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Comincia un Di1Vin Ottobre

03/10/2016

Appuntamenti alla scoperta dei paesaggi pil
suggestivi e delle tradizioni del territorio, tra
vigneti, cantine, aziende agricole, ristoranti e
agriturismi

L'autunno & il momento in cui le aziende si animano del
lavoro incessante in vigna e della selezione dei grappoli
migliori: & dunque un periodo suggestivo per visitare |
vigneti e le cantine trentine, facendosi partechi della
wvendemmia e delle prime fasi di lavorazione del
prodotto, con I'aria pervasa dal profumo del mosto. Per
accogliere al meglio gli appassicnati, molte realta della
zona attive in campo enogastronomico si rendeno
disponibili per eventi speciali. Tra questi DiVin Ottobre,
ricco calendario di appuntamenti, in programma in tutti i
weekend del mese in varie localitd del territorio.
Un‘occasione per scoprire | paesaggi pil suggestivi
attraverso un viaggio di gusto che coinvolge

cantine, aziende agricole, ristoranti e agriturismi. Tante
le iniziative proposte: passeggiate nei vigneti e nei
boschi, degustazioni in cantina, occasioni dove
I'enogastronomia incontra la musica o manifestazioni in
centri storici tra i pit belli del Trentino, con i caldi colori
autunnali che rendono il paesaggio magico. Il calendario
propone in particolare cantine aperte in vendemmia,
"Morsi e sorsi d'autunno” a Mori, una pedalata biodiversa
e il trekking "I colori del bosco" in Alta Val di Cembra, "II
cucchiaio dell'Argentario” a Civezzano, "Una volta il
vino...", f'Degusta I'autunno” e "Gelati e pennelli” a Lavis,
"Vallagarina di gusto” a Isera, "Caneve aperte" a
Cembra, "D'autunno... Festival ed assaggi” a Ponte
Arche, "Erborista per un giorno" in Val di Gresta,
"Incontriamoci al maso" a Pressano di Lavis, "Racconti di
vite" a Mezzolombardo, "Vino, terroir e abbinamenti” a
Riva del Garda, "Convivio in vigna" a Vallelaghi,
"Agrifest” ad Avio e "Sagra della ciuiga" a San Lorenzo in
Banale. Non mancano poi la festa della patata di Campo
Lomaso e la “Festa della castagna” a Castione di
Brentonico e a Centa San Nicolo sull'Altopiano della
Vigolana. La rassegna € a cura della Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino.

Info: www.tastetrentine.it/scoprire/eventi/dettaglio-

eventi/articolo/divin-ottobre-2016
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Divin Ottobre

In Trentino accegliame Larrive dell'autunne con il DiVin Ottobre, ricco calendario di appuntamenti, in programma in tutti i

weekend del mese di ottobre in varie localita del territorio. Un ‘occasione per scoprire | paesaggi pil suggestivi attraverso un
viaggio di gusto che coinvolge cantine, aziende agricole, ristoranti ed agriturismi.

Tante le iniziative proposte: passeggiate nei viga-_eti e nei boschi, degustazioni in cantina, occasioni dove lenogastronomia
incontra la musica o manifestazioni nei centri storici tra i pil belli del Trenting, con i caldi celori autunnali che rendeno il
paesaggio magico.

PIC NIC IN CAMPAGNA A MADONNA DELLE VITTORIE
Arco, 2 ottobre 2016
dalle 10.00 alle 17.00

Visita guidata, degustazione di vini e olio con pic nic in campagna.
€12,00

INFO E PRENOTAZIONI:

Madonna delle Vittorie

via Linfano 81 - 38062 Arco (TN)

Tel. 0464 505542 - info@madonnadellevittorie.it

VINO, TERROIR & ABBINAMENTI
Riva del Garda, 21 ottobre
Dalle 15.00 alle 20.00

Un viaggio attraverso i vigneti posti nelle zone pil vocate dellAlto Garda Trentino che danno vita a “Le Selezioni” di Riva del
Garda Cantina, vini che esprimono al meglio le peculiarita del territorio. Un connubio di terroir, profumi e sapori che si fondono
insieme per creare abbinamenti con il cibo unici ed originali, frutto della fantasia di rinomati chef locali che, in collaborazione
con le Scuole Alberghiere di Rovereto e Levico, cercheranno di interpretare al meglio i diversi vini.

INFO E PRENOTAZIONI:

Ingresso gratuito

E' consigliata la prenotazione L‘\b
Tel 0464 552133 - info@agririva.it


http://www.veranstaltungen-eventi.com/divin-ottobre-2

olevents.n

03 Ottobre 2016

http://allevents.in/riva%?20del%?20garda/vino-terroir-and-abbinamenti/1789199701360617

- ‘ Vino, terroir & abbinamenti

l Ia l)l.‘ TIME tg @ ki Oct 2t 2016 at 0200 prr + Add to calendar -
'RRO'R VENUE 9 Agraria Rva def Garda, wa San Nazzaro, 4, Riva del Garda, Italy
AMENTI
e CREATEOBY & Apraria Qo del Gaeda 4 Follow = Coniacr

| Garda

RZTRAMINER

RIVADetGARDA
CANTINA

ALEARIA KNA OLL CARDA

VINO, TERROIR
& ABBINAMENTI

Agraria Riva del Garda RZTRAMINER INNAY
21 ottobre 2016 Crendino

\tianr ©
WRGLLAY

013

EVENT DETAILS VINO, TERROIR & ABBINAMENTI

A conclusione della decima venderamia nella nuova sede, Agraria Riva del Garda organizza un evento legato alla propria
linea di vini “Le Selezioni”, vini tipici del territorio ottenuti dai vigneti posti nelle zone pid vocate dell'Alto Garda Trentino e
condotti per esprimere al meglio le peculiarita del territorio.

L'evento, che fard parte integrante del programma di DivinOttobre organizzato dalla Starda del Vine del Trentino, avra
luogo nello Store rurale di Agraria dalle 15 alle 20, con il seguente programma.
* |l terroir. Attraverso i carotaggi dei terreni, gli enclogi della Riva del Garda Cantina illustrerannc le caratteristiche dei
vigneti dai quali provengono i vini della linea “Le Selezioni”, spiegando come ogni vitigno necessiti di un proprio terreno e
come esso si ripercuota poi sul vino.
« Il wino. Antonio Garofolin, sommelier e coordinatore ASPI Trentino, in collaborazione con il sommelier di Agraria Paclo
Bailoni, spieghers le caratteristiche organolettiche dei vini.
« |l cibo. Gli chef di alcuni ristoranti locali avranno il compito di creare un abbinamento cibo-vino, cercando di interpretare
ognuno una diversa tipologia di vino. Partendo dalle ricette degli chef, pol, gli studenti della scucla alberghiera di Rovereto
creeranno dei finger food per il libero assaggio del pubblico presente.

ristoranti coinvolti sono Comano Cattoni HDI;];jey (Comano Terme), Villetta Annessa (Riva del Garda), Ristorante Pizzeria
Alfio (Dro) e Park Hotel Querceto (Malcesing).
A completamento dell'evento vi sara la degustazione verticale delle nostre migliori annate di Créa - Merlot Trentino DOC

condotta da Nereo Pederzolli, giornalista RAl e degustatore Gambero Rosso (degustazione a pagamento).


http://allevents.in/riva%20del%20garda/vino-terroir-and-abbinamenti/1789199701360617

LA Sl DA
E

'¥ TINO 06 Ottobre 2016

http://blog.enotourtrento.it/alambicchi-gourmet-fa-tappa-a-riva-del-garda/

ALAMBICCHI GOURMET FA TAPPA A RIVA DEL

Settimo appuntamento per la rassegna pensata
€ organizzata dalla Strada del Vino e dei Sapori
del Trentino in collaborazione con Istituto
Tutela della Grappa del Trentino, per far
conoscere e provare inediti abbinamenti con la
grappa trentina. Protagoniste della serata, le
grappe della Distilleria Pisoni e della Distilleria
Angeli, abbinate ai pfat‘j'-.‘ del Ristorante Villetta
Annessa,

Nuovo incontro della rassegna "Alambicchi Gourmet”, iniziativa della
Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, nata in collaborazione
con I'Istituto Tutela della Grappa del Trentino per valorizzare la
grappa, uno dei prodotti pit rappresentativi del territorio, e mostrarne le
infinite sfumature attraverso inediti abbinamenti a tutto pasto.

L'appuntamento & in programma per
venerdi 14 ottobre, a partire dalle ore
20.00, al Ristorante Villetta Annessa
di Riva del Garda, con un menu di quattro portate. Si inizia con un
benvenuto della casa composto da cracker Monte Misone con
formaggella piumata dell’Azienda Agricola Fontanél, abbinato alla
grappa biologica Chiave di Volta di Distilleria Pisoni e si prosegue
con un antipasto di rotolino di anguilla marinata alla grappa con
polenta di mais integrale alla piastra accompagnato da grappa di
Cabernet di Distilleria Angeli per poi passare al secondo, una guancia
di manzo brasata al Crea con polenta di patate e cappucci rossi abbinata ad un calice di Crea
di Agraria Riva del Garda, e concludere con una torta sbriciolina alla ricotta e composta di
susine di Dro con zabaione freddo alla grappa abbinata alla grappa invecchiata di
Gewiirztraminer di Distilleria Pisoni. Infine, caffé espresso in abbinamR:to a Grappa
Anniversario di Distilleria Angeli.

Il menu é proposto ad un prezzo di 50 euro, comprensivo di 4
grappe, 1 calice di vino, caffé e acqua. Ogni piatto sara inoltre
impreziosito dalla spiegazione e dai suggerimenti dei produttori
coinvolti, che illustreranno brevemente anche storia, processo
produttivo e tipologie della Trentino Grappa.

Scopri il programma della rassegna su: bit.ly /alambicchigourmet
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Heinrich Metzendorf Schiler auf Studienfahrt in Riva del
Garda

Kreis Bergstralle/Bensheim. Vom 18.09.-23.09.2016 befanden sich 17 Schilerinnen und
Schiler des Fachbereiches Hotel- und Gaststattengewerbe der Heinrich Metzendort
Schule (HMS) in Bensheims Partnerstadt Riva del Garda. Der Schileraustausch
zwischen der HMS und CFP Alberghiero di Riva del Garda findet seit 2008 regelmalig
statt. Mit Unterstiitzung durch den deutsch-italienischen Freundeskreis und vieler
Kollegen wird der Austausch mit viel Engagement durch die Fachlehrerin Frau Jana
Schartner und Fachlehrer Herr Boris Bornhorst vorbereitet und durchgefiihrt. Begleitet
wurde die Reisegruppe in diesem Jahr von Fachbereichsleiterin Evi Krumrey. Nach einem
herzlichen Empfang im Rathaus von Riva durch die Stadtratin fur Kultur Renza Bulletin
ging es in die Hotelfachschule; dort wurde die Reisegruppe von Schulleiter Massimo
Malossini begrifdt. An diesem Tag absolvierten die mitgereisten Koche-Azubis bereits
ihre erste Kocheinheit indem sie carna salada herstellien, eine Spezialitat aus dem Trient,
bestehend aus Rindfleisch, welches in einer Salzlake mit Gewlrzen mariniert wird. Auf
dem Programm der folgenden Tage standen vormittags Kochen- und Servicepraxis,
sowie Unterrichtseinheiten ,ltalienisch fur Anfanger®. Die Nachmittage waren mit
Besichtigungen in der Region rund um Riva gefiillt. Am Montag wurde das 4-Sterne Hotel
Du Lac et Du Park mit einem wunderschonen Park und direktem Zugang zum Gardasee
besichtigt. Gleich im Anschluss erfuhren die Schiler in der Kaffeerosterei Omkafe
Wissenswertes rund um den Kaffee. Am Dienstagnachmittag stand ein Besuch im
Weingut Pisoni in Pergolese auf dem Programm. Die Familie produziert Wein, Sekt und
Grappa auf hiochstem Niveau. Marco Pisoni lielt es sich nicht nehmen und fiihrte die
Gruppe persdnlich durch die verschiedenen Bereiche der Weinproduktion. Eine
anschlieRende Weinverkostung inmitten der Weinberge rundete den Besuch ab. Die
Besichtigung der ,Agraria Riva del Garda" war ein weiterer Programmpunkt. In dieser
Genossenschaft haben sich ca. 350 Winzer und 80  Olivenbauern
zusammengeschlossen. So wurden den Schilerinnen und Schilern die Maschinen zur
Herstellung von Olivendl eindrucksvoll erlautert. Im Anschluss daran durften die. .
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Lé valli trentine infermento per il quarto finesettimana
di DiVin Ottobre

L redactense T gliodee ANG WU

Da Lavis a Mezzolombardo, da Mori a Castione di Brentonico, da Altopiano della Vigolana a
Altavalle, da Campo Lomaso di Comano Terme a Vallelaghi fino a Riva del Garda: sono
addirittura dieci gli appuntamenti in programma per il quarto weekend di DiVin
Ottobre.

Si parte giovedi 20 ottobre con RLcconti di vite: la viticoltura dall’antichita alla
contemporaneita a Mezzolombardo, che proseguira fino a domenica 23 ottobre con
un ciclo di eventi dedicato al tema del vino: dalla conferenza dedicata al trasporto del
vino lungo la via Claudia Augusta all'incontro-dialogo "Racconti di vite 2016" con
degustazione di Teroldego Rotaliano presentato da pit di una decina di produttori locali e
abbinato al pane al Teroldego e a salumi e formaggi trentini, dalle cantine aperte
all'esposizione di alcune opere di Paolo Tait in un percorso ideale tra arte e vino. Per
informazioni, chiamare il numero 0461 1752525 o scrivere a
r.roncador@progetioalteritas. com.

Solo per la giornata di venerdi 21, dalle 15.00 alle 20.00, pressc Agraria Riva del
Garda & invece in programma Vino, terroir e abbinamenti, viaggio tra i vigneti dell’Alto
Garda trentino e degustazione di piatti preparati dagli chef del Ristorante Villetta Annessa,
del Comano Cattoni Holiday, del Ristorante Pizzeria Alfio e del Park Hotel Querceto, in
collaborazione con le Scuole Alberghiere di Rovereto e Levico. Lingresso & gratuito ma &
consigliata la prenotazione chiamando il numero 0464 552133 o scrivendo a
info@agririva.it.
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Per un aperitivo diverso, dalle 17.00 alle 21.00, le Cantine Monfort a Lavis danno
appuntamento per Degusta 'autunno con la degustazione dei vini della cantina e della
birra Argenteum dell’Azienda Agricola Pontalti, accompagnati da gustose castagne e, per
chi lo vorra, da un piatto del tradiziocnale orzet. If costo & di massimo 15 euro, 5 per |
bambini. Per info e prenotazioni, chiamare Il numero 0461 246353 o scrivere a
chiarasimoni@cantinemonfort.it.

A Mori, invece, dalle 19.00 alle 22.00, |la Cantina Mori Colli Zugna rinnova invece
I'appuntamento con Morsi & sorsi dautunno, |'aperitivo trentino che propone in
degustazione i vini della cantina in abbinata a cibi di stagione, come il miele
dell’Apicoltura Girardelli, i marroni dell’Associazione Tutela Marroni di Castione, i prodotti
caseari del Caseificio Sociale di Sabbionara e il pane del Panificioc Moderno. Le
dequstazioni seno a pagamento. Per info, chiamare il numero 0464 918154 o scrivere a
enoteca@cantinamoricollizugna.it.

Dal 21 al 23 ottobre, a Campo Lomaso di Comano Terme torna la Festa della
Patata: tre giorni di eventi per rendere onore a questo prodotto di montagna di grande
genuinitd e lunga tradizione che verrd declinato in innumerevoli piatti, dall’antipasto al
dolce, grazie alla maestria e creativita degli chef presenti. Per tutto il weekend, inoltre,
sara possibile partecipare al mercatino dove si potranno acquistare diversi tipi di patata del
territorio e a "porte aperte” Co.p.a.g. Cooperativa produttori agrit{JIi giudicariesi. Da non
perdere, inoltre, per domenica, i laboratori "Gnocchetti dell’arcolbaleno”, ore 14.30, e
"Mostriciattoli patatosi” alle ore 16.00.. Per infa, chiamare I'Apt Terme di Comano Dolomiti
di Brenta al numero 0465 702626 o scrivere a info@visitacomano.it.

Weekend di festa anche per le vie del centro di Castione di Brentonico, con la Festa
della Castagna, in programma dal 22 al 23 ottobre, che prevede un ricco stand
gastronomico con piatti tipici trentini e dolci a base di castagne, il liguore di marroni, la
birra alle castagne e le immancabili caldarroste. In programma anche intrattenimento per
bambini e visite guidate al castagneto, oltre all’82 concorso "Castagne e vino:
I'abbinamento eccellente” e al primo concorso di poesie intitolato "Il Castagno: i doni
dell’albero”. Per tutto il weekend, inoltre, i ristoranti della zona proporranno menud ad hoc.
Per info, chiamare APT Rovereto e Vallagarina al numero 0464 395149 o ['Associazione
Tutela Marroni di Castione al 328 3676993 oppure scrivere a info@marronicastione.it.
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Festa della Castagna anche a Centa San Nicold di Altopiano della Vigolana, dove

sono in programma varie iniziative tra cui i Trekking del Gusto, passeggiate lungo i
castagneti con degustazioni dei prodotti tipici, il pranzo del Castanicoltore, con menui
creato dai ristoratori locali, la Minipedalata d’autunno e il mercatino con stand
gastronomici dove poter acquistare e degustare castagne e caldarroste. Per info, chiamare
il numero 0461 848350 o scrivere a info@vigolana. com.

Infine, domenica 23, alle ore 8.30, ad Altavalle, si svolge I colori del bosco —
Trekking tra natura, storie e leggende, che fara vivere lo spettacolo del foliage
nell’Alta Val di Cembra, con soste contemplative, degustazioni di prodotti locali e lo
spettacolo en plein air tra i caratteristici masi. Pranzo libero con possibilita di mangiare al
Rifugio Potzmauer. Il costo dell‘iniziativa & di 12 euro per gii adulti e 10 per | bambini dai
4 ai 12 anni (gratuito sotto i 4 anni) entro il 20 ottobre. Previsto un supplemento di 5 euro
per l'iscrizione il giorno dell’'evento. Per info e prenotazioni, chiamare APT FPiné Cembra al
numero 0461 683110 o scrivere a infocembra@visitpinecembra.it.

In Val di Gresta torna invece |'appuntamento con Erborista per un giorno a Valle San
Felice di Mori, a partire dalle 10.00, ovvero una degustazione di mieli e sciroppi
prodotti dal laboratorio di Naturgresta, a cui sequird una visita ai campi di piante
officinali biologiche e un tour in laboratorio per scoprire le modalitad di preparazione dei
prodotti erboristici per finire con una degustazione dei liquori prodotti. Il prezzo é di 5 euro
a persona (gratuito sotto i 16 anni). Per info e prenotazioni, chiamare il numero 0464
910365 0 348 7774535 o scrivere a ecoidea@cimonetti.it.

Mentre a partire dalle ore 15.00, a Vallelaghi, & in programma Conwvivio in vigna,
trekking enogastronomico attraverso la "Valle del Vento” con degustazioni dei prodotti
dell’Azienda Agricola Fontanel, dell’Azienda Agricola Troticoltura Armanini, del Panificio
Pasticceria Tecchiolli e del Salumificio Parisi, accompagnati da un cantastorie che
raccontera storie di passione, di fatica, di dedizione e di duroc lavoro. If costo & di 25 euro
comprensivo di trekking e apericena. Per info e prenotazjoni, chiamare il numero 0465
701442,
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TRENTINO | DIECI APPUNTAMENTI DEL QUARTO
WEEKEND DI DIVIN OTTOBRE X

Sono moltissime le zone del Trentino coinvolte dal prossimo weekend
di DiVin Ottobre, il calendario di iniziative a carattere
enogastronomico.
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Richiedi quARTO WEEKEND DI DIVIN OTTOBRE
18 fua Sono moltissime le zone del Trentino coinvolte
Demo

.

dal prossimo weekend di DiVin Ottobre, il
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Trento, 18 ottobre 2016 - Da Lavis a Mezzolombardo. da Mori a Castione di
Brentonico, da Altopiano della Vigolana a Altavalle, da Campo Lomaso di Comano
Terme a Vallelaghi fino a Riva del Garda: sono addinttura dieci gli appuntamenti in
programma per Il quarto weekend di DiVin Ottobre.

Si parte giovedi 20 ottobre con Racconti di vite: la viticoltura dall antichita alla
contemporaneita a Mezzolombardo. che proseguira fino a domenica 23 ottobre
con un ciclo di eventi dedicato al tema del vino: dalla conferenza dedicata al
trasporto del vino lungo la via Claudia Augusta allincontro-dialogo “Racconti di vite
2016" con degustazione di Tercldego Rotaliano presentate da pit di una decina di
produttori locali e abbinato al pane al Teroldego e a salumi e formaggi trentini,
dalle cantine aperte allesposizione di alcune opere di Paclo Tait in un percorso

fYyo

Raclattoes

Treetn

Aathiame ANk - Nalavs
3 Mecrolombarda

da Mori a Castione di
Brentonico

da Altopiano della
Vigolana a Altavalle

da Campo Lomaso di
Comana Terme a
wallelaghi fino a Riva del
Garda: sone addirittura
dieci gli appuntamenti in
programma per il quarto
weekend di Divin

Ottobre:


http://www.vinievino.com/

vinivino

FRTALE PER OL

18 Ottobre 2016

http://www.vinievino.com/
ideale tra arte e vino. Perinformazioni clhiamare il numero 0461 1752525 o scrivere

a rroncador@progettoalteritas com

Solo per la giornata di venerdi 21 dalle 15.00 alle 20.00. presso Agraria Riva del
Garda & invecs in programma Vine, terroir e abbinamenti viaggio tra i vigneti
dellAlto Garda trentifo e degustazione di piatti preparati dagli chef del Ristorante
Villetta Annessa, del Comano Cattoni Holiday. del Ristorante Pizzeria Alfio e del
Park Hotel Querceto. in collaborazione con le Scuole Alberghiere di Roversto e
Levico. Lingresso é gratuito ma e consigliata la prenctazione chiamando il numero
0464 552133 o scrivendo a info@agririva.it
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Emozioni ddi mondo, 38 medaglie italiane
2 premi speciali a Medolago Albani

Pubblicato 1l 18 Ottobre 2016 | 11:22

"Emozioni dal mondo” si conferma il concorso dove emergono le nuove eccellenze vinicole
internazionali. 15 i Premi della stampa assegnati. “Web Award” al bergamasco Cabernet Villa
Redona 2010 dell'azienda Medolago Albani

Ricco 1l medagliere italiano alla 122 edizione del Concorso enologico internazionale
"Emozioni dal mondo - Merlot e Cabernet insieme”: 1 padroni di casa hanno conquistato 38
delle 71 medaglie d'oro assegnate a 15 dei 21 Paesi in concorso. Buona la distribuzione delle
medaglie sul panorama regionale della nostra nazione con 17 medaglie alla Lombardia (di
cuil 7 nella Bergamasca), 10 al Veneto, 3 rispettivamente a Friuli e Trentino Alto Adige, 2 alla
Toscana e una a Lazio, Puglia e Abruzzo.

Era gia successo in passato con Israele (che conferma anche quest'anno il suo ruole di
grande rilevanza nel panorama enologico): il concorso enologico conferma il suo ruolo di
incubatolio e prima vetrina di Paesi produttori di vino distribuiti ai quattro angoli del globo.
Le sorprese di questa edizione 2016 parlano cinese e russo, nazioni che, alla prima
partecipazione al concorso, hanno saputo conguistare 1l cuore e 1l palato degli 83 giudici
provenienti da 27 nazioni che, divisi in 7 commissioni da 12 membri, hanno degustato 1 236
camploni in concorso giunti a Palazzo Maestri a Cenate Sopra (Bg) per essere valutati da
quella che & la giuria che conferma il maggiore rapporto tra il numero di giudici e quello di
campioni nel panorama del concorsi internazionali O1v (Organizzazione internazionale
della vigna e del vino).
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Confermano il loro ruolo di grandissima rilevanza enologica nazioni come la Croazia,
premiata con 6 medaglie, Israele, che ne porta a casa 5, I'Argentina, la Russia, la Cina e la
Turchia, premiate ancora una volta con 3 medaglie ciascuna. Buoni anche 1 risultati di
Ungheria e Slovenia, 2 medaglie ciascuna, e quelli di Serbia, Germania, Repubblica Ceca, Sud
Africa, Slovacchia e Georgia.

In totale sono 151 Premi della stampa assegnati dalla giuria di giornalisti in numero di 1 per
nazione, posto il superamento della soglia degli 85 punti. 15 su 21 Paesi partecipanti, dato
che testimonia l'altissimo livello del campioni in concorso. La novita di questa edizione
2016 & sicuramente rappresentata dal “Web Award", assegnato da una giuria di blogger e web
journalist.

Bergamasco 1l premio della stampa che & stato assegnato alla nostra nazione dalla giuria di
giornalisti internazionali, scelto anche dalla speciale giuria di blogger per 'attribuzione
dello speciale Web Award. E davvero interessante notare la coesione tra le tre giurie che, nel
caso appunto dell'Ttalia, hanno scelto di premiare lo stesso vino: il Cabernet della
Bergamasca Igt Villa Redona 2010 dell’Azienda agricola Medolago Albani di Trescore
Balneario (Bg). Un vino bergamasco che ha messo d'accordo tutti: 1 tecnici, che gli hanno
assegnato una medaglia d'oro, 1 giornalisti, che lo hanno scelto come Premio della stampa
per I'ltalia, e 1 blogger, che lo hanno selezionato per 11 Web Award.

Un concorso enologico unico al mondo che conferma il suo ruclo fondamentale nel
panorama enologico internazionale: & I'unico concorso internazionale dedicato al Merlot e
Cabernet che opera sotto 'egida di Oiv; & 1l concorso internazionale con il maggior rapporto
tra numero di giudici e numero di campioni degustati; & il concorso delle innovazioni, con la
giuria del consumatorl prima e la Web Committee oggi; & I'unico concorso internazionale
O1v a concludersi con un Simposio scientifico con relatori di rilevanza internazionale.

Grande la rilevanza del Simposio scientifico sul tema de "Il futuro della viticoltura ed
enologia da un punto di vista della sostenibilita ambientale”, svoltosi presso la Camera di
commercio di Bergamo, cha ha visto avvicendarsi sul palco importanti nomi dell'enologia e
della viticoltura internazionale e che & stato sequito con attenzione dalla platea
internazionale. Platea che ha poi animato 1l lungo dibattito conclusivo sul temi della
manipolazione genetica, degli ibridi e di tutte le possibili vie che la v:ittgoltura e l'enologia
potranno percorrere in un futuro non cosi lontano.
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Vinogorje Fericanci Merlot Vthunsko
OSILOVAC d.o.o. WINERY . i . _
CROAZIA Vino Kontrolirano Podrijetlo Miraz
FERAVINO
2012
. Slavonija, Vinogorje Kutjevo Vrhunsko
Vinogradarstvo - . . .
CROAZIA vino s kontroliranim zemljopisnim
podrumarstvo KRAUTHAKER -
podrijetlom Mercs 2013
L\\S Produced in Georgia, Kakheti, Manavi
GEORGIA LLc GIUAANI .
Perle du Caucase Saperavi Barrel 2015
. Pfalz Deutscher Qualitatswein
GEBERUDER ANSELMANN ,
GERMANIA P Anselmann Cabernet Mitos trocken -
m!
1m Barrique gereift- 2013
Cabermmnet Sauvignon, Galil, Red Wine
ISRAELE BARKAN WINE CELLARS LTD _
Altitude +624 Cabernet 2010
Cabermnet Sauvignon, Israel Altitude
ISRAELE BARKAN WINE CELLARS LTD .
+720 Cabernet Sauvignon 2011
Golan Heights, Product of Israel
ISRAELE BAZELET HAGOLAN WINERY
Magma 2012
Upper Galilee, Produce of Israel Yiron
ISRAELE GALIL MOUNTAIN WINERY e
ISRAELE TEPEBERG 1870 WINERY Merlot, Wine of Israel Vision 2014

AGRARIA RIVA DEL GARDA

SOC. COOP

Vigneti delle Dolomiti Rosso IGT Maso
Lizzone 2014

AMASTUOLA Societa Agricola :
ITALIA S5 Puglia IGP Capocanale 2013
— Azienda Agricola BERTAGNA Alto Mincio IGP Montevolpe Rosso

GIANFRANCO 2012

Azienda Agricola CECILIA . .
ITALIA Veneto IGT Appassimento Picaie 2011

BERETTA

. . Bergamasca Merlot IGT M A S Mertlot
ITALIA Azienda Agricola IL CALEPINO )
Annata Storica 2011
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Medaglie d’oro del concorso Emozioni dal Mondo
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Posted by Redazione | Dale: oiobre 19,2016 | in: Vini e Ristorazion8 | Leave acomment | 2Views

A Bergamo si & svolto il concorso internazionale dei Cabernet e Merlot Insieme ” Emozioni dal Mondo, la bella
manifestazione giunta alla dodicesima edizione ha visto in gara oltre duecento cinguanta vini da ben 27 paesi del mondo.
Quest'anno ha prevalso Israele, ma la qualita dei vini in assaggio & stata alta, ecco le classifiche

BAZELET HAGOLAN WINERY ISRAELE Golan Heights, Product of Israel Magma 2012

TENUTA MADDALENA S.5. AGRICOLA ITALIA IGT Alto Mincio Cabernet Val di Pietra 2013
RICCHI Soc. Agr. dei F.Ili Stefanoni ITALIA DOC Garda Cabernet Ribd Cabernet 2013

BODEGA NORTON SA ARGENTINA Finca la colonia Lujan de Cuyo, Mendoza Reserva Cabernet
Sauvignon 2013

VINARIJA ALEKSANDROVIC D.0.0. SERBIA Vino iz Srbije, Topola Grand Reserve Rodoslov 2012
PASQUA VIGNETI E CANTINE S.p.A_ ITALIA IGT Veneto Passione Sentimento 2014

CANTINA COLLI EUGANEI SCA ITALIA DOC Colli Euganei Riserva Notte di Galileo 2013

VIV.O. CANTINE S.A.C. ITALIA DOC Lison Pramaggiore Merlot Merlot 2015

GEBRUDER ANSELMANN GmbH GERMANIA Deutscher Qualitatswein Pfalz Anselmann Cabernet Mitos
trocken — im Barrique gereift- 2013

RICCHI Soc. Agr. dei F.lli Stefanoni ITALIA DOC Garda Merlot Carpino Merlot 2013

Azienda Agricola TOSCA ITALIA DOC Terre del Colleoni Cabernet Vite Natural DLl@nte 2015

CANTINA COLLI MORENICI ITALIA DOC Garda Merlot Le Vele 2015

Azienda Agricola IL CALEPINO ITALIA IGT Bergamasca Merlot M_AS. Merlot Annata Storica 2011

HO- LAN INTERNATIONAL WINERIES Co.,Ltd. CINA East Helan Mountain Area Ningxia

Cabernet Sauvignon Reserve Organic Cabernet Sauvignon2014

CASA VINICOLA BENNATI SPA ITALIA IGT Veneto Cabernet Sauvignon Gadum 2013

Azienda Agricola RONCUS di Perco Marco & C. S.S. ITALIA IGT Venezia Giulia Val di Miez 2014
TEPEBERG 1870 WINERY ISRAELE Merlot, Wine of Israel Msion 2014

Societa Agricola GOZZI CESARE e FRANCO S.S. ITALIA IGT Provincia di Mantova Rosso Saline 2011
Azienda Agricola RICCARDI GIUSEPPE e FIGLI di ANGELO E MARCO S.A. ITALIA IGP Provincia di Pavia Merlot Merlot
2015

Azienda Agricola BERTAGNA GIANFRANCO ITALIA IGP Alto Mincio Montevolpe Rosso 2012

CANTINA SOCIALE MORI COLLI ZUGNA ITALIA DOC Trentino Merlot Vini del Gelso, Formigher 2014
Jubilejnaja RUSSIA Vino Geograficeskogo naimenovanija Krasnoarmejskij Kupaz N. 20 2015

TENUTA DI CAPEZZANA SRL ITALIA IGT Rosso di Toscana Ghiaie della Furba 2012

Jubilejnaja RUSSIA Vino Geograficeskogo naimenovanija Krasnoarmejskij Merlot Premium 2015
BODEGA NORTON SA ARGENTINA Lujan de Cuyo, Mendoza Barrel Select Merlot 2013

Azienda Agricola MEDOLAGO ALBANI ITALIA IGT Cabernet della Bergamasca Villa Redona 2010
Azienda Vinicola CAMPO ALLA SUGHERA ITALIA DOC Bolgheri Rosso Adéo 2012

WILLA MINELLI Soc. Agr. a R.L. ITALIAIGT Veneto Rosso Rosso Villa Minelli 2013

OSILOVAC d.o.0. WINERY FERAVINO CROAZIA Vrhunske Vino Q@ntrolirano Podrijetlo

Vinogorje Fericanci Merlot Miraz 2012

CHATEAU NINGXIA SAINT LOUIS DING CO_, Ltd. CINA East Helan Mountain Area Ningxia Merlot Farsight 2013
TENUTA CA BOLANI ITALIA DOC Friuli Aquileia Cabernet Franc Superiore Cabernet Franc Superiore 2014
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CANTINA DE SANCTIS ITALIA IGT Lazio Cabernet Franc luno Bio 2014

CORVUS SARAPCILIK TURCHIA IGT Bozcaada Island Corvus Blend N° 6 2009

CANTINA COLLI MORENICI ITALIA DOC Garda Merlot Debbio 2012

Koch es Tarsai — VIN ART PINCESZET UNGHERIA Védett Eredetil Prémium

Villanyi Cuvée Csanad Cuvee 2012

Azienda Agricola CECILIA BERETTA ITALIA IGT Veneto Appassimento Picaie 2011

BELJE d.d. CROATIA vrhunsko Vino Kontrolirano Podrijetlo Vinogorje Baranja Cabernet Sauvignon 2012
Azienda Agricola MAGRI SERENO ITALIA DOC Valcalepio Rosso Riserva Magri Sereno 2012
CORVUS SARAPRCILIK TURCHIA IGT Bozcaada Island Corvus Corpus 2010

BODEGA EL ESTECO ARGENTIMA Valles Calchaguies, Argentina, Cabernet Sauvignon

Amaru High Vineyards 2013

Azienda Agricola RICCI LUCA ITALIA IGT Colli Trevigiani I‘wlerIOR“Sal]sk 2010

AGRARIA RIVA DEL GARDA SOC. COCR ITALIA IGT Vigneti delle Dolomiti Rosso Maso Lizzone 2014
BELJE d.d. CROATIA Vrhunsko Vino s Kontroliranim Zemljopisnim Podrijetlom Hrvatsko Podunavlje — Vinogorje Baranja
Cabernet Sauvignon Merlot 2011

TOSER VINI SPA ITALIA IGT Veneto Cabernet Toser Cabernet s.a

Azienda Agricola LOCATELLI CAFFI ITALIA DOC Valcalepio Rosso | Pilendri 2013

Tombalina Wines- Bonnievale Wines SUDAFRICA Robertson Valley, South Africa Bonnievale Cabernet
Sauvignon / Merlot 2015

JAKOB D.0.0. CROATZIA Wrhunsko vino Vinogorije Slavonski Brod Jakob Cuvee Premium Wine 2012
CORVUS SARAPCILIK TURCHIA IGT Bozcaada Island Corvus Cabernet Sauvignon 2013

TERRE DEL PIRIO SRL ITALIA IGT Veneto Merlot- Carmenere Rosso Infinito 2013

CONSTANTINI WINES SLOVENIA Kakovostno Vino ZGP  Goriska Brda Merlot 2008

CASTELLO DEGLI ANGELI ITALIA DOC Valcalepio Rosso Barbariccia 2011

Ferdinand Wine Cellar MatjaZ Cetrtié SLOVENIA Kakovostno Vino ZGP

Brda, Product of Slovenia Epoca 2009

DI LENARDO VINEYARDS ITALIA IGT Venezia Giulia Merlot Merlot di Leonardo 2015

Borgo la Gallinaccia ITALIA IGT Sebino Rosso 2011

GALIL MOUNTAIN WINERY ISRAELE Upper Galilee, Produce of Israel Yiron 2011

VINO MATYSAK s.r.0. SLOVAKIA CHOP Wyber z Hrozna, Juznoslovenska Vinohradnicka oblast
Cabernet Sauvignon Prestige 2013

OSILOVAC d.o.0. WINERY FERAVINO CROAZIA Vrhunsko Vino Kontrolirano Podrijetio

Vinogorje Fericanci Cabernet Sauvignon Miraz 2012

WVIVALLIS s.c.a. ITALIA DOC Trentino Rosso Rebelér 2014 Le Vedute ITALIA DOC Curtefranca 2015
CONTE LOREDAN GASPARINI AZ AGR. ITALIA DOC Nontello — Colli Asolani Venegazzl

Superiore Superiore Capo di Stato 2012

Azienda Agricola LA TORDELA ITALIA DOC Valcalepio Rosso Riserva Campo Roccoli Vecchi 2011
Vinogradarstvo — podrumarstvo KRAUTHAKER CROAZIA Vrhunsko vino skontroliranim zemljopisnim
podrijetlom Slavonija, Vinogorje Kutjevo Mercs 2013

BARKAN WINE CELLARS LTD ISRAELE Cabernet Sauvignon,

Israel Altitude +720 Cabernet Sauvignon 2011

BARKAN WINE CELLARS LTD ISRAELE Cabernet Sauvignon, Galil, Red Wine Altitude +624 Cabernet
Sauvignon 2010

Koch es Tarsai — VIN ART PINCESZET UNGHERIA Véd&t Eredetil Prémium Villanyi Villanyi Cabernet
Sauvignon Premium 2012

AMASTUOLA Societa Agricola 5.5 ITALIA IGP Puglia Capocanale 2013

MASCIARELLI Tenute Agricole s.r.lITALIA IGT Colline Teatine Cabernet Sauvignon Marina Cveti¢ Cabernet
Sauvignon 2007

HO- LAN INTERNATIONAL WINERIES Co..Ltd. CINA East Helan Mountain Area Ningxia
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In Trentino via al quarto weekend di DiVin Ottobre
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' PIANA ROTALIANA, VALLAGARINA, VALLE DI
CEMBRA, VALLI GIUDICARIE, VALLE DEI LAGHI

STRADA
VINO e SAPORI
TRENTINO

Foto Apt Cembra
Sono moltissime le zone del Trentino coinvolte dal prossimo weekend di Divin Ottobre,

il calendario di iniziative a carattere enogastronomico promosso dalla Strada del Vino e del Sapori del
Trentino nei fine settimana del mese di offobre.

Trento, 18 ottobre 2016 - Da Lavis a Mezzolombardo, da Mori a Castione di Brentonico, da Altopiano della Vigolana a
Altavalle, da Campo Lomaso di Comano Terme a Vallelaghi fino a Riva del Garda: sono addirittura dieci gli appuntamenti in

programma per il quarto weekend di DiVin Ottobre.

Si parte giovedi 20 ottobre con Racconti di vite: [a viticoftura dallantichita alla contemporaneitaa Mezzolombardo, che
proseguira fino adomenica 23 ottobre con un ciclo di eventi dedicato al tema del vino: dalla conferenza dedicata al
trasporto del vino lungo la via Claudia Augusta all'incontro-dialogo “Racconti di vite 2016 con degustazione di Teroldego
Rotaliano presentato da pil di una decina di produttori locali @ abbinato al pane al Teroldego e a salumi e formagai trentini,
dalle cantine aperte all'esposizione di alcune opere di Paolo Tait in un percorso ideale tra arte e vino. Per informazioni,

chiamare il numero 0461 1732325 0 scrivere a r.rroncadon@progetioalieritas.com.
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Solo per la giornata di venerdi 21, dalle 15.00 alle 20.00, presso AgrariaRiva del Garda £ invece in
programma Wno, terroir e abbinamenti, viaggio fra i vigneti dell'’Alto Garda trentino e degustazione di
piatti preparati dagli chef del Ristorante ‘Villefta Annessa, del Comano Cattoni Holiday, del Ristorante
Pizzeria Alfio e del Park Hotel Querceto, in collaborazione con le Scuole Alberghiere di Rovereto e Levico.
L'ingresso é gratuifo ma & consigliata la prenotazione chiamando if numero 0464 552133 o scrivendo a
info@agririva.it.

Fer un aperitivo diverso, dalle 17.00 alle 21.00, le Canting Mnnfort%Lavis danno appuntamenta per Degusta l'autunno con
la degustazione dei vini della cantina e della birra Argenteum dell Azienda Agricola Pontalti, accompagnati da gustose
castagne e, per chi lo vorra, da un piatto del tradizionale orzet Il costo & di massimo 15 euro, 5 per i bambini. Per info e

prenctazioni, chiamare il numero 0461 246333 o scrivere a chiarasimoni@cantinemaonfort.it.

A Mori, invece, dalle 19.00 alle 22.00la Cantina Mori Colli Zugna rinnova invece l'appuntamento con Morsi & sorsi
d'autunno, 'aperitivo trentino che propone in degustazione i vini della cantina in abbinata a cibi di stagione, come il miele
dell’Apicoltura Girardelli, i marroni dell’Associazione Tutela Marroni di Castione, | prodotti caseari del Caseificio Sociale di
Sabbionara e il pane del Panificio Moderno. Le degustazioni sono a pagamento. Per info, chiamare il numero 0464 918154

o scrivere a enctecai@cantinamonicollizugna.it.

Dal 21 al 23 ottobre, a Campo Lomaso di Comano Terme torna |a Festa della Patara: tre giorni di eventi per rendere onore
a questo prodotto di montagna di grande genuinita e lunga tradizione che verra declinato in innumerevoli piatti, dall'antipasto
al dolce, grazie alla maestria e creativita degli chef presenti. Per tutto il weekend, inoltre, sara possibile partecipare al
mercatino dove si potranno acquistare diversi tipi di patata del territorio e a "porte aperte” Co.p.a.g. Cooperativa produttori
agricoli giudicariesi. Da non perdere, inoltre, per domenica, i laboratori “*Gnocchetti dell’arcolbaleno™, ore 14.30, e
“Maostriciattoli patatosi® alle ore 16.00 - Per info, chiamare FApt Terme di Comano Dolomiti di Brenta al numero 0463 702626
o scrivere a info@visitacomano.it.

Weekend di festa anche per le vie del centro di Castione di Brentonico, con la Festa della Castagna, in programma dal 22
al 23 ottobre, che prevede un ricco stand gastronomico con piatti tipici trentini e dolci a base di castagne, il liquore di
marroni, la birra alle castagne e le immancabili caldarroste. In programma anche intrattenimento per bambini e visite guidate
al castagneto, olire all'8® concorso "Castagne e vinn:IahhinamentD eccellente” e al primo concorso di poesie intitolato "Il
Castagno: | doni dell'albero™. Per tutto il weekend, inoltre, i ristoranti della zona proporranno mend ad hoc. Per info, chiamare
APT Roverelo e Vallagarina al numero 0464 3851458 o I'Associazione Tutela Marroni di Castione al 328 36769333 oppure

scrivere a info@marranicastione.it.

Omissis
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DIECI APPUNTAMENTI PER IL QUARTO
WEEKEND DI DIVIN OTTOBRE
T(ept.i‘ng, 21;22—23 ottobre 2016

TADAVINCTRENTINO

Sono moltissime le zone del Trentino coinvolte dal prossimo weekend di
DiVin Ottobre, il calendario di iniziative a carattere enogastronomico
promosso dalla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino nei fine
settimana del mese di ottobre.

Da Lavis 3 Mezzolombardo, da Mori a
Castione di Brentonico, da Altopiano della
Vigolana a Altavaile, da Campo Lomaso di
Comano Terme a Vallelaghi fino a Riva del Garda: sono addirittura dieci
gli appuntamenti in programma per il quarto weekend di DiVin
Ottobre.

Si parte giovedi 20 ottobre con Racconti di vite: la viticoltura
dall’antichita alla contemporaneita a Mezzolombardo, che
proseguira fino a domenica 23 ottobre con un ciclo di eventi
dedicato al tema del vino: dalla conferenza dedicata al trasporto del vino lungo la via Claudia Augusta
all'incontro-dialego “Racconti di vite 2016" con degustazione di Teroldego Rotaliano presentato da piu
di una decina di produttori locall e abbinato al pane al Teroldego e a salumi e formaggi trentini, dalle
cantine aperte all’esposizione di alcune opere di Paolo Tait in un percorso ideale tra arte e vino. Per
informazioni, chiamare il numero 0461 1752525 o scrivere a r.roncador@progettoalteritas.com.

Solo per la giomata di venerdi 21, dalle 15.00 alle 20.00, presso Agraria Riva del Garda & invece
in programma Vino, terroir e abbinamenti, viaggio tra i vigneti dell’Alto Garda trentino e
degustazione di piatti preparati dagli chef del Ristorante Villetta Annessa, del Comano Cattoni Holiday,
del Ristorante Pizzeria Alfio e del Park Hotel Querceto, in collaborazione con le Scuole Alberghiere di
Rovereto e Levico. Lingresso é gratuito ma é consigliata la prenotazione chiamando il numero 0464
552133 o scrivendo a info@agririva.it.
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Da vénerdi nel Lomaso “Festa e Sagra della patata’
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PORTE APERTE LUNGO LA STRADA DEL VINO E DEI SAPORI DEL TRENTINO

STRADA VINO TRENTINOG / 04 NOVEMBRE, 2016 ORE 10:00

AGGIUNGI AL CALENDARIO

Via %~ Cassa Rurale 6 gl
4 Mezzocorena

Goat s

Sata WU b Usogle  leemiss w corcizioni duse

TIPOTREBBE INTERESSARE

Arco e Riva del Garda. 4 e 5 novembre 2016

Durante Garda con Gusto non scordatevi di partecipare a 'Porte aperte lungo la Strada del
Vino e dei Sapori del Trentino': per l'intero fine settimana cogliete I'occasione di visitare le
aziende associate alla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino! | nostri produttori saranno lieti
di accogliervi. raccontarvi la loro storia e quella dei loro prodotti e proporvi una speciale
degustazione.

Agraria Riva del Garda
Visita guidata al frantoio con degustazione guidate di 3 oli.

Quando: venerdi 4 novembre: ore 10, ore 14 e ore 17
Quota di partecipazione: € 3,00

Dove: Localita 5. Nazzaro, 4 - 38066 Riva del Garda
Info e prenotazioni: tel. 0464 552133 - www.agririva.it

Azienda Agricola Troticoltura Armanini
Visita guidata alla troticoltura con degustazione di pesce di acqua dolce di lago.

Quando: venerdi 4 novembre: ore 10 e ore 15 - sabato 5 novembre: ore 10
Quota di partecipazione: € 5,00

Dove: via Linfano, 39 - 38062 Arco

Info e prenotazioni: tel. 0464 505224 — www.armanini.it

Agritur Madonna delle Vittorie
Visita guidata al frantoio con degustazione di vini e olio extravergine d'oliva abbinati ad un
tagliere di prodotti tipici del territorio.
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Quando: venerdi 4 novembre: ore 14 e ore 16 - sabato 5 novembre: ore 10 e ore 12
Quota di partecipazione: € 7,00

Dove: Via Linfano, 81 - 34062 Arco

Info e prenotazioni: Tel. +39 0464 505542 - www.madonnadellevittorie.it

Molino Pellegrini
Visita allo storico molino di Varone con degustazione di prodott'[a base di mais, sia dolci che
salati.

Quando: sabato 5 novembre ore 10

Quota di partecipazione: € 5,00

Dove: via Varoncello 27 - 38066 Riva del Garda

Info e prenotazioni (entro venerdi 4 novembre): tel. 0464 521323 - www.maolinopellegrini.it
Note: massimo 15 persone

Primefood
Visita al laboratorio con degustazione di salumi abbinati a un calice di vino trentino presso il
vicino ristorante OsteRiva.

Quando: venerdi 4 novembre ore 18.00

Quota di partecipazione: € 7,00

Dove: viale Pilati 36 - 38066 Riva del Garda

Info e prenctazioni: tel. 348 7256419 — www.laboratoriprimefood.it
Note: massimo 15 persone
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