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Un tour sul lago di Garda alla
scoperta dell’olio Garda Dop

Il lago di Garda € una bellissima zona per trascorrere una vacanza,
perché non approfittarne quindi per vedere come avviene il processo
di produzione dell’olio extravergine Garda Dop e comprare
direttamente dai produttori? Si puo partire dalla sponda bresciana,
non la piu produttiva, ma sicuramente quella che ha piu aziende,
passare per quella veneta, fino ad arrivare nel trentino. Iniziate
dall’azienda a conduzione familiare Rocca a Salo, che per la produzione
del suo olio utilizza, come molte altre della zona, la Cooperativa
Agricola San Felice (oliofelice.com) a San Felice del Benaco.
Passate poi alla sponda veronese, al Frantoio Turri (turri.com)
a Cavaion, uno dei primi oleifici della zona, proseguite con una
visita alla bella tenuta de Il Brolo (il-brolo.it) a Polpenazze sul Garda
e all’agriturismo Costadoro (agriturismocostadoro.com)

a Bardolino. Sulla sponda trentina una delle realta piu grandi

e sicuramente il Frantoio Riva (frantoiodiriva.it), il primo

a produrre olio DOP Garda Trentino. Nella zona visitate un altro
produttore, I'azienda Madonna delle Vittorie (madonnadellevittorie.it)
ad Arco, dove potrete gustare anche pasti eccellenti. Altri indirizzi
dove potrete mangiare con la sicurezza di degustare |'olio Garda
Dop sono |'agriturismo biologico "I Vegher" (agriturismovegher.it)
a Puegnano sul Garda e, se preferite un ambiente elegante

e raffinato, vi consigliamo Ly s

il ristorante stellato Oseleta

(ristoranteoseleta.it) Villa
Cordevigo a Cavaion

e quello dell’hotel Caesius
Thermae & SPA Resort
(hotelcaesiusterme.com)
a Bardolino.

Pag. 106




30/01/2015

SCELTI PER VOI

Style Papers - N.27 - Gennaio 2015

Pag. 107

E sempre il momento per il Panettone. Il suo periodo
di ﬁlona ¢ Natale, ma tradizione vuole sia San Biagio,
il 3 febbraio, l'ultimo giorno in cui gustarlo

Il Panettone fashion

Il Panettone Armani/Dolci & un prodotto d’eccellenza nel quale
sono impiegati esclusivamente ingredienti di alta qualita, lavorati
@iliee.e artigianalmente secondo tradizione, presentato con

P un packaging in tulle nero con stampa a pois turchese
2 ed iconico logo. Disponibili anche

& il Pandoro e la Veneziana.

33,00 euro
Armani Dolei
www.armanidolei.com

Il Panettone limited edition

Bisol propone I'edizione limitata di Panettoni Artigianali
senza canditi, arricchiti dai profumi pit raffinati del Prosecco.
La particolarita & il vino
Glera, utilizzato per la
preparazione dell'impasto
e per I'infusione dell’'uvetta
sultanina, che conferisce
aroma e profumo unici.

25,00 euro

Bisol www. bisol.it

Il Panettone per i bimbi
Le Palline Balocco in latta hanno una
grafica tutta nuova dedicata a Looney
Tunes. Ogni pallina racchiude all'interno
un goloso minipanettone da 80 gr con
uvetta e senza canditi, che puo essere
una originale merenda per i vostri
bambini.

2,99 euro a pallina
Baloeeo www. balocco.it

Il Panettone Imperiale

Esclusivo il Panettone Imperiale prodotto da Agraria, che presenta
il suo prodotto d’eccellenza, realizzato con olio extravergine
Garda Dop, uova da galline allevate all’aperto,lievito madre e,

da quest’anno, la "Susina di Dro"
cultivar autoctona di antichissima
tradizione delle Valli del fiume
Sarca.

16,90 euro
Agraria Riva
del Garda
www.agririva.it
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Cfp | Martedi in fiera alle 12 con «Gusto sportivo»

[ 14 migliori studenti trentini

Tra gli appuntamenti di «kMomenti in puro stile trentino» an-
che un evento in programma martedi.

Lo stand della «Strada del vino e dei saporti trentini» ospite-
ra i giovani studenti dell’Enaip CFP Alberghiero di Tione che,
alle 12, presenteranno “Gusto Sportivo: giovani, sport e buon
cibo trentino” in cui proporranno una serie di specialita ga-
stronomiche elaborate da loro stessi per soddisfare le esi-
genze del turista sportivo che sceglie il Trentino per la sua
offerta di benessere e movimento ma anche, appunto, per il
cibo sano. I ragazzi coinvolti fanno parte di un gruppo di or-
ganizzazione eventi denominato “Quinta-Essenza” che riuni-
sce una selezione di 14 studenti delle scuole alberghiere di
tutta la provincia di Trento al fine di approfondire i temi del
marketing e dell’event management della ristorazione. I piat-
ti in assaggio saranno salmerino marinato con frutti rossi e
cavolo rosso bio; zuppetta di frutta e verdura con gelato al-
I’olio DOP Garda; vino di montagna prodotto a Tione con uva
Solaris, realizzati grazie alla partnership di Azienda Agrico-
la Filanda del Boron, Trotaoro, Agraria Riva del Garda e Ber-
tolini Ortofrutta Tione.

Fry— RIVA DEL GARDA b

[ Inpe: poche sedie, toilettes chiuse e lunghe file
i

Per alberghi e ristoranti !
il futuro passa dall'Expo
Arnivarae Bar

parvxe <Benifis & Loockers, forma «Worsteiners

T M pore e e B
Strada dei sapori in fiera
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di Andrea Grignaffini joto di Alessio Comalli

Trentatré trentini
champenoisé

Sopra, sfilata di capsule di Spumanti trentini. Una tradizione nata dall'intuizione di Giufio Ferrari: comprese come solo in Trentino, nel mondo, sussistono le stesse condizioni pedoclimatiche
di Epernay, capitale della Champagne. Intuizione a tal punto fondata che oggila produzione della Trentodoc & tra le piii cospicue in italia: quasi il 40% della produzione nazionale di bollicine.

SPIRITO diVINO
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TRIVENETO (REMUAGE CULTURALI)

Se oggi, fra la maesta delle Dolomiti, si producono i Trentodoc,
Spumanti capaci di rivaleggiare con le bollicine francesi,
e grazie all’azione pionieristica di Ferrari, agente di una svolta
che ha mutato la consuetudini di un’intera comunita. ..

~

SPIRITO diVINO
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TRIVENETO (REMUAGE CULTURALI)

A San Michele, Giulio consolida una vocazione spumantistica

Fania pura delle Dolomiti e il carattere terso e lungimirante del Tren-

tino sono gli elementi di un fenomeno che, dalla regione, si & irradia-

to in tutta Italia cambiando definitivamente le regole dell’enologia
nazionale. Come tutti i cambiamenti su larga scala s’ trattato di una
trasformazione che ha lasciato il segno in primis sulla terra, che &
Iepidermide dove albergano le tracce dell’'uomo, in secondo luogo
nell'uomo stesso che, attraverso questo cambiamento, s’ evoluto.

La traccia pili rappresentativa, in questo senso, & un’architettura sia cul-
turale sia mentale, oyvero la scuola Regia di agricoltura, ora Fondazione
Edmund Mach,aSan Michele all’Adige. F qui che, sul finire dell'Otto-
cento, & approdato 'agente di questa svolta, colui che segnera il punto di
non ritorno tanto per 'enclogia trentina quanto per la scuola nazionale:
& Giulio Ferrari, primo di sette fratelli, figlio di Gustavo e Maria Paterno,
pioniere della nuova spumantistica. A San Michele, sulle rive del frume
Adige, dunque, Giulio sviluppa la propria vocazione, che alimenta attra-
verso viaggi di formazione grazie ai quali assorbe segreti, apprende me-

todi e tecniche che mutua soprattutto dalla sua patria elettiva, la Cham-

pagne, che diventa per lui fucina di un pensiero enologico alternativo.
Ma, ben presto, la nostalgia dei natali lo riconduce a San Michele dove
fra declivi dolomitici e le anse del fiume Adige incoraggia la nascita di

un approceio empirico condiviso, inaugurando per la collettivita di quelle

In alto, Tridentvm Brut 2008 di Gesarini Sforza pronto alla degustazione. A destra, Letrari Talento Brut riserva, Zanotelli FordNeri Spumante brut metodo Classico ed Endrizzi Piancastello Riserva brut
millesimato 2008 dopo ['assaggio. A fianco, altri calici della degustazione (www.trentodoc.com). Nato nel 1984, I'lstiturto Trento Doc tutela la qualita del metodo di produzione degii Spumanti Trentodoc.

zone un caleidoscopio di esperienze che hanno come strada la tecnica e, |

come meta, il territorio. Fonda cosi la sua prima azienda spumantistica
nel 1902, che da Caldonazzo sposta poi a Trento, e grazie alla quale di-
venta il primo produttore di «Champagne» italiano realizzato con uve di
Chardonnay e Pinot nero. I cosi che Ferrari diventa quello che & oggi, un
marchio di successo che & anche emblema di un’eleganza senza tempo,
di una tecnica insuperata, e di una qualita che, nella chimera della sua
natura, & sempre ricercata. . cosi che parole ancora sconosciute, in Italia,
come rémuage, diventano per il Trentino, intrinsecamente poliglotta, del
tutto familiari, e questo mentre il concetto di metodo si diffonde come
conditio sine qua non di ogni produzione.

Alla base di questo cambiamento e di questa elezione, anzitempo,

del Trentino come terra champenoise ¢’ un fattore legato all’intui-

zione del nostro Ferrari, il quale aveva realizzato, in anticipo sugli
altri, qualcosa che di i a poco avrebbe traghettato il Trentino all’apice
dell’enologia italiana. Cosa? Semplicemente che solo qui, nel mondo,
sussistevano e sussistono tutlora le stesse condizioni pedoclimatiche
presenti nella zona di Epernay, la capitale enologica dello Champa-
gne. Un'intuizione, questa, tanto pilt geniale se pensiamo che quella
della Trentodoc & oggi una delle produzioni piit cospicue dello Stivale,

al punto da rappresentare quasi il 40% della produzione nazionale.

SPIRITO diVINO

105

11



30/12/2014

(diffusione:25000, tiratura:45000)

Spirito DiVino - N.65 - Dic/Gen 2015

Pag. 102

DEGUSTAZIONE PROVERBIALE

L'eredita del pioniere rende onore, ma
la qualita vive e si perpetrain tutti e 33...

& 3.

e <
Ferrari Giulio Ferrari
Riserva del fondatore 2005

100% Chardonnay. Colore appena evoluto
ma vivido, sfumato. Bollicine a grana minuta e pano-
rama olfattivo che mescola note empireumatiche e
sensazioni di caramello, tostature e ricordi agrumati.
In bocca & uniforme nella disposizione, vivo nella dina-
mica, composto nell'allungo e ampio di suggestioni in
chiusura (75 euro, www.cantineferrari.it).

8 Abate nero s.a.s «Domini»

millesimato 2008

100% Chardonnay, 36 mesi sui lieviti. Colore
di un dorato raffinato e perlage dalla catena fitta, ener-
gica. Registro aromatico solido e ben scandito: miele
d'acacla, vaniglia, amaretto, crostata di pesche. Otti-
ma fusione degli elementi al palato. Finale flessuoso e
di lunga persistenza (30 euro, www.abatenero.t).

8 Cembra Cantina di Montagna Oro Rosso

Spumante extra brut Trentodoc

48 mesi sui lieviti, 80% Chardonnay e 20% Pi-
not nero. Colore giallo paglierino dalle vibrazioni dorate,
luminoso, con bollicine graduali e olfatto originale: fiori
appassiti, burro, suadenti note minerali. Palato cremo-
s0, carbonica incisiva ma non offensiva, allungo com-
plesso (15 euro, wnwcembracantinao‘imonragna.it}.

8 5 Sboocatura 17/09/2014. Veste raffinata,

trasparente, la risalita delle bollicine & costan-
te, I'olfatto fragrante con note di crosta di pane, frutti
bianchi e toni minerali. Attacco solido, proiezione line-
are, priva di spigoli, sbavature e beva di gastronomica
precisione (18 euro, www.gaierhof.com).

Masi Conte Federico Brut millesimato
Colore fedele alla tipologia, perlage continuo,
macedonia di frutta al naso. In bocca lo svilup-
po & apprezzabile, il disegno definito, il sapore aderente
alle istanze del territorio, dal finale piacevole. Non com-
plesso ma coinvolgente (25 euro, www.masi.it).
Valentini Trentodoc Talento brut 2013
100% Chardonnay. Paglierino dai riflessi ver-
dolini, perlage esuberante e ricco. Naso conm-
plesso, stratificato, nette le analogie con il biscotto, il
gesso, la frutta matura, la resina. Bocca di notevole mi

sura, carbonica educata e uniformata al vino, sviluppo
pieno e fruttato, chiusura pulita (18 euro, www.vivallis.

it).
8 Sboccatura maggio 2013, 100% Chardon-

nay. Veste paglierina dai riflessi dorati e perla-
ge continuo, incessante. Al naso sensazioni di pan brio-
che, marzapane, pesca e albicocca; in bocea lo sviluppo
& pieno, armonico, ben caratterizzato. Piacevole, invita
al riassaggio (22 euro, www.zeni.tn.it).

Altemasi Trentodoc millesimato

100% Chardonnay. Colore dorato vivido, per-

lage fitto, dalla grana non finissima. Naso
completo e appagante, mela e gesso, agrumi € pera.
Al gusto & suadente nonostante la carbonica sia ancora
un po’ esuberante, & uniforme nello sviluppo, di buona
persistenza aromatica (15 euro, www.altemasi.com).

8 Cantina sociale di Trento Zell

metodo Classico brut Trentodoc

100% Chardonnay. Brillante, color giallo pa-
glierino intenso dai riflessi dorati. Al palato & opulento,
dalla costruzione barocca, I'acidita comungue & ben ar-
ticolata e con buona integrazione sapida, non perde di
corrispondenza (20 euro, www.cantinasocialetrento.it).

Francesco Moser «51, 151~

90% Chardonnay e 10% Pinot nero. Al calice

& brillante, cosi come dinamica e la risalita
delle bollicine. | profumi sono invitanti e ben definiti, net-
te analogie con il gesso, la terra e la radice. |l gusto &
compatto, dai toni agrumati, dall’acidita ampia, ben so-
stenuto in chiusura (22 euro, www.cantinemoser.com).

Maso Nero Trentodoc riserva 2008

TRIVENETO (REMUAGE CL‘-LTURALI)

Revi sp metodo Classi

brut Trentodoc

Chardonnay e Pinot noir. Alla vista & traspa

rente, la grana delle bollicine esile, il naso coerente,
privo di sovrastrutture, dal forte tono di mela appena
colta. Puro anche al palato, definito, scorrevole, gioio-
so, senza spigoli (18 €uro, Www. revfspumantf.com).

83 Sboccatura 19/07/2014 100% Chardon-
nay. Giallo oro di accattivante vitalita, bolli-
cine ben assestate e olfatto piacevolmente fragrante
che oscilla tra note di mela matura e agrume. Ingresso

fresco, gusto vispo, allungo coordinato, chiusura dalla
sottile vena amarognola (20 euro, www.balter.t).

8 Endrizzi Pian Castello Riserva

brut millesimato 2008

60% Chardonnay, 40% Pinot nero matura-
zione sui lieviti per oltre 36 mesi. Tonalita vibrante e
luminosa, perlage energico, continuo. Naso pil delica-
to, comunque invitante, appena fumé. Toma a farsi pit
grintoso al palato, succoso e di notevole piglio acido,
fino alla rinfrescante chiusura (20 euro, www.endrizzi.it).

Wallenburg Cuvée del Fondatore

Millesimo 2007

Colore luminoso, perlage di medio calibro ma
vigoroso nella risalita. Al naso il lievito sottolinea il carat-
tere minerale ed esalta le note ditorrefazione, elementi
poi addolciti da un frutto maturo. Ingresso al palato lie-
nare, appena lattico ma di apprezzabile eleganza nella
dinamica (28 euro, www.masowallenburg.it).

Brezza Brut
1009% Chardonnay. Colore paglierino attraver-
sato da un manto di bollicine fini e persistenti.

Profumi intensi e tropicaleggianti ma segnati da un to-
no alcolico sopra le righe. Bocca in sintonia, spumeg-
giante, ma ancora un po’ scomposta (13 euro, www.
agririva.it).

Letrari Trentodoc Talento brut riserva

Pinot nero prevalente e Chardonnay. Colore

cangiante, brillante, dal perlage progressivo.
Naso definito e di buona personalita, meno efficace &
invece la presenza al palato, dove il dosaggio generoso
e una carbonica esuberante non compensano un telaio
in debito di maturita (25 euro, www.letrari.it).

Opera Trentodoc 2009 brut
100% Chardonnay. Giallo sfumato di verde,
ricamato da bollicine non finissime ma nume-

rose e insistenti. Olfatto loguace, suadente, di taglio flo-
reale, su cui si innestano ricordi di ananas, pesca, mela
matura e gesso. Sorso awolgente, dotato di buon equi-
liorio, di apprezzabile grana carbonica e di complessiva
coerenza (25 euro, www.cembracantinadimontagna.it).

8 Pedrotti Spumante Trentodoc

millesimato 2009

Shoccatura 5/2014, 90% Chardonnay, 10%
Pinot nero). Paglierino tenue e verdolino, bollicine fini,
naso di frutta bianca e bocca dalla spalla acida impor-
tante, gusto pieno e flessuoso, non complessa ma di-
namica e piacevole (22 euro, www.pedrottispumanti.it).

Santis Trentodoc brut

100% Chardonnay. Veste raffinata giallo

paglierino dai riflessi verdolini, dal perlage
incessante. Impasto odoroso centrato e bocca graffian-
te, citrina, efficace e che invita al riassaggio. Di buona
persistenza (12 euro, www.viticoltoriinavio.it).

brut Spumante 201
100% Chardonnay. Alla vista, paglierino netto
con vibrazioni clorofilla e bollicine di fitta persi-

stenza. Olfatto esuberante, vigoroso, di vasta gamma
fruttata. Palato di buona proporzione sebbene non di
grande complessita, tonice allungo acido e chiusura
viva, sottile, di bella beva (25 euro, www.simoncelli.it).

o ini Sforza S o
Tridentvm brut 2008
80% Chardonnay 20% Pinot nero. Colore

dalle innegabili trasparenze, che mette in luce una
spuma vivace, scoppiettante. Naso dalle tinte mature,
mela, agrume e una vaga sensazione gessosa. Attac-
co gustativo di aspra intensita, sviluppo sottile, quasi
tagliente, finale citrico e appena amarognolo. Non del
tutto risolto (15 euro, www.cesarinisforza.it).

Bellaveder Spumante Trentodoc
brut riserva 2009

100% Chardonnay. Veste vivace color paglia,
registro olfattivo di buon disegno: cenere, frutta bianca
matura e slanci minerali. L'attacco al palato € vispo, la
trama sapida, con note crude in chiusura che ne pena-
lizzano I'armonia (20 euro, www.bellaveder.it).

ConcilioVini 600UNO brut Trentodoc

100% Chardonnay. Tonalita verdoline, bollici-

ne fini e persistenti, olfatto suadente, compo-
sto, netta I'analogia con la banana. Il sorso & scorrevo-
le, appena citrino, si lascia bere con piacere. Di buona
persistenza (20 euro, www.concilio.it).

Mori Morus brut

Chardonnay e Pinot nero. Alla vista & cristalli-

no, luminoso e la carbonica ha un buon pas-
s0. In sintonia il naso, vitale e maturo, screziato da note
verdi. Bocca ben gestita, piccola ma compatta e coesa
nella spinta (30 euro, www.cantinamoricollizugna.it).

8 PisuiSmmaIte riserva extra brut
Chardonnay e Pinot nero. Colore pallido,

dai riflessi clorofilla. Naso diretto sulla mela, poco
complesso ma pulito, fragrante. La bocca € garbata,
spumosa e chiude con note sapide (25 euro, www.
pisoni.net).

7 Altinum Brut Trentodoc 2010
Chardonnay e Pinot nero. Colore paglierino e
perlage composto, senza slanci e senza ca

renze. Naso con una nota bretty cui seguono limone

candito e yogurt. Sorso nervoso, citrico, di carattere piti
che di trama (22 euro, www.cantinaaldeno.com).

7 Borgo dei Posseri Tananai spumante

todo Classico Trentod

50% Chardonnay 50% Pinot noir. Al calice la
veste & giallo paglierino intenso, dai toni maturi. Profumi
di sottobosco, verdura cotta, frutta macerata. Assenza
dimineralita. Al palato & incisivo, nervoso, non di grande
allungo (25 euro, www.borgodeiposseri.com).

San Michael di Corrado Linardi San
7 Michael spumante extra brut Trentodoc
Chardonnay 80% e 20% Pinot nero. Veste pa-
glierino dai toni verdolini, perlage copioso, naso frugale
& sorso aggressivo quanto dimensionato, non riesce a
esprimersi, vuoto al centro, di poca complessita e dal
finale acidulo (18 euro, www.spumante-sanmichael.it).
Fondazi Ed d Mach S nt
7 Tmntodoc riserva del fondatore 2009
Chardonnay e Pinot nero. Tonalita classica,
di un paglierino vitale dal perlage esuberante. Profumi
di marca boisé, con ricordi vegetali. In bocca ancora
lontano dall'essere risolto, chiude appena amarognolo
(45 euro, www.fmach.it/Azienda-Agricola).
Trentodoc millesimato 2008

7 100% Chardonnay. Colore in linea con le esi-
genze della tipologia e bollicine di grana robusta, persi-
stenti e numerose. Olfatto che mescola sentori terziari
a note minerali e bocca piuttosto aggressiva, tenace
(12 euro, www.madonnadellevittorie.it).

78robnmmmmmzom

Madonna delle Vittorie spumante

100% Chardonnay. Veste giallo paglierino
intenso arricchito da un perlage di raffinata
compostezza. Il registro olfattivo vira sulle note di frutta
matura con note alcoliche e sensazioni di distillato. In-
gresso al palato morbido sviluppo di contenuta acidita,
chiusura appena amarognola (18 euro, www.toblino.it).

7 mneap.nmsumm

Trentodoc it mstods O

100% Chardonnay. Alla vista, giallo paglierino
dai bagliori clorofilla e bollicine numerose. Profumi di ta-
glio minerale, al palato qualche crudezza nell 'espressio-
ne del frutto e gusto malico, teso, non del tutto coordi-
nato nello sviluppo (22 euro, www.zanotelliwines.com).

Zeni brut 2009 millesimato

Vivace la veste paglierino brillante, dagli ac-

centi verde/lime e dal perlage composto.
Odore tuttavia meno giovanile e anzi piuttosto tardivo,
con note di frutta tropicale, melone e pera. Gusto non
pienamente armonizzato, spuma carente di energia, fi
nale amaro (18 euro, www.vignaiolideltrentino.it).
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Esiste un rapporto antico e virtuoso fra la montagna e la vite

Ciononostante & d’'uopo segnalare che, seguendo la eco di questa av-
ventura personale, si formava anche il gusto e 'esperienza di un’intera
collettivita: in quegli stessi anni nascevano infatti le esperienze della
cosiddetta Equipe 5, un gruppo di cinque appassionati di bollicine na-
to, anch’esso, nell’alveo dell’lstituto Agrario di San Michele all’Adige.
Erano Giuseppe Andreaus, Leonello Letrari, Ferdinando Tonon, Pietro
Turra e Riccardo Zanetti che, dopo aver sviluppato conoscenze e idee
nel corso di viaggi in tutta Europa, scelsero la piana di Lavis per dar vita
a un progetto ancora longevo, che coronano dentro un ex salumificio
degli Asburgo. Sara qui che i cinque moschettieri animeranno il concet-
to di Trentodoe, testando tutti i possibili esiti del flirt champenoise tra
Chardonnay e Pinot nero. E tutto questo, & bene ricordarlo, avveniva nel
contesto di un Trentino ancora eminentemente rurale, in cui il metodo
Classico irrompe una tale effervescente esuberanza da accompagnare
la nascita di tante cantine, che formano la costellazione, oggi, dei 41
produttori di Trentodoc. Cosi & accaduto che, nel giro di vent’anni, il
Trentino diventa una delle province pit sviluppate in Europa con un’e-
conomia altamente diversificata e una disoccupazione, ancora oggi, in-
credibilmente bassa. Del resto, autorevoli studi argomentano in favore
del virtuoso rapporto tra montagna e coltivazione della vite, mettendo in
rapporto latitudine e altitudine quali parametri per ottenere la quadra-

tura del vigneto «perfetio», con una tradizione che perdura nei secoli,
da quando il Trentino, allora parte della provincia del Tirolo, era il piit
grande fornitore di uva dell'Impero Austroungarico. Di questa importan-
te produzione Trentodoc diventa fiore all’'occhiello, il metodo Classico di
questa montagna, una denominazione riservata al vino spumante bianco
e rosato ottenuto col metodo della rifermentazione in bottiglia.

I vini spumanti cosi denominati provengono esclusivamente da uve di
Chardonnay, Pinot bianco, Pinot nero e Pinot Meunier afferenti a una
zona di produzione caratterizzata da un clima peculiare in cui si alter-
nano forti escursioni termiche sia giornaliere sia annuali. Questo fattore
permette all'uva di acquisire le caratteristiche organolettiche ottimali per
la tipologia Trento Doc. Il marchio, oggi accorpato in Trentodoc, nasce uf-
ficialmente nel 2007, ed & il punto di riferimento per I'identificazione del
metodo e della sua grande tradizione, radicata nella storia del Trentino e
nelle peculiarita del suo territorio. Oggi questa zona consta di 700 ettari di
terreno fertile, un terreno eterogeneo che coinvolge circa una sessantina
di comuni: in linea di massima, si tratta di piccoli appezzamenti posti in
media e alta collina, tra 1200 e gli 800 metri sul livello del mare su terreni
di natura calcarea. Qui le uve maturano lentamente, naturalmente, protet-
te dalle catene montuose a est e a ovest e lambite a sud dal lago di Garda

e a nord dai laghi di Toblino e di Santa Massenza. Ed & Trentodoc. 4%

In alto, Abate nero Domini millesimato 2008, il secondo classificato. Se la degustazione (a destra i tappi) ha visto impegnate 33 etichette, sono oggi 41i produttori di Trentodoc. | vini spumanti
con questa denominazione provengono esclusivamente da uve Chardonnay, Pinot bianco, Pinot nero e Pinot Meunier afferenti a una zona di produzione caratterizzata da un clima peculiare.
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