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Runggaldier, Marseiler

Lo scorso 10 maggio 1’agenzia di PR daviso, con sede a Bolzano, ha
ufficialmente assunto il nome clavis comunicazione Srl aderendo alla societa
madre austriaca clavis Kommunikationsberatung.

Nel luglio 2021 clavis aveva acquisito una quota di maggioranza dell’azienda
di Bolzano e poco meno di un anno dopo é stato compiuto il passo decisivo
verso I’integrazione. “D’ora in poi opereremo oltre confine con un brand
comune”, annuncia orgoglioso I’amministratore delegato di clavis, Ulrich
Miiller. Questo importante cambiamento aumentera la visibilita dei clienti
nello spazio economico allargato a Tirolo-Trentino-Alto Adige e ne facilitera
il business a livello internazionale: “Il nostro “ponte” di comunicazione si
presenta con un nome unico, indipendentemente dal fatto che ci si serva
all’agenzia a nord o a sud”, spiega Miiller. clavis e diventato cosi il partner
strategico per le aziende italiane che operano nella regione DACH e per le
aziende di lingua tedesca attive in Italia.

Il gruppo impiega attualmente 25 persone nelle quattro sedi di Innsbruck,
Bregenz, Vienna e Bolzano. Tra i numerosi clienti figurano ARGE Heumilch,
voestalpine, Verbund Green Power, Loacker, Booking Alto Adige, Cantina di
Bolzano e Cantina di Riva.

L’inaugurazione della nuova sede di Bolzano di clavis comunicazione, in via
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dei Portici 76, € stata I’occasione per riunire ieri (31 maggio) i rappresentanti
delle imprese e degli operatori economici del Tirolo e dell’Alto Adige.
[’amministratore delegato di clavis, Ulrich Miiller, ha dato il benvenuto nel
nuovo ufficio agli ospiti provenienti da Austria, Germania e Italia. “Come
agenzia di comunicazione internazionale ci poniamo come “la chiave” che
apre le porte ai nostri clienti perché possano farsi strada creando nuovi spazi
in nuovi mercati”, ha spiegato Miiller nell’ufficio appena inaugurato che si
affaccia sul mercato di piazza delle Erbe, prima che le molte persone che
hanno preso parte al vernissage si spostassero sulla terrazza del Corte — Bar
& Bistro di Palais Campofranco, in piazza Walther.

La direttrice della compagnia assicurativa tirolese Isolde Stieg e Corinna e
Tamara Felder di Felder Maschinenbau hanno seguito I’appello dei consulenti
di comunicazione. L’amministratore delegato e il presidente di ARGE
Heumilch, Christiane Mosl e Karl Neuhofer, hanno fatto rete con Annemarie
Kaserer, direttrice dell’associazione dei produttori di latte alpino. L’esperto e
socio di clavis Harald Schiffl si e confrontato su strategie di comunicazione di
crisi con Andreas Steibl, a lungo direttore generale di TVB Ischgl-Paznaun.
Stephan Filippi, enologo di Cantina Bolzano, ha contribuito alla riuscita della
serata con vini selezionati che hanno favorito la comunicazione
interpersonale.

Presente al lungo brindisi amichevole anche una delegazione
dell’associazione di artisti del legno gardenesi UNIKA giunti da Ortisei
assieme all’artista artigiano Filip Piccolruaz. Accanto a loro, tra musica e
buffet, ’amministratore delegato di Oberrauch-Zitt Barbara Prieth, il Ceo di
Innovacell Ekkekart Steinhuber e il vicedirettore del Bauernbund Ulrich
Hollrigl.

Foto, Silvia Senette, clavis; Robert Oberkofler, Kellerei Bozen e Manuela

Haas, Kellerei Bozen
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Olio: Consorzio Opera Olei segna la ripartenza post pandemia

(ANSA) - ROMA, 03 GIU - L'extravergine italiano di qualita fa squadra in "Opera
olei", consorzio che raccoglie un dream team di frantoiani che insieme vogliono
difendere la cultura dell'olio, aumentando la sostenibilita delle produzioni
dell'oro verde made in Italy e degli stessi impianti sempre piu spesso meta di
oleoturismo. Con sei aziende dislocate in altrettante regioni italiane (Olearia San
Giorgio in Calabria, Mimi in Puglia, Frantoi Franci in Toscana, Agraria Riva del
Garda in Trentino, Frantoi Cutrera in Sicilia, Azienda agraria Viola in Umbria), 1

una sintesi della biodiversita italiana che esprime il 75% della varieta al mondo, & o h.iﬂn i
e una produzione totale di oltre 14mila quintali, il Consorzio Opera Olei segna la ripartenza post pandemla mostrando
che i due anni di fermo sono stati occasione per una serie di investimenti sul fronte della sostenibilita ambientale e
capacita degli impianti nel segno dell'innovazione e valorizzazione delle cultivar locali. Insieme commercializzano un
cofanetto che vuol essere un coro di voci autentiche e tipiche, come |'Ottobratico che matura in autunno negli oliveti
calabresi. "Quando si lavora con la natura non ci si puo fermare - sottolinea Riccardo Scarpellini, presidente del
Consorzio Opera Olei - e i lavori di accrescimento del patrimonio arboreo e aggiornamenti tecnologici sono un must
per i soci che hanno una visione d'impresa comune: migliorare sempre la qualita di un prodotto come I'olio Evo
monovarietale, eccellenza italiana sempre piu apprezzata nel mondo". Un percorso di crescita che vuole essere
comunicato con incontri itineranti, il primo dei quali si € tenuto presso il Frantoio Franci a Montenero (Grosseto), una
terrazza con vista tra I'Amiata, la Val d'Orcia e Montalcino. Con una degustazione in abbinamento ai piatti di Matia
Barciulli, secondo il quale un buon olio € un "ingradiente" delle espressioni in cucina, Giorgio Franci ha dimostrato
come un sapiente utilizzo dell'extravergine puo arricchire qualsiasi piatto, dalla tartare al baccala mantecato fino al
gelato. "Altro che semplice condimento,un buon Evo esalta il cibo piu semplice e - ha detto - I'olio & gioia di vita e
rallenta l'invecchiamento cellulare". E la Maremma si svela un distretto vocato non solo per la viticoltura, con ulivi
secolari e di moderni impianti che ne qualificano il paesaggio. (ANSA).
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cultura dell'olio, aumentando la sostenibilita delle produzioni dell'oro verde made in Italy
e degli stessi impianti sempre piu spesso meta di oleoturismo.

Con sei aziende dislocate in altrettante regioni italiane (Olearia San Giorgio in

Calabria, Mimi in Puglia, Frantoi Franci in Toscana, Agraria Riva del Garda in Trentino, informazione pubblicitaria
Frantoi Cutrera in Sicilia, Azienda agraria Viola in Umbria), una sintesi della

biodiversita italiana che esprime il 75% della varieta al mondo, e una produzione totale

di oltre 14mila quintali, il Consorzio Opera Olei segna la ripartenza post pandemia

mostrando che i due anni di fermo sono stati occasione per una serie di investimenti

sul fronte della sostenibilita ambientale e capacita degli impianti nel segno

dellinnovazione e valorizzazione delle cultivar locali. Insieme commercializzano un

cofanetto che vuol essere un coro di voci autentiche e tipiche, come I'Ottobratico che

matura in autunno negli oliveti calabresi.
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"Quando si lavora con la natura non ci si pud fermare - sottolinea Riccardo Scarpellini,
presidente del Consorzio Opera Olei - e i lavori di accrescimento del patrimonio
arboreo e aggiornamenti tecnologici sono un must per i soci che hanno una visione
d'impresa comune: migliorare sempre la qualita di un prodotto come I'olio Evo
monovarietale, eccellenza italiana sempre piu apprezzata nel mondo". Un percorso di
crescita che vuole essere comunicato con incontri itineranti, il primo dei quali si &
tenuto presso il Frantoio Franci a Montenero (Grosseto), una terrazza con vista tra
I'Amiata, la Val d'Orcia e Montalcino. Con una degustazione in abbinamento ai piatti di
Matia Barciulli, secondo il quale un buon olio & un "ingradiente" delle espressioni in
cucina, Giorgio Franci ha dimostrato come un sapiente utilizzo dell'extravergine puo
arricchire qualsiasi piatto, dalla tartare al baccala mantecato fino al gelato. "Altro che
semplice condimento,un buon Evo esalta il cibo piu semplice e - ha detto - I'clio & gioia
di vita e rallenta l'invecchiamento cellulare”.

E la Maremma si svela un distretto vocato non solo per la viticoltura, con ulivi secolari e
di moderni impianti che ne qualificano il paesaggio. (ANSA).

RIPRODUZIONE RISERVATA © Copyright ANSA

ﬁ O @ G e @ Scrivi alla redazione I@ Stampa
TI POTREBBERO INTERESSARE ANCHE:

@& Smartfeed b

MOLDRVIE +

rovvai ICecenieil

000 PUTIN'

Dietro le Mappe: Putin e il fedele ceceno Kadyrov
ARTE.tv

Ritaglico stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

non riproducibile.

182263




pata  03-06-2022

Pagina

Foglio 1 / 2
CANALIANSA . Ambiente  ANSA2030 ANSA Viaggiart Legalita&Scuola Lifestyle Mare Motori Salute Scienza Terra&Gusto Seguici su: @ 00
A A Faila Vaia
£ T&G >Mondo Ag”COIO Ricerca e ANSA.it
Prodotti tipici = Vino = Dal Mare | Cibo&Salute | Fiere&Eventi = Business ' A Tavolacon ANSA ' InBreve | Libri = Slow Food VIDEO
ANSA.it - Terra&Gusto @ Mondo Agricolo - Olio: Consorzio Opera Olei segna la ripartenza post pandemia

Olio: Consorzio Opera Olei segna la ripartenza post

pandemia

Cultura della qualita condivisa da frantoiani di sei regioni
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(ANSA) - ROMA, 03 GIU - L'extravergine italiano di qualita fa squadra in "Opera olei",
consorzio che raccoglie un dream team di frantoiani che insieme vogliono difendere la
cultura dell'olio, aumentando la sostenibilita delle produzioni dell'oro verde made in Italy
e degli stessi impianti sempre piu spesso meta di oleoturismo. Con sei aziende
dislocate in altrettante regioni italiane (Olearia San Giorgio in Calabria, Mimi in Puglia,
Frantoi Franci in Toscana, Agraria Riva del Garda in Trentino, Frantoi Cutrera in Sicilia,
Azienda agraria Viola in Umbria), una sintesi della biodiversita italiana che esprime il
75% della varieta al mondo, e una produzione totale di oltre 14mila quintali, il
Consorzio Opera Olei segna la ripartenza post pandemia mostrando che i due anni di
fermo sono stati occasione per una serie di investimenti sul fronte della sostenibilita
ambientale e capacita degli impianti nel segno dell'innovazione e valorizzazione delle
cultivar locali. Insieme commercializzano un cofanetto che vuol essere un coro di voci
autentiche e tipiche, come I'Ottobratico che matura in autunno negli oliveti calabresi.
"Quando si lavora con la natura non ci si pud fermare - sottolinea Riccardo Scarpellini,
presidente del Consorzio Opera Olei - e i lavori di accrescimento del patrimonio
arboreo e aggiornamenti tecnologici sono un must per i soci che hanno una visione
d'impresa comune: migliorare sempre la qualita di un prodotto come I'olio Evo
monovarietale, eccellenza italiana sempre piu apprezzata nel mondo". Un percorso di
crescita che vuole essere comunicato con incontri itineranti, il primo dei quali si &
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tenuto presso il Frantoio Franci a Montenero (Grosseto), una terrazza con vista tra
I'Amiata, la Val d'Orcia e Montalcino. Con una degustazione in abbinamento ai piatti di
Matia Barciulli, secondo il quale un buon olio & un "ingradiente" delle espressioni in
cucina, Giorgio Franci ha dimostrato come un sapiente utilizzo dell'extravergine pud
arricchire qualsiasi piatto, dalla tartare al baccala mantecato fino al gelato. "Altro che
semplice condimento,un buon Evo esalta il cibo pit semplice e - ha detto - I'olio € gioia
di vita e rallenta l'invecchiamento cellulare”.

E la Maremma si svela un distretto vocato non solo per la viticoltura, con ulivi secolari e
di moderni impianti che ne qualificano il paesaggio. (ANSA).
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(ANSA) - ROMA, 03 GIU - L'extravergine italiano di qualita fa squadra in "Opera

[Ty —

olei®, consorzio che raccoglie un dream team di frantoiani che insieme vogliono
difendere la cultura dell'olio, aumentando la sostenibilita delle produzioni
dell'oro verde made in Italy e degli stessi impianti sempre piu spesso meta di
oleoturismo. Con sei aziende dislocate in altrettante regioni italiane (Olearia San
Giorgio in Calabria, Mimi in Puglia, Frantoi Franci in Toscana, Agraria Riva del SCARICA GRATUITAMENTE
Garda in Trentino, Frantoi Cutrera in Sicilia, Azienda agraria Viola in Umbria), una LA PRIMA PAGINA
sintesi della biodiversita italiana che esprime il 75% della varieta al mondo, e una
produzione totale di oltre 14mila quintali, il Consorzio Opera Olei segna la
ripartenza post pandemia mostrando che i due anni di fermo sono stati
occasione per una serie di investimenti sul fronte della sostenibilita ambientale

e capacita degli impianti nel segno dell'innovazione e valorizzazione delle
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cultivar locali. Insieme commercializzano un cofanetto che vuol essere un coro
di voci autentiche e tipiche, come L'Ottobratico che matura in autunno negli
oliveti calabresi. "Quando si lavora con la natura non ci si puo fermare -
sottolinea Riccardo Scarpellini, presidente del Consorzio Opera Olei - e i lavori di
accrescimento del patrimonio arboreo e aggiornamenti tecnologici sono un
must per i soci che hanno una visione d'impresa comune: migliorare sempre la
qualita di un prodotto come l'olio Evo monovarietale, eccellenza italiana sempre
piu apprezzata nel mondo*. Un percorso di crescita che vuole essere comunicato
con incontri itineranti, il primo dei quali si & tenuto presso il Frantoio Franci a
Montenero (Grosseto), una terrazza con vista tra 'Amiata, la Val d'Orcia e
Montalcino. Con una degustazione in abbinamento ai piatti di Matia Barciulli,
secondo il quale un buon olio & un "ingradiente® delle espressioni in cucina,
Giorgio Franci ha dimostrato come un sapiente utilizzo dell'extravergine pué
arricchire qualsiasi piatto, dalla tartare al baccala mantecato fino al gelato. "Altro
che semplice condimento,un buon Evo esalta il cibo pill semplice e - ha detto -

l'olio & gioia di vita e rallenta l'invecchiamento cellulare”.

E la Maremma si svela un distretto vocato non solo per la viticoltura, con ulivi

secolari e di moderni impianti che ne qualificano il paesaggio. (ANSA).
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Olio: Consorzio Opera Olei segna la ripartenza post pandemia

(ANSA) - ROMA, 03 GIU - L'extravergine italiano di qualita fa squadra in "Opera
olei", consorzio che raccoglie un dream team di frantoiani che insieme vogliono
difendere la cultura dell'olio, aumentando la sostenibilita delle produzioni
dell'oro verde made in Italy e degli stessi impianti sempre piu spesso meta di
oleoturismo. Con sei aziende dislocate in altrettante regioni italiane (Olearia San
Giorgio in Calabria, Mimi in Puglia, Frantoi Franci in Toscana, Agraria Riva del
Garda in Trentino, Frantoi Cutrera in Sicilia, Azienda agraria Viola in Umbria), 1

una sintesi della biodiversita italiana che esprime il 75% della varieta al mondo, & o ha'.ln i
e una produzione totale di oltre 14mila quintali, il Consorzio Opera Olei segna la ripartenza post pandemla mostrando
che i due anni di fermo sono stati occasione per una serie di investimenti sul fronte della sostenibilita ambientale e
capacita degli impianti nel segno dell'innovazione e valorizzazione delle cultivar locali. Insieme commercializzano un
cofanetto che vuol essere un coro di voci autentiche e tipiche, come |'Ottobratico che matura in autunno negli oliveti
calabresi. "Quando si lavora con la natura non ci si puo fermare - sottolinea Riccardo Scarpellini, presidente del
Consorzio Opera Olei - e i lavori di accrescimento del patrimonio arboreo e aggiornamenti tecnologici sono un must
per i soci che hanno una visione d'impresa comune: migliorare sempre la qualita di un prodotto come I'olio Evo
monovarietale, eccellenza italiana sempre piu apprezzata nel mondo". Un percorso di crescita che vuole essere
comunicato con incontri itineranti, il primo dei quali si € tenuto presso il Frantoio Franci a Montenero (Grosseto), una
terrazza con vista tra I'Amiata, la Val d'Orcia e Montalcino. Con una degustazione in abbinamento ai piatti di Matia
Barciulli, secondo il quale un buon olio € un "ingradiente" delle espressioni in cucina, Giorgio Franci ha dimostrato
come un sapiente utilizzo dell'extravergine puo arricchire qualsiasi piatto, dalla tartare al baccala mantecato fino al
gelato. "Altro che semplice condimento,un buon Evo esalta il cibo piu semplice e - ha detto - I'olio & gioia di vita e
rallenta l'invecchiamento cellulare". E la Maremma si svela un distretto vocato non solo per la viticoltura, con ulivi
secolari e di moderni impianti che ne qualificano il paesaggio. (ANSA).
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L'evento del Brezza Riserva 2021 di Cantina di Riva a Porto San Nicolo sara curato anche
quest'anno da Vigili del Fuoco e Sommozzatori di Riva del Garda.

A seguire, degustazione delle due annate estratte dal Benaco dopo 12 e 24 mesi.

Gli appassionati di vino lo sanno e, ormai, hanno I'appuntamento segnato in agenda di anno in
anno: domani, mercoledi 8 giugno torna I'evento clou della stagione enologica gardesana che
ha per protagoniste le preziose bollicine del Brezza Riva Riserva, punta di diamante della
produzione di Cantina Riva del Garda.

Si rinnova, infatti, il progetto unico e ambizioso avviato il 27 giugno 2020 con la spettacolare
immersione, nelle acque del Lago di Garda, di 1.216 bottiglie dello spumante Trentodoc

Film a Bolzano

Metodo Classico della cantina pit rinomata del territorio destinato a diventare il raffinato Blanc
de Blancs Bio.
Collocate in robuste gabbie a 40 metri di profondita, da due anni le bottiglie riposano
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indisturbate sul fondale del Benaco in condizioni di maturazione molto particolari: una
temperatura costante tra i 9 e i 13 gradi, assenza di luce e rumore, remuage naturale garantito
dal dolce cullare delle correnti lacustri, isolamento totale dall'ossigeno per una maturazione piu
lenta, minore differenza di pressione tra I'interno delle bottiglie e 'ambiente esterno, con
conseguente scambio gassoso ridotto al minimo.

Un processo di grande fascino e di estremo interesse che viene costantemente monitorato e www.tandempubblicita.it
che, ogni anno, sotto gli occhi di fotografi e giornalisti si arricchisce di una nuova sfida:

I'immersione di altre bottiglie della nuova annata del Brezza Riva Riserva e, contestualmente, il :Pagine' Gialle
prelevamento di qualche campione calato in precedenza.

Subito dopo il vino dal perlage fine e persistente, estratto da uve Chardonnay coltivate nell'alto Le Rubriche

Tennese, verra assaggiato da un panel di degustatori esperti per valutarne lo stato di evoluzione =N PENSIERI, PAROLE,
e confrontarlo con flGite della stessa vendemmia che hanno invece riposato in cantina. d ARTE

di Daniela Larentis
: o . . » . ) ) PARLIAMONE
Mercoledi mattina si terra dunque I'ormai tradizionale immersione nel Lago di Garda del nuovo di Nadia Clementi
Trentodoc Brezza Riva Riserva 2021, un'operazione coadiuvata e realizzata con il prezioso
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contributo dei Vigili del Fuoco Volontari e del Gruppo Sommozzatori di Riva del Garda. MUSICA E SPETTACOLI

. . . . . . . . L. .. el e di Sandra Matuella
Visto che il progetto coinvolge l'intero territorio, residenti, turisti e curiosi sono invitati a
celebrare I'evento e a scoprire, con il direttore della Cantina, Massimo Fia, con I'enologo Furio PSICHE E DINTORNI
Battelini e con sommelier esperti, tutta I'eleganza delle bollicine Metodo Classico e Metodo E di Giuseppe Maiolo
Charmat valorizzate da abbinamenti ad hoc.
. DA UNA FOTO UNA
Al sTORIA

L'appuntamento, su prenotazione, & alle 20.30 presso la sede di Agraria, in localita San - di Maurizio Panizza
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Nazzaro 4 a Riva del Garda. Gli apertivi con le bollicine di Cantina di Riva (Rosa Riva, Blu Riva,
i WINFI ‘\ It Brezza Riva Brut e Brezza Riva Riserva Pas Dosé) proseguiranno per l'intera settimana.

S . . Fino a sabato 11 giugno nella «Galleria del gusto» verranno proposte gustosissime tapas in
abbinamento a ogni tipologia di bollicina di Cantina di Riva.
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Con una superficie di 369,98 kmq il Lago di Garda ¢ il piu grande d’ltalia. Qui le radici delle

R .,' S I‘O ran fe vigne affondano in terreni calcarei particolarmente vocati alla coltivazione dello Chardonnay,
BRORGO varieta destinata alla produzione degli spumanti Metodo Classico.
a NUOVC | venti Pelér e Ora accentuano la crescita sana e regolare delle piante: a loro si deve il nome
Tr en fO «Brezza Rivay, la linea a marchio Trentodoc di Cantina di Riva che vanta il pregiato Brezza

Riva Riserva Pas Dosé e il Brezza Riva Brut.
0461 261 1375
Il Lago di Garda ¢ stato testimone di un evento rivoluzionario nella storia di Cantina di Riva: la
mattina del 27 giugno 2020, le prime 1.216 bottiglie di quello che diventera il Brezza Riva
Riserva Blanc de Blancs (Trentodoc Spumante Metodo Classico) sono state inabissate a 38
metri di profondita, iniziando un lungo riposo sul fondale del lago.
La temperatura costante, la pressione superiore a quella atmosferica e il dolce cullare delle

correnti sono i tre compagni di viaggio di questo spumante che vedra la luce nel 2023.
Una tradizione che si rinnova ogni estate, di anno in anno, con il posizionamento di nuove
bottiglie sul fondale del Garda.
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Immersione Brezza nel Lago

8 giugno 2022 - programma della giornata:

Dalle 7.00 — 7.30: immersione delle casse di Brezza Riva Riserva 2021 presso Porto San

Nicold da parte dei Vigili del Fuoco Volontari e del Gruppo Sommozzatori di Riva del Garda.

Dalle 10.30 alle 20.00: aperitivi con le bollicine della Cantina presso Agraria Riva del Garda

Ore 20.30: su prenotazione, serata didattica dedicata ai TrentoDoc e agli spumanti di Cantina
éﬂ 4

di Riva presso la Galleria del Gusto di Agraria Riva del Garda.
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L’evento del Brezza Riserva 2021 di Cantina di Riva a Porto San Nicolo
sara curato anche quest’anno da Vigili del Fuoco e Sommozzatori di
Riva del Garda. A seguire, degustazione delle due annate “estratte” dal
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Benaco dopo 12 e 24 mesi.

Gli appassionati di vino lo sanno e, ormai, hanno 1’appuntamento segnato in
agenda di anno in anno: domani, mercoledi 8 giugno, torna I’evento clou
della stagione enologica gardesana che ha per protagoniste le preziose
bollicine del Brezza Riva Riserva, punta di diamante della produzione

di Cantina Riva del Garda.

Si rinnova, infatti, il progetto unico e ambizioso avviato il 27 giugno

2020 con la spettacolare immersione, nelle acque del Lago di Garda, di 1.216
bottiglie dello spumante Trentodoc Metodo Classico della cantina piu
rinomata del territorio destinato a diventare il raffinato Blanc de Blancs Bio.

Collocate in robuste gabbie a 40 metri di profondita, da due anni le bottiglie
riposano indisturbate sul fondale del Benaco in condizioni di maturazione
molto particolari: una temperatura costante trai 9 e i 13 gradi, assenza di luce
e rumore, remuage naturale garantito dal dolce cullare delle correnti lacustri,
isolamento totale dall’ossigeno per una maturazione piu lenta, minore
differenza di pressione tra I’interno delle bottiglie e ’ambiente esterno, con
conseguente scambio gassoso ridotto al minimo.

Un processo di grande fascino e di estremo interesse che viene
costantemente monitorato e che, ogni anno, sotto gli occhi di fotografi e
giornalisti si arricchisce di una nuova sfida: ’immersione di altre bottiglie
della nuova annata del Brezza Riva Riserva e, contestualmente, il
prelevamento di qualche campione calato in precedenza. Subito dopo il
vino dal perlage fine e persistente, estratto da uve Chardonnay coltivate
nell’alto Tennese, verra assaggiato da un panel di degustatori esperti per
valutarne lo stato di evoluzione e confrontarlo con flite della stessa
vendemmia che hanno invece riposato in cantina.

Mercoledi mattina si terra dunque I’ormai tradizionale immersione nel Lago
di Garda del nuovo Trentodoc Brezza Riva Riserva 2021, un’operazione
coadiuvata e realizzata con il prezioso contributo dei Vigili del Fuoco
Volontari e del Gruppo Sommozzatori di Riva del Garda.

Visto che il progetto coinvolge I’intero territorio, residenti, turisti e curiosi
sono invitati a celebrare 1’e