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http://www.gardatrentino.it/it/Prodotti-e-Attivita-Lago-di-Garda/

FE—

20€ a persona

Trekking e Pic-Nic vista lago
Agraria Riva del Garda Cantina & Frantoio
13/05 passeqggiata a Tenno, pic-nic e musica

- Trekking e Pic-Nic vista lago
: m

13005 PASSPESIACA A TERAn, pIC-Ri & M

20 & persana

Scaricare A ooupan nen cuhale a prenotare I'event

Le prenuolamoni duuranng perverire @nlro meiioledi 10 Mageio gl 0062 252133 (Magdalens Prast o Ruberia Dalponi=] opgure a comnmaricalicnE@agnins i
Levenoo avrs IUogo oan minlmo 30 gersene

I cema di pregge, Nevento avrs luogo sababa 20 maggmo 9017
WOTE: sl consigliano calzature adeguate g |l trekking, plald & Indumentl receszarl peril plonic seraks.

Juesta prodacts & propesto oo Agrack Rhva del Garda Canting & Fantea = visite


http://www.gardatrentino.it/it/Prodotti-e-Attivita-Lago-di-Garda/

Eventbrite

01 maggio 2017

https://www.eventbrite.it/e/biglietti-dequstazione-di-1-calice-trentodoc-34170564077?aff=ampmit

DESCRIZIONE

L'Istituto Trento Doc &, per I'edizione 2017, partner istituzionale
e brindisi ufficiale di Milano Food Week.

La casa delle delle bollicine di montagna sara il temporary di
Via Bergognone 47: due vetrine affacciate sul Largo delle
Cultureche ospiteranno, da giovedi 4 Maggio a domenica 7
Maggio, numerosi appuntamenti all'insegna della degustazione
e della scoperta del Territorio Trentino.

Acquistando il biglietto potrai avere diritto ad un calice di
Trentodoc a scelta tra le etichette presenti.

Le etichette presenti sono: Abate, Nero Accademia del vino
Cadelaghet, Agraria Riva del Garda, Altemasi, Balter, Bellaveder,
Borgo dei Paosseri, Cantina Aldeno, Cantina d'lsera, Cantina Mori
Colli Zugna, Cantina Rotaliana di Mezzolombardo, Cantina
Roveré della Luna Aichholz, Cantina Sociale di Trento, Cantina
Toblino, Cantine Ferrari, Cantine Monfort, Cembra cantina di
Montagna, Cesarini Sforza, Concilio, Conti Wallenburg, Endrizzi,
Etyssa, Fondazione Edmund Mach, Gaierhof, Letrari, Madonna
delle Vittorie, Marco Tonini, Mas dei Chini, Maso Martis, Maso
Nero, Maso Poli, Moser, Opera, Pedrotti Spumanti, Pisoni F.Ili,
Revi, Rotari, San Michael, Simoncelli Armando, Viticoltori in
Avio, Vivallis Zanotelli.

MAG

04

Degustazione di 1 Calice
Trentodoc

organizzato da Milano Faod Yieek

DATA E ORA

gio, 04 mag 2017, 18:00 -
dom, 07 mag 2017, 22:30 CEST
Aggiungi al calendario

LOCALITA

Via Bergognone, 47
Visualizza Mappa

AMICI| CHE PARTECIPERANNO

0)) Collegati a Facebook


https://www.eventbrite.it/e/biglietti-degustazione-di-1-calice-trentodoc-34170564077?aff=ampmlt

01 maggio 2017

https://www.evensi.it/gemme-di-gusto-1-e-2-weekend-strada-vino-trentino/209194582

Gemme di gusto - 1° e 2° weekend

Venerdi 5 Maggio 2017 19:00 » Domenica 14 Maggio 2017 23:00

-_Gpmme

di

gusto

- La primavera sboccia
lungo la Strada del Vino
e dei Sapori del Trentino
maggio 2017

»

@@@@ R Salva su Facebook @& 5

Trentino, tutti i weekend del mese di maggio

Gemme di gusto & un insieme di esperienze, un variegato bouquet di profumi, colori e
sapori che raccontano gli incanti enogastronomici del attraverso il risveglio della natura.
Un susseguirsi di iniziative all'aria aperta tra vigneti, boschi e prati in fiore. Passeggiate,
escursioni, visite guidate d'arte e cultura arricchite da deliziose degustazioni di vini e cibi
d'eccellenza.

Proposte da vivere alla giornata o per i pil appassionati, lungo un intero weekend.

Questo il calendario del 1° e del 2° weekend:

Venerdi 5 maggio
Sotto tralci di stelle - Gemme di gusto | Mori

Sabato 6 maggio
SMALL: la filosofia dei contrasti | Comano Terme

Domenica ¥ maggic
Caccia ai Sapori. Camminata con caccia al tesoro | Altavalle

Venerdi 12 maggio
La merenda contadina | Trento
Sotto tralci di stelle | Mori

Sabate 13 e Domenica 14 maggic
Degqustazioni di primavera | Mezzocorona


https://www.evensi.it/gemme-di-gusto-1-e-2-weekend-strada-vino-trentino/209194582

m 01 maggio 2017

https://www.evensi.it/gemme-di-gusto-1-e-2-weekend-strada-vino-trentino/209194582

Sabato 13 maggio

Trekking e picnic con vista lago | Tenno

Antichi vitigni tra forti, chiese e castelli | Civezzano
Boccioli Giudicariesi | Borgo Lares

Domenica 14 maggio

Gemme bike - Tour di primavera | Dro

Erborista PER UM Giorno | Mori

Scopri i programmi delle singole iniziative su: www.tastetrentino.it/gemmedigusto

Queste le iniziative del 3° e 4° weekend: https://www . facebook.com|events/ 760745963409
6128/

#stradavinotrentine #rentinowinefest #gemmedigusto Cantina Mori Colli Zugna
Caseificio Sociale Sabbionara Panificic Moderno Peperoncine Trentine Visit Rovereto
Comano Cattoni Holiday Filanda de Boron Salumificio Parisi Trota Oro Agrilife APT Terme
di Comano - Dolomiti di Brenta Green Grill - Info e Sapori Visitpinecembra Ca" dei Baghi
GicVe Officinali Pojer e Sandri Macelleria Zanotelli MASO MARTIS Trento, Monte
Bondone, Valle dei Laghi La salumeria Belli La Capra Felice Cantina Donati Marco
Caseificio degli Altipiani e del Vézzena Paolazzi Macelleria Salumi Piana Rotaliana
Ecomuseo Argentario Endrizzi Cantine Monfort Comune di Civezzano - Associazioni,
Cultura e Sport Agraria Riva del Garda Azienda Agricola Fontanél - www . fontanelit
Macelleria Bertoldi Macelleria Trentina Azienda Agricola Troticoltura Armanini Tecchiolli
Garda Trentino Consorzio per il Turismeo Giudicarie Centrali Albatros 5.r.l. Azienda
agricola Pedrotti Andrea Agritur Dosila Gino Pedrotti Azienda Agricola Valle dei Laghi -
Trentino Maturgresta B&EB Ca’ dei Fazzilisti Caseificio Sociale Sabbionara #trentino
#dafareintrentino


https://www.evensi.it/gemme-di-gusto-1-e-2-weekend-strada-vino-trentino/209194582

Strada del Vino e dei Sapori
WGz del Trentino 01 maggio 2017

http://www.tastetrentino.it/le-tre-strade/strada-del-vino-e-dei-sapori-del-trentino/scoprire/eventi/dettaglio-

eventi/articolo/trekking-e-pic-nic-con-vista-lago/

-

s
TREKKING E PIC-NIC CON VISTA LAGO

Tenno, 13 maggio

Tenno, 13 maggio 2017
Ore 17.00

L'appuntamento & nel tardo pomeriggio per una passeggiata a Tenno e tra i vigneti vicini alla scoperta delle
coltivazioni di Gewdrziraminer e Chardonnay, che diventano le pregiate selezioni di Agraria. rispettivamente "La
Préa" e "Loré".

Ci si sposta quindi in una suggestiva location con vista lago per il picnic serale a base di sapori e prodotii tipici,
arricchito da un piacevole intrattenimento musicale.

QUANDO: ritrovo ad ore 17.00
DOVE: presso il parcheggio dei Vigili del fuoco a Tenno, in via dei Laghi SS 421 nn. 10-12
COSTO A PERSONA: € 20.00 — bambini sotto i G anni, gratis

INFO E PRENOTAZIONI:

Prenotazione entro lunedi 10 maggio al 0464 552133 (Magdalena Prast o Roberta Dalponte) oppure a
communication@agririva.it

L'evento avra luogo con minimo 30 persone

In caso di pioggia, I'evento avra luogo sabato 20 maggio 2017

NOTE: si consigliano calzature adeguate per il trekking. plaid e indumenti necessari per il picnic serale.

Agraria Riva del Garda

Via San Nazzaro, 4 — Riva del Garda
Tel 0464 552133

www.agririva.it | info@agririva.it


http://www.tastetrentino.it/le-tre-strade/strada-del-vino-e-dei-sapori-del-trentino/scoprire/eventi/dettaglio-eventi/articolo/trekking-e-pic-nic-con-vista-lago/
http://www.tastetrentino.it/le-tre-strade/strada-del-vino-e-dei-sapori-del-trentino/scoprire/eventi/dettaglio-eventi/articolo/trekking-e-pic-nic-con-vista-lago/

Strada del Vino e dei Sapori _
idesvon el Trentino 01 maggio 2017

TRENTING

http://www.tastetrentino.it/le-tre-strade/strada-del-vino-e-dei-sapori-del-trentino/scoprire/eventi/dettaglio-

eventi/articolo/trekking-e-pic-nic-con-vista-lago/

Azienda Agricola Fontanal

Via 3 Novembre, 111 - Fiavé

Tel 0465 735041

www.fontanel it | info@fontanel.it

Azienda Agricola Macelleria Bertoldi

Via San Mazzaro, 4 — Riva del Garda

Tel 0464 553076

www.macelleriabertoldi.com | macelleriabertoldi@hotmail.it

Azienda Agricola Troticoltura Armanini
Loc. Ponte dei Tedeschi, 2 — Storo

Tel 0465 685057

www.armanini.it | troticoltura@armanini.it

Molino Pellegrini

Via Varoncello 27 - Varone di Riva del Garda

Tel 0464521323

www.molinopellegrini.it | ufficio@mallinopellegrini.it

Panificio Pasticceria Tecchiolli
Viale Alcide Degasperi 1/d- Cavedine
Tel 0461 864019

www. tecchiolliit | info@tecchiolli it

Azienda Agricola Maso Giare - Arco


http://www.tastetrentino.it/le-tre-strade/strada-del-vino-e-dei-sapori-del-trentino/scoprire/eventi/dettaglio-eventi/articolo/trekking-e-pic-nic-con-vista-lago/
http://www.tastetrentino.it/le-tre-strade/strada-del-vino-e-dei-sapori-del-trentino/scoprire/eventi/dettaglio-eventi/articolo/trekking-e-pic-nic-con-vista-lago/
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TRENTDODCC-

Bollicine di Montagna

MASTERCLASS #MYTRENTODOC

Un fitto programma di appuntarmenti con Le Bollicine di Montagna allinsegna della degustazione e della scoperta del
Territario Trentino.
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http://www.milanofoodweek.com/masterclass-mytrentodoc/

™ evensi

- e 04 maggio 2017

https://www.evensi.it/masterclass-mytrentodoc-via-bergognone-47/209368265

Masterclass #MyTrentodoc

Giovedi 4 Maggio 2017 18:00 » Giovedi 4 Maggio 2017 18:30

Mappa » Milano Food Week » Masterclass #MyTrentodoc

| TRENTODOC

Bollicine di Montagna

L'Istituto Trento Doc &, per I'edizicne 2017, partner Istituzionale e brindisi ufficiale di
Milano Food Week.

La casa delle delle bollicine di montagna sara il temporary di Via Bergognone 47: due
vetrine affacciate sul Largo delle Cultureche ospiteranno, da giovedi 4 Maggio a
domenica 7 Maggio, numerosi appuntamenti all'insegna della degustazione e della
scoperta del Territorio Trentino.

Le masterclass #MyTrentodoc saranno guidate da un erto sommelier

AlS Trentodoc, nelle quali al racconto del territorio sara sbbinato |'assaggio di tre
etichette Trentodoc scelte tra le 45 etichette a disposizione delle case spumantistiche
associate.

Le etichette presenti saranno: Abate, Nero Accademia del vino Cadelaghet, Agraria Riva
del Garda, Altemasi, Balter, Bellaveder, Borgo dei Posseri, Cantina Aldeno, Cantina
d'Isera, Cantina Mori Colli Zugna, Cantina Rotaliana di Mezzolombardo, Cantina

Roveré della Luna Aichhelz, Cantina Sociale di Trento, Cantina Toblino, Cantine Ferrari,
Cantine Monfort, Cembra cantina di Montagna, Cesarini Sforza, Concilio, Conti
Wallenburg, Endrizzi, Etyssa, Fondazione Edmund Mach, Gaierhof, Letrari, Madonna
delle Vittorie, Marco Tonini, Mas dei Chini, Maso Martis, Maso Nero, Maso Poli, Moser,
Opera, Pedrotti Spumanti, Pisoni F.Ili, Revi, Rotari, San Michael, Simoncelli Armando,
Viticoltori in Avio, Vivallis Zanotelli.

Vi aspettiamo numerosill!


https://www.evensi.it/masterclass-mytrentodoc-via-bergognone-47/209368265
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https://mail.google.com/mail/ #inbox/15bd77bd6827bfb7?projector=1

IL CONCORSO DI EGNA. SUL PODIO KLOSTERHOF, ELENA WALCH E PLONERHOF
BELAUBURGUNDER SUPERSTAR

Il eBlauburgunder» altoatesino si conferma superstar. Anche quest'anno 'Alto Adige ha dominato le
classifiche del 16* Concorso Mazionale del Pinot Nero di Egna riservato all'annata 2014 congquistando non
solo le posizioni di vertice, ma anche | piazzamenti di consolazione. Nella «hit parade® al primo posto si é
classificato il Pinot Nero Riserva della Tenuta Klosterhof di Caldaro con 87,5 punti, al secondo il Pinot Nero
«Ludwig» di Elena Walch (Vigneto Barleith di Montagna, 86 punti), al terzo la Riserva «Exclusive della
Tenuta Plonerhof di Marlengo (85 punti). Unico vino trentino presente in classifica (all'8® posto) & il Pinol
Maro «Maso Elesi* della Cantina di Riva del Garda con 82 punti. || Pinot Nero & uno dei vitigni pid
prestigiosi che ha trovato in Alto Adige un terroir guanto mai vocato, in particolarre in alcune microzone;
Mazzon, Egna, Montagna, Pochi di Salomao, Oltradige e Val Venosta.


https://mail.google.com/mail/#inbox/15bd77bd6827bfb7?projector=1
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https://www.eventa.it/eventi/milano/masterclass-mytrentodoc-2383

TRENTODOC

Bollicine di Montagna

.| Masterclass #MyTrentodoc

Ven, 5 Mag 2017 - 18:00 alle 18:30
69 Views

b

LIstituto Trento Doc &, per l'edizione 2017, partner istituzionale e brindisi ufficiale di
Milano Food Week.

La casa delle delle bollicine di montagna sara il temporary di Via Bergognone 47: due
vetrine affacciate sul Largo delle Cultureche ospiteranno, da giovedi 4 Maggio a domenica
7 Maggio, numerosi appuntamenti all'insegna della degustazione e della scoperta del
Territorio Trentino.

Le masterclass #MyTrentodoc saranno guidate da un esperto sommelier

AlS Trentodoc, nelle quali al racconto del territorio sara abbinato l'assaggio di tre
etichette Trentodoc scelte tra le 42 etichette a disposizione delle case spumantistiche
associate.

Le etichette presenti saranno: Abate Nero, Accademia del Vino Cadelaghet] Agraria Riva
del Garda, Altemasi, Balter, Bellaveder, Borgo dei Posseri, Cantina Aldeno, Cantina
d'lsera, Cantina Mori Colli Zugna, Cantina Rotaliana di Mezzolombardo, Cantina Roveré
della Luna Aichholz, Cantina Sociale di Trento, Cantina Toblino, Cantine Ferrari, Cantine
Monfort, Cembra Cantina di Montagna, Cesarini Sforza Spumanti, Concilio, Conti
Wallenburg, Endrizzi, Etyssa, Fondazione Edmund Mach, Gaierhof, Letrari, Madonna delle
Vittorie, Marco Tonini, Mas dei Chini, Maso Martis, Maso Mero, Maso Poli, Moser, Opera
Vitivinicola in Valdicembra, Pedrotti Spumanti, Pisoni Elli, Revi, Rotari, San Michael,
Simoncelli Armando, Viticoltori in Avio, Vivallis, Zanotelli Elio & ElI.

Viaspettiamo numerosi'!!


https://www.eventa.it/eventi/milano/masterclass-mytrentodoc-2383
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Le aziende premiate con le 5 Gocce, simbolo dell'eccellenza per qualita produttiva.

= B

Claudia Chiarotti

Per le aziende premiate con
le 5 Gocee

Abbiamo realizzato un grazioso
distintivo che riproduce una goccia
d'olio stilizzata. Fra pochi giomi,
invieremo queste spillette alle
aziende che hanno avuto le 5 Gocce,
il riconoscimento dell'eccellenza
secondo il metodo collaudate da
Associazione Italiana Sommelier
dell'Olio. Gli attestati saranno
consegnati il 18 Novembre 2017
durante Ia presentazione nazienale
della Guida BIBENDA 2018.

Nella Sezione Olio della nostra Guida online, abbiamo completato le schede delle aziende produttrici con le degustazioni dei singoli oli
dell'ultima raccolto, il 2016. Landamento climatico di questa annata non & stato per niente omogeneo ma ha avuto volti diversi in molte
piccole aree: a macchia di leopardo, & questa la definizione pil aderente, anche se in linea generale possiamo dire che al nord & andata
meglio rispetto al sud e alle isole.

In ogni caso, restiamo convinti che la qualita degli oli sia lo specchio esatto della qualita delle aziende, nella certezza che un'azienda di
qualita non potra mai produrre un olio cattivo perché sara in grado a) di prevenire una produzione scadente b) qualora fosse inevitabile,
un‘azienda di qualita non commercializzera mai un olio scadente, piuttosto rinuncera al prodotto.

Cosl, abbiamo assegnato le 5 Goccee, che rappresentano la massima qualita, non pit agli oli, bensi alle aziende. Abbiamo poi
selezionato un'etichetta per ciascuna azienda valutata “Eccellente” e ve ne rendiamo conto in questa nostra rassegna che tocca quasi
tutte le regioni.

Le Aziende che hanno ottenuto la valutazione dell'eccellenza: le nostre 5 Gocce



http://www.bibenda.it/news_bibenda_singola.php?id=4425
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LOMBARDIA

Comincieli / Puegnago del Garda BS

E.V.0. Monocultivar Casaliva

Extravergine - Casaliva 100% - € 30 (0,500 1)

Verde dorato lucente con striature dorate. Elegante e delicato di pera e ginestra, poi intense note di mandorla, ravanello, cicoria, frutta
secca su echi vegetali. Strufturato al gusto, con ottimo equilibrio amaro-piccante. Persistente con ritorni di peperoncino ed erbe
aromatiche. Denocciolato, conservazione in acciaio con azoto. Cassoeula.

TRENTINO

Frantoie di Riva / Riva del Garda TN

E.V.0 Monovarietale 46° Parallelo

Extravergine - Casaliva 100% - € 19,50 (0,500 [)

Verde dorato brillante. Fragrante di erbe aromatiche, pera matura, carciofo, salvia e mandorla fresca. Equilibrato al gusto, amaro di
cardo e cicoria e piccante di peperoncino e ravanello. Persistenza lunga, erbacea e fruttata. Frangitura in continuo, filirazione e
conservazione in acciaio con azoto. Baccala alla trentina.

g

VENETO

Paolo Bonomelli - Ca' Rainene / Torri del Benaco VR

E.V.0. Trefort

Extravergine - Drizzar 40%, Trep 30%, Fort 30% - € 40 (0,250 1)

Verde topazio. Ampio di melanzana, pomodoro maturo, cicoria, mandorla fresca, scorza di agrumi, ginestra, pinoli e note aromatiche.
Strutturato e di grande equilibrio gustativo. Persistenza lunga con rimandi a peperoncino, ravanello e cardo. Frangitura in continuo,
filirazione e conservazione con argon. Brasato su vellutata di zucca.


http://www.bibenda.it/news_bibenda_singola.php?id=4425

%

Cooperazione Trentina 08 maggio 2017

http://WWw.cooperazionetrentina.it/ Ufficio-stampa/Rassegna-stampa/ (sort)/ published-
desc/(forceSort)/1/()/www.cooperazionetrentina.it/(Ufficio-Stampa)/Rassegna-stampa/(dateFilter)/1
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| Lezioni nell'ax municipio di Campo, si comincia da mercoledi LOMASO
Un corso per degustare vini e olio

CAMPO LOMASO - La Pro loco Piana del Lomaso organizza un godereccio corso di avvicinamento al vino
= ormai consolidato, non @ il primae=- in collaborazione con Cantina Toblino, Apt Terme di Cornano - Dolomiti
di Brenta e L'Agraria di Riva. La location & quella dei volti dell'ex municipio di Campo Lomaso, sede delle
sagre e manifestazioni arganizzate dall'attiva Pro loco lomasina. A svelare le sfumature di sapore & le
tecniche di lavorazione dei diversi vini sara I'enclogo Lorenzo Tomazzoli, della Cantina Tobling mentre, & la
novild di quest'anna, i partecipanti al carso polranno anche cimentarsi nella degustaziong di olio
extravergine di aliva con il direttore Massimao Fia del frantoio di Riva. Cinque lezioni, sempre alle 20,30, &
una visita guidata alla cantina con la cena di fine corso offerta dalla Pro loco Stra.. valti: si parte mercoledi
10 maggio con le basi di viticoltura ed enologia & i principi di abbinamento cibo-vine, si prosegue poi nai
due venerdi successivi parfando di vini bianchi (12/5). rossi e rosati (19/5), spumanti & vini dolei (24/5) &
infine tocca all'olio d'oliva (venerdi 26/5).


http://www.cooperazionetrentina.it/Ufficio-Stampa/Rassegna-stampa/(sort)/published-desc/(forceSort)/1/()/www.cooperazionetrentina.it/(Ufficio-Stampa)/Rassegna-stampa/(dateFilter)/1
http://www.cooperazionetrentina.it/Ufficio-Stampa/Rassegna-stampa/(sort)/published-desc/(forceSort)/1/()/www.cooperazionetrentina.it/(Ufficio-Stampa)/Rassegna-stampa/(dateFilter)/1
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LE INIZIATIVE DEL 2° WEEKEND
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QUESTO WEEKEND GEMME DI GUSTO SIFAIN OTTO

Prosegue anche per questo weekend il tradizionale appuntamento con Gemme di Gusto, kermesse di

iniziative organizzate dalla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino per dare il benvenuto alla

primavera.
Venerdi 12 maggio 'Enoteca della Cantina Mori Colli Zugna a Meri ripropone |'aperitivo Soffo fralci
di stelle. Dalle 19.00 alle 22.00 due esperti realizzeranno ricette gustose con i formaggi del Caseificio
Sociale di Sabbionara, | prodotti da forno del Panificio Modemo e 'Azienda Agricola Maurizio Zanghielli,
abbinate alle erbe spontanee della primavera e ai vini della cantina, mentre a Martignano di Trento, alle
ore 18.00, Maso Martis apre le porte del proprio vigneto per La merenda confading, una passeggiata
sequita da una tipica merenda contadina con formaggi locali, salumi della Salumeria Belli, confetture e

succhi del termtorio di Ca' dei Baghi abbinati al proprio Trentodoc .

Sabato 13 maggio, alle ore 14.30 I'appuntamento & a Civezzano per Antichi vitigni tra forti,

chiese e castelli, passeggiata enogastronomica, con la partecipazione di Cantina Endrizzi & Cantine

Monfort organizzata nell’ambito della manifestazione Palazzi Aperti, alla scoperta di due vitigni storici,
il San Lorenzo e il Megron de Orzan, prodotti e tutelati dal progetto | Vini dell'Angelo, e degli edifici storici
della zona, come |a Tagliata superiore di Civezzano, la chiesetta della Madonnina, Castel Telvana e la

chiesetta del borgo di Orzano . Alle ore 17.00 ci si sposta a Tenno con Trekking e pic-nic con vista

lago attraverso i vigneti di Chardonnay e Gewdrztraminer, seguito da un pic-nic serale a base di sapon
e prodotti tipici - forniti da Agrana Riva del Garda, Azienda Agnicola Fontanél, Azienda Agricola Macellerna
Bertoldi, Azienda Agricela Troticoltura Armanini, Moline Pellegrnni e Panificio Tecchiolli - impreziesito da un

piacevole intrattenimento musicale e, infine, alle ore 19.00, & in programma Boccioli giudicariesi a

Borgo Lares, dove verra proposto un menu dedicato alla primavera e realizzato con prodotti del
territorio dal Ristorante La Contea e presentato in compagnia di var produttori tra cui Azienda Agricola

Filanda de Boron e Trota Oro
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Sia sabato 13 che domenica 14 maggio, alle ore 10.00 e alle ore 15.00, sono previste

Dequstazioni di primavera presso la Cantina Donati di Mezzocorona, degustazioni della nuova
produzione di vini abbinati a prodotti gastronomici di eccellenza (i formaggi del Caseificio degli Altipiani e
del Vezzena il sabato e i salumi della Macelleria Paolazzi |la domenica), precedute da visita al vigneto

centenaric del Teroldego, alla cantina sotterranea di fine Ottocento e alla barricaia.

Domenica 14 maggio, alle ore 9.00, a Pietramurata di Dro, & la volta di Gemme bike - Tour di
primavera, giornata in bicicletta, in compagnia di una guida naturalistica di Albatros, alla scoperta
dell'affascinante territorio della Valle dei Laghi lungo un tracciato di 24 km, con pranzo finale con i
prodotti di Azienda Agricola Andrea Pedrotti, Azienda Agricola Gino Pedrotti, Azienda Agricola Dosila e
Salumeria Belli, mentre a Mori, alle ore 10.00, & in programma Erborista per un giorno, in replica il 28
maggio, in cui si esploreranno i campi di piante officinali biologiche dopo una colazione presso |l
laboratorio Maturgresta a Valle San Felice a base delle specialitd Naturgresta, | formaggi del Caseificio
Sociale di Sabbionara, mieli, sciroppi, confetture e mostarde e dolci di Ca del Fazzilisti. La mattinata

terminera con una degustazione guidata di liquori.

Ulterion informazioni e dettagli su tastetrentine.it'gemmedigusto
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Acqua Levico, Pasta Felicetti e I'olio del 46
esimo parallelo di Agraria Riva a Milano: le
eccelenze trentine si mostrano a TuttoFood

Fiera meneghina di caratura mondiale con Obama a tenere una conferenza. Abbiamo
visitato i "nostri" stand: dalle bibite bio da abbinare a panini e pizza alla pasta secca
che ha conquistato l'alata cucina

MILANQ. Obama e la star, con una conferenza - a pagamento, fino a 850 euro
a testa - per il cibo del futuro ma intanto, in una fiera gremita come nelle
grandi occasioni, il food & ovunque. Ostentato, proposto a schiere di operatori
giunti a Milano per capire I'evoluzione di consumi alimentari legati a legami
tradizionali. Con il Made in Italy sempre in primo piano. Talmente importante
da stimolare nuove sfide, per trasformare la fiera meneghina in una rassegna
decisamente mondiale, togliendo anzitutto spazio e blasone al collaudato

Cibus di Parma.

Kermesse dai grandi numeri, che pero valorizza le chicche della produzione
italiana, mettendo a confronto anche specialita esotiche - dal cibo fermentato
della Corea alle verdure mediterranee - in grado di soddisfare consumatori
sempre piu esigenti. E proprio tra le specialita piu ricercate anche alcune

proposte decisamente dolomitiche. Girovagando per i saloni, al numero 5 si
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nota Acqua Levico con una nuova linea di bibite bio. "Vogliamo educare i

consumatori all'abbinamento tra bibite e panini, con la pizza e i tanti alimenti
della cucina italiana. Senza tralasciare la promozione della nostra acqua -
ribadisce Mauro Franzoni, titolare dello stabilimento levicense, tra una
degustazione e l'altra, nel suo stand variopinto come le bibite - acqua sempre

pitl apprezzata per la sua vera originale sostenibilita ambientale”.

Ressa anche allo stand di Felicetti, nel padigljone 7. Il patron Riccardo Felicetti
che orgogliosamente spiega ad una delegazione americana come le Dolomiti
rendano unica la pasta di Predazzo. "Abbiamo sdoganato la pasta secca nell'alta
ristorazione, coinvolgendo i consumatori pit attenti. Aprendo nuove frontiere
di mercati, sempre pit lontani con nuove forme della pasta”. Lo spiega mentre
una brigata di cucina di Carlo Cracco mette nei piatti alcune leccornie, pasta

d'autore abbinata ad un calice di TrentoDoc, partner Tuttofood di Felicetti.

Ancora Trentino con Bauer, dadi tutto vegetali, proposti in versione meno
salata e ancora piu concentrata di verdure. Impossibile sintetizzare profumi e
sensazioni 'cibarie’. Una citazione doverosa deve andare, invece, all'olio
extravergine del Garda. Nello stand dell Unaprol, unione italiana produttori
olio oliva, ecco il 46 esimo parallelo di Agraria Riva. Packaging coloratissimo,
evo prezioso, richiesto da mercati decisamente insoliti, Vietnam, Indonesia,
Cina e altri ancora. E ancora i prodotti dolciari di Matteo Graziadei. Prodotti
surgelati ma di altissima qualita: strudel prodotti, nello stabilimento di
Madruzzo, con pasta a sfoglia e mele Melinda del Trentino. Un tuttofood
decisamente importante, per unlvetrina quest'anno ‘baciata’ dalla presenza di
Obama. Promozione ed educazione alimentare. Il cibo italiano e "nostrano” come
prodotto che va anche difeso e tutelato, rendendolo perd alla portata non solo

dei palati pin esigenti. Un cibo di alta qualita, ma per tutti.
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Questo weekend Gemme di Gusto si fain otto

APLVICN, ’ : ¥ T ]
Ricco calendario di iniziative in programma per questo fine settimana:

protagonisti vari territori del Trentino, dalla Vallagarina alla Piana Rotaliana, dalla collina di Trento alla Valle dei Laghi, fino
alle Valli Giudicarie.

Trento, 9 maggio 2017- Prosegue anche per questo weekend il tradizionale appuntamento con Gemme di Gusto, kermesse di
iniziative organizzate dalla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino per dare il benvenuto alla primavera.

Venerdi 12 maggio I'Enoteca della Cantina Mori Colli Zugna a Mori ripropone l'aperitivoSotto tralci di stelle.Dalle 19.00 alle
22.00 due esperti realizzeranno ricette gustose con i formaggi del Caseificio Sociale di Sabbionara, i prodotti da forno del Panificio
Moderno e I'Azienda Agricola Maurizio Zanghielli, abbinate alle erbe spontanee della primavera e ai vini della cantina(degustazioni a
pagamento; info e prenotazioni allo 0464 918154 o via mail allindirizzoenoteca@cantinamoricollizugna.it), mentre a Martignano di
Trento, alle ore 18.00, Maso Martis apre le porie del proprio vigneto per La merenda contadina.,una passeggiata seguita da una
tipica merenda contadina con formaggi locali, salumi della Salumeria Belli, confetture e succhi del territorio di Ca' dei Baghi abbinati al
proprio Trentodoc (il costo € di 15 euro a persona, gratis sotto i 13 anni e in caso di maftempo la passeggiata sara sostituita con una
visita in cantina; prenotazioni entro ['{1 maggio al numero 0461 821057 o al 346 2406281 oppure scrivendo a
marketing@masomartis.it).

Sabato 13 maggio, alle ore 14.30 I'appuntamento é a Civezzano per Antichi vitigni tra forti, chiese e castelli, passeggiata
enogastronomica, con la partecipazione di Cantina Endrizzi e Cantine Monfort organizzata nell'ambito della manifestazione Palazzi
Aperti, alla scoperta di due vitigni storici, il San Lorenzo e il Negron de Orzan, prodotti e tutelati dal progetto 1 Vini dell'Angelo, e degli
edifici storici della zona, come la Tagliata superiore di Civezzano, la chiesetta della Madonnina, Castel Telvana e la chiesetta del borgo
di Orzano (il costo & di 15 euro, gratuito sotfo [ 12 anni; prenotazioni entro il 12 maggio al numero 335 6514145 o scrivendo a
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nfogecoargentario.t). Alle ore 17.00 ci si sposta a Tenno con Trekking ¢ pic-nic con vista lagoattraverso i vigneti di
Chardonnay ¢ Sewdrziraminer, sequite da un pic-nic serale a base di sapori ¢ prodotli tipici - fornill da JAgrana Riva del Gasda,
Azienda Agncola Fontanel, Azienda Agricola Macellena Serloldi. Azienda Agncola Troticoltura Armanmi, Molino Pellegrini e Panificio

ecchiolli - mpreziosto da un piacevole intrattenimento musicale (I cosfo @ persona e di 20 euro, gralis sotto ( & anny; info e

prenotaziont entro ! 10 maggio ai numero 0464 552133 o scrvenda & communicaton@agriivait) € infine, alle ore 19.00 & n
pragramma Boccloll giudicariesia Borgo Lares dove Verra proposio un menu dedicato alla primavera e realizzato con prodotti
del territorio dal RIsto

rante La Contea e presentato in compagnia dl van produtior! tra cul Azienda Agricola Fllanda ¢e Boron & Trota

Oro (Ncosto e di 25 €

PErsona; prenatazion’ entro I'1T magglo chlamando i '1IP‘EA’~CJ 0465 324599

Sia sabato 13 che domenica 14 maggio, alle ore 10.00 e alle ore 15.00, sono previste Degustazioni di primaverapresso la
Cantina Donati di Mezzocorona, degustazioni della nuova produzione di vini abbinati a prodotti gastronomici di eccellenza (i formaggi
del Caseificio degli Altipiani e del Vezzena il sabato e i salumi della Macelleria Paolazzi la domenica), precedute da visita al vigneto
centenario del Teroldego, alla cantina sotterranea di fine Ottocento e alla barricaia (la partecipazione é gratuita ma & prevista
prenotazione obbligatoria chiamando il numero 0461 604141 o scrivendo a info@cantinadonatimarco.it).

Domenica 14 maggio, alle ore 9.00, a Pietramurata di Dro, & |a volta di Gemme bike - Tour di primavera, giornata in bicicletta, in
compagnia diuna guida naturalistica di Albatros, alla scoperta dell'affascinante territorio della Valle dei Laghi lungo un tracciato di 24
km, con pranzo finale con i prodotti di Azienda Agricola Andrea Pedrotti, Azienda Agricola Gino Pedrotti, Azienda Agricola Dosila e
Salumeria Belli (il costo & ai 60 euro con noleggio e-bike, di 35 euro con bici propria e di 25 eurc con bici propria sotto ai 14 anni;
prenotazioni entro ['11 maggio chiamando il numero 0461 984462) mentre a Mori, alle ore 10.00, & in programmaErborista per un
giorno, in replica il 28 maggio, in cui si esploreranno i campi di piante officinali biologiche dopo una colazione presso il
laboratorio Naturgresta a Valle San Felice abase delle specialita Naturgresta, i formaggi del Caseificio Sociale di Sabbionara, mieli,
sciroppi, confetture e mostarde e dolci di Ca dei Fazzilisti. La mattinata terminera con una degustazione guidata di liquori (il costo & di 8

euro a persona, 3 euro softo i 12 anni; si consiglia la prenctazione chiamando il numero 0464 910365 o scrivendo a
ecoidea@cimonetti.it).
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https://www.gdoweek.it/wp-content/uploads/sites/7/2017/05/PACK.pdf

_ 32 V1A DEI BIRRAI BIRRA ARTIGIANALE 0.75 |
_ TERRA DEL TUOMD PERLE DI ACETO BALSAMICO

ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP DE NIGRIS

_ PERLE ALL'ACETO BALSAMICO D1 MODENA 1GP DE NIGRIS

ACETO BALSAMICO DI MODEMA 1GP "LE ECCELLENZE" MENGAZZOLI
MIELE BIOLOGICO DA GRAMMI 250

R150 REPERSO 500 GR ATMP

_ PASSIONE VERDE AROMI IN ASTUCCID
_ PRINS & DINGEMANSE COZZE IN MAP
_ WESTER ROSS SALMON NUDVO PACK, IN CASSA D LEGND RUSTICA
_ AMICA NATURA ALCASS BURGER VEG Al LEGUMI
RO T O S
e

_ PACKAGING PASTA ANTICA MACCHERONERIA

AHF‘IL:I:IM LORGONZOLA DOP DOLCE 1N CONFEZIONE DA CUCCHIAID

e
e oo, |
_ FOX MATURAL QUALITY FRUTTA SECCA SENZA SALE

ovasoowoes [
s enmonanr |
_ LINEA BIOLOGICA DI OLI ALIMENTAR] PIAVE 1938
_ "LE SELEZIONI" BIBITE IN VETRO DA 200 ML

B10 ORTO OLI10 EXTRA VERGINE DI OLIVA BIOLOGICO

_ BIOSOLIDALE MARMELLATA D1 ARANCE DI SORRENTO BIO

Interrotto
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IL CONCORSO

Oro del Garda 2017: premiati i
migliori oli Garda Dop

ECONOMIA| 12 mag 2017, 15:16 (f[w

Sono Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese (Vr),
per la categoria fruttato leggero, e I'Agraria Riva
del Garda di Riva del Garda (Tn), per la categoria
fruttato medio, i migliori Olio Garda DOP

dell'ultima campagna olivicola.

5

E questo il risultato della Premiazione della 5°
Edizione del Concorso Unico I'Oro del Garda, la
cui serata di premiazione si & tenuta ieri a San

Felice del Benaco.

Gli extravergine Garda DOP della campagna

olearia 2016 sono stati esaminati da una giuria di assaggiatori professionisti del
Laboratorio Dogane di Verona. Nella categoria fruttato leggero prima classificata &
stata la Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese con la Selezione Villa (Garda DOP
Orientale); seconda '’Azienda Agricola L'Ulif di Silvano Delai di Picedo di
Polpenazze del Garda, (Garda Bresciano DOP da agricoltura Biodinamica e

Biologica) e terza ancora la Turri Fratelli Srl (Garda DOP Orientale).
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Nella categoria fruttato medio, prima classificata l'Agraria Riva del Garda di Riva
del Garda (Trento) con l'olio Uliva (Garda Trentino DOP). Seconda la societa
agricola Madonna delle Vittorie di Arco, Trento (Garda Trentino DOP) e terzi a pari
merito I'azienda Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano, Mantova
(Garda Orientale DOP da agricoltura biologica) e la Societa Agricola Il Cavaliere di
Salo, Brescia (Garda DOP).
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Oro del Garda 2017: premiati i migliori oli Garda
Dop

Scritto da: redazione GardaPost 2017/05/12 3:36 PM

SAN FELICE DEL BENACO - Il concorso ha visto confrontarsi gii ofi Garda DOP esaminati da una giuria tecnica

Primo premio per 1a categoria fruttato leggero nella zona orientale, tra | fruttati medi primeggia un trentino

o
O

Sono Turri Fratelli Srl di Cavalon Veronese (Vr), per la categoria fruttato leggero, & 'Agraria Riva del Garda d

Riva del Garda (Tn), per 1a categoria fruttato medio, | migliori Olio Garda DOP dell’'uitma campagna olivicola.
E questo il risultato della Fremiazione della 5° Edizione del Concorso Unico L'Oro del Garda, |3 cui serata di
prermiazione si & tenuta giowvedi 11 maggic 2017 alle 18:30 a Palazzo Ex Monte di Pieta di San Felice del Benaco

{Brescia).

Gli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016 sono stati esaminati da una giuria di assaggiatori
professionisti del Laboratorio Dogane di Verona. Mella categoria fruttim leggero prima classificata & stata la
Turri Fratelli 5rl di Caveion Veronese con la Selezione Villa (Garda DOP Orientale); seconda 'Azienda Agricola
L'Ulif di Silvano Delai di Picedo di Polpenazze del Gards, Bresda (Garda Bresciano DOP da agricoltura

Biodinamica € Biologica) e terza ancora la Turri Fratelli Srl (Garda DOP Crientale).

Mella categoria fruttato medio, prima classificata 'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Trenta) con l'olio
Lliva [Garda Trentino DOP). Seconda la societa agricola Madonna delle Vittorie di Arco, Trento (Garda Trenting
DOP) e terzi a pari merito Fazienda Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano, Mantova (Garda

Crientale DOP da agricolura biclogica) € 1a Societa Agricola Il Cavaliere di 5ald, Brescia (Garda DOF).


http://www.gardapost.it/2017/05/12/oro-del-garda-2017-premiati-i-migliori-oli-garda-dop/

A OS T 12 maggio 2017

http://www.gardapost.it/2017/05/12/oro-del-garda-2017-premiati-i-migliori-oli-garda-dop/

Fot10 di gruppe per 1 premdat

Durante la serata di premiazione a San Felice del Benaco (Bresca) ospiti Mauro Parolini, assessore allo Sviluppo

Uppo

3 e Elena Viani con Carlos McAdden per parlare del pr East Lombardy,

vivwv.oliogardado
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a “ORO DEL GARDA" 2017: PREMIATIGLIOLII =
MIGLIORI

La giuria degh assaggiator della V edizione del concorso ha deliberato 1 vincitor: delle categorie fruttati medio e leggero
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Alla qumta edizione del concersoe unice cleatio erganizzate dal Conszerzio di Tutela dell Olic Garda Dop svoltasi a
Palazze Ex Monte di Pietd di San Felice del Benaco (Brescia) sone stati premiati ghi olii delle categerie fruttate medio e
fruttate leggero. Gl extravergme Garda DOP della campagna clearia 2016 sono stat esammat da una giria di
assaggiatoni professiomsti del Laboratorio Dogane di Vercna.

Nella categornia fruttate leggere prima classificata & stata la Turn Fratelh 51l di Cavaton Vercnese con la Seleziene Villa
(Garda DOP Orientale); seconda ' Azienda A gricela L'ULS di Silvane Dela di Picedoe di Polpenazze del Garda, Brescia
(Garda Bresciane DOP da agriceltura Biednamica e Biclogica) e terza ancera la T Fratelh 51l (Garda DOP
Omentale).

Nella categonia fruttate medio, prima classificata 1" A prana Biva del Garda di Biva del Garda (Trente) con l'eho Uliva
(Garda Trentme DOP). Seconda la secieta agricela Madomna delle Vittorie di Arce, Trente (Garda Trentme DOP) & terzi
a pari merite I azienda Oliviceltura Bio Ferdmande Ferri di Monzambane, Mantova (Garda Orientale DOP da
agriceltura biclegica) e la Societa Agnicola Il Cavaliere di Sale, Brescia (Garda DOP).

Durante la serata di prenuazione, ospitt Maure Parclmi, assessore alle sviluppe econemice di Fegione Lombardia, e
Elena Viam con Carles MeAdden, 21 & parlato anche del progette “East Lombardy™, progette di promezione

gastronomica della Lombardia Orientale, di cw 1'Olic Garda DOP & ambasciatore.


http://www.ilnordestquotidiano.com/110-territorio/territorio-nordest/12034-oro-del-garda-2017-premiati-gli-olii-migliori.html
http://www.ilnordestquotidiano.com/110-territorio/territorio-nordest/12034-oro-del-garda-2017-premiati-gli-olii-migliori.html

Palazzo Roccabruna 12 maggio 2017

http://www.trentinowine.info/wp-content/uploads/2017/05/Programma-80%5E-Mostra-vini-del-Trentino-1.pdf

MOSTRA
VINI DEL TRENTINO

Palazzo Roce lbrun
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Oro del Garda gli olio premiati

E’ andato 1n scena il 5° “Oro del Garda ™, concorso dedicato agli oli Garda D.O P. ovvero agli extravergine certificati nati e
plasmati sulle 3 sponde del lago pil grande d'Italia, bagnate da 3 regioni e 3 provinee: la lombarda (orientale e bresciana), la

veneta (occidentale e veronese) e la trentina (la punta del lago, posta a nord).

Tra 126 oli esaminati da un panel di assaggiatori professionisti del Laboratorio Dogane di Verona, sul podio sono saliti: per
la categoria fruttato. al primo posto

il “Selezione Villa™ della Turri Fratelli Stl di Cavaion Veronese (Garda DOP orientale).

secondo [’olio della Azienda Agricola L'Ulif di Delai Silvano di Polpenazze del Garda (Garda breseiano DOP da agricoltura
biodinamica e biologica)

terzo ancora il Garda DOP orientale della veronese Turri.

Per la categoria fruttato medio, primo classificato & risultato 1'Uliva dell’ Agraria Riva del Garda (Garda Trentino DOP).
secondo il Trentino DOP della Societa Agricola Madonna delle Vittorie ed a pari merito,

due terzi: l'olio della Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano (Mantova, Garda Orientale DOP da agricoltura

biologica) e quello della societa agricola Il Cavaliere di Salo.

Cornice delle premiazioni. il “Monte di Pieta” struttura storica nel cuore di San Felice del Benaco sulla sponda bresciana ed
ospite d’onore I'assessore regionale al Turismo della Lombardia Mauro Parolini.
Adonella Palladino


https://www.egnews.it/oro-del-garda-gli-olio-premiati/?print=print
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Oro del Garda 2017:
premiati i migliori ol
Garda Dop
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Sono Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese (Vr),
per la categoria fruttato leggero, e |'Agraria Riva
del Garda di Riva del Garda (Tn), per la
categoria fruttato medio, i migliori Olio Garda
DOP...

Leggi tutta la notizia

https://sulzano.vir lio.it/notizielocali/oro_del garda 2017/ premiati I_migliori_oli garda dop-51847418.html


https://sulzano.virgilio.it/notizielocali/oro_del_garda_2017_premiati_i_migliori_oli_garda_dop-51847418.html
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https://lumezzane.vir lio.it/notizielocali/oro_del garda 2017 premiati 1_migliori_oli_garda _dop-51847/418.html

Oro del Garda 2017:
premiati i migliori ol
Garda Dop
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Sono Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese (Vr),
per la categoria fruttato leggero, e I'Agraria Riva
del Garda di Riva del Garda (Tn), per la
categoria fruttato medio, i migliori Olio Garda
DOP...

Leggi tutta la notizia


https://lumezzane.virgilio.it/notizielocali/oro_del_garda_2017_premiati_i_migliori_oli_garda_dop-51847418.html
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https://www.gbquantobasta.it/cibo-territorio/oli/5922-oro-del-garda-premiati-i-migliori-oli-garda-dop
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Il concorso Oro del Garda ha visto confrontarsi gli oli extravergine Garda DOP della campagna olearia
2016 esaminati da una giuria tecnica del Laboratorio dogane di Verona. Primo premio a Turri Fratelli
Srl di Cavaion Veronese (V) per la categoria fruttato leggero e allAgraria Riva del Garda di Riva del
Garda (Tn} tra | fruttati medi. Nella foto 1 vincitori con un'illustrazione del vignettista Valerio Marini.


https://www.qbquantobasta.it/cibo-territorio/oli/5922-oro-del-garda-premiati-i-migliori-oli-garda-dop

Tialia a Tavola > meago 2017

http://www.italiaatavola.net/olio/olio/2017/5/12/concorso-oro-garda-premiati-migliori-oli-territorio/50099

Concorso Oro del Garda
Premiati i migliori oli del territorio

oo

Primo Piano del 12 Maggio 2017 | 16:4

Al concorso hanno partecipato gli oli Garda Dop esaminati da una giuria tecnica. Primo
premio per la categoria fruttato leggero alla Turri Fratelli, tra i fruttati medi primeggia un
trentino, I'Agraria Riva del Garda. La premiazione di Brescia e stata anche un'occasione per
parlare del progetto enogastronomico East Lombardy

Sono Turri Fratelli di Cavaion Veronese (Vr), per la categoria fruttato leggero, e I'Agraria Riva
del Garda di Riva del Garda (Tn), per la categoria fruttato medio, 1 migliorl Olio Garda Dop
dell'ultima campagna olivicola. E questo 1l risultato della Premiazione della 5% edizione del

Concorso Unico L'Oro del Garda, la cui serata di premiazione si & tenuta al Palazzo Ex Monte
di Pieta di San Felice del Benaco (Bs).

Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2016 sono statl esaminati da una giuria
di assaggiatori professionisti del Laboratorio Dogane di Verona. Nella categoria fruttato
leggero prima classificata & stata la Turri Fratelli di Cavalon Veronese con la Selezione Villa
(Garda Dop Orientale); sqgonda 1'Azienda Agricola L'ULf di Silvano Delai di Picedo di
Polpenazze del Garda, Brescia (Garda Bresciano Dop da agricoltura Biodinamica e Biologica)
e terza ancora la Turri Fratelli (Garda Dop Orientale).

Nella categoria fruttato medio, prima classificata I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda
(Tn) con l'olio Uliva (Garda Trentino Dop). Seconda la societa agricola Madonna delle Vittorie
di Arco, Trento (Garda Trentino Dop) e terzi a pari merito 'azienda Olivicoltura Bio
Ferdinando Ferri di Monzambano, Mantova (Garda Orientale Dop da agricoltura biclogica) e
la Societa Agricola Il Cavaliere di Sald, Brescia (Garda Dop).

Durante la serata di premiazione a San Felice del Benaco (Bs) ospiti Mauro Parolini,
assessore allo Sviluppo economico di Regione Lombardia e Elena Viani con Carlos McAdden
per parlare del progetto East Lombardy, progetto di promozione gastronomica della
Lombardia Orientale, di cui I'Olio Garda Dop & ambasciatore.


http://www.italiaatavola.net/olio/olio/2017/5/12/concorso-oro-garda-premiati-migliori-oli-territorio/50099

3 e 3 la A@mﬁﬁ 14 maggio 2017

http://www.vallesabbianews.it/notizie-it/Premiati-i-migliori-oli-Garda-DOP-41246.html

14 Maggio 2017, 07.50
Garda Valtenesi Provincia
Gastronomia

Premiati i migliori oli Garda DOP

di Giancarle Marchesi

Il Palazzo Ex Monte di Pieta di San Felice del Benaco ha fatto da splendida
cornice alla quinta edizione del concorso «L'Oro del Garda». E c'era anche
una qualificata rappresentanza valsabbina

Alla presenza del presidente del Consorzio
Andrea Bertazzi, del sindaco Paolo Rosae di
Mauro Parolini, assessore allo Sviluppo
economico di Regione Lombardia, giovedi 11
maggio si e svolta la serata di premiazione
che ha visto primeggiare, come migliori Olio
Garda DOP dell'ultima campagna olivicola,
l'azienda agricola Turri Fratelli Srl di Cavaion
Veronese, per la categoria fruttato leggero, e
I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda,
per la categoria fruttato medio.

Nella sezione fruttato leggero la seconda
classificata e stata I'Azienda Agricola L'TThf di
Silvano Delai di Picedo di Polpenazze del
Garda e terza ancora la Turri Fratelli Srl.
Wella categoria fruttato medio al secondo
gradino del podio e salita la societa agricola
Madonna delle Vittorie di Arco e terzi a part
merito I'azienda Olivicoltura Bio Ferdinando
P pinit Ferri di Monzambano e la Societa Agricola Il
Cavaliere di Salo.

Gli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016 sono
stati esaminati da una giuria di assaggiatori professionisti del
Laboratorio Dogane di Verona.

Hanno preceduto la serata di premiazione gli interventi di Elena Vi
e Carlos McAdden per parlare del progetto East Lombardy,
programma di promozione gastronomica della Lombardia Orientale, di
cui 'Olio Garda DOP é ambasciatore.

ani

All'evento dedicato all'olio del Garda era presente una
gqualificata rappresentanza valsabbina tanto politica quanto
aziendale. é infatti intervenuto il consigliere regionale Gian Antonio
Girelli, che ha preso la parcla per parlare delle eccellenze dei prodotti
della nostra terra, mentre il Caseificio sociale valsabbino ha offerto a1
presenti assaggi delle sue specialita in occasione del momento
conviviale.


http://www.vallesabbianews.it/notizie-it/Premiati-i-migliori-oli-Garda-DOP-41246.html
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http://www.easynewsweb.com/oro-del-garda-gli-olio-

| Oro del Garda gli olio premiati 20

BY REDAZIONE EASY MEWS PRESS AGEMCY OMN 12/05/2017 ATTUALITA

E'andato in scena il 5° “Oro del Garda ", concorso dedicato agli oli Garda D.O.P, ovvero agli extravergine certificati
nati e plasmati sulle 3 sponde del lago pil grande d'italia, bagnate da 3 regioni e 3 province: |a lombarda (orientale

e bresciana), la veneta (occidentale e veronese) e la trentina (la punta del lago, posta 2 nord).

Tra i 26 oli esaminati da un panel di assaggiatori professionisti del Laboraterio Dogane di Verona, sul podio sono
saliti: per la categoria fruttato, al primo posto

il *Selezione Villa" della Turri Fratelli 5rl di Cavaion Veronese (Garda DOP orientale),

secondo l'olio della Azienda Agricola L'UIIf di Delai Silvane di Polpenazze del Garda (Garda bresciano DOP da
agricoltura biodinamica e biologica)

terzo ancora il Garda DOP orientale della veronese Turri.

Per la categoria fruttato medio, primo classificato é risultato 'Uliva dell'Agraria Riva del Garda (Garda Trentino DOP),
secondo il Trentino DOP della Societa Agricola Madonna delle Vittorie ed a pari merito,

due terzi: I'olio della Olivicaltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano (Mantova, Garda Orientale DOP da

agricoltura biologica) e quello della societa agricola || Cavaliere di Sald.

Cornice delle premiazioni, il "Monte di Pieta"” struttura storica nel cuore di San Felice del Benaco sulla sponda
bresciana ed ospite d'onore 'assessore regionale al Turismo della Lombardia Mauro Parolini.

Adonella Palladino

Larticolo Oro del Gardz gli olic premiati sembra essere il primo su Eghlews ClioVinoPeperoncine - gastronomia,

vino, cucina, champagne, viaggi e turismo.

Fonte: EgMews OlioVinoPeperoncino - gastronomia, vino, cucina, champagne, viaggi e turismo


http://www.easynewsweb.com/oro-del-garda-gli-olio-premiati/
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YINO E ARTE che passione! | Rome

E 21. maggio 2017 - 15:30 fino 20:30

o Casino dell'Aurora Pallavicini, Rome

VINO E ARTE che passione! | Casino dell'Aurora Pallavicini | domenica, 21. maggio

2017

Nella splendida sede del Casino dell'Aurara Pallavicini, giciello del barocco romanao dei primi del 1600 ubicato
sul colle del Quirinale, si svolgera I'evento Vino e Arte che passione!

Oleonauta sara presente con un banco dedicato alle migliori selezioni italiane di olio extravergine di oliva.
Durante la giornata saranno previste visite esclusive alla scoperta di collezioni d'arte privata e due seminari
dedicati alla degustazione guidata di olio extravergine di oliva.

Le aziende partecipanti:

Titone

Principe Pignatelli
Giacomo Grassi
Viola

Fonte di Foiano
Il Felciaio
Riva del Garda
Il simposio

Il Molino
Félsina

Frantoi Cutrera
Intini

Le Tre Colonne
Anna Ciacci
Frantoio Batta
Cosmo Di Russo
Franci

Oro di Giano

La Zadruga
Gaudenzi
Mandranova
QlioCru
Quattrociocchi
Tenute dell'Olivastro
Monterisi


https://it.eventbu.com/rome/vino-e-arte-che-passione/2877275.amp
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https://it.eventbu.com/rome/vino-e-arte-che-passione/2877275.amp
Commenti

- Olivastro, Itrana di Quattrocciocchi, Lazio - DOP Umbria, Oro di Giano - Casaliva plus di La Zadruga, Lombardia -
Quinta Luna di Gaudenzi, Umbria - Moraiolo di Franci, Toscana - Coratina biologico di Monterisi, Puglia - Igante, Nera
di Villacidro biologico denocciolato, Sardegna - Origini, monovarietale Casaliva denocciolato di OlioCru, Trenting Alto
Adige - Biancolilla di Mandranova, Sicilia

DOP Vvalli Trapanesi biologico di Titone, Sicilia Fruttato intenso Apertura erbacea con sentori balsamichi, foglia di
pomodoro e pepe nero. Al gusto fresco, con note di erbe aromatiche e pomodoro verde. Finale piccante equilibrato,
persistente. Abbinamenti: Carni rosse, paste saporite, ***** azzurro

Il Classico di Principe Pignatelli, Molise Fruttato medio Apertura erbacea, con sentori di mela verde, fiorl ed erbe
aromatiche. Al gusto note di mandorla fresca, frutta. Finale speziato, elegante. Abbinamenti: Crostacei, ¥*%%*,
vellutate di verdure

Uliva DOP Garda Trentino, di Agraria Riva del Garda Fruttato medio Complesso ed elegante con sentori di erba
tagliata, mandorla, banana verde e fiori. Al gusto morbido, sostenuto da note di mandorla fresca. Finale speziato,
persistente. Abbinamenti: ***** dj lago, legumi, formaggi stagionati.

L'Olinto, monovarietale biclogico Leccing, DOP Chianti Classico di Giacomo Grassi- Toscana Fruttato medio Verde,
balsamico con sentori di erba tagliata, mandorla, fiori bianchi. Al gusto note di cardo, *****%*%, Chjude con un
piccants speziato, persistente ed equilibrato. Abbinamenti: Carni, verdure grigliate, funghi porcini

Il Felciaio di Sandro Ferrini, Toscana Fruttato medio Sentori erbacei con note di cardo, ¥***%*%% & mandorla. Al gusto
mandorla e noce. Finale leggermente piccante ma persistente. Abbinamenti: Carni, insalate di farro, verdure grigliate
Don Pasquale, monovarietale Itrana DOP Colline Pontine Fruttato intenso Verde, avvolgente con sentori di erbe
aromatiche e foglia di pomodoro. Al palato morbido, con un finale speziato elegante. Abbinamenti: Insalate saporite,
**E** 3zzUrro, carni bianche

Monovarietale Coratina di Le Tre Colonne, Puglia Fruttato intenso Fruttato verde con sentori di erba tagliata, mela,
mandorla. Al palato fresco con note erbacee, cicoria e mandorla. Finale piccante, equilibrato. Abbinamenti: Carni,
paste saporite, legumi

Monovarietale Pendolino, biologico denocciolato di Félsina- Tescana Fruttato medio Elegante, complesso con sentari
di erbe aromatiche, fiori bianchi, frutta. Morbido sul palato con note verdi @ mandorla fresca. Finale leggermente
piccants, speziato. Abbinamenti: Crudi di *****, crostacei, carni bianche

Monovarietale Cima di Mola, Intini- Puglia Fruttato intenso Elegante, complesso con una decisa entrata erbacea, poi
sentori balsamichi, spezie, mela verde, foglia di pomodoro. Sostenuto al gusto dal ritorno delle note olfattive. Finale
piccante persistente, speziato. Abbinamenti: Carni rosse, legumi, piatti saporiti

Primo Double biologico DOP Monti Iblei, monovarietale Tonda Iblea, Frantoi Cutrera- Sicilia Fruttato medio Sentori
avvalgenti erbacei e di pomodoro. Al gusto nuovamente il pomodoro e vivaci note di erbe aromatiche, rucola. Fresco
sul finale piccante, di media persistenza. Abbinamenti: Carni bianche, carpacci di *****, pasta con le verdure

Batta biclogico, Umbria Fruttato medio Apertura complessa, con sentori di fresche erbe aromatiche, mandorla e
spezie. Al gusto deciso e in equilibrio tra 'amaro e il piccante. Abbinamenti: legumi, ***** azzurro, verdure grigliate
Il simposio, Lazio Fruttato leggero Sentori di erba tagliata, fiori e frutta. Morbido sul palato con note di manderla,
leggermente piccante. Abbinamenti: vellutate di verdure, carni bianche e preparazioni dolci

DOP Tuscia, denocciolato biologico di Il Moline- Lazio Fruttato leggero Delicati sentori floreali, frutta ed erbe
aromatiche. Morbido ed equilibrato sul palato con note di mandorla, cardo e un finale di pepe bianco. Abbinamenti:
Insalate, ***** carni bianche

Colleruita DOP Umbria Colli Assisi Spoleto di Marco Vieola Fruttato medio Apertura erbacea, con note avvolgenti di
FFEEEERE cardo, mandorla. Deciso sul palato con un finale di pepe nero, mediamente persistente. Abbinamenti:
Legumi, carni rosse, insalate di funghi porcini

Abbraccio, monovarietale olivastra seggianese. DOP Seggiano di Anna Ciacci- Toscana Fruttato medio Apertura
elegante, con sentori di erbe aromatiche e fiori. Morbido sul palato con note di mandorla, erba e frutta. Finale
speziato, non persistente. Abbinamenti: Carni bianche, cruditée, crostacei

Grand Cru di Fonte di Foiano- Castagneto Carducci- Toscana Fruttato intenso Complessi sentori balsamici, erbacei. Al
gusto esprime note fresche di mandorla verde, foglia di ******** a rycola. Finale speziato, persistente. Abbinamenti:
Carni rosse, verdure grigliate, legumi, formaggi stagionati.
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Oro del Garda 2017: premiati i migliori oli Garda Dop - Giornale di ...
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Gli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016 sono stati esaminati da una
giuria di assaggiatori professionisti del Laboratorio Dogane.

Premiati i migliori oli Garda Dop. — ITALY FOOD 24Italy Food 24 (Comunicati Stampa)
(Blog)tutte le notizie (2) »

Sono Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese
(Vr), per la categoria fruttato leggero, e
I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda
(Tn), per la categoria fruttato medio, i migliori
Olio Garda DOP dell'ultima campagna

olivicola.

E questo il risultato della Premiazione della 5°
Edizione del Concorso Unico L'Oro del
Garda, la cui serata di premiazione si e tenuta

ieri a San Felice del Benaco.
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Gli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016 sono stati esaminati
da una giuria di assaggiatori professionisti del Laboratorio Dogane di Verona.
Nella categoria fruttato leggero prima classificata & stata la Turri Fratelli Srl di
Cavaion Veronese con la Selezione Villa (Garda DOP Orientale); seconda
I'’Azienda Agricola L'Ulif di Silvano Delai di Picedo di Polpenazze del Garda,
(Garda Bresciano DOP da agricoltura Biodinamica e Biologica) e terza ancora
la Turri Fratelli Srl (Garda DOP Drientale].%

Nella categoria fruttato medio, prima classificata 'Agraria Riva del Garda di
Riva del Garda (Trento) con l'olio Uliva (Garda Trentino DOP). Seconda la
societa agricola Madonna delle Vittorie di Arco, Trento (Garda Trentino DOP) e
terzi a pari merito 'azienda Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano,
Mantova (Garda Orientale DOP da agricoltura biologica) e la Societa Agricola Il
Cavaliere di Salo, Brescia (Garda DOP).
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Olio veronese, I’Oro del

1 premiati della quinta edizione del premio «Oro del Garda» : 2% Tuito Schermo

Due oli veronesi sul podio dell'Oro del Garda, quinta edizione del
concorso organizzato dal Consorzio di Tutela dell'Olio Garda Dop.
La Turri Srl di Cavaion Veronese si e aggiudicata il primo premio
con la selezione Villa e il terzo con il classico Garda Dop orientale,
entrambi in categoria fruttati leggeri.

Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2016 sono stati
esaminati da una giuria di assaggiatori professionisti del
Laboratorio Dogane di Verona. Nella categoria fruttato leggero
seconda I'Azienda agricola L'Ulif di Picedo di Polpenazze del Garda,
Brescia (Garda Bresciano Dop da agricoltura biodinamica e
biologica).

Nella categoria fruttato medio, prima classificata I'Agraria Riva del
Garda di Riva del Garda (Trento) con l'olio Uliva (Garda Trentino

Dop). (...)

Leggi I'articolo integrale sul giornale in edicola
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CONCORSO ORO DEL GARDA 2017:
PREMIATI I MIGLIORI OLI GARDA DOP

Il concorso ha visto confrontarsi gli oli Garda DOP esaminati da una giuria tecnica.
Primo premio per la categoria fruttato leggero nella zona orientale, tra i fruttati medi
primeggia un trentino

Sono Turri Fratelli Sri di Cavaion Veronese (Vr), per la categoria fruttato leggero, e
I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Tn), per la categoria fruttato medio, i migliori
Olio Garda DOP delfultima campagna olivicola.E questo il risultato della Premiazione
della 5° Edizione del Concorso Unico L'Oro del Garda, Ia cui serata di premiazione si &
tenuta giovedi 11 maggio 2017 alle 18:30 a Palazzo Ex Monte di Pieta di San Felice del
Benaco (Brescia).
Gli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016 sono stati esaminati da una
giuria di assaggiatori professionisti del Laboratorio Dogane di Verona. Nella categoria
fruttato leggero prima classificata & stata la Turri Fratelli Sri di Cavaion Veronese con la
Selezione Villa (Garda DOP Orientale); seconda 'Azienda Agricola L'Ulif di Silvano Delai
di Picedo di Polpenazze del Garda, Brescia (Garda Bresciano DOP da agricoltura
Biodinamica e Biologica) e terza ancora la Turri Fratelli Sri (Garda DOP Orientale).
Nella categoria fruttato medio, prima classificata 'Agraria Riva del Garda di Riva del
Garda (Trento) con l'olio Uliva (Garda Trentino DOP). Seconda la societa agricola
Madonna delle Vittorie di Arco, Trento (Garda Trentino DOP) e terzi a pari merito
'azienda Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano, Mantova (Garda Orientale
DOP da agricoltura biologica) e la Societa Agricola Il Cavaliere di Salo, Brescia (Garda
DOP).
Durante la serata di premiazione a San Felice del Benaco (Brescia) ospiti Mauro Parolini,
Assessore allo Sviluppo Economico di Regione Lombardia, € Elena Viani con Carlos
McAdden per parlare del progetto East Lombardy, progetto di promozione gastronomica
della Lombardia Orientale, di cui I'Olio Garda DOP & ambasciatore.
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Turri e Agraria Riva del Garda i migliori al Concorso Oro del
Garda

magqio 16, 2017 by redazione CJ Leave a Comment
Filed under NEWS

Turri e Agraria Riva del Garda
1 migliorial Concorso Oro del Garda

Al concorso hanno partecipato gli oli Garda Dop esaminati da
una giuria tecnica. Primo premio per la categoria fruttato leggero

alla Turri Fratelli, tra i fruttati medi prim(eig%a un trentino,
i

I’Agraria Riva del Garda. La premiazione rescia € stata anche
un occasione per parlare del progetto enogastronomico East
Lombardy

Sono Turri Fratelli di Cavaion Meronese (Vr), per la categoria fruttato leggero, e FAgrarnia Riva del Garda di
Riva del Garda (Tn), per la categoria fruttato medio, i migliori Olio Garda Dop dell'ultima campagna olivicola.
E questo il risultato della Premiazione della 5? edizione del Concorso Unico L'Cro del Garda, la cui serata di
premiazione si & tenuta al Palazzo Ex Monte di Pieta di San Felice del Benaco (Bs).

Gli extravergine Garda Dop della campagna olearia 2016 sono stati esaminati da una giuria di assaggiatori
professionisti del Laboratorio Dogane di Verona. Mella categoria fruttato leggero prima classificata & stata la
Turri Fratelli di Cavaion Veronese con la Selezione Villa (Garda Dop Crientale); seconda I'Azienda Agricola
L'Ulif di Silvano Delai di Ficedo di Polpenazze del Garda, Brescia (Garda Bresciano Dop da agricoltura
Biodinamica e Biologica) e terza ancora la Turri Fratelli (Garda Dop Crientale).

Mella categaria fruttato medio, prima classificata I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Tn) con 'olio
Uliva (Garda Trentino Dop} Seconda |a societd agricola Madonna delle Vittorie di Arco, Trento (Garda
Trentino Dop) e terzi a pari merito ['azienda Clivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano, Mantova
(Garda Crientale Dop da agricaoltura biologica) e la Societa Agricola Il Cavaliere di Sald, Brescia (Garda

Dap).

Durante la serata di premiazione a San Felice del Benaco (Bs) ospiti Maura Parolini, assessore allo Sviluppo
economico di Regione Lombardia e Elena Viani con Carlos McAdden per parlare del progetto East
Lombardy, progetto di promozione gastronomica della Lombardia Crientale, di cui I'Clio Garda Dop &
ambasciatore.


http://www.golfpeople.eu/?p=118205

UNVERSC

16 maggio 2017

http://www.universofood.net/2017/05/16/oro-del-garda/
NEWS

Oro del Garda 2017. | migliori oli del Lago

di Garda

7

4

Gli oli del Lago di Garda sono considerati tra 1 pit pregiati in Italia e nel mondo. Quali sono 1 migliori?

Vediamo quali sono gli extravergine Garda Dop premiati nell’edizione 2017 del concorso Oro del

rarda.

1l concorso L’Oro del Garda premia 1 migliori oli extravergine Garda Dop, nelle due categorie fruttato
leggero e fruttato medio. Ogni anno vengono premiati 1 migliori oli dell’anno precedente, dunque
nell’edizione 2017 (la quinta edizione del concorso L’Oro del Garda) sono stati premiati 1 migliori oli

della campagna olearia 2016.

IMIGLIORI OLI DEL GARDA - ORO DEL GARDA 2017
CATEGORIA FRUTTATO LEGGERO

PRIMO POSTO

Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese — Selezione Villa Garda DOP Orientale
SECONDO POSTO

Azienda Agricola L'Ulif di Silvano Delai di Picedo di Polpenazze del Garda — Garda Bresciano DOP

da agricoltura Biodinamica e Biologica

TERZO POSTO
Turri Fratelli Srl — Garda DOP QOrientale

CATEGORIA FRUTTATO MEDIO

PRIMO POSTO

Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Trento) — olio Uliva Garda Trentino DOP
SECONDO POSTO

Societa agricola Madonna delle Vittorie di Arco (Trento) — Garda Trentino DOP
TERZO POSTO EX AEQUO

Azienda Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano (Mantova) — Garda QOrientale DOP da

agricoltura biologica

Societa Agricola Il Cavaliere di Sald (Brescia) — Garda DOP
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Sono Turri Fratelli S di Cavaion Veronese (Vr), per la categoria fruttato leggero, e I'Agraria Riva del Garda di Riva del
Garda {Tn), per la categoria fruttato medio, i migliori Olio Garda DOP dell’'ultima campagna olivicola.

E questo il risultato della Premiazicne della 5° Edizione del Concorso Unico L'Oro del Garda, |a cui serata di premiazicne si & tenuta
ieri a San Felice del Benaco. Gli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016 sono stati esaminati da una giuria di
assaggiatori professionisti del Laberateric Degane di Vercna.

Mella categoria fruttate leggere prima classificata & stata |a Turri Fratelli Srl di Cavaion Vercnese con la Selezione Villa (Garda DOP
Orientale). seconda I'Azienda Agricela LUIIf di Silvane Delai di Picede di Pelpenazze del Garda. (Garda Bresciane DOP da
agricoltura Biodinamica e Biolegica) e terza ancora la Turr Fratelli Srl (Garda DOF Orientale)

Mella categoria fruttate medic, prima classificata I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Trente) cen 'clic Uliva (Garda Trentine
DOP). Secenda la societa agriceola Madeonna delle Vitterie di Arco, Trento (Garda Trentine DOP) e terzi a par mernto |'azienda
Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano, Mantova (Garda Orientale DOP da agricoltura biclogica) e la Societa Agricola Il
Cavaliere di Salo, Brescia (Garda DOP).

da: www.giomnaledibrescia.it
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Il concorso ha visto confrontarsi gli oli Garda DOP esaminati da una giuria tecnica. Primo premio per la categoria fruttato

leggeronella zona orientale, tra i fruttati medi primeggia un trentino

Sono Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese (Vr), per la categoria fruttato leggero, e I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda
(Tn), per la categoria fruttato medio, i migliori Olio Garda DOP dell'ultima campagna olivicola.E questo il risultato della
Premiazione della 5° Edizione del Concorso Unico L'Oro del Garda, la cui serata di premiazione si & tenuta giovedi 11 maggio

2017 alle 18:30 a Palazzo Ex Monte di Pieta di San Felice del Benaco (Brescia).

CGli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016 sono stati esaminati da una giuria di assaggiatori professionisti del
Laboratorio Dogane di Verona. Nella categoria fruttato leggero prima classificata & stata la Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese
con la Selezione Villa (Garda DOP Orientale); seconda 'Azienda Agricola L'ULf di Silvano Delai di Picedo di Polpenazze del
Garda, Brescia (Garda Bresciano DOP da agricoltura Biodinamica e Biologica) e terza ancora la Turri Fratelli Srl (Garda DOP

Orientale).

Nella categoria fruttato medio, prima classificata I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Irento) con l'olio Uliva (Garda
Trentino DOP). Seconda la societa agricola Madonna delle Vittorie di Arco, Trento (Garda Trentino DOP) e terzi a pari merito
l'azienda Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano, Mantova (Garda Orientale DOP da agricoltura biologica) e la
Societa Agricola Il Cavaliere di Salo, Brescia (Garda DOP).

Durante la serata di premiazione a San Felice del Benaco (Brescia) ospiti Mauro Parolini, Assessore allo Sviluppo Economice di

Regione Lombardia, € Elena Viani con Carlos McAdden per parlare del progerto East Lombardy, progerte di promaozione

gastronomica della Lombardia Orientale, di cui I'Olio Garda DOP e ambasciatore.

i
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CONCORSO ORO DEL GARDA 2017: PREMIATI |
MIGLIORI OLI GARDA DOP

Il concorsoe ha visto confrontarsi gli oli Garda DOP esaminafi da una giuria tecnica.
Primo premio per la categoria fruttato leggero nella zona orientale, tra i fruttati medi
primeggia un trentino

Verona, 18/05/2017 - 13:15 (informazione.it - comunicati stampa - cibi e bevande)
Sono Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese (Vr), per la categoria fruttato leggero, e
|'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Tn), per la categoria fruttato medio, i
migliori Olio Garda DOP dell'ultima campagna olivicola.E questo il risultato della
Premiazione della 5° Edizione del Concorso Unico L'Oro del Garda, la cui serata di
premiazione si & tenuta giovedi 11 maggio 2017 alle 18:30 a Palazzo Ex Monte di
Pieta di San Felice del Benaco (Brescia).

Gli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016 sono stati esaminati da
una giuria di assaggiatori professionisti del Laboratorio Dogane di Verona. Nella
categoria fruttato leggero prima classificata & stata la Turri Fratelli Srl di Cavaion
Veronese con la Selezione Villa (Garda DOP Orientale); seconda I'Azienda Agricola
L'Ulif di Silvano Delai di Picedo di Polpenazze del Garda, Brescia (Garda Bresciano
DOP da agricoltura Biodinamica e Biologica) e terza ancora la Turri Fratelli Sri
(Garda DOP Orientale).

Nella categoria fruttato medio, prima classificata I’Agraria Riva del Garda di Riva
del Garda (Trento) con l'olio Uliva (Garda Trentino DOP). Seconda |a societa
agricola Madonna delle Vittorie di Arco, Trento (Garda Trentino DOP) e terzi a
pari merito I'azienda Olivicoltura Bio Ferdinando Ferri di Monzambano, Mantova
(Garda Orientale DOP da agricoltura biologica) e la Societa Agricola || Cavaliere di
Salo, Brescia (Garda DOP).
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Durante la serata di premiazione a San Felice del Benaco (Brescia) ospiti Mauro
Parolini, Assessore allo Sviluppo Economico di Regione Lombardia, e Elena Viani
con Carlos McAdden per parlare del progetto East Lombardy, progetto di
promozione gastronomica della Lombardia Orientale, di cui I'Olio Garda DOF &

ambasciatore.
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CONCORSO ORO DEL GARDA 2017: PREMIATI I
MIGLIORI OLI GARDA DOP
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Il concorso ha visto confrontarsi gli off Garda DOP esaminati da una giuria tecnica. Primo premio per la
categoria fruttato leggero nella zona orientale, tra i fruttati medi primeggia un trentino

i | Sono Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese (M), per la
categoria fruttato leggero, e I'Agrana Riva del Garda di Riva
del Garda (Tn), per la categoria fruttato medio, | miglior Olio
Garda DOP dellultima campagna olivicola.E questo il
risultato della Premiazione della 5° Edizione del Concorso
Unice L'Oro del Garda, la cui serata di premiazione si &
tenuta giovedi 11 maggio 2017 alle 18:30 a Palazzo Ex
Monte di Pieta di San Felice del Benaco (Brescia).

Gli extravergine Garda DOP della campagna olearia 2016
sono stati esaminati da una giuria di assaggiatori
professionisti del Laboratoric Dogane di Verona. Mella categeria fruttato leggero prima classificata &
stata la Turm Fratelli Sl di Cavaion Veronese con la Selezione Villa (Garda DOP Orientale), seconda
Azienda Agricola LUIIf di Silvane Delai di Picedo di Polpenazze del Garda, Brescia (Garda Bresciano
DOP da agricoltura Biedinamica e Biolegica) e terza ancora la Turm Fratelli Srl (Garda DOP Orientale).
Mella categona fruttato medio, prima classific ata//Agrana Riva del Garda di Riva del Garda (Trento) con
l'olio Uliva (Garda Trentino DOP). Seconda la societa agricola Madonna delle Vittorie di Arco, Trento
(Garda Trentino DOP) e terzi a pari merito 'azienda Oliviceoltura Bio Ferdinando Feri di Monzambane,
Mantova (Garda Orientale DOP da agriceltura biologica) e la Societa Agricola Il Cavaliere di Salg,
Brescia (Garda DOP).

Durante la serata di premiazione a San Felice del Benaco (Brescia) ospiti Mauro Parolini, Assessore allo
Sviluppo Economico di Regione Lombardia, e Elena YViani con Carlos McAdden per parlare del progetto
East Lombardy, pregetto di premozione gastrenomica della Lombardia Onentale, di cui I'Olio Garda DOP
& ambasciatore.
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Concorso Oro del Garda 2017: premiati i
migliori Oli del Garda DOP

Michele Bertuzzo
Studio Cru

1.Lago di Garda Verona

2 Riva del Garda

CORRELATI:

Il concorso ha visto confrontarsi gli oli Garda DOP esaminati da
una giuria tecnica. Primo premio per la categoria fruttato leggero

&5

nella zona orientale. tra i fruttati medi primeggia un trentino

| Sono Turri Fratelli Sri di Cavaion
Veronese (Vr), per la categoria fruttato
eggero, e I'Agraria Riva del Garda di
Riva del Garda (Tn), per la categoria
fruttato medio, i migliori Olio Garda
DOP dell'ultima ca'ﬁoag"la olivicola.E

questo il risultato a Premiazione
della 5° Edizione del Concorso Unico L'Oro del Garc Ia i serata di
premiazione si & tenuta giovedi 11 maggio 2017 alle 18:30 a Palazzo Ex

Monte di Pieta di San Felice del Benaco (Brescia).

Gli extravergine Garda DOP della ca ﬁmma olearia 2016 sono stati

esaminati da una giuria di assaggiatori professionisti del Laboratorio
Dogane di Verona. Nella categoria fruttato leggero prima classificata

stata la Turri Fratelli Srl di Cavaion Veronese con la Selezione Villa (Garda
DOP Orientale); seconda I'Azienda Agricola L'Ulif di Silvano Delai di Picedo

di Polpenazze del Garda, Brescia (Garda Bresciano DOP da agricoltura
Biodinamica e Biologica) e terza ancora la Turri Fratelli Srl (Garda DOP
Orientale).

Nella categoria fruttato medio, prima classificata I'‘Agraria Riva del Garda di
Riva del Garda (Trento) con l'alio Uliva (Garda Trentino DOP). Seconda la
societa agricola Madonna delle Vittorie di Arco, Trento (Garda Trentino
DOP) e terzi a pari merito l'azienda Qlivicoltura Bio Ferdinando Ferri d
Monzambano, Mantova (Garda Orientale DOP da agricoltura biclogica) e la
Societa Agrch:la Il Cavaliere di Sald, Brescia (Garda DOP).

Durante la serata di premiazione a San Felice del Benaco (Bresciz) ospiti
Mauro Parolini, Assessore allo Sviluppo Economico di Regione Lombardia,
e Elena Viani con Carlos McAdden per parlare del progetto East Lombardy,
progetto di promozione gastronomica della Lombardia Orientale, di cui
'Olio Garda DOP & ambasciatore.
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o perivini di Agrarla Riva del Garda arrlva da Londra

corso DWW, yecanter World \Wine Awards 2017, Ne¢ esse d'oltre Manica il nos
Elesi 2014 - Pinet Nero Trentine Superiore DOC Bislogico ha ottenuto la Silver Medal con g0 punti su 100

sultati del ¢«

ILDWWA & considerato Il piu grande cencorso vinicolo al mondo, nel quale sono stat
esaminati piu di 17.200 vini da 219 esperti interazionall, tra cui 65 Master of Wine e 20
Master Sommelier.

Si parla di

Un riconoscimento che si pone a conferma della qualita del vino dijAgraria Riva del Imprese
Garda. in particolare con Maso Elesi, il Pinot Nero coltivato secendo i dettam
dellagricoltura biologica in uno splendido vigneto sulle colline dell'Alto Garda trentino
che nelle scorse settimane - Lo ricordiamo - ha sbaragliato tutti i concorrenti non
altoatesini alle Giornate Altoatesine del Pinot Nero. classificandosi nella Top Ten.

Un'ulteriore conferma della qualita dei nostri extravergine arriva da San Felice del
Benaco. dove il nostro|Uliva Dop Garda Trenting si & classificato al primo posto al 5°
Concorso Unico "L'Oro del Garda”.

Il Concorso & rivolto alle aziende suddivise sulle tre regioni affacciate sul Lago di Garda - Trentino AA. Veneto e Lombardia - che
producono olio extravergine con denominazione Garda Dop. una certificazione che & sempre pill ricercata per la qualita dell'slio
extravergine legato al territorio gardesano.

Liniziativa viene organizzata ogni anno per stimolare preduttori e clivicoltori a migliorare costantemente la qualita dei loro prodott
preservando la tipicitd e mantenendo le qualita distintive

Oltre a premia
attraverso il coinvolg

ualita degli extravergini. i
imento di tutti gli att

rso Unico valorizza le risorse umane implicate nel percorso dall'olivo all'clio
ai produttori agli enti. alle istituzieni sul territorio.

Fonte: Ufficio Stampa Agraria di Riva
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E 19. maggio 2017 - 18:00

9 Strada Vino Trentino, Trento

Gemme di gusto - 3° e 4° weekend | Strada Vino Trentino | venerdi, 19. maggio 2017
Trentino, tutti i weekend del mese di maggio

Gemme di gusto & un insieme di esperienze, un variegato bouquet di profumi, colori e sapori che raccontano
gli incanti enogastronomici del Trentino attraversa il risveglio della natura.

Un susseguirsi di iniziative all'aria aperta tra vigneti, boschi e prati in fiore. Passeggiate, escursioni, visite
guidate d'arte e cultura arricchite da deliziose degustazioni di vini e cibi d'eccellenza.

Proposte da vivere alla giornata o per i pill appassionati. lungo un intero weekend.

Questo il calendario del 3° e del 4° weekend:

Venerdi 19 maggio
Orchidee & Gewdrztraminer | 5an Michele all'Adige
Maso Franch: Lezioni di natura | Giovo

Sabato 20 maggio
SMALL: la filosofia dei contrasti | Comano Terme
Trekking e picnic con vista lago | Tenno

Sabato 20 e Domenica 21 maggio
Tutti #fuori - la festa delle Pro Loco trentine | Zambana

Domenica 21 maggio
Girovagando in Destra Adige Lagarina | Isera

Masetto "Biodiverso” | San Michele all’Adige

Sabato 27 e Domenica 28 maggio
Cantine Aperte | Vari luoghi del Trentino

Domenica 28 maggio
Direr & Co | Valle di Cembra
Erborista per un giorno | Mori

Scopri i programmi delle singole iniziative su: www.tastetrentino.it/gemmedigusto

#gemmedigusto #stradavinotrentino #trentinowinefest #trentino

Eventi enogastronomici in Trentino Naturgresta B&B Ca' dei Fazzilisti Caseificio Sociale Sabbionara Visit
Rovereto Mezzacorona Rotari Floricoltura Piazzera Stefano Ristorante e Pizzeria Da Pino, Catering e Noleggio
Attrezzatura La Vis Trote Astro Paolazzi Macelleria Salumi Maso Franch Piana Rotaliana

Visitpinecembra Federazione Trentina delle Pro Loco e loro Consorzi Comune di Isera MCR - Museo Civico di
Rovereto Endrizzi Locanda 2 Camini Panificio Moderno

La Trentina - Frutta di famiglia Gelateria Serafini Macelleria Zanotelli Pro Loco Capriana "Dal' Aves al Corn" Pro
Loco Piana del Lomaso Proloco Zambana Pro Loco Tuenno - Tovel Pro Loco Mori Val di Gresta Consorzio per il
Turismo Giudicarie Centrali Pro Loco Livo Pro Loco Darzo Pro Loco di Giove PRO LOCO Spormaggiore Pro
Loco Stenico Pro Loco del Casale Pro Loco Ponte Arche Pro Loco Rione Degasperi Movimento Turismo del
Vino ltalia
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20 maggio: SMALL: LA FILOSOFIA DEI CONTRASTI Mella suggestiva atmosfera della fortezza longobarda scoperta nel
sito archeologico San Martino - Lundo - Lomaso, che domina dalla terrazza naturale I'antico feudo della Judicaria
summa Langanensis, si raccontera un territorio unico attraverso prodotti eccellenti ed inconsuete armonie di sapori.
La filosofia dei contrasti: un avventuroso percorso alla ricerca di armonie sensoriali che nascono per contrasto,
perché per diventare "gastronauti” non basta I'esperienza, la cultura o la finezza del palato, ma bisogna avere
ampiezza di vedute e pochi pregiudizi. #gemmedigusto #trentinowinefest Comano Cattoni Holiday Filanda de Boron
Salumificio Parisi Trota Oro APT Terme di Comano - Dolomiti di Brenta

20 maggio: TREKKING E PIC NIC VISTA LAGO L'appuntamento & nel tardo pomeriggio per una passeggiata a Tenno e
tra i vigneti vicini alla scoperta delle coltivazioni di Gewdrztraminer e Chardonnay, che diventano le pregiate selezioni
dilAgraria, rispettivamente '|La Préa" e "Lore". Ci si sposta quindi in una suggestiva location con vista lago per il picnic
serale a base di sapori e prodotti tipici, arricchito da un piacevole intrattenimento musicale. #gemmedigusto
#trentinowinefest Agraria Riva del Garda Azienda Agricola Troticoltura Armanini Azienda Agricola Fontanél -
www.fontanel.it Tecchiolli Macelleria Bertoldi Macelleria Trentina Garda Trentino

20-21 maggio: Tutti #fuori Questo weekend #gemmedigusto sard caratterizzata da Tutti #fuori - |3 festa delle Pro Loco
trentine: due giorni di spettacoli, musica, visite guidate, degustazioni ed attivita per i bambini ed oltre 20 piatti a base
di prodotti tipici trentini, dall'antipasto al dolce ed infine un affascinante paese semi abbandonato che per un fine
settimana si trasforma in una cornice unica. La grande festa delle Pro Loco, che riunisce tutti i territori del Trentino
per creare un grande affresco dei sapori della nostra terra, vi aspetta 3 Zambana Vecchia! #gemmedigusto
#trentinowinefest Federazione Trentina delle Pro Loco e loro Consorzi Piana Rotaliana

19 maggio: MASO FRAMCH: LEZIONI DI NATURA Venerdi sera vi aspetta una passeggiata didattica tra i filari con
aperitivo a base di prodotti Trote Astro e Paolazzi Macelleria Salumi, abbinati ai vini della Cantina La Vis , seguito da
cena con mend creato ad hoc dallo chef di Maso Franch. #gemmedigusto #trentinowinefest Eventi enogastronomici in
Trentino Maso Franch Trote Astro Paolazzi Macelleria Salumi #stradavinotrentino #trentino #winelovers #foodlovers
19 maggio: ORCHIDEE & GEWURZTRAMINER Venerdi sera Mezzacorona vi aspetta una serata all'insegna di colori,
eleganza e profumi raffinati in cui un esperto floricoltore vi spieghera ogni particolare di questi fiori straordinari ed |
nostri enclogi abbineranno ad alcune varietd rare altrettanti profumati vini del Trentine e delicatezze culinarie del
territorio. #stradavinotrentino #gemmedigusto #trentinowinefest Mezzacorona Rotari Floricoltura Piazzera Stefano
Piana Rotaliana Ristorante e Pizzeria Da Pino, Catering e Noleggio Attrezzatura #trentino #dafareintrentino

5-7 maggio | GEMME DI GUSTO Al via oggi la settima edizione di #gemmedigusto ! Protagonisti del primo fine
settimana Mori, Comano Terme e Grumse di Altavalle tra pic-nic e passeggiate enogastronomiche. #danonperdere
#egemmedigusto #trentinowinefest #trentino
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Gemme di gusto: programma eventi a Zambana, San
Michele all’Adige, Giovo, Comano Terme e Isera

mag 20@18:00-19:00

Prosegue Genume di Gusto, kermesse di iniziative
organizzate dai soci della Strada del Vino e dei Sapori
del Trentino per dare il benvenuto alla primavera.

Il terzo weekend si apre con un doppio

appuntamentc venerdi 19 maggio alle ore 18.00: pressola
Cantina Rotari a San Michele all’Adige con Orchidee e
Gewiirztraminer, serata in compagnia di un esperto
floricoltore della Floricoltura Piazzera che raccontera le
caratteristiche di questi fiori e di enologi che li abbinerannoc a
vini e piatti del territorio a cura del Ristorante da Pino (il costo
di 20 euro a persona. Prenotazioni chiamando il numero 0461
616300 o scrivendo a visite(@mezzacorona.it), e presso Maso
Franch a Giovo con Maso Franch: leziom di natura,
passeggiata didattica tra 1 filari con aperitivo a base di prodotti
ASTRO — Associazione Troticoltori Trentini e Macelleria
Paclazzi, abbinati ai vini della Cantina La Vis, seguito da cena
con ment creato ad hoe dallo chef del Maso (il costo € di 35
euro; 25 fino a 18 anni. Prenotazioni entro il 17 maggio
chiamando il numero 0461 440150 o scrivendo a
vinoteca(@lavis.com).

Sabato 20 maggio & invece il turno di Comano

Terme con Small: la _filosofia dei contrasti. Dalle 13.30
alle 18.30, nella suggestiva atinosfera della fortezza
longobarda scoperta nel sito archeologico San
Martino-Lundo-Lomaso, si raccontera il territorio
attraverso prodotti eccellenti proposti da svariati
produttori tra cui Azienda Agricola Filanda del Boron,
Salumificio Parisi, Trota Oro (il costo e di 15 ewro a
persona, gratuito per i bambini e per chi prenotera la
cena Gemme di gusto...i sapori della primaverapresso il
ristorante del Comano Cattoni Holiday. Prenotazione
entro il 19 maggio telefonando al numero 0465 701442
i serivendo a info @ comanocattoniholiday.it).
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Alle ore 17.00 ci si sposta a Tenmo con Trekking e pie-
nic con vista lago attraverso i vigneti di Chardonnaye
Gewitirztraminer, seguito da un pie-nic serale a base di sapori
e prodotti tipici — forniti da Agraria Riva del Garda, Azienda
Agricola Fontanel, Azienda Agricola Macelleria Bertoldi, Azienda
Agricola Troticoltura Armanini, Molmo Pellegrini, Panificio
Tecchiolli e Azienda Agricola Maso Giare — impreziosito da un
piacevole intrattenimento musicale (il costo a persona é di
20 euro, gratis sotto 1 6 anni; info e prenotazioni al numero

0464 552133 o scrivende a communication @agririva.it)

Dalle 18.00 alle 24.00, invece, l'appuntamento & nel centro
di Zambana Veechia per Tutti #fuori, la festa delle Pro Loco
del Trentino che andra in scena anche domenieca 21, dalle
11.00 alle 22.00. Due giorni di spettaccoli, mostre, musica,
visite guidate, degustazioni ed attiviti per i bambini e 18 piatti,
realizzati da altrettante Pro Loco e Consorzi a base di prodotti
tipici trentini abbinati ad un vino rappresentativo della
produzione vitivinicola della propria zona di riferimento. Tra le
novita, una piccola enoteca riservata al Trentodoe, con 8
spumanti di produttori della Piana Rotaliana in degustazione
(info e prenotazioni chiamando il numero 0461 239006 o
scrivendo a info@unplitrento.it).
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MOSTRA VINI DEL TRENTINO, TRA CALICI & FORCHETTE

STRADA VINO TRENTINO

frentino, dal 25 al 28

In occasione d 80" Mostra Vini del Trentino e in abbinata a Cantine Aperte unga

a selezione di
ristoranti associati alla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino festeggia le eccelienze del
territorio con una speciale rassegna enogastronomica, che vi portera dal Lago di Garda alla
Valle di Cembra, dalla Piana Rotaliana alla Valsugana, dalla valle dei Laghi all'Alpe Cimbra,
passando per Trento,

APERITIVI

Bar Pasi | Trento

vini di Opera Vitivinicola in Valdicembra incontrano i prodotti gastronomici di Sosi - Tradizione
e Innovazione

Dolcemente Marzari | Trento

vini di Ferrari Trento incontrano i prodotti gastronomici di Pasticceria Marzari

Locanda 2 Camini | Baselga di Piné

vini di Maso Poli incontrano i prodotti gastronomici di Azienda agricola Agriturismo Le
Mandre e Macelleria Sighel

Maso Franch | Giovo

vini di Cantina La Vis e Valle di Cembra incontrano i prodotti gastronomici di Trote Astro e

acelleria Zanotelli
Moja | Rovereto

vini di REVI Trentodoc incontrano i prodotti gastronomici di Macelleria Equina Zenatti e
Panificio Moderno
Pasticceria Marzari | Vigolo Vattaro di Altopiano della vigolana

vini di Villa Cornicle incontrano i prodotti gastronomici di Az. Agr. Il Leprotto Bisestile
scrigno del Duomo | Trento

vini di Cavit Natura Trentina incontrano i prodotti gastronomici di Trota Oro
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PROPOSTE MENU"

Hosteria Toblino | Sarche di Madruzzo

I vini di Cantina Toblino incontrano i prodotti gastronomici di Brenta Salumi

L'Ora | Riva del Garda

I vini di Cantina Agraria Riva del Garda incontranoc i prodotti gastronomici di Azienda Agricola
Traoticoltura Armanini e{Macelleria Bertoldi Azienda Agricala

Locanda Delle Tre Chiavi 1sera | Isera

I vini di Cantina Grigoletti incontrano i prodotti gastronomici di OlioCRU e Agri '90
Lusernarhof - Ristorante & Street Food | Luserna

I vini di Fondazione Edmund Mach incontrano i prodotti gastronomici di Caseificio degli
Altipiani e del Vezzena e Crucolo

Maso Franch| Giovo

I vini di Cantina La Vis e Valle di Cembra incontrano i prodotti gastronomici di ASTRO - Ass.
Troticoltori del Trentino e Macelleria Zanotelli

Niky's Vintage | Trento

I vini di Cantina Roveré della Luna Aichholz incontrano i prodotti gastronomici di Panificio
Pasticceria Tecchiolli

Osteria A Le Due Spade - Trento | Trento

I vini di Cantina Mori Colli Zugna incontrano i prodotti gastronomici di Latte Trento

Osteria Ca Dei Giosi | Covelo di Vallelaghi

I vini di Cantine Mezzacorona- Rotari incontrano i prodotti gastronomici di Salumeria Belli
Ristorante al Vo | Trento

I vini di Azienda Agricola Zanini Luigi incontrano i prodotti gastronomici di Associazione per la
tutela e la valorizzazione della farina della Valsugana e Ca dei Baghi

Ristorante Alfio Pizzeria Bar | Dro

I vini di Cantina d'lsera incontrano i prodotti gastronomici di Frantoio Agraria Riva del Garda

Antica Gardumo | Ronzo Chienis

I vini di Azienda Agricola Biologica Agriturismo Vallarom incontrano i prodotti gastronomici di
Maolino Pellegrini e Apicoltura Girardelli

Ristorante e Pizzeria Da Pino, Catering e Noleggio Attrezzatura | Grumo di San Michele
all'Adige

I vini di Cantina Endrizzi incontrano i prodotti gastranomici di Carni e salumi Troier e Caseificio
Sociale di Sabbionara

Old Bar & Food - Trento | Trento

I vini di Bolognani Azienda Vinicola incontrano i prodotti gastronomici di Macelleria Massimo
Cis e La Trentina

Ristorante Tipico La Casina | Drena

I vini di Cantina Sociale di Trento incontrano i prodotti gastronomici di Azienda Agricola “La
Quadra” e Apicoltura Trentina Valle di Cavedine

Scrigno del Duomo | Trento

I vini di Cavit incontranc i prodotti gastronomici di Trota Oro

Scopri le proposte su tastetrentino.it/calici&forchette

#calici&forchette
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) la conferenza stampa. inaugurazione giovedi alie 17.00

Dal 1925 al 2017 con qualche interruzione dovuta a problemi organizzativi o alla guerra, tanta & la strada
percorsa dalla Mostra vini del Trentino, un evento che festeggia in questi giorni l'ottantesima edizione,
confermandosi come una delle rassegne enologiche pid longeve d'ltalia. Questa mattina a Palazzo Roccabruna
si & tenuta la conferenza stampa di presentazione della manifestazione, cui hanno partecipato i rappresentanti
degli enti organizzatori: Giovanni Bort, presidente della Cciaa di Trento, Bruno Lutterotti e Graziano Molon,
rispettivamente presidente e direttore del Consorzio vini del Trentino, Elda Verones, direttrice dell'ApT di
Trento, Monte Bondone e Valle dei Laghi, Roberto Stanchina, assessore comunale alle politiche agricole,
Michele Dallapiccola, assessore provinciale all'agricoltura, Francesco Antoniolli, presidente della Strada del vino
e dei sapori del Trentino.

Mellintrodurre lincontro, Maure Leveghi, segretario generale della Camera di commercio di Trento, ha

ricordato le origini della Mostra, nata nel lontano 1925 allo scopo di far incontrare venditori e acquirenti de

mondo del vino, ma trasformatasi negli anni: "Oggi la Mostra ha un significato prettamente culturale, serve a
dar forza al brand Trentine, & sostenere limmagine del territorio allinterno e all'esterno di essd”. Gievanni
Bort, presidente dell'Ente di via Calepina, ha sottolineato come la Mostra sia da sempre "la carting af tornasole
dellandamento del settore vitivinicalo locale e il riflesso di quella parte della societa trentina che direttamente

o indirettamente lavora nel campo vitivinicolo”.
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“La Mostra é anche l'occasione per riflettere sulle prospettive del settore. Benché il mercato internazionale sia
strategico par malte grandi imprese del vino, il Trentino non pud pit ragionare solo in termini di fatturato e di
valumi”. Cosi Brune Lutterotti, presidentl: del Conserzio, che ha sottolineato come le peculiarita
arganolettiche dei nostri vini derivino dalla variabilitd delle componenti pedoclimatiche del territorio: “Sard
sempre pit importante, quindi, continuare con il percorso intrapreso di valorizzazione e tutela delfambiente in
modo da gettare le basi, anche in termini di formazione, affinché le 6000 aziende del comparto possano essere
pronte - se lo vorranna - per fare in futuro un salto verso forme di produzione di tipo anche biolagico”

A rappresentare il Comune di Trento, 'assessore alle politiche agricole, Roberto Stanchina, che, oltre ad aver
evidenziato il legame storico fra la mostra e la citta, ha richiamato la necessita di stringere la collaborazione fra
istituzioni, cantine ed operatori commerciali perché il vino trentino possa essere sempre pid presente
nell'offerta locale. L'assessore provinciale all'agricoltura, Michele Dallapiccola, ha posto laccento
sullimportanza delle differenze allinterno di un quadro complessivamente unitario: " Vogliamo un Trentine
enaodiverso, che promuova la biodiversita in termini di spedie viticole e di produzione. In questottica allora
perde di senso anche l'oppaosizione fra grandi cantine e vignaioli perché di fatto essa corrisponde a diverse
segmentazioni del mercato. In virth deliz propria identita ognuno pud trovare Ia sua collocazione sul mercato
rispondendo alle diverse attese del consumatore. Dalla pluralitad dei suoi atrori il settore trae forza". Infine il
presidente della Strada del Vine e dei Sapori del Trentino, Francesco Antoniolli e |a direttrice dell’Apt di
Trento, Monte Bondone e Valle dei Laghi, Elda Verones, hanno illustrato il contributo al programma offerto
dalla rete dei bar, dei ristoranti e degli alberghi con proposte gastronomiche e pacchetti turistici dedicad. Ha
concluso Graziane Melon, direttore del Consorzio vini del Trentino passando in rassegna le iniziative della 804
edizione della Mostra e ricordando la collaborazione con il Movimento Turismo del Vino che nei giorni 27 e 28
maggio celebra la 25* edizione di “Cantine aperte”.

Programma
Entrando nel merito del programma della rassegna, vale la pena ricordare, anzitutto, che le cantine

partecipanti sono quarantadue con oltre 130 etichette in degustazione. Da Palazzo Roccabruna, che & la sede
principale dell'evento, le iniziative si estendono anche nei 22 locali della Strada del Vino e dei Sapori del
Trentino che proporranno aperitivi € mend dedicati, oltreché nelle 18 cantine che aderiranno alla 25 edizione
di Cantine Aperte, consentendo ai visitatori interessanti escursioni nei lueghi in cui il vino nasce con
degustazioni enologiche e gastronomiche (www.movimentoturismovino.it).

L'80A edizione della Mostra offre un calendario ricco di proposte, in cui il vino incrocia la gastronomia, il Jazz ed
altre coinvolgenti esperienze sensoriali.

5i parte con le degustazioni ai tavoli dellEnoteca giovedi 25 maggio dalle 17 alle 23. Stesso orario anche
venerdi 26 maggio, mentre sabato 27 e domenica 28 maggio si apre alle 11 per chiudere rispettivamente alle
23 ealle 22,

Uno dei momenti qualificanti di questa ottantesima edizione & il talk show condotto da Nereo Pederzolli
venerdi 26 maggio alle 17.00 a Palazzo Roccabruna: “Generazioni a confronto. Tra passato e presente uomini e
donne del vino trentino”. Pederzolli fara il punto su ottant'anni di mostra avvalendosi delle testimonianze di
Elvio Fronza, Lucia Letrari, Giacomo Malfer, Filippo Scienza e Luigi Togn.

Jazz & Wine & 'appuntamento organizzato nella corte interna dellEncteca per trascorrere un'ora in compagnia
del vino e del jazz "live” di Matteo Turella {chitarra), Luca Rubertelli (sax) e Giordano Grossi (contrabbasso)
giowvedi 25 maggio alle 20 e di Franco Testa (contrabbasso), Edoardo Morselli (chitarra) e Stefano Pisetta
(batteria) venerdi 26 maggio alle 20.

Per chi invece preferisse un'immersione sensoriale fra ludi, colore, musica, spettacolo e degustazione,
ritornano anche quest'anno i laboratori del gusto "Divinisensi”, propost da Carlo Casillo e Mariano De Tassis in
collaborazione con il sommelier Mario Dorigatti: giovedi 25 e venerdi 26 maggio alle 19 e alle 21, sabato 27
maggio alle 18 e alle 21 e domenica 28 maggio alle 18 e alle 20 (prencrazioni allo 0461/887101).

Infine I'abbinamento cibo-vino: nella cucina di Palazzo Roccabruna i ristoranti Van Spitz di Frassilongo (venerdi
dalle 19.00 alle 23.00) e Cant del Gal di Tonadico (sabato dalle 12.00 alle 23.00) si cimenteranno in piatti gustosi

della tradizione abbinati ai vini in mostra.
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LE CANTINE PARTECIPANTI

Abate Nero

Agraria Riva del Garda
Baiom:

Bolognani

Borgo dei Posseri

Cantina di Aldeno
Cantina d'Isera

Cantina Lavis e Valle di Cembra
Cantina Mori Colli Zugna
Cantina Rotaliana di Mezzolombardo
Cantina Rovere della Luna
Cantina sociale di Avio
Cantina sociale di Trento
Cantina di Toblino
Cantina vini Armani Albino
Cantine Ferrari

Cantine Monfort

Cauit

Cesarini Sforza Spumanti
Concilio

Endrizzi

Endrizzi Elioe F.lli
Fondazione Mach
Gaierhof

Grigoletti

Letrari

Martinelli Andrea

Maso ai Dosst

Maso Grener

Maso Poli

Mezzacorona

Opera vitivinicola in Valdicembra
Reui

Rotari

San Michael

Simoncelli

Tenute Lunelli

Vallarom

Villa Corniole

Vini Spagnolli

Vivallis

Zanini Luigi
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© Da Giovedi 25 Maggio alle 12:00 a Domenica 28
Maggio alle 23:59

Condividi: n u

© Strada Vino Trentino
@ via della villa, 6, 38123 Trento (TN}

Mostra Vini del Trentino, tra calici & forchette

@ Da Giovedi 25 Maggio alle 12:00 a Domenica 28 Maggio alle 23:59

Evento di Strada Vino Trentino

Trentino, dal 25 al 28 magagio

In occasione dell’ 80" Mostra Vini del Trentino e in abbinata a Cantine Aperte una selezione di ristoranti associati alla Strada
del Vino e dei Sapori del Trentino festegagia le eccellenze del territorio con una speciale rassegna enogastronomica, che vi
portera dal Lago di Garda alla Valle di Cembra, dalla Piana Rotaliana alla Valsugana, dalla Valle dei Laghi allAlpe Cimbra,
passando per Trento. %

APERITIVI

Bar Pasi| Trento

I vini di Opera Vitivinicola in Valdicembra incontrano i prodotti gastronomici di Sosi - Tradizione e Innovazione
Dolcemente Marzari | Trento

I vini di Ferrari Trento incontrano i prodotti gastronomici di Pasticceria Marzari

Locanda 2 Camini | Baselga di Pine

I vini di Maso Poli incontrano i prodotti gastronomici di Azienda agricola Agriturismo Le Mandre e Macelleria Sighel
Maso Franch | Giovo

I vini di Cantina La Vis e Valle di Cembra incontrano i prodotti gastronomici di Trote Astro e Macelleria Zanotelli
Moja | Rovereto

1 vini di REVi Trentodoc incontrano i prodotti gastronomici di Macelleria Equina Zenatti e Panificio Modemo
Pasticceria Marzari | Vigolo Vattaro di Altopiano della Vigolana

I vini di Villa Corniole incontrano i prodotti gastronomici di Az. Agr. Il Leprotto Bisestile

Scrigno del Duomo | Trento

I vini di Cavit Natura Trentina incontrano i prodotti gastronomici di Trota Oro

PROPOSTE MENU'

Hosteria Toblino | Sarche di Madruzzo

I vini di Cantina Toblino incontrano i prodotti gastronomici di Brenta Salumi

L'Ora | Riva del Garda

I vini di Cantina Agraria Riva del Garda incontrano i prodotti gastronomici di Azienda Agricola Troticoltura Armanini e Macelleria
Bertoldi Azienda Agricola

Locanda Delle Tre Chiavi Isera | Isera

| vini di Cantina Grigoletti incontrano i prodotti gastronomici di OlioCRU e Agri ‘90

Lusernarhof - Ristorante & Street Food | Luserna

I vini di Fondazione Edmund Mach incontrano i prodotti gastronomici di Caseificio degli Altipiani e del Viezzena e Crucolo
Maso Franch| Giovo

I vini di Cantina La Vis e Valle di Cembra incontrano i prodotti gastronomici di ASTRO - Ass. Troticoltori del Trentino e
Macelleria Zanotelli

Niky's Vintage | Trento

I vini di Cantina Roveré della Luna Aichholz incontrano i prodotti gastronomici di Panificio Pasticceria Tecchiolli

Osteria A Le Due Spade - Trento | Trento

I vini di Cantina Mori Colli Zugna incontrano i prodotti gastronomici di Latte Trento

Osteria Ca Dei Giosi | Covelo di Vallelaghi

1 vini di Cantine Mezzacorona- Rotari incontrano i prodotti gastronomici di Salumeria Belli

Ristorante al Vo | Trento

I vini di Azienda Agricola Zanini Luigi incontrano i prodotti gastronomici di Associazione per la tutela e la valorizzazione della
farina della Valsugana e Ca dei Baghi

Ristorante Alfio Pizzeria Bar | Dro

| vini di Cantina d'lsera incontrano i prodotti gastronomici di Frantoio Agraria Riva del Garda

Antica Gardumo | Ronzo Chienis

1 vini di Azienda Agricola Biologica Agriturismo Vallarom incontrano i prodotti gastronomici di Molino Pellegrini e Apicoltura
Girardelli

Ristorante e Pizzeria Da Pino, Catering e Noleggio Attrezzatura | Grumo di San Michele all'Adige

I vini di Cantina Endrizzi incontrano i prodotti gastronomici di Carni e salumi Troier e Caseificio Sociale di Sabbionara

Old Bar & Food - Trento | Trento

| vini di Bolognani Azienda Vinicola incontrano i prodotti gastronomici di Macelleria Massimo Cis e La Trentina

Ristorante Tipico La Casina | Drena

I vini di Cantina Sociale di Trento incontrano i prodotti gastronomici di Azienda Agricola “La Quadra” e Apicoltura Trentina Valle
di Cavedine

Scrigno del Duomo | Trento

| vini di Cavit incontrano i prodotti gastronomici di Trota Oro
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“MOSTRA VINI DEL TRENTINO..TRA CALICI & FORCHETTE”
APERITIVI E MENU PER CELEBRARE | VINI DEL TRENTINO

Un lungo weekend per valonzzare e eccellenze enologiche trentine, non solo a Palazzo Roccabruna e
nelle cantine aderenti a Cantine Aperte, ma anche in numerosi bar e ristoranti di futto il teritorio della
Strada dei Vino e dei Sapori del Trentino, dal Lago df Garda alla Valle di Cembra, dalla Piana Rotaliana alla

Valsugana, dalla Valle dei Laghi all'Alpe Cimbra, passando per (a citta di Trenfo.

In contemporanea con la 80° Mostra Vini del Trentino, in programma da giovedi 25 a domenica 23
maggic a Trento, & in abbinata a Cantine Aperte, in programma sabato 27 e domenica 23 maggio in 18
cantine del Trentino-Alto Adige, la Strada del Vino e dei Sapori del Trentino propone una speciale
rassegna gastronomica, denominata “Mostra Vini del Trentino...tra calici & forchette®, con 22
iniziative su tutto il territorio tra aperitivi e menu a tema per un coinvolgimento totale di circa 80

soci, tra ristoranti, cantine e produttori gastronomici.

Tre le proposte aperitivo a Trento: il Bar Pasi con i vini di Opera Vitivinicola in Valdicemnbra abbinati
prodetti di Panificio Sosi; Dolcemente Marzari con i vini di Ferran F.lli Lunelli abbinati a prodotti di Azienda
Agricola Il Leprotto Bisestile e di Azienda Agricola Troticoltura Armanini e Scrigno del Duomo con i vini di

Cavit abbinati a prodotti ittici Trota Oro.
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Spostandosi fuori citta, Locanda 2 Camini di Baselga di Piné propone i vini di Maso Poli con i prodotti
casean di Azienda Agnicola Le Mandre e di Macellena Sighel; Maso Franch a Giovo | vini di Cantina La
Wis e Walle di Cembra con | prodotti di ASTRO — Associazione Troticolton del Trentino e di Macellena
Zanotelli; Moja Ristorante a Rovereto i vini dell'Azienda Agricola del Revi con i prodotti di Macelleria
Zenatti e Panificio Modemo e Pasticceria Marzari di Vigolo Vattaro i vini di Villa Comicle con i prodotti di

Azienda Agricola Il Leprotto Bisestile.

Alcuni ristoranti, incltre, inseriranno nella propria carta proposte mend ad hoc, sempre in abbinamento a
specifiche aziende vinicole: Osteria Ca’ dei Giosi di Covelo di Vallelaghi con i vini di Cantine
Mezzacorona-Rotan e | prodotti di Salumena Belli; Hosteria Toblino di Sarche di Madruzzo con i vini di
Cantina Toblino e | prodotti gastronomici di Brenta Salumi; Ristorante Alfio di Dro con 1 vini di Cantina
d'lsera e i prodotti di Frantoio Agraria Riva del Garda; Ristorante tipico La Casina di Drena con i vini di
Cantina Sociale Trento e i prodotti di Azienda Agricola “La Quadra” e Apicoltura Trentina Valle di

Cavedine; L'Ora — Ristorante Pizzeria di Riva del Garda con i vini di Cantina Agraria Riva del Garda e i
prodotti di Azienda Agricola Troticoltura Armanini e Macelleria Bertoldi Azienda Agricola; [ ocanda delle
Tre Chiavi di 1sera con 1 vini di Azienda Agnicola Gricoletti e | prodotti OliocCRU e Agn "30; Ristorante
Antica Gardumo di Ronzo Chienis con 1 vini di Azienda Agnicola Biologica Agritunsmo Vallarom e |
prodotti di Molino Pellegrini e Apicoltura Girardelli; Lusernarhof — Ristorante& Street Food di Luserna con
i vini della Fondazione Edmund Mach e i prodotti di Caseificio degli Altipiani & del Vezzena e

Crucolo; Ristorante da Pino di Grumo di San Michele all’Adige con i vini di Cantina Endrizzi e i prodotti

di Cami e Salumi Troier e Caseificio Sociale di Sabbionara.

Proposte menu anche nella citta di Trento: presso Niky's Wintage con i vini di Cantina Roveré della Luna
Aichholz e i prodotti di Panificio Pasticcena Tecchiolli; presso I'Osteria a “Le due spade” con i vini di
Cantina Mori Colli Zugna e | prodotti di Latte Trento; presso Ristorante al Vo' con i vini di Azienda
Agricola Zanini Luigi e i prodotti di Associazione per |a tutela e |a valorizzazione della farina della
Valsugana e Ca dei Baghi; presso Ristorante Old Bar & Food con i vini di Bolognani Azienda Vinicola e |
prodetti di Macelleria Massimo Cis & La Trentina e presso Scrigno del Duomo con i vini Cavit e | prodotti

di Trota Oro.

Tutti | dettagli su tastetrentino.it/calici&forchette

#oalici&fore hette
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UNA MOSTRA TRA CALICI EFORCHETTE

Cosimo Piovasco di Rondo

® 25 98 © mostra vini, strada del vino

Un lungo weekend per valorizzare le eccellenze enologiche trentine, non solo a Palazz

noi 3@ Cantine Aperte, ma anche ir

Trento, 25 maggio 2017 - In contemporanea con la 80° Mostra Vini del Trentine, in programma da
giovedi 25 s domenica 28 maggio & Trento, = in abbinata a Cantine Aperte, in programma sabato 27 e
domenica 28 maggio in 18 cantine del Trentino-Alto Adige, la Strada del Vino e dei Sapori del Trentino
propone una speciale rassegna gastronomica, denominata “Mostra Vini del Trentino...tra calici &
forchette” con 22 iniziative su tutto il territorio tra aperitivi e meni a tema per un coinvolgimento
totale di circa 80 soci, tra ristoranti, cantine e produttori gastronomici.

Tre le proposte aperitivo a Trento: il Bar Pasi con i vini di Opera Vitivinicala in Valdicembra abbinat
prodotti di Panificio Sosi; Dofcemente Marzari con i vini di Ferrari F.lli Lunelli abbinati a prodotti di Azienda
Agricola Il Leprotto Bisestile e di Azienda Agricola Troticoltura Armanini e Scrigne del Duemeo con i vini d

Cavit abbinati a prodotti ittici Trota Oro.

Spostandosi fuori citta, Locanda 2 Camini di Baselga di Piné propone i vini di Maso Poli con i prodotti
caseari di Azienda Agricola Le Mandre e di Macelleria Sighel; Mase Franch a Giovo i vini di Cantina La Vis e
Valle di Cembra con i prodotti di ASTRO - Associazione Troticoltori del Trentino e di Macelleria Zanotelli; Moja
Ristorante a Rovereto i vini dell'Azienda Agricola del Revi con i prodotti di Macelleria Zenatti e Panificio
Moderno e Pasticceria Marzari di Vigolo Vattaro i vini di Villa Corniole con i prodotti di Azienda Agricola |l

Leprotto Bisestile.
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Alcuni ristoranti, incltre, inseriranno nella propria carta proposte menu ad hoc, sempre in abbinamento
a specifiche aziende vinicole: Osteria Ca’ dei Giosi di Covelo di Vallelaghi con i vini di Cantine
Mezzacorona-Rotari e i prodotti di Salumeria Belli; Hosteria Toblino di Sarche di Madruzzo con i vini di
Cantina Toblino e i prodotti gastronomici di Brenta Salumi; Ristorante Alfie di Dro con i vini di Cantina d'lsera
e i prodotti di Frantoio Agraria Riva del Garda; Ristorante tipice La Casina di Drena con i vini di Cantina
Sociale Trento e i prodotti di Azienda Agricola “La Quadra” e Apicoltura Trentina Valle di Cavedine; L'0Ora -
Ristorante Pizzeria di Riva del Garda con i vini di Cantina Agraria Riva del Garda e i prodotti di Azienda
Agricola Troticolwra Armanini e Macelleria Bertaldi Azienda Agricols; Locanda delle Tre Chiavidi lsera con i
vini di Azienda Agricola Gricolet e i prodotti OlioCRU e Agri '90; Risterante Antica Gardumo di Ronzo
Chienis con i vini di Azienda Agricola Biologica Agriturismo Vallarom e i prodotti di Molino Pellegrini e
Apicoltura Girardelli; Lusernarhof - Ristorante&Street Food di Luserna con i vini della Fondazione Edmund
Mach e i prodotti di Caseificio degli Altipiani e del Vezzena e Crucolo; Ristorante da Pino di Grumo di S5an
Michele all'Adige con i vini di Cantina Endrizzi e i| prodotti di Carni e salumi Troier e Caseificio Sociale di

Sabbionara.

Proposte menii anche nella citta di Trento: presso Niky's Vintage con i vini di Cantina Roveré della Luna
Aichholz e i prodortti di Panificio Pasticceria Tecchiolli; presso ' Osteria a “Le due spade ™ con i vini di Cantina
Mori Colli Zugna e i prodotti di Latte Trento; presso Risterante al Vo'con i vini di Azienda Agricola Zanini Luigi
e i prodorti di Associazione per la tutela e la valorizzazione della farina della Valsugana e Ca dei Baghi; presso
Ristorante Old Bar & Food con i vini di Bolognani Azienda Vinicala e i prodotti di Macelleria Massimo Cis e La
Trentina e presso Scrigne del Duomo con i vini Cavit e i prodotti di Trota Oro.

Turti i dettagli su tastetrentinoe.it/calici&forchette
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Mostra del Vino, si parte. Al via la quattro
giorni alla scoperta dei vini del territorio, tra
cantine aperte e ristoranti con menu ad hoc

Dalle 17 di oggi fino a domenicali terra ['80esima mostra del vino a Trento a Palazzo
Roccabruna. In 18 cantine, poi ci sara I'evento Cantine Aperte e tantissimi ristoranti
hanno creato una propria carta proposte menit ad hoc per la kermesse. Ecco tutto
quello che c'¢ da sapere

Pubblicato il - 25 maggio 2017 - 16.53 «§ Condividi

TRENTO. Si parte. Dalle 17 di oggi & ufficialmente aperta '80esima Mostra
Vini del Trentino. Una quattro giorni alla scoperta dei migliori vini del
territorio, organizzata a Palazzo Roccabruna, dal Consorzio vini del Trentino e
la Camera di Commercio di Trento in collaborazione con la Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino, l'Apt di Trento, Monte Bondone e Valle dei Laghi e il

Movimento Turismo del Vino.

Dal 25 a domenica 28 maggio 'evento si svolgera in abbinata a Cantine Aperte,
in programma sabato 27 e domenica 28 maggio in 18 cantine del Trentino-Alto
Adige. La Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, infatti, propone una speciale
rassegna gastronomica, denominata "Mostra Vini del Trentino...tra calici &
forchette”, con 22 iniziative su tutto il territorio tra aperitivi e ment a tema per
un coinvolgimento totale di circa 80 soci, tra ristoranti, cantine e produttori

gastronomici.
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Tre le proposte aperitivo a Trento: il Bar Pasi con i vini di Opera Vitivinicola
in Valdicembra abbinati prodotti di Panificio Sosi; Dolcemente Marzari con i
vini di Ferrari F.1li Lunelli abhinfti a prodotti di Azienda Agricola Il Leprotto
Bisestile e di Azienda Agricola Troticoltura Armanini e Scrigno del Duomo con i

vini di Cavit abbinati a prodotti ittici Trota Oro.

Spostandosi fuori citta, Locanda 2 Camini di Baselga di Piné propone i vini
di Maso Poli con i prodotti caseari di Azienda Agricola Le Mandre e di Macelleria
Sighel; Maso Franch a Giovo i vini di Cantina La Vis e Valle di Cembra con i
prodotti di ASTRO - Associazione Troticoltori del Trentino e di Macelleria
Zanotelli; Moja Ristorante a Rovereto i vini dell/Azienda Agricola del Revi con i
prodotti di Macelleria Zenatti e Panificio Moderno e Pasticceria Marzari di Vigolo
Vattaro i vini di Villa Corniole con i prodotti di Azienda Agricola Il Leprotto

Bisestile.

Alcuni ristoranti, inoltre, inseriranno nella propria carta proposte menn ad
hoc, sempre in abbinamento a specifiche aziende vinicole: Osteria Ca’ dei

Giosi di Covelo di Vallelaghi con i vini di Cantine Mezzacorona-Rotari e i prodotti
di Salumeria Belli; Hosteria Tdblino di Sarche di Madruzzo con i vini di Cantina
Toblino e i prodotti gastronomici di Brenta Salumi; Ristorante Alfio di Dro con i
vini di Cantina d'Isera e i prodotti di Frantoio Agraria Riva del Garda; Ristorante
tipico La Casina di Drena con i vini di Cantina Sociale Trento e i prodotti di
Azienda Agricola "La Quadra” e Apicoltura Trentina Valle di Cavedine; L'Ora -
Ristorante Pizzeria di Riva del Garda con i vini di Cantina Agraria Riva del Garda
e i prodotti di Azienda Agricola Troticoltura Armanini e Macelleria Bertoldi
Azienda Agricola; Locanda delle Tre Chiavi di Isera con i vini di Azienda Agricola
Gricoletti e i prodotti OlioCRU e Agri '90; Ristorante Antica Gardumo di Ronzo
Chienis con i vini di Azienda Agricola Biologica Agriturismo Vallarom e i prodotti
di Molino Pellegrini e Apicoltura Girardelli; Lusernarhof - Ristorante &Street
Food di Luserna con i vini della Fondazione Edmund Mach e i prodotti di
Caseificio degli Altipiani e del Vezzena e Crucolo; Ristorante da Pino di Grumo di
San Michele allAdige con i vini di Cantina Endrizzi e i prodotti di Carni e salumi

Troier e Caseificio Sociale di Sabbionara.

Proposte menu anche nella citta di Trento: presso Niky's Vintage con i vini di

Cantina Roveré della Luna Aichholz e i prodotti di Panificio Pasticceria
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Tecchiolli; presso 'Osteria a "Le due spade” con i vini di Cantina Mori Colli Zugna
e i prodotti di Latte Trento; presso Ristorante al Vo' con i vini di Azienda Agricola
Zanini Luigi e i prodotti di Associazione per la tutela e la valorizzazione della
farina della Valsugana e Ca dei Baghi; presso Ristorante Old Bar & Food con i
vini di Bolognani Azienda Vinicola e i prodotti di Macelleria Massimo Cis e La

Trentina e presso Scrigno del Duomo con i vini Cavit e i prodotti di Trota Oro.

Questo il programma delle degustazioni a Palazzo Roccabruna:
giovedi 25 maggio dalle 17.00 alle 23.00

venerdi 26 maggio dalle 17.00 alle 23.00

sabato 27 maggio dalle 11.00 alle 23.00

domenica 28 maggio dalle 11.00 alle 22.00
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“.Trentini”, presentato il Consorzio Imprenditori Trentini nel

mondo ir&
GIOVEDI, 25 MAGGIO, 2017 IN NOTIZ] FORM

ASS0OCTIAZIONI

Il Consorzio, che non ha scopo di lucro, intende raggruppare imprenditori soci dell’Associazione
Trentini nel Mondo operanti in Trentino e nel mondo, e sipropone di favorire la nascita di nuove
relazioni tra imprenditori, agevolando ed accompagnando I'mcontro e la conoscenza tra aziende,

enti ed altri soggetti

TRENTO - Un'iniziativa intelligente e meritoria: cosi il presidente della Camera di commercio di Trento, Gianni
Bort, ha definito la costituzione di “I.Trentini”, il “Consorzio Imprenditori Trentini nel Mondo®, che questa mattina
& stato ufficialmente presentato nel corso di un incontro che si & svolto presso Palazzo Roccabruna, a Trento.

Il Consorzio — come ha puntualizzato il suo presidente, Mauro Dallapé — non ha scopo di lucro, intende raggruppare
imprenditori soci dell’ Associazione Trentini nel Mondo operanti in Trentino ma anche in altri Paesi del mondo, e si
propone di favorire la nascita di nuove relazioni tra imprenditori, agevolando ed accompagnando I'incontro e la
conoscenza tra aziende, enti ed aliri soggetii, che pofranno generare valore aggiunto e creare posti di lavoro, sia in
Trentino che nei Paesi interessati.

“Per gli imprenditori che aderiscono al Consorzio, presentarsi sui mercati esteri potendosi basare su rapporti
“certificati e accreditati”, come quelli costruiti in sessant’'anni di attivita dalla Trentini nel mondo attraverso i suoi
Circoli, rappresenta un grande valore aggiunio”, ha sostenuto Massimo Fia. diretiore dell™Agraria di Riva del Garda®
a nome dei nove soci fondatori del Consorzio.

Il presidente della Trentini nel mondo, Alberto Tafner, ha ribadito che la rete rappresentata dai Cireoli & un
patrimonio dell'intera comunita trentina, uno strumento di incontro dal quale possono derivare anche opportunita
per il mondo imprendiioriale sia trentino che dei paesi net quali sono presenti emigrati trentini e loro discendent.

Come si legge all’articolo 2 del suo statuto, per la realizzazione e 1 suoi scopi il Consorzio pud “incentivare iniziative
di interesse comune ai soci nell’'ambito dell'immagine, della promozione e del marketing, promuovere iniziative per
valorizzare i prodotti ed i servizi dei Soci, favorire la collaborazione con analoghe associazioni anche internazionali
e svolgere, in genere, tutte le attivita che si riconosceranno utili al raggiungimento ded find istituzionali”,

I nove soci fondatori sono ; Agraria Riva del Garda (Riva del Garda). Artecalore (Povo —Trento), Azienda Vimeola
del Revi (Aldeno), Birrificio Plotegher (Besenello), Fanti Legnami (Malosco), Gioel (Trento), Larentis Lorenz
(Spimi di Gardolo — Trento), Plaga Matteo (Romeno), Roverplastik (Volano).

1l Consorzio & amministrato da un Consiglio direttivo composto da sette a nove membri di cui uno € il Presidente, in
cui la maggioranza dei consiglieri € costituita da consorziati imprenditori. Per poter svolgere il proprio ruclo di
cermiera con il mondo dei trentimi all'estero il Consiglio Direttivo comprende anche rappresentanti
dell’Associazione.

Dell'attuale direttivo fanno parte il presidente Mauro Dallape, il vice presidente Giacomo Malfer e 1 consiglieri
Bruno Cescomi, Cesare Ciola, Massimo Fia, Armando Maistri, Paolo Svaldi, Matteo Plotegher e Matteo Plaga.
(Inform)
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1.2 Mostra Vini del Trentino, tra calici & forchette

Gio, 25 Mag 2017 - 1200 slbe 2359

In occasione dell’ 80 Mostrd Vini del Trentino e in abbinata a Cantine Aperte una
selezione di ristoranti associati alla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino festeggia le
eccellenze del territorio con una speciale rassegna enogastronomica, che vi portera dal
Lago di Garda alla Valle di Cembra, dalla Piana Rotaliana alla Valsugana, dalla Valle dei
Laghi all'Alpe Cimbra, passando per Trento.

APERITIVI

Bar Pasi | Trento

| vini di Opera Vitivinicola in Valdicembra incontrano i prodotti gastronomici di Sosi -
Tradizione e Innovazione

Dolcemente Marzari | Trento

| vini di Ferrari Trento incontrano i prodotti gastronomici di Pasticceria Marzari

Locanda 2 Camini | Baselga di Piné

| vini di Maso Poli incontrano i prodotti gastronomici di Azienda agricola Agriturismo Le
Mandre e Macelleria Sighel

Maso Franch | Giovo

| vini di Cantina La Vis e Valle di Cembra incontrano i prodotti gastronomici di Trote Astro
e Macelleria Zanotelli

Moja | Rovereto

| vini di REVI Trentodoc incontrano i prodotti gastronomici di Macelleria Equina Zenatti e
Panificio Moderno

Pasticceria Marzari | Vigolo Vattaro di Altopiano della Vigolana

| vini di Villa Corniole incontrano i prodotti gastronomici di Az. Agr. ll Leprotto Bisestile
Scrigno del Duomo | Trento

| vini di Cavit Natura Trentina incontrano i prodotti gastronomici di Trota Oro

PROPOSTE MEMNU' ['\\S

Hosteria Toblino | Sarche di Madruzzo

| vini di Cantina Toblino incontrano i prodotti gastronomici di Brenta Salumi

L'Ora | Riva del Garda

| vini di Cantina Agraria Riva del Garda incontrano i prodotti gastronomici di Azienda
Agricola Troticoltura Armanini e Macelleria Bertoldi Azienda Agricola
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Locanda Delle Tre Chiavi lsera | Isera

| vini di Cantina Grigoletti incontrano i prodotti gastronomici di OlioCRU e Agri ‘90
Lusernarhof - Ristorante & Street Food | Luserna

| vini di Fondazione Edmund Mach incontrano i prodotti gastronomici di Caseificio degli
Altipiani e del Vezzena e Crucolo

Maso Franch| Giovo

| vini di Cantina La Vis e Ville di Cembra incontrano i prodotti gastronomici di ASTRO -
Ass, Troticoltori del Trentino e Macelleria Zanotelli

Niky's Vintage | Trento

| vini di Cantina Roveré della Luna Aichholz incontrano i prodotti gastronomici di Panificio
Pasticceria Tecchiolli

Osteria A Le Due Spade - Trento | Trento

| vini di Cantina Mori Colli Zugna incontrano i prodotti gastronomici di Latte Trento
Osteria Ca Dei Giosi | Covelo di Vallelaghi

| vini di Cantine Mezzacorona- Rotari incontrano i prodotti gastronomici di Salumeria
Belli

Ristorante al Vo | Trento

| vini di Azienda Agricola Zanini Luigi incontrano i prodotti gastronomici di Associazione
per la tutela e la valorizzazione della farina della Valsugana e Ca dei Baghi

Ristorante Alfio Pizzeria Bar | Dro

| vini di Cantina d'lsera incontrano i prodotti gastronomici di Frantoio Agraria Riva del
Garda

Antica Gardumo | Ronzo Chienis

| vini di Azienda Agricola Biologica Agriturismo Vallarom incontrano i prodotti
gastronomici di Molino Pellegrini e Apicoltura Girardelli

Ristorante e Pizzeria Da Pino, Catering & Moleggio Attrezzatura | Grumo di San Michele
all’Adige

| vini di Cantina Endrizzi incontrano i prodotti gastronomici di Carni e salumi Troier e
Caseificio Sociale di Sabbionara

Old Bar & Food - Trento | Trento

| vini di Bolognani Azienda Vinicola incontrano i prodotti gastronomici di Macelleria
Massimo Cis e La Trentina

Ristorante Tipico La Casina | Drena

| vini di Cantina Sociale di Trento incontrano i prodotti gastronomici di Azienda Agricola
“La Quadra” e Apicoltura Trentina Valle di Cavedine

Scrigno del Duomo | Trento

| vini di Cavit incontrano i prodotti gastronomici di Trota Oro

Scopri le proposte su tastetrentino.it/calici&forchette

#calici&forchette
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Concorso LOro del Garda: di Turri
Fratelli e Agraria Riva del Garda i
migliori Olio Garda DOP della
campagna 2016

giovedi 25th, maggio 2017 /05:15  Written by Enrico Grazioli

Sono Tum Fratelli di Cavaion Veronese (Vr), per |a categona fruttato
leggero, e I'Agraria Riva del Garda di Riva del Garda (Tn), per |a
categoria fruttate medio, | miglion Olic Garda DOP dell'ultima campagna
olivicola. E il risultato della premiazione del 5° Concorso Unico L'Oro del
Garda, la cui serata di premiazione si & tenuta a meta maggio 2017al

Palazzo Ex Monte di Pieta di San Felice del Benaco.

Gli extravergine della campagna olearia 2016 sono stati esaminati da
una giuria di assaggiaton professionisti del Laboratoric Dogane di
“Yerona. Nella categoria fruttato leggero prima classificata e stata la Turm
Fratelli con la Selezione Villa (Garda DOP Orientale); seconda I'Azienda
Agricola LU di Silvano Delai di Polpenazze (Garda Bresciano DOP da
agriceltura Biedinamica e Biclegica) e terza ancera la Turr Fratelli (Garda
DOP Crientale).

Mella categoria fruttato medio, prima classificata I'Agrana Riva del Garda
di Riva con Uliva (Garda Trentino DOR). Seconda la societa agricola
Madonna delle Vittorie di Arco (Garda Trentino DOP) e terzi a par merito
I'azienda Olivicoltura Bio Ferdinando Fermi di Monzambano (Garda
Crientale DOP da agriceltura biclegica) e la Societa Agricela || Cavaliere
di Salé (Garda DOP).
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CONSORZIO IMPRENDITORI TRENTINI NEL MONDO: PRESENTATO
UFFICIALMENTE “I.TRENTINI”

@ 25/0512017 - 20.14

TRENTO\aise\ - Un'iniziativa intelligente e meritoria: cosiil presidente della Camera di

commercio di Trento, Gianni Bort, ha definito la costituzione di “LTRENTINI”, il “Consorzio

Imprenditori Trentini nel Mondo™, che questa mattina & stato ufficialmente presentato nel corso

di un incontro che si & svolto presso Palazzo Roccabruna, a Trento.

Il Consorzio — come ha puntualizzato il suo presidente, Mauro Dallapé - non ha scopo di lucro,

intende raggruppare imprenditori soci dell' Associazione Trentini nel Mondo operanti in

Trentino ma anche in altri Paesi del mondo, e si propone di favorire la nascita di nuove relazioni {b
tra imprenditori, agevolando ed accompagnando I'incontro e la conoscenza tra aziende, enti ed - v
altri soggetti, che pofranno generare valore aggiunto e creare posti di lavoro, sia in Trentino che ASSOCIAZIONE

) - ; * 9 'y
nei Paesi interessati T n l o d
*Per gli imprenditori che aderiscono al Consorzio, presentarsi sui mercati esteri potendosi ren nl ne m n 0

basare su rapporti “certificati e accreditati”, come guelli costruiti in sessantanni di attivita dalla ON.LUS
Trentini nel mondo attraverso i suoi Circoli, rappresenta un grande valore aggiunto™, ha
sostenuto Massimo Fia, direttore dell™Agraria di Riva del Garda®™ a nome dei nove soci fondatori
del Consorzio.

Il presidente della Trentini nel mondo, Alberto Tafner, ha ribadito che |a rete rappresentata dai
Circoli & un pafrimonio dell'intera comunita trentina, uno strumento di incontro dal quale
possono derivare anche opportunitd per il mondo imprenditoriale sia trentino che dei paesi nei
quali sono presenti emigrati trentini e loro discendenti. 3 ﬂ E m B
Come si legge all'articolo 2 del suo statuto, perla realizzazione ei suoi scopi il Consorzio pud

“incentivare iniziative di interesse comune ai soci nell'ambito dell'immagine, della promozione e del marketing, promuovere iniziative per valorizzare i prodotti ed i
servizi dei Soci, favorire |a collaborazione con analoghe associazioni anche internazionali e svolgere, in genere, tutte le attivitd che si riconosceranno utili al
raggiungimento dei fini istituzionali™.

| nove soci fondatori sono: Agraria Riva del Garda (Riva del Garda), Artecalore (Povo —Trento), Azienda Vinicola del Revi (Aldeno), Birrificio Pletegher (Besenello),
Fanti Legnami (Malosco), Gioel (Trento), Larentis Lorenz (Spini di Gardolo — Trento), Plaga Matteo (Romeno), Roverplastik (Volano).

Il Consorzio & amministrato da un Consiglio direttivo composto da sette a nove membri di cui uno & il Presidente, in cui la magaioranza dei consiglieri & costituita da
consorziati imprenditori. Per poter svolgere il proprio ruolo di cerniera con il mondo dei trentini all'estero il Consiglio Direttivo comprende anche rappresentanti
dell'Associazione.

Dell'attuale diretiivo fanno parte il presidente Mauro Dallapé, il vice presidente Giacomo Malfer e i consiglieri Bruno Cesconi, Cesare Ciola, Massimo Fia, Armando
Maistri, Paolo Svaldi, Matteo Plotegher e Matteo Flaga. (aise)
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Trentodoc: bollicine di montagna o-

= tventl / Verbania

Per |a prima volta sul Lago Maggiore, il Trentodoc: 24 case spumantistiche con 56 etichette.

Appuntamento il 26 giugno con la prima D.O.C. in Italia assegnata ad un metodo classico: una storia
unga piu di cento anni, espressione di una terra di montagna che presenta le condizioni ideali per la
produzione di spumanti di eccellenza.

Oggi 45 case spuhantistiche trentine scno grandi e piccole realta che propongeno circa 120 etichette
pregiate, ciascuna con le proprie peculiarita, con due unici comuni denominatori: il territorio e
‘'eccellenza.

[l Trenting, le Dolomiti (Patrimonio dell'lUmanita dell'lUnesco), l'esperienza delle case spumantistiche el
disciplinare, consegnano un vino unico e di rara eleganza, con strutture e fragranze tipiche delle
bollicine di montagna.

In collaborazione con l'lstituto Trento Doc Ais Verbania propone una giornata per conoscere le
sequenti case spumantistiche e degustare i loro prodotti:

Abate Nero, Agraria Riva Del Garda, Altemasi, Balter, Bellaveder, Borgo Dei Posseri, Cantina d'lsera,
Cantina Mori Colli Zugna, Cantina Rovere’ della Luna Aichholz, Cantina Sociale di Trento, Cantine Ferrari,
Cantine Monfort, Cembra Cantina di Montagna, Cesarini Sforza Spumanti, Concilio, Etyssa, Madonna
delle Vittorie, Mas dei Chini, Maso Martis, Moser, Opera Vitivinicola in Valdicembra, Pedrotti Spumanti,
Rotari, Vivallis.

Lunedi 26 giugno 2017
dalle 15.00 alle 23.00
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Grand Hotel Des lles Borromées,
via Umberto | 67, Stresa

Programma dell'evento:

15.00 - 20.30: accesso a 24 banchi d'assaggio con 56 etichette in degustazione
Contributo € 15 - 20 (soci Ais - non soci)

21.00 - 23.00: degustazione di 9 differenti tipologie di Trentodoc, guidata dai soci Emilio Bellossi e
Guido Invernizzi.
Contributo € 35 - 45 (soci Ais - non soci)

Pagamento anticipato con bonifico bancario su: BANCA: BR.E. ALBA SEDE - IBAN: IT 95 P 03111 22500
000000023108 BENEFICIARIO: ALS.P ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER PIEMONTE, PIAZZA SAN
PAOLO N. 3, ALBA (CN) CAUSALE: Ais Verbania - Degustazione Trentodoc - nome partecipante. (Inviare
copia del bonifico a segreteria.aisvco@gmail.com)

Per informazioni 335 6758898

Sequici sulle pagine social di Als Piemonte per scoprire i dettagli dell’'svento:
Facebook — Instagram — Twitter
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Ais Milano | Sparkling Classic Summer - 5°
Edizione

dii AIS Milano - 30 maggic 2017 @ AfsLombardia.|t RIPRODUZIONE RISERVATA | O Share / Save ] W (=

Torna il grande banco di assaggio di AlS Milano dedicato al Metodo Classico. Lunedi 5
giugno, nelle consuete sale dell'Hotel Westin Palace, sara possibile degustare i vini
di tantissimi produttori provenienti da tutta Italia

Dopo lo stracrdinario successo delle precedenti edizioni, AlS Milano & felice di proporre a tutti i soci AlS la quinta edizione
dello Sparkling Classic Summer.

| partecipanti avranno 'occasione di csgLstak nell’elegante comice del The Westin Palace Milano, le eccellenze

di tantissimi produtton di Metodo Classico provenienti da tutta ltalia.

Un evento pil unico che raro dove gli ospiti avranno la possibilita, visto I’eccezionale & variegato panorama dei produttori
presenti, di stimolare le proprie papille gustative con grandi prodotti a base di catarratto, fiano, glera, grece, grills,
lambrusce, malvasia di candia, marsanne, moscate di trani, verdicchie, tintilia e melti altri ancora, oltre ai grandi classici
chardonnay e pinot noir.

Sparkling Classic Summer: ["emozione di un viaggio attraverso i segreti e le interpretazioni di una delle piu prestigiose &
antiche metodelogie di produzicne di vino.

Il Metodo Classico

Il metedo classico prevede che la presa di spuma, owvwero la formazione delle
caratteristiche bellicine, avwenga in bottiglia mediante |"addizicne di zuccheri &
lieviti selezicnati - liquer de tirage. Dopo una fase di riposo, durante la quale il vino
acquisisce la tradizicnale pressione e si crea appunto la tipica effervescenza, si
lascia che i lieviti decaduti si depositine nel collo delle bottiglie per facilitarne
I'eliminazione durante la successiva fase di sboccatura - degorgemant - . A questo
punto viene immessa nelle bottiglie la liquer d’expedition che servira a determinare
il grado di dolcezza del vine, che varia e seconda del rsultato che sivuole ottenere:
da demi sec fino a extra brut. In alcuni casi si sceglie di non aggiungerla e si
ottengono vini cosiddett pas dosé, guindi molto secchi. Adesso finalmente la
bottiglia puo acceeliere il popolare tappe a fungo racchiuse nella tipica gabbietta
che conservera la prezicsa cremosita della spuma fino al momento della stappatura
& del sospirato brindisi!

Le Aziende in degustazione
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In Trentino giugno & il mese del Miiller Thurgau

Anche quest'anno si replica la kermesse di eventi e iniziative dedicate al vitigno
simbolo della Valle di Cembra

Per annunciare la XXX Rassegna Internazionale del Miller Thurgau e il 14° Concorso
internazionale collegato e accendere i riflettori su uno dei prodotti enologici pid rappresentativi
del Trentino, la Strada del Vino e dei Sapori del Trentino ha coinvolto una quarantina di propri
soci per un totale di 22 eventi lungo il proprio territorio di pertinenza.

Degustazioni in rifugio, passeggiate enogastronomiche, aperitivi in cantina, cene col
produttore: eventi uniti dal filo conduttore di presentare le molteplici sfaccettature di questo
straordinario vitigno, che sara appunto celebrato a Cembra da giovedi 29 giugno a domenica
2 luglio.

Ben 10 gli appuntamenti che proseguiranno per tutto il mese: Miller Thurgau tra sorsi e
maorsi, degustazioni di vino e grappa Miller Thurgau in abbinata a prodotti locali presso la
Piazzetta del Gusto Tecchiolli e i punti vendita di Maxentia e Azienda Agricola Distilleria
Casimiro a Vallelaghi e presso quello di Azienda Agricola «La Quadra=» a Drena;
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Ben 10 gli appuntamenti che prnseguiranno per tutto il mese: Mdller Thurgau fra sorsi e

morsi. degustazioni di vino e grappa Muller Thurgau in abbinata a prodotti locali presso la
Fiazzetta del Gusto Tecchiolli e i punti vendita di Maxentia e Azienda Agricola Distilleria

Casimiro a Vallelaghi e presso quello di Azienda Agricola «La Quadra» a Drena;

Due Maller Thurgau a confronto, degustazioni di Maller Thurgau di Cantine Monfort e di Villa
Corniole abbinati ad un primo piatto, presso Old Bar & Food di Trento;

A cena con il Miller e Profumi e sapori della Valle dei Laghi, menu speciali realizzati con e in
abbinata al Muller Thurgau, rispetiivamente presso Ristorante Viletta Annessa di Riva del
Garda, con il Milller di Agraria Riva del Garda, e presso Osteria Ca dei Giosi di Vallelaghi, con
la collaborazione di Azienda Agricola La Quadra, Panificio Tecchiolli, Azienda Agricola
Casimiro e Maxentia;

Un tuffo nel Maller, degustazioni presso la Cantina Rotaliana di Mezzolombardo in abbinata a
finger food realizzati con prodotti Trota Cro;

Miller Thurgau in rifugio, presso il Rifugio Crucolo di Scurelle, con il Miller di Societa
Agricola Zanotelli abbinato ai salumi e formaggi di Crucolo con assaggio finale di
Parampampoli;

Abbinamento con Miller Thurgau e Aria di Miller, speciali mend in abbinata al Miller
Thurgau Palai di Azienda Agricola Pojer e Sandri proposti, rispettivamente dall'Antica
Trattoria Due Mori di Trento e dal Ristorante “ecchia Segheria di Baselga di Piné (ad
esclusione della settimana del 12-19 giugno);

Miller Thurgau e sapori di montagna, presso il Ristorante al Vo di Trento, con il Miller di
Cantina La Vis abbinato alla Spressa delle Giudicarie DOP di Latte Trento e al pane di
Panificio Tecchiolli;

Infine, Il Miller Thurgau incontra i piccoli frutti presso il Ristorante La Casina di Drena, che
proporra un piatio dedicato ai frutti di bosco in abbinata al Miller Thurgau di Agraria Riva del
Garda.

Ogni mercoledi sera l'appuntamento & a Maso Franch di Giovo per Serate a tutto Miller, in
cui verra proposto un particolare mend a base di prodotti locali, abbinato, di volta in volta, a
Miller Thurgau di Cantina La Vis (7 giugno), Societa Agricola Zanotelli (14 giugno), Azienda
Agricola Pojer e Sandri (21 giugno) e Villa Corniole (28 giugno), mentre ogni venerdi
pomeriggio, dalle 17.30 alle 18.30, l'appuntamento & con Miller Hour in Endrizzi a San
Michele a/A, dove cisara la possibilita di degustare un calice in abbinamento a finger food
realizzati in collaborazione con la Macelleria Sighel di Baselga di Piné.

Dal giovedi al sabato, a partire dall'd giugno e fino al 2 luglio, inoltre, Palazzo Roccabruna-
Enoteca Provinciale del Trentino aspetta gli enoappassionati per Aperitivo A tutfo Miller, con
degustazioni di Miller abbinati a prodotti gastronomici locali.
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SULLA STRADA DI CEMBRA

Da Cosimo Piovasco di Rondo

@ 31 maggio 2017 W cembra, mueller thurgau
Anche questanno si replica la kermesse di eventi e iniziative dedicate al vitigne simbolo delia Valle di Cembra.
In programma degustazioni in rifugio, passeggiate enogastronomiche, visite in cantina, cene col produttore &
aperitivi panaramici lungo if territorio della Strada del Vino e dei Sapori del Trentina, dal Lage di Garda alla

Valsugana, dalla Valle dei Laghi alla Valle di Cembra, dalls Vallagarina alla Piana Rotaliana, passando per

Trento.

Per annunciare la XXX Rassegna Internazionale del Maller Thurgau e il 14° Concorso internazionale collegato e
accendere i riflettori su uno dei prodotti enclogic pid rappresentativi del Trenting, la S5trada del Vino e dei
Sapori del Trentino ha coinvolto una quarantinag di propri soci per un totale di 22 eventi lungo il proprio

territorio di pertinenza.

Degustazioni in rifugio, passeggiate enogastronomiche, aperitivi in cantina, cene col produttore: eventi uniti dal
filo conduttore di presentare le molteplici sfaccettature di questo straordinario vitigno, che sara appunto

celebrato a Cembra da giovedi 29 giugno a domenica 2 luglio.

Ben 10 gli appuntamenti che proseguiranno per tutto il mese: Miller Thurgau tra sorsi e morsi, degustazioni di
vino e grappa Muller Thurgau in abbinata a prodotti locali presso la Piazzetta del Gusto Tecchiolli e i punti
vendita di Maxentia e Azienda Agricola Distilleria Casimiro a Vallelaghi e presso quello di Azienda Agricola *La
Quadra” a Drena; Due Miller Thurgau a confronto, degustazioni di Maller Thurgau di Cantine Monfort e di Villa
Corniole abbinati ad un primo piatto, presso Old Bar & Food di Trento; A cena con il Miller e Profumi e sapori
della Valle dei Laghi, mend speciali realizzati con e in abbinata al Maller Thurgau, rispettivamente presso
Ristorante Villetta Annessa di Riva del Garda, con il Miller di Agraria Riva del Garda, e presso Osteria Ca dei
Giosi di Vallelaghi, con la collaborazione di Azienda Agricela “La Quadra’, Panificio Tecchiolli, Azienda Agricola
Casimiro e Maxentia; Un tuffo nel Miller, degustazioni presso la Cantina Rotaliana di Mezzolombardo in
abbinata a finger food realizzati con prodotti Trota Oro; Miller Thurgau in rifugio, presso il Rifugio Crucolo di
Scurelle, con il Maller di Societd Agricola Zanotelli abbinato ai salumi e formaggi di Crucclo con assaggio finale

di Parampampaoli; Abbinamento con Miller Thurgau e Aria di Miller, speciali mend in abbinata al Maller
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Thurgau Palai di Azienda Agricola Pojer e Sandri proposti, rispettivamente dall'Antica Trattoria Due Mori di

Trento e dal Ristorante Vecchia Segheria di Baselga di Piné (ad esclusione della settimana del 12-19 giugnao);
Miller Thurgau e sapori di montagna, presso il Ristorante al Vo di Trento, con il Miller di Cantina La Vis
abbinato alla Spressa delle Giudicarie DOP di Latte Trento e al pane di Panificio Tecchiolli; e, infine, 1| Maller
Thurgau incontra i piccoli frutti presso il Ristorante La Casina di Drena, che proporra un piatto dedicato ai frutti
di bosco in abbinata al Maller Thurgau di Agraria Riva del Garda.

Ogni mercoledi sera I'appuntamento & a Maso Franch di Giovo per Serate a tutto Muller, in cui verra proposto
un particolare mend a base di prodotti locali, abbinato, di volta in volta, a Maller Thurgau di Cantina La Vis (7
giugno), Societd Agricola Zanotelli (14 giugno), Azienda Agricola Pojer e Sandri (21 giugno) e Villa Corniole {28
giugno), mentre ogni venerdi pomeriggio, dalle 17.30 alle 18.30, l'appuntamento & con Maller Hour in Endrizzi a
San Michele a/A, dove ci sara la possibilita di degustare un calice in abbinamento a finger food realizzati in

collaborazione con la Macelleria Sighel di Baselga di Piné.

Dal giovedi al sabato, a partire dall'8 giugno e fino al 2 luglio, incltre, Palazzo Roccabruna-Enoteca Provinciale
del Trentino aspetta gli enoappassionati per Aperitivo "A tutto Miller”, con degustazioni di Miller abbinati a

prodotti gastronomici locali.

Dal 9 al 16 giugno, inoltre, Hosteria Tobling a Sarche di Madruzzo da appuntamento per |l Miller sposa il pesce
dilago, con mend in abbinata alla Cantina Toblino. Giovedi 15 giugne, a Grumo di San Michele all'Adige i piatti
di Ristorante da Pino incontrano il Maller Thurgau di Cantina Endrizzi per Meet and Drink-Assaggi di Trentino.
Sabato 17 giugne, a partire dalle ore 9.00, a Vallelaghi, & la volta di Santa Massenza...a tutto Maller, che
prevede visita alla "Mostra di Santa Massenza dopo la costruzione della Centrale” seguita da degustazioni di
Muller di Azienda Agricola Casimiro abbinato a prodotti del Panificio Tecchioli e visita alla distilleria Maxentia
con una lezione sulla produzione della grappa e degustazione in abbinamento ai dolci della Pasticceria
Tecchiolli. Al termine, possibilita di pranzare con “Profumi e sapori della Valle dei Laghi” presso I'Osteria Ca dei
Giosi.

Dal 19 giugno al 1 luglic, inoltre, 'Encteca Grado 12 di Trento propone Muller 424, una speciale offerta di 4
Maller Thurgau provenienti da zone diverse del Trentino, mentre il 21 giugno, alle ore 20.30, le Cantine
Mezzacorona-Rotari proporranno uno speciale aperitive con il proprio Muller Thurgau servito in mescita o

protagonista di inediti cocktail, per Aspettando i Black Blue Brothers.

MNon mancane gli appuntamenti professionali: il giorno successivo, giovedi 22 giugno, alle ore 19.00, la sezione
OMAV di Trento organizza presso Palazzo Roccabruna Alla scoperta del Maller Thurgau, serata di
approfondimento e degustazione dedicata al Miller Thurgau, con 8 vini in degustazione del Trentino, tra cui
guelle di Cantina Mori Colli Zugna, Cantina Tobline, Cantine Maonfort, Cermbra cantina di montagna, Societa

agricola Zanotelli, Vivallis e Villa Corniole, 1 altoatesino e 2 d'oltralpe.

Venerdi 23 giugno, dalle 18.00 alle 22.00, ci si sposta invece a Grumes di Altavalle per Aperigreen di Mdller e...
Malegria, un aperitivo a Km "0" con Miller Thurgau di Cembra cantina di montagna, Societa Agricola Zanotelli
oppure di Villa Cornicle in abbinata a salumi, formaggi, mieli e confetture con performance musicale dei

Malegria Primo Estilo, duo acustico folk, oppure, dalle 19.00 alle 22.00, a Mori, presso la Cantina Mori Colli
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Zugna per un Aperitivo a km 0, durante la quale si potra degustare una selezione di prodotti locali abbinati al

Miller Thurgau Bio della cantina.

Infine, sabato 24 giugno, a partire dalle ore 9.00 presso 'Azienda Agricola “La Quadra” di Drena, & in
programma Come si fa il formaggio?, con visita all'azienda, tutorial sui segreti della caliata e degustazione finale
con yogurt, formaggi e salumi dell'azienda in abbinata al pane del Panificio Tecchiolli e al Miiller Thurgau
dell'Azienda Agricola Casimiro, seguita, per chilo desidera, da un pranzo speciale presso il Ristorante La

Casina.

Dettagli e maggiori informazicni su tastetrentino.ivatuttomueller
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IN TRENTINO GIUGNO E IL MESE
DEL MULLER THURGAU

Haagdy NS

Anche quest'anno si replica la kermesse di eventi e
iniziative dedicate al vitigho simbola della Valle di
Cembra. In programima degustazioni in rifugio,
passeggiate enogastronomiche, visite in canting, cene
col produttore e aperitivi panoramici lungo il territorio

della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, dal Lago

di Garda alla Valsugana, dalla Valle dei Laghi alla Valle
di Cembra, dalla Vallagaring alla Piana Rotaliana, passando per Trenta.

Per annunciare la XXX Rassegna Internazionale del Miller Thurgau e il 14° Concorso
internazionale collegato e accendere i riflettori su uno dei prodotti enclogici pit rappresentativi
del Trentino, la Strada del Vino e dei Sapori del Trentino ha coinvelto una quarantina di propri

soci per un totale di 22 eventi lungo il proprio territorio di pertinenza.

Degustazioni in rifugio, passeggiate enogastronomiche, aperitivi in cantina, cene col produttore:
eventi uniti dal filo conduttore di presentare le molteplici sfaccettature di questo
straordinario vitigno, che sard appunto celebrato a Cembra da giovedi 29 giugno a domenica 2
luglio.
Ben 10 gli appuntamenti che proseguiranno per tutto il
mese: Miiller Thurgau tra sorsi e morsi, degustazioni di vino e
grappa Muller Thurgau in abbinata a prodotti locali presso la
Piazzetta del Gusto Tecchiolli e i punti vendita di Maxentia

e Azienda Agricola Distilleria Casimiro a Vallelaghi e presso

quello di Azienda Agricola “La Quadra” a Drena; Due Miiller
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Thurgau a confronto, degustazioni di Muller Thurgau di Cantine
Monfort e di Villa Cornicle abbinati ad un primo piatto, presso
Old Bar & Food di Trento; A cena con il Miiller e Profumi e
sapori della Valle dei Laghi, mefL‘J speciali realizzati con e in

abbinata al Maller Thurgau, rispettivamente presso

Ristorante Villetta Annessa di Riva del Garda, con il Muller di
Agraria Riva del Garda, e presso Osteria Ca dei Giosi di Vallelaghi, con la collaborazione di
Azienda Agricola “La Quadra”, Panificio Tecchiolli, Azienda Agricola Casimiro e Maxentia; Un tuffo nel
Miiller, degustazioni presso la Cantina Rotaliana di Mezzolombardo in abbinata a finger food
realizzati con prodotti Trota Oro; Miiller Thurgau in rifugio, presso il Rifugio Crucolo di Scurelle,
con il Maller di Societa Agricola Zanotelli abbinato ai salumi e formaggi di Crucolo con assaggio
finale di Parampampoli; Abbinamento con Miiller Thurgau e Aria di Miller, speciali menua in

abbinata al Maller Thurgau Palai di Azienda Agricola Pojer e Sandri proposti, rispettivamente
dall’Antica Trattoria Due Mori di Trento e dal Ristorante Vecchia Segheria di Baselga di Piné
{ad esclusione della settimana del 12-19 giugno); Miller Thurgau e sapori di montagna, presso il
Ristorante al Vo di Trento, con il Muller di Cantina La Vis abbinato alla Spressa delle Giudicarie
DOP di Latte Trento e al pane di Panificio Tecchiolli; e, infine, Il Miiller Thurgau incontra i piccoli
frutti presso il Ristorante La Casina di Drena, che proporra un piatto dedicato ai frutti di bosco in
abbinata al Mdller Thurgau di Agraria Riva del Garda.

Ogni mercoledi sera 'appuntamento & a Maso Franch di Giovo per Serate a tutto Miiller, in cui
verra proposto un particolare menu a base di prodotti locali, abbinato, di volta in volta, a Muller
Thurgau di Cantina La Vis (7 giugno), Societa Agricola Zanotelli (14 giugno), Azienda Agricola Pojer e
Sandri (21 giugno) e Villa Corniole (28 giugno), mentre ogni venerdi pomeriggio, dalle 17.30 alle
18.30, I'appuntamento & con Mdiller Hour in Endrizzi a San Michele a/A, dove ci sara la possibilita di

degustare un calice in abbinamento a finger food realizzati in collaborazione con la Macelleria

Sighel di Baselga di Piné.

Dal giovedi al sabato, a partire dall'8 giugno e fino
al 2 luglio, inoltre, Palazzo Roccabruna-Enoteca
Provinciale del Trentino aspetta gli
enoappassionati per Aperitivo “A tutto Maller”, con
degustazioni di Muller abbinati a prodotti
gastronomici locali.

Dal 9 al 16 giugno, inoltre, Hosteria Toblino a

Sarche di Madruzzo da appuntamento per Il Miiller
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sposa il pesce di lago, con ment in abbinata alla Cantina Toblino. Giovedi 15 giugno, a Grumo di

San Michele all'Adige i piatti di Risterante da Pine incontrano il Maller Thurgau di Cantina
Endrizzi per Meet and Drink-Assaggi di Trentino. Sabato 17 giugno, a partire dalle ore 9.00, a
Vallelaghi, & la volta di Santa Massenza - a tutto Miiller, che prevede visita alla "Mostra di Santa
Massenza dopo la costruzione della Centrale” seguita da degustazioni di Muller di Azienda Agricola
Casimiro abbinato a prodotti del Panificio Tecchioli e visita alla distilleria Maxentia con una lezione
sulla produzione della grappa e degustazione in abbinamento ai dolci della Pasticceria Tecchiolli. Al
termine, possibilita di pranzare con “Profumi e sapori della Valle dei Laghi” presso I'Osteria Ca

dei Giosi.

Dal 19 giugno al 1 luglio, inoltre, lEnoteca Grado 12 di Trento propone Miiller 4x4, una speciale
offerta di 4 Mdller Thurgau provenienti da zone diverse del Trentino, mentre il 21 giugno, alle ore
20.30, le Cantine Mezzacorona-Rotari proporranno uno speciale aperitivo con il proprio Maller

Thurgau servito in mescita o protagonista di inediti cocktail, per Aspettando i Black Blue Brothers.

Non mancano gli appuntamenti professionali: il giorno successivo, giovedi 22 giugno, alle ore
19.00, |a sezione ONAV di Trento organizza presso Palazzo Roccabruna Alla scoperta del Miiller
Thurgau, serata di approfondimento e degustazione dedicata al Muller Thurgau, con 8 viniin
degustazione del Trentino, tra cui quello di Cantina Mori Colli Zugna, Cantina Toblino, Cantine
Monfort, Cembra cantina di montagna, Societa agricola Zanotelli, Vivallis e Villa Corniale, 1

altoatesino e 2 d'oltralpe.

Venerdi 23 giugno, dalle 18.00 alle 22.00, ci si sposta invece a Grumes di Altavalle per Aperigreen
di Miiller e . Malegria, un aperitivo a Km “0" con Muller Thurgau di Cembra cantina di montagna,
Societd Agricola Zanotelli oppure di Villa Corniole in abbinata a salumi, formaggi, mieli e confetture
con performance musicale dei Malegria Primo Estilo, duo acustico folk, oppure, dalle 19.00 alle
22.00, a Mori, presso la Cantina Mori Colli Zugna per un Aperitivo @ km 0, durante la quale si

potra degustare una selezione di prodotti locali abbinati al Maller Thurgau Bio della cantina.

Infine, sabato 24 giugno, a partire dalle ore 9.00 presso I'Azienda Agricola “La Quadra” di
Drena, & in programma Come si fa il formaggio?, con visita all'azienda, tutorial sui segreti della
caliata e degustazione finale con yogurt, formaggi e salumi dell'azienda in abbinata al pane del
Panificio Tecchiolli e al Muller Thurgau dell'Azienda Agricola Casimiro, seguita, per chi lo desidera,

da un pranzo speciale presso il Ristorante La Casina.

Dettagli e maggiori informazioni su tastetrentino.it/atuttomueller
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