LE SELEZIONI e

CREA 2020
MERLOT TRENTINO SUPERIORE DOC

Créa ist einer der reprasentativsten Weine des
Weinguts und wurde mit den besten Trauben aus
den fur den Anbau der Merlot-Rebe am besten
geeigneten Weinbergen vinifiziert.

MERKMALE DES WEINGARTENS

Verlauf Der Jahrgang 2020 verlief normal, mit einem
durchschnittlichen Winter und einem etwas warmeren
Frahjahr als dblich. Die hoheren Temperaturen
ermoglichten einen etwas friheren Wachstumsbeginn.
Die Erntezeit hingegen war durch reichliche
Niederschlage und hohe Luftfeuchtigkeit gekennzeichnet
und erforderte zahlreiche Eingriffe und Kontrollen im
Weinberg, um den giinstigsten Zeitpunkt fur die Ernte zu
finden. Die von den Mitgliedern und Technikern
geleistete Arbeit fUhrte zu gesunden, reifen Trauben.

Herkunftsgebiet \Vorzeitige Gebiete, wo die Trauben am
besten reifen: Bolognano und die Hange des Monte
Brione. Es handelt sich vorwiegend um Sudlagen mit
vielen Lichtstunden und optimalen mikroklimatischen
Bedingungen.

Verwendete Rebsorte Merlot mit 2% Cabernet Franc.

Bodenart Schwere Boden von mittlerer Dichte, mit
hohem Tongehalt und zu Kalkstein tendierend.

Erziehungssystem Guyot.
Produktion 70-80 Doppelzentner Trauben pro Hektar.

VINIFIKATION UND REIFUNG

Lese Die Trauben wurden am 22. September von Hand
geerntet, wobei die nicht perfekt reifen Trauben
aussortiert wurden: Die unbeschadigten Trauben wurden
in kleine Behalter gefillt und schnell in den Keller
transportiert.

Vinifikation Die Trauben wurden sofort abgerebelt. Die
alkoholische Garung erfolgte in speziellen Stahltanks bei
einer Temperatur von ca. 23 °C mit einer Maischegarung
auf den Schalen fir 10 Tage.

Reifung Am 14. Januar 2021, nachdem die
malolaktische Garung abgeschlossen war und nach
einigen Umfullungen, wurde der Wein in Fasser und
Tonneaux aus Uberwiegend franzosischer Eiche zur
Reifung gebracht. Genau ein Jahr spater,am 11. Januar
2022, wurde der Wein verschnitten und am 25. Februar
2022 mit 3.828 laschen und 30 Magnums abgefillt.
Nach der Abfllung folgt eine mindestens 18-monatige
Flaschenreifung.
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SENSORIK

Farbe Rubinroter Wein kompakt und konsistent.

Geruch In der Nase enthdillt er eine faszinierende und
elegante Mischung duftender Nuancen, die von
Anklangen an Beeren (Himbeere, Heidelbeere,
Brombeere) und Pflaume, Kakao und Lakritze, typisch fur
den Merlot, bis hin zu anderen wiirzigeren Nuancen,
Gewdrznelke, Pfeffer, Menthol und Vanille reichen, die
durch die Reifung im Holz bereichert werden.

Geschmack Der Geschmack erreicht den Gaumen mit
Autoritat und Fille und betont die Ausgewogenheit
zwischen den Tanninen, die die Struktur verleihen, ohne
die grol3e Eleganz zu storen, die schone Weichheit, die
angenehme frische Ader, die sie durchzieht, und die
Bestandigkeit der Aromen und Geschmacksrichtungen.
Evolutionar, aber auch in der Unmittelbarkeit groRartig.

ANALYSEDATEN

Alkoholgehalt 13,81% vol.

Zucker 0,4 g/I.
Gesamttrockenextrakt 28,9 g/I.
Gesamtsaure 535 g/l.

pH-Wert 3,58.

Enthalt Sulfite. Enthélt keine GVOs.

SPEISENEMPFEHLUNGEN

Gebratene und geschmorte rote Fleischsorten.
Wildgerichte.
Hartkase.

SERVIERTEMPERATUR

Bei 18 °C in weiten Glasern.

KONSERVIERUNGSMETHODE

An einem kiihlen Ort fern von Lichtund Warmequellen
aufbewahren. Lagern Sie die Flasche immer waagerecht.

LAGERFAHIGKEIT
10 Jahre.

PREISE

Um alle von Cantina di Riva gewonnenen Preise zu
sehen, besuche www.agririva.it/DE/preise.php oder
scanne den QR-Code oben auf der ersten Seite.

www.agririva.it

PALETTIERUNG

Format 0,751 (1,34 kg) - 1,51(2,79 kg)
Art Bordeauxflasche
Karton (0,75 1) 6 Flaschen - Gewicht 8,65 kg

KartonmaBe (0,751) Lange 32,5cm « Hohe 17 cm -
Breite 24,5cm

Palettierung (0,75 1) 88 Kartons + Gewicht 780 kg - Hohe
145 cm
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