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1.500 le tonnellate di olive raccolte in media ogni anno (so-
ALTO GARDA IL PROGETTO prattutto delle varieta Casaliva e Frantoio) per una produzio-
ne di olio pari a circa 250 tonnellate.
® © Considerata la vastita del territorio interessato e l'importan-
OIIV'ICO ltura za che riveste il settore olivicolo nell’economia locale, Agri-
4 riva ha dungue deciso di dare awio al progetto “UlivaGis”,
4 @ L / 4 con la realizzazione di una mappa e di una banca dati aperta
ecco U l'lvaG'Is ad esperti ed agricoltori che in un prossimo futuro consenti-
ra, tramite app e altre piattaforme, una precisa definizione
delle caratteristiche dei suoli e delle piante presenti in zona
e, puntando ad una gestione agronomica dell’olivaia il pit
sostenibile possibile, la selezione e l'ottimizzazione della
coltivazione dell’olio d'oliva prodotto nella zona pili a Nord
del mondo.
Paola Malcotti

Olivaia sul Garda foto Pivetti

sviluppo integrato che a breve andra ad interessare

tutto il territorio olivicolo altogardesano. Attraverso
uno studio mirato delle caratteristiche del terreno in cui so-
no coltivate le piante di olivo, del microclima, dei fabbisogni
idrici e agronomici, dell’andamento meteo, si potranno rac-
cogliere preziose informazioni alle quali, successivamente,
siail singolo olivicoltore sia gli esperti potranno avere acces-
so perimpostare, ad esempio, pratiche culturali, tempi e me-
todi di irrigazione o il periodo di raccolta.
Lo studio - coordinato da Agraria di Riva in collaborazione
con Fondazione Mach, AIPO (Associazione Interregionale
Produttori Olivicoli), MPS Solutions e altri ricercatori e pro-
fessionisti attivi nell'ambito della geologia, della pedologia
e geomorfologia — e stato presentato venerdi mattina un
centinaio di persone tra agricoltori, produttori, tecnici del
settore altogardesani presso la sede congressuale rivana, ed
inserito nel variegato calendario di iniziative che stanno in
questi mesi accompagnando il 50° anniversario di fondazio-
ne del frantoio della cooperativa.
Awviato in via sperimentale gia l'estate scorsa, il progetto ha
finora visto la realizzazione di un terzo delle microtrivella-
zioni dei suoli coltivati ad olivo necessarie allo studio dei
profili pedologici previsti.
“Qualsiasi tipo di intervento sulla pianta deve infatti tener
conto delle oggettive caratteristiche e potenzialita della ri-
sorsa che la ospita in quanto 1 vari tipi di suolo presentano
profondita, caratteri chimici e fisici, fertilita, qualita agrono-
miche e vulnerabilita molto diverse fra loro”, ha spiegato Gia-
como Sartori, agronomo specializzato nello studio dei terre-
ni. “Una loro conoscenza dettagliata € pertanto indispensa-
bile per una razionale progettazione degli impianti, un’otti-
male gestione dell'irrigazione, cosi come la messa a punto
delle migliori pratiche di coltivazione, sia che si tratti di con-
cimazione che di prevenzione parassitaria”.
Quattrocento gli ettari dedicati all'olivicoltura ma non irriga-
ti presenti nell’Alto Garda, altri cento quelli riservati a pili
colture, distribuiti su una superficie complessiva di circa 2
mila ettari. E ancora: oltre 1.500 gli addetti che operano nel
settore, per una superficie media di 0,33 ettari a testa, e

S ichiama “UlivaGis” ed & un vero e proprio progetto di




04/03/2016
Pag. 35

TRENTINO

Strada dei sapori, nuove cariche

La presidenza del Comitato territoriale Garda-Brenta a Francesco Armanini

B

Francesco Armanini (quarto da sinistra) con il nuovo Comitato territoriale

D ALTO GARDA

All'Agraria di Riva, si & chiuso il
ciclo delle cinque assemblee ter-
ritoriali della Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino per il rin-
novo dei Comitati Tecnici Terri-
toriali. [l neo presidente del Co-
mitato Garda-Dolomiti di Bren-
ta € il trentanovenne Francesco
Armanini, affiancato dal vice-
presidente Alessandro Alimena:
Armanini ha preso il posto di
Carlo Filiberto Bleggi, che ha
guidato il territorio Lago di Gar-
da-Dolomiti di Brenta nellulti-
mo triennio e che ha preferito
non ricandidarsi, pur confer-

mando la propria disponibilita
afar parte della squadra.

11 Comitato ora e cosi compo-
sto: Francesco Armanini, Azien-
da Agricola Troticoltura Armani-
ni, Alessandro Alimena, Coma-
no Cattoni Holiday, Stefano Ba-
roni, Agraria Riva, Carlo Filiber-
to Bleggi, Azienda Agricola Bleg-
gi, Nicola del Monte, Azienda
Agricola Filanda del Boron, Mar-
co Pederzolli, Hosteria Toblino,
Gianluca Polla, Brenta Salumi,
Renato Santuliana, Agritur Ma-
so Botes, Adriano Tecchiolli, Pa-
nificio Pasticceria Tecchiolli,
Rudi Zambotti, Azienda Agrico-
laFontanel.

==Riva-Arco ===

s
Rapina in casa: condanne a 5 e 2 anni

e,
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I migliori

oli d’oliva:
Italia batte
Spagna 11 a 4

VERONA. Nellasfidatraimiglio-
ri oli d'oliva al mondo, 1'Ttalia
habattutolaSpagna 11a4.Tra
i15 oro, argento e bronzo eletti
e le menzion d'onore, non si
eleva alcun olio lombardo, ma
solooli di Toscana, Lazio e Pu-
glia. Tl pit1 vicino a noi risulta
un eccezionale 46° Parallelo
Biologico dell'Agraria di Riva
del Garda (Tn) che si & portato
a casa una dignitosa menzion
d'onore.

I riconoscimenti verranno
consegnati a Verona a Sol&
Agrifood, rassegna dedicataall'
olio e a tutto il mondo agroali-
mentare di qualita. T 15 magni-
fici oro verde - le categorie era-
no 5 con 15 premi totali, tre le-
gate ai fruttati (dal delicato all'
intenso), unaalbio e una ai mo-
novarietali - oro, argento e
bronzo, hanno gareggiato e
avuto la meglio nel Sol d'oro
Emisfero Nord che ha visto in
garaun numero record dicam-
pioni, ben 348, giunti da 9 Pae-
si (Italia, Spagna, Grecia, Slove-
nia, Croazia, Portogallo, Tur-
chia, Libano e Cile), giudicati
da panelist provenienti da tut-
toilmondo. E nei giorni del Vi-
nitaly saranno portati in gloria
e degustazione in Sol&Agrifo-
od.

Nella classifica dello stivale
sono doverose alcuneriflessio-
ni. Nel 2015 aveva dominato la
Sicilia, quest'anno & sparita
dall'elenco dei premi e cosi
quasi anche |'Abruzzo, mentre
sono venute fuori Lazio e Pu-
gliachel'anno primanon c'era-
no. Unicaarestare ad altilivelli
& la Toscana. Ma & anche vero,
per dar speranza ai "nostri" di
terra lombarda, che cambia
tutto da un anno all'altro. #

ADONELLA PALLADINO . -
< ECONOMIA

La crisi spinge i discount
mentre la Gdo arranca
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«Sistemi di tracciatura per l'olio tunisino»

Il direttore di Agraria Fia non si mostra preoccupato per I'oro verde extravergine del Garda

di Matteo Cassol
b RIVA

«Il via libera all'olio tunisino
in Europa senza dazi? Un'oc-
casione in piu per aumentare
la consapevolezza dei consu-
matori»: a dirlo & il direttore
dell'Agraria di Riva Massimo
Fia, preoccupato non tanto
per la tenuta del prodotto del
Garda, quanto per i rischi sot-
tesialla grande distribuzione.

«Il mercato italiano dell’
olio - afferma Fia - ammonta a
circaun milione di tonnellate,
quindi 35 mila tonnellate in
arrivo dalla Tunisia non rap-
presentano una grossa minac-
cia in termini quantitativi. In
realta poi l'olio tunisino @

sempre entrato in Italia, quin-
di non abbiamo scoperchiato
oggi il vaso di Pandora, e c'e
anche il dubbio se si trattera
davvero di olio tunisino, per-
ché l'anno scorso la Tunisia
non ne ha prodotto. Per la
questione qualitativa, a causa
di sistemi di produzione arre-
trati rispetto ai nostril'olio tu-
nisino non si pud nemmeno
considerare extravergine,
quindi se arrivera sul mercato
italiano cosi com'e non verra
utilizzato da nessuno. 11 ri-
schio maggiore & che questo
olio cambi casacca, entrando
tunisino e uscendo "magica-
mente" italiano: questo sareb-
be il problema principale, sa-
rebbe una vera frode, nel caso

si facesse passare un olio ex-
tracomunitario per italiano.
Basterebbero adeguati siste-
mi di tracciatura, ma si faran-
no o si trovera il solito espe-
diente all'italiana, visto che le
sanzioni sono misere nel caso
di indebita "pulizia" dell'olio?
Questo ¢ il grande dilemma,
soprattutto se consideriamo
che in ltalia si consuma piu
olio di quello che si produce e
che ciononostante se ne ven-
de: i conti non tornano e lo
sanno tuttis.

Come gli altri produttori
del Garda, Agraria non teme
alcuna concorrenza né riper-
cussione: «Si tratta di due fa-
sce qualitative di mercato as-
sai diverse - argomenta Fia - e

vo e importante comunque
tutelare i consumatori da pos-
sibili frodi ed & altrettanto im-
portante che i consumatori
"drizzino le antenne"”. Speran-
do chele etichette siano fedeli
e controllate, bisogna per pri-
ma cosa leggere quelle e capi-
re se sitratta di prodotto italia-
no, comunitario (ad esempio
spagnolo o greco) o extraco-
munitario. Dopodiché |'assag-
gio toglie ogni dubbio: 1'olio
extravergine deve avere un
profumo "verde", di prato ap-
pena tagliato, e in bocca deve
essere amaro e piccante, con
un'intensita diversa a secon-
dadel tipo di cultivar. Chi non
ha mai assaggiato un "vero"
extravergine vada in un fran-
toio a provare. Il criterio per
I'acquisto non pub essere so-
lo il prezzo, a prescindere dall'
olio tunisino».

L’olio extravergine del Garda non teme I'invasione dell’olio tunisino

sia per il gusto che peril prez-
zo giochiamo in campionati
differenti. A livello complessi-

Affari_.
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BT  Sala gremita per il primo dei due incontri di formazione sull’agricoltura

Interesse per piccoli frutti e ortaggi

GIULIANO BELTRAMI

STORO - Erano presenti oltre
70 persone lunedi sera al
primo dei due incontri di
informazione sull’agricoltura
promosso a Storo da Sav in
collaborazione con Agri 90,
Famiglia Cooperativa Valle
del Chiese e Cassa Rurale
Giudicarie Valsabbia
Paganella. Questo, come
commentano gli
organizzatori, «a dimostrare
che esiste una richiesta nel
settores,

«In effetti — confermano ad
Agri 90 - nonostante lo
sviluppo agricolo degli
ultimi vent'anni, esiste
ancora uno spazio di
ampliamento e la sala piena
dell’altra serane & la
testimonianza. Non a caso
notiamo che dalla valle di
Ledro alla valle Sabbia, dalla
val Daone all’alta valle del
Chiese stanno venendo
avanti richieste di
informazioni foriere di
prospettive positive
riguardo in particolare ai
piccoli frutti. Sono richieste
in merito ai costi per
realizzare un impianto, alle
modalita di coltivazione e
cosi vias.

Poi ci sono gli ortaggi.

Lunedi prossimo tocchera
proprio a loro nel secondo
incontro del percorso
organizzato dalle quattro
Cooperative. «Per quanto
concerne gli ortaggi —
raccontano sempre ad Agri
90 - sono stati portati avanti
esperimenti con le zucchine
e con gli spinaci. Ma siamo
aperti ad altre esperienze,
qualora ci fossero
interessatin.

Se da una parte si parla di
produzione, dall’altra si
fanno strategie commerciali.
«Stiamo ragionando —
affermano i dirigenti della
Coop agricola storese —
insieme ad Agraria di Riva e
alla cantina di Toblino
intorno al progetto di
realizzazione di un
pacchetto comune per
offrire i nostri prodotti».

E' un progetto in itinere di
cui non si sa molto di piti e
di cui, almeno per ora, non
si dice di piu. Fa parte
comungque (almeno per
quanto riguarda il Chiese) di
quel percorso di crescita
dell’agricoltura che ha
contraddistinto la valle negli
ultimi lustri e di cui e stata
protagonista Agri 90, che
proprio ieri sera & andata in
Assemblea per approvare il
bilancio.

Valll Giudicarie & Rendena

e —

«Senza lo sci

il turismo bianco

non sopravvives a8
= [N
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Mele, speck Igp e olio d oliva

Le tre eccellenze da tutelare

Anche prodottiregionali nella trattativa per il libero scambio con gli Stati Uniti

BOLZANO Sono tre i prodotti ti-
pici del Trentino Alto Adige
che entrano a far parte della li-
sta Ue delle 200 eccellenze da
preservare nell'ambito del ne-
goziato con gli Stati Uniti. Si
tratta di mela e speck dell’Alto
Adige, assieme all'olio del Gar-
da. Hansjorg Prast, direttore di
Idm Alto Adige, si augura che
«latutela possa espandersi an-
che ad altre categorie», men-
tre Massimo Fia, direttore del-
I'Agraria di Riva del Garda, ri-
conosce la bonta dell'iniziativa
sul piano formale, ma per un
giudizio definitivo vuole
aspettare l'attuazione concreta
dell’accordo.

Nei giorni scorsi é stata resa
pubblica la lista delle 200 ec-
cellenze europee del settore
agroalimentare che la Com-
missione europea intende di-
fendere nell'ambito dei nego-
ziati del Ttip, il partenariatc
transatlantico per il commer-
cio e gli investimenti tra Ue-
Usa(in inglese Transatlantic
Trade and Investment Part
nership). Dei 200 prodotti, It
quota pili consistente la regi-
strano, a pari merito, Italia ¢
Francia, con 42 eccellenze.

Seguono poi la Spagna (25
prodotti), Germania e Grecia
(20 prodotti), Portogallo (18
prodotti), Gran Bretagna (7),
Austria e Repubblica Ceca (6),
Olanda (4), Polonia (3), Dani-
marca, Belgio e Irlanda (2),
Ungheria, Cipro, Romania e
Svezia (1).

Si tratta, per I'Ttalia, di «un
riconoscimento importante
— ha commentato Paolo De
Castro, coordinatore per il
Gruppo S&D della commissio-
ne Agri del Parlamento euro-
peo - che premia le produzioni
di qualita e conferma l'atten-
zione dell’Europa nei confron-
ti di un settore strategico come
l'agroalimentare». Le eccel-
lenze individuate da Bruxelles,
ha aggiunto I'europarlamenta-
re italiano «costituiscono in-
sieme circa il go% dei prodotti
agroalimentari made in Italy
esportati nel mondo».

«La scelta per quanto ri-

guarda I'Alto Adige — fa nota-
te Prast — é ricaduta sui nostri
prodotti Igp, appunto mele e
speck. Ci sarebbe anche il for-
maggio Stilfser (Stelvio) Dop,

che rappresenta pero una pro-
duzione pil di nicchia. Credo
che l'iniziativa sia importante
per il mercato, per facilitare il
commercio ma nel contempo
proteggere le specialita».

E noto infatti che negli Usa
le etichette Dop e Igp non so-
no molto ben viste, per cui i
prodotti originali hanno biso-
eno di una protezione raffor-
zata, per evitare mistificazioni.

«Mi auguro — aggiunge i
direttore dell’azienda special
per l'economia della Camer:
di commercio bolzanina —
che questo tipo di protezion
possa essere estesa anche i
altri ambiti».

Da notare che gli Usa sonc
mercato di riferimento pei
l'esportazione dello speck Altc
Adige, mentre per le mele rap-
presentano un approdo se-

condario.

Ma il tema non coinvolge
solo i prodotti altoatesini. An-
che il Trentino rientra in que-
sto processo, dato che é tra i
soci fondatori del Consorzio
dell'olio del Garda Dop, insie-
me alle sponde veronese e bre-
sciana. Per il direttore del-
I'’Agraria di Riva del Garda il ri-
conoscimento € positivo, an-
che se si attendono i passaggi
concreti.

Da questa vicenda emerge
pero la grande differenza nel
trattare le questioni di cibo
che esiste fra Europa e Stati
Uniti.

«La food and drug admini-
stration chiede ogni particola-
re dei prodotti che entrano
dall'estero, basti pensare che
ogni volta occorre fare una
nuova trafila perfino per il for-
mato: se é accettata la bottiglia
da 750 ml, perla confezione da
litro dello stesso olio si riparte
da capo. Se poi il prodotto vie-

ne analizzato e per caso si ri-
scontrano sostanze non di-
chiarate, si finisce nella black
list, da cui non si esce prima di
un anno e senza che ti faccia-
no passare per le forche caudi-
nex». In Europa invece no: «Noi
non abbiamo una protezione
simile per i prodotti dall'este-
ro, simo indifesi».

Esiste quindi una disparita
di trattamento e di strategie,
sia della Ue verso gli Usa, che
dell’Ttalia verso gli altri Paesi
comunitari. «Stiamo per dare
il via al primo piano olivicolo
italiano, ma la Spagna ce I'ha
da 50 anni. E si vede. Noi, sul
(Garda, stiamo ci muoviamo da
soli e stiamo lavorando alla
carta d'identita dell'olio».

Enrico Orfano

O RIPRODUZIONE RISERVATA

Specialita

Lo speck
dell’'Alto Adige
éunadelletre
eccellenze
inserite nel Ttir
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® Nei giorni
scorsi é stata
resa pubblica la
lista delle 200
eccellenze
europee del
settore
agroalimentare
chela
Commissione
europea
intende
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@ Sonotrei
prodotti
regionali: mele,
speck dell'Alto
Adige e olio
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Prodotti Ue, c'e I'olio del Garda

I tra le eccellenze tutelate da Bruxelles insieme a mele e speck dell'Alto Adige

TRENTO Sono tre i prodotti tipici
del Trentino Alto Adige che en-
trano a far parte della lista Ue
delle 200 eccellenze da preser-
vare nell'ambito del negoziato
con gli Stati uniti. Si tratta di
mela e speck dell’Alto Adige,
assieme all'olio del Garda.
Hansjorg Prast, direttore di
Idm Alto Adige, si augura che
«la tutela possa espandersi an-
che ad altre categorie», mentre
Massimo Fia, direttore del-
I’Agraria di Riva del Garda, ri-
conosce la bonta dell'iniziativa
sul piano formale, ma per un
giudizio definitivo vuole aspet-
tare I'attuazione concreta del-
I'accordo.

Nei giorni scorsi é stata resa
pubblica la lista delle 200 ec-
cellenze europee del settore
agroalimentare che la Com-
missione europea intende di-
fendere nell'ambito dei nego-
ziati del Ttip, il partenariato
transatlantico per il commer-
cio e gli investimenti tra Ue-
Usa. Dei 200 prodotti, la quota
piu consistente la registrano, a
pari merito, Italia e Francia,
con 42 eccellenze. Seguono poi
la Spagna (25 prodotti), Ger-
mania e Grecia (20 prodotti),
Portogallo (18 prodotti), Gran
Bretagna (7), Austria e Repub-
blica Ceca (6), Olanda (4), Polo-
nia (3), Danimarca, Belgio e Ir-
landa (2), Ungheria, Cipro, Ro-
mania e Svezia (1).

Si tratta, per I'ltalia, di «un
riconoscimento importante
ha commentato Paolo De Ca-
stro, coordinatore per il Grup-
po S&D della commissione
Agri del Parlamento europeo
— che premia le produzioni di
qualita e conferma l'attenzione
dell'Europa nei confronti di un
settore strategico come I'agroa-
limentare». Le eccellenze indi-
viduate da Bruxelles, ha ag-
giunto l'europarlamentare ita-
liano «costituiscono insieme
circa il go% dei prodotti agroa-
limentari made in Italy espor-
tati nel mondo».

«La scelta per quanto riguar-
da I’Alto Adige — fa notare
Prast — é ricaduta sui nostri
prodotti Igp, appunto mele e
speck. Ci sarebbe anche il for-
maggio Stilfser (Stelvio) Dop,
che rappresenta perd una pro-
duzione pit di nicchia. Credo

che I'iniziativa sia importante
per il mercato, per facilitare il
commercio ma nel contempo
proteggere le specialitas. E no-
to infatti che negli Usa le eti-
chette Dop e Igp non sono mol-
to ben viste, per cui i prodotti
originali hanno bisogno di una

protezione rafforzata, per evi-

tare mistificazioni. «Mi auguro
— aggiunge il direttore del-
l'azienda speciale per I'econo-
mia della Camera di commer-
cio bolzanina — che questo ti-
po di protezione possa essere
estesa anche in altri ambiti».
Da notare che gli Usa sono mer-
cato di riferimento per I'espor-
tazione dello speck Alto Adige,
mentre per le mele rappresen-
tano un approdo secondario.
Anche il Trentino rientra in
questo processo, dato che ¢ tra
i soci fondatori del Consorzio
dell'olio del Garda Dop, insie-
me alle sponde veronese e bre-

sciana. Per il direttore del-
'Agraria di Riva del Garda il ri-
conoscimento € positivo, an-
che se si attendono i passaggi
concreti. Da questa vicenda
emerge pero la grande diffe-
renza nel trattare le questioni
di cibo che esiste fra Europa e
Stati Uniti. «La food and drug
administration chiede ogni
particolare dei prodotti che en-
trano dall'estero, basti pensare
che ogni volta occorre fare una
nuova trafila perfino per il for-
mato: se é accettata la bottiglia
da 750 ml, per la confezione da
litro dello stesso olio si riparte
da capo. Se poi il prodotto vie-
ne analizzato e per caso si ri-
scontrano sostanze non dichia-
rate, si finisce nella black list,
da cui non si esce prima di un
anno e senza che ti facciano
passare per le forche caudine».
In Europa invece no: «Noi non
abbiamo una protezione simile
per i prodotti dall’estero, simo
indifesi». Esiste quindi una di-
sparita di trattamento e di stra-
tegie, sia della Ue verso gli Usa,
che dell’Italia verso gli altri Pa-
esi comunitari. «Stiamo per
dare il via al primo piano olivi-
colo italiano, ma la Spagna ce
I'ha da 50 anni. E si vede. Noi,

sul Garda, stiamo ci muoviamo

da soli e stiamo lavorando alla

carta d’identita dell'olio».
Enrico Orfano

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Benaco

Tre i prodotti
regionali
tutelati dalla
Commissione

europea
Traquestic'e
I'olio dellago ¢
Garda

Fia

«Noi privi di protezione
in Usa. Da loro lunga
trafila anche solo per
un nuovo formato»
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