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Food & Wine Celebrity\

ri di Trenlg acc olqaﬂ‘o in visila
(/II (/l(’ sté ldellass()*zwnglz() Soste.

Ede (1[[1‘(1~10m’ (4 i‘a ({uﬂi‘ff ‘d"(l costruite nel
nome di un’esclusivitc 1 hitica della terra, della
cultura, delle radici e della storia. Capace
di esprimere uno stile italiano dalla forte identita

di Mariella Boni
Foto di Carlo Fico e Matteo Rensi
Ambasuamﬂ del made in Italy nel'mondo; quest anno hanno
ricevuto Jin @estigioso riconogéimento mt¢rna710na‘ic quel-
laydi “Spatklifie Wine Produaér of the Year® fin occasmnc del
concorsoflgnd®nese The Chagipagne & Sparkling \’Vln&W()rld
Chagmpionsfps. A coronamesfo ufficiale di un favoro tendente
_allin mtaifuahta Sono le tresline CantinéTerrari, cle‘étc pure
“Europp‘an Winery of the Ye Un vero orgogllqhaﬂonale,
¥ ,g‘he-h"a voluto incontrare un’alt alta csclublv.a,lcomc, quella
“" dell’associazione Le Soste. Et voila e #iha giornata all’in-
segna della condivisione del bello e del'buono. A casa Ferrari,
con tanto di visita a Villa Margon, dimora cinquecentesca oggi
sede di rappresentanza della famiglia Lunelli. E ancora, per-
corso guidato alle cantine, degustazione dei Trentodoc della
maison ¢ dei vini fermi delle Tenute Lunelli (Podernovo in
"Toscana e Castelbuono in Umbria) e cena di gala alla Locan-
da Margon; il«cuii deus ex machina Alfio Ghezzi ¢ inadelle
steflate new entry'gde Le Soste. Per inixigrc? Indivia, cuore’
mare ¢ Ulidea, raf;iho dressing a base i olive nere nato dall%
“collaborazionefra lo®€hef e I’azienda Rgrarla Riva del Gardas .
Pcr proseguire con s@lmerino alpinoy -ucarplonc di cipolle ros—:
¢ ¢ salsa ag*-delle slie uova; riso mantccato al Tf&tmgran;"

meie e 'tlmd“'sogllola con pompe mindotle, blete.lb
a; e lepresscattante fra topinambur #igrema ¢ (,rot,cahtl
i it Rendeva onore a zucca, castagncy @l limo-

ne e polverc di caffée. Nera bevanda corredata invece da una
pralina alla Grappa Segnana Solera Selezione. Mentre I’'am-
brata Sherry Cash giungeva al termine della sfilata dei calici

di 'Trentodoc by Ferrari: dall’armonioso Perlé Magnum 2008

al vellutato Perlé Ros¢ 200§; dalla fascinosa Riserva Lunelli,
2006 a un o_utsidcr come Gﬁq Ferrari Riscrv.a'dcl Fondatore, ‘+.
nei millesimi 1996 ¢ 1999. E visto che la clas$e ¢ anche acqua %
(in vetro)i Surgiva, figlia del Paico NaturaleAdamello Brenta.
www.lesoste.it - wiw.ferraritrento.it= &

- ,'. = :
_\- %‘r_-GrandeCucir;'.a'Dic'embre 2015
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Ciceroni ufficiali della visita?
Camilla, Matteo, Marcello

e Alessandro Lunelli. Che hanno
accompagnato gli ospiti alla
scoperta della maison: dalle
cantine, in un percorso fra buio,
silenzio e pupitre, a Villa Margon,
residenza risalente alla prima meta
del Cinquecento, sino alla Locanda
Margon, la stellata oasi gourmet
capitanata dallo chef Alfio Ghezzi.

Numerosi gli chef soci de Le

Soste che hanno accolto linvito
della famiglia Lunelli. Fra questi,
Antonio Santini, Moreno Cedroni,
Norbert Niederkofler, Pierino Penati,
Gianni D’Amato, Viviana Varese,
Anna Matscher, Marco Parizzi,
Giancarlo Morelli, Luca Marchini,
Karl Baumgartner, Burkhard Bacher,
Andrea Bertarini, Martin Dalsass

e lo sloveno Tomaz Kavcic.
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L’evento | Puntata speciale dedicata al territorio

L’Agraria e il suo «oro verde»
domani in onda su Canale 5

L'appuntamento & per domani alle 11.55 su Canale 5, rete am-
miraglia di Mediaset; il programma & «Melaverde» e il titolo
della puntata sara non a caso «Oro Verde». Un'intera puntata
dedicata alla storia dell’olio del Garda e della cooperativa
Agraria di Riva divenuta oggi una realta unica nel panorama
dell'extravergine italiano.

Immagini mozzafiato racconteranno i panorami del Garda
Trentino con le sue falesie e le sue terrazze sul lago mentre
la splendida Ellen Hidding aprira la trasmissione tra gli ulive-
ti di Riva del Garda dove si fara spiegare i segreti del 46° Pa-
rallelo, le biodiversita presenti, la differenza tra la raccolta a
mano e quella meccanica, I'importanza della lavorazione im-
mediata delle olive in frantoio, la retribuzione dei soci e la
scommessa sulla qualita. Le riprese riguarderanno poi il pro-
cesso di lavorazione in frantoio che ha celebrato il suo 50°
anniversario. La puntata di Melaverde di domani raccontera
poi il grande store rurale dell’Agraria, il luogo dove oltre al-
l'olio si possono trovare le altre eccellenze di un territorio.

diffusione:22130
tiratura:28548

Negozi in difficolta
«Bisogna rinnovarsi»
Lewas
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L’«oro verde» di Agraria su Canale 5

Il successo dell’olio domani su Melaverde. Tra i protagonisti della puntata anche lo chef Franceschi

B RIVA

Le telecamere di Melaverde,
la popolare trasmissione del-
la domenica mattina che va
in onda su Canale 5, hanno
fatto tappa in Busa per una
puntata speciale dedicata ad
una delle eccellenze del Gar-
da Trentino, I'olio extravergi-
ne di oliva. La trasmissione
andra in onda domani alle
11.55 e offrira una vetrina im-
pareggiabile che accendera i
riflettori sull’'oro verde alto-
gardesano ma anche sulle al-
tre peculiarita del nostro terri-
torio, ad incominciare dalla

bellezza della natura. La pun-
tata & stata registrata all'ini-
zio di dicembre quando a Ri-
vae giunta Ellen Hidding, che
conduce il programma assie-
me al critico enogastronomi-
co Edoardo Raspelli. La trou-
pe della Tv ammiraglia di ca-
sa Mediaset ha fatto base
all'’Agraria dove sono state ri-
prese le operazioni di conferi-
mento dell'oliva e anche tutta
l'attivita svolta all'interno del
frantoio fino alla spremitura
e alla realizzazione del pro-
dotto finale. E l'ennesima
conferma dell’ottimo lavoro,
anche promozionale, che sta

portando avanti ormai da
qualche anno I'Agraria riva-
na. Tra i protagonisti della
puntata di domani di Mela
Verde ci sara pure lo chef del
ristorante Forte Alto di Nago
Marcello Franceschi, sempre
piut bandiera della cucina al-
togardesana e trentina, che
davanti alle telecamere dara
dimostrazione delle proprie
abilita culinarie preparando
un piatto in cui verranno mes-
si in risalto alcuni punti di for-
za della produzione dell’Alto
Garda, in primis 'olio extra-
vergine di oliva ma anche il
broccolo di Torbole. L'appun-

tamento & per le 11.30 su Ca-
nale 5. La bella Ellen Hidding
accompagnera i telespettato-
ri alla scoperta dell’'olio che
viene prodotto sul Garda
Trentino ad una latitudine
(46° parallelo) normalmente
inconsueta per l'olivicoltura

mentre il lago di Garda, gra-
zie al clima temperato, diven-
ta un habitat ideale per la col-
tivazione dell'ulivo. Domani
si parlera di tutto questo: ver-
ra seguito il percorso delle oli-
ve, dalla raccolta al frantoio
per arrivare all’olio finito. Un
olio extravergine dalle carat-
teristiche molto particolari
che l'esperienza dei soci
dell’Agraria e la tecnologia di
cui oggi il settore olivicolo
pud sfruttare rendono un pro-
dotto di grande pregio e quali-
tasuperiore. (gl.m.)

Massimo Fia, direttore di Agraria, con Ellen Hidding
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» |l Tq satirico racconta stasera come a Riva «non si butta via niente dell’oliva»

A Striscia le innovazioni dell 'Agraria

RIVA-Dopo Melaverde & la vol-
ta di Striscia la Notizia. Il popo-
lare Tg satirico raccontera sta-
sera I'«innovazioner dell'Agra-
ria di Riva del Garda all'interno
della sapida rubrica «Paesi e
Paesaggi» curata dall'ideatore
del Padiglione Zero di Expo (il
pit visitato dell'Esposizione
Universale di Milano 2015) Da-

vide Rampello.

«Ulidea, il piacere in frammen-
ti», creazione di altissima qua-
lita a base di olive nere fram-
mentate nata dalla sinergia tra
il consorzio di produttori del-
I'Alto Garda e Locanda Margon
della famiglia Lunelli, sara la
chiave di volta per un raccon-
to atutto tondo della produzio-

ne, della tradizione e del pro-
fondo rispetto per il contesto
ecologico e ambientale che
Agraria rappresenta da oltre 50
anni nel territorio dell’Alto Gar-
da.

A interessare il regista e diret-
tore artistico Davide Rampello
& stato il dressing insolito ed
elegante di Ulidea e il procedi-
mento green che fa del franto-
io di Riva del Garda uno degli
esempi pit avanzati di proces-
so ad alto risparmio di energia.
«Non si butta via proprio nulla»
e stato il commento di Rampel-
lo che ripetera e spieghera que-
sto concetto anche nella pun-
tata registrata lo scorso 14 di-
cembre all'interno della strut-
tura di Agraria, nelle olivaie del
Garda Trentino e nella piazza di
Riva del Garda.

«Paesi e Paesaggi» € un percor-
s0 a puntate che si propone di
raccontare gli ultimi eroi che

combattono per salvaguardare
biodiversita, sapori (quasi) per-
duti, microregioni... Agraria di-
venta percio esempio virtuoso,
modello da esportare.

Quanti milioni di metri cubi
d’acqua si recuperebberoin Ita-
lia se tutti i frantoi lavorassero
con un procedimento come
quello che porta a Ulidea?
Quanto combustibile si potreb-
be recuperare?

La trasmissione raccontera in-
fatti un processo di trasforma-
zione in cui gli scarti sono inte-
ramente riutilizzati: dopo la pro-
duzione quello che rimane & per
il 50% acqua, per il 10% olio e
per il 30% sansa (buccette e
frammenti di polpa inutilizza-
bili) che diventa alimento per
le mucche da latte. Il restante

10%, il nocciolo, viene utilizza-
to come combustibile ad alto
rendimento: con un 1 kg di noc-
cioli si ottiene infatti una capa-

cita di produrre energia pari a
quella che forniscono 2 kg di
petrolio.

Ancora una volta Agraria di Ri-
va del Garda si conferma real-
ta di punta del settore agroali-
mentare trentino grazie ad una
tradizione di eccellenza che non
teme di intraprendere percor-
si innovativi sempre legati ad
una cultura che tutto il territo-
rio mantiene su livelli di gran-

de competenza. Ancora una vol-
ta le sinergie che Agraria & in
grado di instaurare con le mi-
gliori imprese trentine porta
frutti di grande valore, e I'atten-
zione dei media nazionali ver-
so un mondo, quello dell’Alto
Garda, le cui ricchezze sono per
molti ancora tutte da scoprire.
«A Riva sarete trattati come
ospiti e non come turisti» con-
cludera Davide Rampello.

Davide Rampello in posa coi vertici di «Agraria» nell’olivaia rivana

S ert sogoin diretaa Radiol
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Dopo Melaverde @ la volta di
Striscia la Notizia. 11 popolare
Tg satirico di Mediaset raccon-
terd, questa sera alle 20.45 su
Canale 5, 1" innovazione
dell’Agraria di Riva all'interno
della rubrica Paesi e Paesaggi
curata dall'ideatore del Padi-
glione Zero di Expo (il pil1 visita-
to dell'Esposizione Universale
di Milano 2015) Davide Rampel-
lo. «Ulidea, il piacere in fram-
menti», creazione di altissima
qualita a base di olive nere
frammentate nata dalla siner-
gia trail consorzio di produttori
dell'Alto Garda e Locanda Mar-
gon della famiglia Lunelli, sara
lachiave di volta perun raccon-
to della produzione, della tradi-
zione e del rispetto per il conte-
sto ecologico e ambientale che
Agrariavuole rappresentare.

A stregare Davide Rampello -
e stato il dressing (ovvero il con-
dimento) di Ulidea e il procedi-
mento di lavorazione «verde»
che fa del frantoio di Riva un
esempio avanzato di processo
ad alto risparmio di energia.
“Non si butta via proprio nul-
Ial”, & stato il commento di
Rampello che ripetera e spie-
ghera questo concetto anche

TRENTINO

QUESTA SERA IN ONDA SU CANALE 5

Anche Striscia
premia Agraria:
«Azienda green»

nella puntata registrata lo scor-
so 14 dicembre all'interno della
struttura di Agraria, nelle oliva-
ie del Garda Trentino e nella
piazzadi Riva.

“Paesi e Paesaggi” & un per-
corso a puntate che si propone
di raccontare gli ultimi eroi che
combattono per salvaguardare
biodiversita, sapori (quasi) per-
duti, microregioni... Agraria di-
venta percio esempio virtuoso,
modello da esportare. Quanti
milioni di metri cubi d’acqua si
recuperebbero in [talia se tutti i
frantoi lavorassero con un pro-
cedimento come quello che
porta a Ulidea? Quanto combu-
stibile si potrebbe recuperare?

La trasmissione raccontera
infatti un processo di trasforma-
zione in cui gli scarti sono inte-
ramente riutilizzati: dopo la
produzione quello che rimane
e per il 50% acqua, per il 10%
olio e peril 30% sansa (buccette
e frammenti di polpa inutilizza-
bili) che diventa alimento perle
mucche da latte. Il restante
10%, il nocciolo, viene utilizza-
to come combustibile ad alto
rendimento: con un 1 chilo di
noccioli si ottiene infatti una ca-
pacita di produrre energia pari
a quella che forniscono 2 chili
dipetrolio.
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