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92
DeGustazioni

Le ultime novità dalle Aziende, selezionate per voi dalla Redazione di gustoSano

Sullo Scaffale
Da Pedon i Legumi fatti a snack  
PER PAUSE RIVOLUZIONARIE
I Legumi fatti a snack di Pedon sono 
combinazioni di legumi tostati al forno e non 
fritti che mantengono la loro forma naturale 
e le loro proprietà, mixati con ingredienti 
inaspettati come barbabietole, peperoncino, 
miele, cocco, mango e molti altri. In comode 
confezioni monodose, sono perfetti da portare 
sempre in borsa per una pausa naturale dallo 
studio o dal lavoro, una ricarica per lo sport 
o uno spezza-fame sfizioso, ricco di proteine 
vegetali e fibre, con meno di 100 Kcal  
per bustina, senza glutine e conservanti.

Un prezioso cofanetto  
da Consorzio Opera Olei 
CON 6 OLI MONOVARIETALI, 
OLIVE 100% ITALIANE
Il Consorzio Opera Olei ha presentato 
gli oli che sono contenuti nel prezioso 
cofanetto e che saranno frutto della 
nuova campagna olearia.  
6 oli monovarietali, da olive 100% italiane, 
rappresentativi di altrettante regioni: 
6 bottiglie per gustare tutti i sapori e i 
profumi dell’Italia dell’olio, dal Trentino 
alla Sicilia, passando per la Toscana, 
l’Umbria, la Puglia e la Calabria.

Primizie Madama Oliva  
del nuovo raccolto 
SUGLI SCAFFALI FINO  
A DICEMBRE 2020
La nuova selezione speciale Olive Novelle - 
Nuovo raccolto Madama Oliva è una primizia: 
frutti appena raccolti nella campagna 
settembre-ottobre 2020, dalla fragranza 
inconfondibile e dall’estrema freschezza.  
Il prodotto è disponibile sugli scaffali per un 
periodo limitato, proprio per preservarne e 
valorizzarne la freschezza: da ottobre fino 
a tutto il mese di dicembre 2020. Le olive 
del nuovo raccolto sono proposte in due 

confezioni: Dolci 
verdi Giganti 
Frutto del 
Mediterraneo 
(da 250 g) e Dolci 
verdi giganti  
(buste da 1 kg). 
Perfette per 
aperitivi  
e antipasti.

Mix tra gusto e leggerezza  
PER LA MOZZARELLA  
ARMONIA DI BRIMI
La nuova mozzarella Armonia di Brimi offre 
un perfetto mix tra benessere e corretta 
alimentazione. È infatti buona, tenera, 
succosa ma soprattutto equilibrata nella sulla 
composizione, perché contiene il 40% di sale 
e di grassi in meno rispetto alla media dei 
prodotti simili presenti sul mercato. Come 
tutte le referenze della gamma Brimi, è 
realizzata con il purissimo latte 100% dell’Alto 
Adige senza OGM, proveniente dai piccoli e 
incontaminati masi di montagna altoatesini, 
dove i soci-contadini di Brimi allevano il 
bestiame con cura 
e attenzione in 
poche unità. La 
Mozzarella Armonia 
di Brimi è disponibile 
nel formato 
monoporzione da 
100 g e nel multipack 
3x100 g.    

Incrocio di tre intensità di cacao  
PER LE SFUMATURE  
FIRMATE LEONE
“Sfumature” è la nuova linea di tavolette di 
cioccolato Leone. La nuova gamma include sei 
originali ricette di cioccolato fondente, nate 
dall’incrocio di tre intensità di cacao (70%, 
80% e 90%), e due gusti (Deciso e Delicato) 
che derivano dall’impiego di pregiate miscele 
di fave di cacao, accuratamente selezionate e 
tostate da Leone. Per il gusto Deciso è stato 
scelto un blend di fave di cacao Venezuela, 
Sao Tomè e Sierra Leone, per ottenere un 
sapore di cacao intenso e avvolgente. Per 

Delicato è stata 
selezionata
invece una miscela  
di fave di cacao 
Venezuela, Ecuador 
e Hispaniola, per 
un gusto aromatico 
e persistente. Non 
contiene né glutine 
né latte. 

Etna Neri DOC, il vino del vulcano  
NELLE VERSIONI ROSSO E BIANCO
I vini Etna DOC, nati in un territorio unico al 
mondo, sono dotati di forte personalità e 
racchiudono in sé tutto il calore della terra di 
Sicilia. Il bianco che nasce da queste terre laviche 
è ottenuto da uve Carricante e Catarrato. Questo 
vino, dalla piacevole freschezza aromatica 
e dall’elegante sapidità, esprime al meglio 
l’autenticità territoriale dei bianchi ottenuti sul 
versante Est dell’Etna. Il rosso è ottenuto invece 
da uve Nerello 
mascalese di 
una vecchia 
vigna ad 
alberello, dove 
l’acidità discreta 
e la struttura 
delicata 
concorrono 
a dare vini 
di grande 
equilibrio e rara 
piacevolezza. 
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di Carmen rolle
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Natale a Piazza

del Duomo,

a Trento. Nel

centro storico

sotto le feste,

si fanno

degustazioni

di formaggi di

malga e di vini

trentini doc.

Indirizzi, ingredienti
e idee per un cenone
trentino doc. Dalle
bollicine di montagna ai
formaggi di malga, dalla
frutta maturata al sole
d’inverno al cioccolato

U
n brindisi in un palazzo del Cinquecento. Una passeggiata tra
i vicoli medievali sotto lo sguardo delle cime imbiancate dalla
neve. Un cenone che mette insieme gli aromi dell’alta monta-
gna e la frutta di lungolagomaturata al sole d’inverno. Scene da

un Natale trentino all’insegna delle tradizioni e dell’orgoglio delle proprie
radici. Dicembre è davvero un buon momento per gustare al suo meglio
questa regione. Perfetto per una vacanza di fine anno nella magia delle
luminarie dell’Avvento, tra vetrine dove occhieggiano formaggi, strudel e
panettoni, trattorie storiche e piccoli hotel ricavati nei palazzi d’epoca. Ma
ottimo anche per fare scorta di meraviglie da godersi, poi, a casa.

Piccoli e grandi tesori nati dalla qualità delle materie prime e dalla sa-
pienza artigiana con cui queste, da sempre, vengono trattate. Li raccolgono
tutti leStradedel vino edei sapori (tastetrentino.it), itinerari del buon gu-
stare, buon dormire e buon comprare. Si parte da Trento, capoluogo che,
nel centro parato a festa con nuove installazioni luminose, a Palazzo Roc-
cabruna, ospita l’Enoteca provinciale. Qui, nelle sere di ogni weekend, siM
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GODERSI IL NATALE

degustano i vini del territorio. Qui si tiene ogni anno, tra novembre e inizio
dicembre, Bollicine sulla città, tutto dedicato al Trentodoc. Tra gli affreschi
cinquecenteschi della sala Conte di Luna, accompagnati da salumi e for-
maggi di malga, ecco gli assaggi in arrivo direttamente dalla cantina storica,
dove riposano oltre seicento etichette. Uno spumante da primato, il Tren-
todoc. Il primo prodotto risale al 1902, conGiulio Ferrari, e la doc Trento è
stata la prima assegnata in Italia a unmetodo classico. La seconda almondo
dopo lo Champagne. Sono bollicine di montagna: nascono di solito in de-
clivio, fino ai 900 metri di quota. Per scoprirne le 57 case spumantistiche
produttrici e le 175 etichette sparse dalle Alpi al Garda, oltre al sito trentodoc.
com, è appena nata un’app con indirizzi e schede tecniche: ottima per sce-
gliere i brindisi di fine anno.

Purnonpotendosi definire tipico, ilpanettone stadiventando il dolce
natalizio di riferimento anche per i trentini. Merito di laboratori che lo pro-
ducono conmetodi rigorosamente artigianali e grande attenzione allematerie
prime. A Isera, il panificioModerno (ha punti vendita pure aTrento eRo-
vereto) ne propone tre versioni “local”: con i canditi ricavati dalla loro frutta
fresca, al cioccolato e mandarino tardivo, al cioccolato e caffè. A Rovereto
compie 100 anni Exquisita, bottega del cioccolato e dei lievitati giunta con
Walter Tomio alla terza generazione. Vanno a ruba il suo panettone al San
Martim, passito dell’Azienda agricola Grigoletti, nella vicina Nomi, e quello
con arance e il suo pluripremiato cioccolato. Ma anche le praline ripiene di
lamponi, uva, zafferano o grappa. Tutti, ovviamente, trentini.

L’OLIO, IL VINO, I FORMAGGI
Verso il lago, all’Agraria di Riva si trova il Dolce natalizio all’Olio

extravergine del Garda trentino dop e alle susine candite di Dro, sunto
felice degli aromi di una terra benedetta da un microclima unico: qui l’ulivo
raggiunge la sua latitudine più settentrionale e le susine dop maturano dolci
a ridosso del fiume Sarca che, dalle Dolomiti di Brenta, scende al lago. Più a
sud il castello di Avio, bene Fai dal 1977, veglia da dieci secoli con le sue

Nelle cantine, nelle botteghe e in trattoria ricette
e segreti si tramandano di generazione in generazione

1

2 43
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1-2 |LasalaConte

di LunaaPalazzo

Roccabruna

diTrento, sede

dell’Enoteca

provincialee

teatrodiBollicine

sulla città, la festa

delTrentodoc.

3 | IlTrentingrana.

4 |LoZelten, dolce

dell’Avvento.

5 | Il castellodi

Avio veglia sulla

Vallagarina.

6 |Ladistillazione

delle vinacce

duranteLanotte

degli alambicchi

accesidiSanta

Massenza.

mura merlate e i torrioni visibili già da lontano su uno sperone delMonte
Vignola, tra i filari dellaVallagarina e ilMonte Baldo. Anche il maniero
ha i suoi vigneti, un uliveto, un orto: i loro prodotti si ritrovano nei menu
della Locanda, sorta da poco fra queste mura grazie aMichele Civettini,
ex biotecnologo appassionato di cucina.Apochi passi, alCaseificio di Sab-
bionara si incontra un altro vanto del territorio, il Trentingrana figlio del
latte di montagna, di cui conserva il profumo di erbe e di prati. Nato nel
1926 da un incontro tra un casaro di Rumo e una ragazza diMantova, oggi
è prodotto da 16 caseifici e stagionato soltanto nel centro di Segno, in Val
di Non. La novità è lo Stagionato 30 mesi, da portare in tavola con miele
e mostarda. Regna, nella stessa valle, lamela, frutto di stagione che qui ha
conquistato la denominazione dop. Per scoprirne i segreti, a Segno sorge
MondoMelinda, il centro visitatori di quel Consorzio che riunisce 4 mila
famiglie di soci; nel suoGolden Theatre la visita virtuale alle celle di conserva-
zione scavate nella roccia dolomitica è spettacolare.

Nella Valle dei Laghi il Sarca crea scenografici laghetti. Qui si na-
sconde ilminuscolo borgo di SantaMassenza: centocinquanta anime, una
piazzetta, le installazioni che ingabbiano le acque per la centrale idroelet-
trica. Già nel Cinquecento il suo palazzo vescovile ospitava una distilleria.
Nell’Ottocento ce n’erano ben tredici di private. Oggi restano cinque fa-
miglie di produttori, tutte imparentate, i Poli, ma bastano ancora a dare al
paese il record della più alta concentrazione di distillatori al mondo. Qui
ogni anno, a dicembre, La notte degli alambicchi accesi celebra laGrappa del
Trentino, prodotta con sole vinacce delle valli in alambicchi di rame e di-
sciplinata da un apposito Istituto. Perfetta per la fine del cenone.

5
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GODERSI IL NATALE

Fotografa il QR e scarica sul tuo
smartphone queste informazioni utili

Le nostre scelte

Dormire
1 BE PLACE HOTEL

Le due suite Eco Spa hanno terrazzo, sauna all’interno e
idromassaggio fuori con vista sulla città | Indirizzo: via
delle Laste 79, Trento | Tel. 0461.41.88.22 |Web:
hotelbeplace.com | Prezzi: doppia b&b da 77 a 190 €

2 AL CAVOUR 34

Quattro camere nel cinquecentesco Palazzo Galli. Gran
colazione, con prodotti del territorio e dolci fatti in casa
Indirizzo: via Cavour 34, Trento | Cell. 349.41.55.814
Web: alcavour34.it | Prezzi: doppia b&b da 85 a 120 €

3 B&B CASADEI TURCHI

In una casa documentata già nel 1620. Scegliere le
camere sul torrente Leno | Indirizzo: via Santa Maria 5,
Rovereto | Cell. 347.99.44.378 |Web: bbcasadeiturchi.
com | Prezzi: doppia b&b da 100 a 140 €

4 PIETRA RARA 1769

Elegante bed & bike in una casa del XVIII secolo nella
Valle dei laghi. Biosauna e massaggi | Indirizzo: via alla
Busa 6, fraz. Pietramurata, Dro | Cell. 366.64.57.187
Web: pietrarara.it | Prezzi: doppia in b&b da 70 a 180 €

Mangiare
5 IL POSTO DI STE

“Primi, vini e affini”, dove gli affini sono una selezione di
antipasti e di secondi “di casa”, dal brasato alle polpette.
Tutto eseguito con cura. In più, panini gourmand
Indirizzo: viaMalpaga 20, Trento |Tel. 0461.43.74.38
Web: ilpostodiste.com | Prezzomedio: 30 €

6 LOCANDA AL CASTELLO

Crostone al pesce bianco e battuta di verdure, crema di
castagne con speck, polenta e baccalà | Indirizzo: loc. S.
Antonio, Avio |Cell. 340.55.98.304 |Prezzomedio: 27 €

7 LOCANDADELLE TRE CHIAVI

Nelle ex Cantine Spagnolli, cucina nel segno dei presìdi
Slow Food: canederli alle verze con burro all’aglio orsino,
rotolo di pollo ruspante ripieno di porcini | Indirizzo:

via Clementino Vannetti 8, Isera | Cell. 348.40.20.857
Web: locandadelletrechiavi.it | Prezzo medio: 40 €

8 OSTERIA CASA DE GENTILI

Nel palazzo del XVI secolo, Carnaroli al vinoGroppello di
Revò e miele al pino mugo, carpaccio di salmerino alpino
alla menta. Shop di vini e mieli Thun | Indirizzo:
piazza della Fontana 3, Sanzeno | Tel. 0463.43.41.36
Web: osteriacasadegentili.it | Prezzomedio: 35 €

Comprare
9 DISTILLERIA BERTAGNOLLI

Grappe trentine | Indirizzo: via del Teroldego 11/13,
Mezzocorona | Tel. 0461.60.38.00
Web: grappabertagnolli.com

10 PANIFICIO MODERNO

Maestri di lieviti e farine. Si va per i celebri panettoni,
anche a Trento e Rovereto | Indirizzo: via al Ponte 10,
Isera | Tel. 0464.43.61.96 |Web: panificiomoderno.net

11 EXQUISITA

Una boutique del gusto locale: grappe, vini, cioccolata
Indirizzo: via F.lli Fontana 10, Rovereto
Tel. 0464.42.07.57 | Web: exquisita.it

12 CASEIFICIO DI SABBIONARA

Trentingrana e Casat del Baldo, dal latte delle malghe del
Baldo | Indirizzo: viale al Parco 11, Sabbionara d’Avio
Cell. 348.40.20.857 |Web: caseificiosabbionara.com

13 AGRARIA RIVA DEL GARDA

Nello Store, Trentodoc (1.216 bottiglie della Riserva da
giugno riposano in fondo al lago), olio gardesano, mieli,
confetture, dolci natalizi | Indirizzo: loc. S. Nazzaro 4,
Riva del Garda | Tel. 0464.55.21.33 | Web: agririva.it

14 AZIENDA AGRICOLA FRANCESCO POLI

Grappa e vino santo | Indirizzo: via del Lago 13, Santa
Massenza di Vallelaghi |Web: distilleriafrancesco.it
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Indirizzi 

I NOSTRI PARTNER 
Ringraziamo le aziende che hanno col laborato alla real izzazione 

dei nostri servizi. Per maggior i informazioni 

sui prodott i uti l izzati nelle fotograf ie: lacucinaital iana.it 

Agririva agririva.it 
Alessi alessi.com 
Amazon amazon.it 
Anova Culinary 
anovaculinary.com 
Baule Volante 
baulevolante.it 
Bitossi Home 
bitossihome.it 
Bonifiche Ferraresi 
bonificheferraresi.it 
Canaì'ma 
compagniadei 
caraibi.com 
Cantina Bolzano 
kellereibozen.com 
Cantina Mesa 
cantinamesa.com 
Carapelli carapelli.it 
Cavit cavit.it 
Cecchi cecchi.net 
Ceramiche Nicola 
Fasano fasanocnf.it 
Compagnia 
dei Caraibi 
compagniadei 
caraibi.com 
Consorzio per la 
Tutela del Formaggio 
Pecorino Romano 
pecorinoromano.com 
Consorzio per la 
Tutela del Franciacorta 
franciacorta.net 
Consorzio Tutela 
Grana Padano DOP 
granapadano.it 
Dalla Costa 
Alimentare 
dallacostalimentare.it 
Decori decoridolci.it 
Domori domori.com 
Drogheria 
& Alimentari 
drogheria.com 
Electrolux electrolux.it 
Esselunga esselunga.it 
Filippo Berio 
filippoberio.it 
Gaggenau 
gaggenau.com 

Ginori 1735 
ginoril735.com 
Giovanni Raspini 
giovanniraspini.com 
Gruppo Italiano Vini 
gruppoitalianovini.it 
Guido 1860 
guidol860.com 
Ikea ikea.com 
llly illy.com 
Iper La grande i 
iper.it 
iSi Gourmet isi.com 
Kitchen Aid 
kitchenaid.it 

La Fornacina Keramik 
Studio lafornacina 
keramikstudio.com 
La Porcellana Bianca 
laporcellanabianca.it 
Lagostina lagostina.it 
Latte Alto Adige 
altoadigelatte.com 
suedtirol.info 
Le Stagioni d'Italia 
lestagioniditalia.it 
Les-Ottomans 
les-ottomans.com 
LSA International 
lsa-international.com 
Madama 
Oliva madamaoliva.it 
Maddalena Selvini 
maddalenaselvini.com 
Marcato morcato.it 
Marlene mariene.it 
Masi masi.it 
Maxwell & Williams 
distr. da livellara.com 
Mele Val Venosta 
vip.coop 

Melinda melinda.it 

Microplane 
microplaneintl.com 
Miele miele.it 
Mielizia mielizia.com 
Molino Casillo 
casillogroup.com 
Molino Rossetto 
molinorossetto.com 

Monteverro 
monteverro.com 
Nespresso 
nespresso.com 
Nosio 
gruppomezzacorona.it 
Olitalia olitalia.com 
Pasqua Vigneti 
e Cantine pasqua.it 
Pasta Garofalo 
pasta-garofalo.com 
Poldina poldina.com 
Ponti ponti.com 
S.Martino cleca.com 
Sabelli sabelli.it 
Sagra sagra.it 
Salov salov.com 
Sambonet sambonet.it 
Santa Margherita 
santamargherita.com 
Sella&Mosca 
sellaemosca.com 
Siemens siemens-
home.bsh-group.com 
Società Agricola 
Ciù Ciù ciuciuvini.it 
Tenute Lunelli 
tenutelunelli.it 
Tenute Piccini 
tenutepiccini.it 
Terra Moretti 
terramoretti.it 
Tescoma 
tescomaonline.com 
Tiger it.flyingtiger.com 
Tommasi 
tommasiwine.it 
Umberto Cesari 
umbertocesari.com 
Villeroy & Boch 
villeroy-boch.it 
Westwing Home 
and Living westwing.it 
Whitley Neill 
whitleyneill.com 
Zafferano 
zafferanoitalia.com 
Zorzettig 
zorzettigvini.it 
Zucchi zucchi.com 

Servizio Abbonamenti Per informazioni, reclami o per qualsiasi necessità, si p 
al n.02 86 80 80 80, oppure scrivere una e-mail a abbonati@condenast.it. fax n ° 02 86 88 28 69 

Subscription Rates Abroad Far subscriptions orders from foreign countries, please visit 
www.abbonatiqui. i t /abroad/. For further information please contact our Subscription Service: 
phone + 3 9 02 92 96 10 10 - fax + 3 9 02 86 88 28 69 - e-mail: obbonati@condenost.it. 
Prices are in Euro and are referred to 1 - year subscription. 
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ASIA/AUSTRALIA 

(AIR MAIL) 

AD 11 € 80,00 € 135,00 
GQ 1 0 € 52,00 € 82,00 
TRAVELLER 4 € 25,00 € 35,00 
VOGUE ITALIA 12 € 87,00 € 157,00 
VANITY FAIR 4 9 € 175,00 € 241,00 
LA CUCINA ITALIANA 12 € 88,00 € 130,00 

International distribulion: A.I.E. - Agenzia Italiano di Esportazione Srl - Via Manzoni, 12 - 20089 
ROZZANO IMI) l laly - Tel. +39 02 5753911 - Fax. +39 02 57512606 - e-mail: info@oie-mag.coni 
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Notizie di cibo 

i giovane 
favoloso 
Tempo di molinatura 

Der le settecento varietà di olive 
italiane e tempo di ol io nuovo, 

sempre più biologico, etico 
e al l 'avanguardia 

Si ch iama Favolosa ed è s imbolo di speranza. È la nuova 

cult ivar - 100% ital iana - «inventata» da l Cnr e da l l 'U -

niversità di Perugia con cui nel mar to r i a to Salento, in 

Pugl ia, s tanno sost i tuendo par te de i c i nque mi l ion i d i 

ul ivi seco la r i distrutt i da l l a Xy Ie l la fastidiosa. V ic ino a 

Ga l l i po l i hanno g ià racco l to le o l ive deg l i a lber i p iantat i a p p e n a 

due ann i fa e l ' o l i o spremuto ha un buon sapore f rut tato med io . 

Ancora una volta l ' I tal ia dimostra così la sua marcia in più in fatto di 

b iodivers i tà: 7 0 0 var ie tà au toc tone (ognuna con profumi e sapor i 

diversi) contro - solo per avere un confronto - le neanche 100 del la 

S p a g n a , p r imo produt to re mond ia le . C o m e per la Favolosa, è al 

femmini le il nome del le più generose cult ivar. Fa invece storcere il 

naso l 'or ig ine - poco nota - de l la def in iz ione di o l io extravergine. 

N e l Seicento la rivista M a i s o n Rustique attribuì la vergini tà de l l 'o l io 

solo al la spremitura di frutti da un o l ivo curato da contadin i (uomini 

e donne) vergini che non avessero mai v io la to il letto altrui. 

N o n s a p e n d o - con un tale pa ramet ro - va lu tare la pu rezza 

de l l 'o l io di ogg i , accontent iamoci di sapere che le p r e v i s i o n i p e r 

l a c a m p a g n a o l e a r i a 2 0 2 0 i n d i c a n o un c a l o p rodu t t i vo de l 

3 6 % , c a l c o l a n d o il c ro l lo de l la racco l ta al Sud (addi r i t tura - 51% 

in Pugl ia) non c o m p e n s a t o d a l l a m a g g i o r e p r o d u z i o n e al Cen -

t r o - N o r d . La qua l i t à pe rò è gene ra lmen te b u o n a perché il g ran 

ca l do del la s tagione estiva ha reso quasi ovunque sterile (e qu ind i 

non dannosa ) la mosca o lea r ia , il più comune dei parassit i deg l i 

ul ivi. «L 'Umbr ia» , a f f e r m a G i u l i o Scat to l in i , not iss imo oi l maker , 

«è la regina de l l 'annata perché la qual i tà è ul ter iormente cresciuta 

g raz ie ai s igni f icat iv i r innovament i gene raz iona l i nel le az iende e 

a l l ' i n n o v a z i o n e negl i impiant i» . I p rezz i si p r e v e d o n o più con te -

nuti deg l i anni precedent i , ma a t tenz ione a quel l i davve ro t r oppo 

bassi, ta lvo l ta ind ice di miscele di p rodot t i stranieri o sfruttamento 

de i lavorator i . Attenti pure a non rov inare a casa l 'o l io buono : per 

preservar lo e degustar lo al meg l io va tenuto in luoghi asciutti, lon-

tano da fonti di ca lo re e al buio. CARLO OTTAVIANO 

Tra gli extravergini 
più premiati al mondo 

il monocultivar, 
ottenuto da olive 

Ghiacciola, 
Clatema. Prodotto 

da Palazzo 
di Varignana, 

a Castel San Pietro 
Terme, tra le colline 

bolognesi, ha sentori 
di foglia di pomodoro. 

palazzodi 
varignanafood.com 

dedicati 

Ideale per sughi e 
pasta, l'extravergine 

di I Dedicati di Olitalia. 
La linea, studiata 
in collaborazione 
con l'associazione 

Jeunes Restaurateurs 

d'Europe e 
l'Associazione Verace 

Pizza Napoletana, 
comprende anche 

un extravergine ideato 
per il pesce, la carne, 
la pizza e le verdure. 

olitalia.com 

Prodotto solo da ulivi 
secolari, nella piccola 

frazione di Teccognano, 
vicino a Cortona, 
in Toscana, questo 

extravergine, biologico, 
matura in anfore di 

terracotta dall'autunno 
alla primavera, momento 

dell'imbottigliamento. 
Ghilardi Selezioni, 

ghilardiselezioni.com 

Un omaggio 
a Mario Novaro, 

primo filosofo 
taoista italiano, 

l'extravergine Tao 
di Guido 1860. Ideato 

dal nipote Guido 
Novaro, è un blend 
di due oli siciliani 

da Nocellara e 
Biancolilla, e di due 

oli pugliesi, da 
Peranzana e Coratina. 

guido 1860.com 

Una gamma 
di extravergini 

innovativi per Filippo 
Berio che nella 

Lucchesia possiede 
un podere 

agricolo-laboratorio, 
dove opera in 

collaborazione col 
Cnr. Tra le referenze 

anche il 100% italiano, 
il biologico e quello 

a bassa acidità. 
filippoberio.it 

Prodotto in Trentino, 
a Riva del Garda, 
il monovarietale 

46° Parallelo 
di Agririva 

è ricavato da sole 
olive Casaliva, 

raccolte in leggero 
anticipo di 

maturazione, 
così da ottenere oli 
con più contenuti 

in polifenoli, 
antiossidanti 

naturali, agririva.it 

L'olio 100% italiano 
sostenibile Zucchi 
è ottenuto da filiera 

(prima in Italia) 
interamente tracciata 

e certificata. Lo scopo? 
Rispettare l'ambiente e la 
biodiversità assicurando 
il controllo dei consumi 

di energia e acqua 
e limitando l'uso di 

fitofarmaci, zucchi.com 

ZUCXHI 

IOO% 
ITALIANO 

SOSTENIBILE 

Un olio fruttato, 
estratto a freddo per 
conservare meglio 
sapore e proprietà 

organolettiche, 
ma soprattutto 
100% italiano 
e ricavato da 
agricoltura 

biologica: è la 
novità di Carapelli, 

tracciato dalla 
molinatura delle olive 
all'imbottigliamento. 

carapelli.it 
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