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Die Trauben dieses Rulénder — wie der Pinot Grigio
im Trentino auch genannt wird — wachsen wiegend
im Wind, der durch die Weinberge von Nago weht.

MERKMALE DES WEINGARTENS

Verlauf Das Jahr war gekennzeichnet von geringen
Niederschlagen, die bereits in den friihen Wintermonaten
begrenzt waren, von sehr trockenen Tagen und sehr
hohen Temperaturschwankungen. Der Austrieb
verzogerte sich leicht, aber die Vegetationsperiode
setzte sehr schnell fort, so dass die Blute bereits in den
letzten zehn Tagen im Mai vorhanden war. Ab Anfang
Juni und wahrend des groten Teils des Sommers gab
es lange heiflse und trockene Perioden mit Temperaturen,
die sowohl tagstiber als auch nachts mehrere Grad tber
dem Durchschnitt lagen. Glucklicherweise konnte der
Wassermangel dank der Weitsicht der
Bewasserungskonsortien und einiger Regenfalle zu den
kritischsten Zeiten angemessen kompensiert werden.
Die Ernte war friih und erfolgte mit vollig gesunden und
intakten Trauben, die jedoch einen tendenziell niedrigen
Sauregehalt aufwiesen, so dass es wichtig war, die Ernte
zum richtigen Zeitpunkt zu treffen.

Herkunftsgebiet Niedrige Hlgel.

Verwendete Rebsorte 100% Pinot Grigio.

Bodenart mittlere Dichte, zu Kalkstein tendierend.
Erziehungssystem Guyot und einfache trentiner Pergola.
Produktion Ca. 9 t Trauben pro Hektar.

VINIFIKATION UND REIFUNG

Lese Die Weinlese fand zwischen dem 30. August und 8.
September statt, mit einer sorgfaltigen manuellen
Auswahl der Trauben in den kihlsten Stunden des Tages
(morgens), wobei kleine Behalter fiir den Transport in
den Keller verwendet wurden.

Vinifikation Die Trauben wurden gerebelt und
gequetscht und anschlielfend auf ca. 15 °C abgekdhlt. Es
folgten eine sanfte Pressung und das statische
Dekantieren des Mostes. Die alkoholische Garung
dauerte ca 10 Tage. Ein Teil kam in Stahltanks und der
andere Teil in Barrigues und Tonneaux (5 hl) bei einer
Temperatur von rund 17 °C.

Reifung Nach der alkoholischen Garung wurde der Wein
in Stahltanks (1/4 des Weines) sowie in Barriques und
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Tonneaux aus Eiche ausgebaut. Der Feinhefesatz wurde
wochentlich aufgerthrt (Batonnage), um dem Wein mehr
Komplexitat und Flle zu verleihen. Der im Holz gereifte
Teil wurde auch einer malolaktischen Garung
unterzogen. Ende April wurde der Wein stabilisiert und
fur die Abfullung am 19. Mai 2023 vorbereitet. Es wurden
5.016 Flaschen abgefiillt. Anschliefend wurde der Wein
in einem angemessenen Zeitraum in der Flasche gereift.

SENSORIK

Farbe Strohgelber, wunderschon glanzender Wein.
Geruch Der Wein prasentiert sich in der Nase mit sehr
viel Finesse: von Birnen und Zedern bis zu den Bluten
des Ginsters und der Kamille, auf zart-rauchigem
Timbre.

Geschmack Am Gaumen schmeichelnd-charmant. Die
schone Struktur bringt die ausgewogenen Komponenten
in einer wirzigen Verflechtung zum Ausdruck. Schone
Bestandigkeit im Nachhall. Er kann sofort getrunken
werden, behalt aber seine Merkmale fUr viele Jahre bei.

ANALYSEDATEN

Alkoholgehalt 13,12% vol

Zucker 1,8 g/I
Gesamttrockenextrakt 21,0 g/l
Gesamtsaure 5,85 g/l

pH-Wert 3,35

Enthalt Sulfite. Enthalt keine GVOs.

SPEISENEMPFEHLUNGEN
Spaghetti mit Venusmuscheln.
Creme aus Lauch und Kartoffeln.
Ravioli mit Spinat und Ricotta.
Weildes Fleisch, Chicken Nuggets.

SERVIERTEMPERATUR

Bei 12 °C in mittelgrof3en Glasern servieren.

KONSERVIERUNGSMETHODE
An einem kudhlen Ort vor Licht und Warmegquellen
geschutzt aufbewahren. Liegend in der Flasche lagern.

LAGERFAHIGKEIT
3 Jahre

www.agririva.it

PALETTIERUNG

Format 0,751 (1,35 kg)

Art Bordolese Riva

Karton 6 Flaschen « Gewicht 8,67 kg

KartonmaRe Lange 30,5 cm « Hohe 18 cm - Breite 25,5
cm

Palettierung 100 Kartons -« Gewicht 890 kg - Hohe 185
cm
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