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Agraria Riva del Garda — Dial s.r.l. —
Erika Eis s.1.l. premiati a Expo Riva
Hotel

FPremiati per gif stand allestiti in fiera che trasmeftono unimmagine ecosostenibile
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RIVA DEL GARDA FIERECONGRESSI PREMIA GLI ESPOSITORI
‘ECOSOSTENIBILI" A EXPO RIVA HOTEL
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Agraria Riva del Garda, Dial s.r.l. ed Erika Eis s.r.l. ricevono una targa per gli stand allestiti in
fiera che trasmettono un‘immagine ecosostenibile

Riva del Garda, 1 febbraio 2016. Expo Riva Hotel & giunta alla 40" edizione, ma gia dalla
scorsa ha lanciato un progetto legato alla sostenibilita ambientale dedicato alla realizzazione e
gestione degli stand fieristicl. Stand che le aziende espositrici st sono impegnate ad allestire
rispettando alcuni, semplici canoni di sostenibilita legati agli eventi.
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Riva Fierecongressi, certificato UNI SO 20121:2013 & molio attenta alle “buone pratiche” per
l'allestimento e la gestione degli stand, in particolare ai trasporti, ai materiali utilizzati per la
loro realizzazione, ai consumi, alla gestione del rifiuti, ecc. Per questo, grazie al responsabile
tecnico della nostra azienda Gianni Simonelli € nato il concorso “allestimento sostenibile”.
Questa seconda edizione ha visto premiata Agraria Riva del Garda, Societd Cooperativa con
35 punti davanti a Dial s.r.l. di Pergine Valsugana con 32 e, infine, Erika Eis s.r.l. di Fiave con
23 punti.

Il premio & stato consegnato da Gianni Simonelli nefle mani del direttore di Agraria Riva
Massimo Fia, al responsabile di Dial Marcello Rosa, e al titolare di Erika Eis Luciano degli
Esposti nel corso di una breve guanto applaudita, e significativa cerimonia nell'area espositiva
sostenibile di Expo Riva Hotel. L'appuntamento ha visto presenti funzionari della Comunita di
Valle Alio Garda e Ledro, vari responsabili di Fierecongressi € il geometra rivano Stefano
Castagnera, progettista di ben due degli stand premiati, Agraria ed Erika Eis.

La tabella di calcolo del punteggio (da 1 a 10) relativo ai parametri di allestimento e gestione
stand prevedeva diversi “oggetti” da valutare, tra i quali il pavimento, le pannellature, i mobili,
limpianto eletirico e la relativa illuminazione, i corrier e trasporti utilizzati, le lavorazioni, le
certificazioni aziendali in possesso dei singoli e, infine, l'intera “immagine” eco sostenibile
d'assieme trasmessa al pubblico in visita.

Il concorso si ripetera nel 2017 in occasione della 41* edizione della fiera.
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Expo Riva Hotel: serata di gala,
celebrazione del 40° anniversario e
premiazioni. Oggi il gran finale.
Photogallery

mercaledi, 3 febbraio 2016

Riva del Garda — Riconoscimenti, celebrazione del 40° anniversario e
pubblico delle grandi ocecasioni a Expo Riva Hotel, giunta alla 40" edizione.
Si & tenuta, in un Palameeting allestito a salone delle feste con oltre 8co
partecipanti tra espositori, sostenitori e amieci, la serata di gala della 40"

edizione di Expo Riva Hotel (Nella foto alcuni momenti della serata) .
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Presenti oltre alle autorita, alle istituzioni ed alle associazioni di categoria,
tutti coloro che hanno fatto la storia di queste manifestazione, a partire dai
presidenti che negli anni si sono susseguiti ai vertici della societa. Una serata
fatta di buon cibo e di piacevole intrattenimento; i due principali valori
contenuti della parola “Ospitalitd”. ma gia dalla scorsa ha lanciato un
progetto legato alla sostenibiliti ambientale dedicato alla realizzazione e
gestione degli stand fieristici.

Stand che le aziende espositrici si sono impegnate ad allestire rispettando
aleuni, semplici canoni di sostenibilita legati agli eventi.d & stato proprio il
tema dell'Ospitalita quello messo in scena da una sapiente regia. Sul
palcoscenico si sono susseguiti attori che, in una narrazione iniziata da un
viaggiatore del ‘700 per arrivare ad un turista del terzo millennio, hanno
scritto ai loro cari — chi con carta e calamaio chi con un moderno tablet —
raccontando il loro soggiorno nel nostro territorio. Un soggiorno che, da
Mozart ai giorni nostri, ha sempre awuto nel suo DNA limprinting

dell’accoglienza.

Altro impeccabile regista alla guida dell'imponente maechina organizzativa &
stato lo Chef trentino Rinaldo Dalsasso che, attraverso il Dipartimento della
conoscenza della Provincia di Trento ha coordinato tutte le sette Scucle
Alberghiere del Trentino. Oltre 200 fra allievi di cucina, sala e ricevimento,
segniti passo passo dai loro docenti, hanno dato vita ad un indimenticabile
gala le cui aspettative sono state ampliamente rispettate: vedere all'opera
una moltitudine di ragazzi che rappresentanc i professionisti di domani fa
ben sperare per tutto il comparto dell'accoglienza.

Il grazie di Riva del Garda Fierecongressi va ai Direttori dei Centri di
Formazione Professionale Enaip di Riva del Garda, Ossana, Tesero,
Primiero, Tione, al Direttore delllstituto di Formazione Professionale

Alberghiero Rovereto Levico Terme e, naturalmente, a Rinaldo Dalsasso.
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C’é stato tempo anche per premiare alcune delle ditte piu fedeli ad Expo
Riva Hotel. Primo fra tutti MENTT con le sue 40 edizioni ed altre 11 Aziende
che hanno superato le 20 fiere: Bauer, Casa del Bambu, Distillezia
Marzadro, Four Stars, Greci, Jolly Garden Arredamenti, Pregis, Rodella,
Torrefazione Omkafe Wegher, Winterhalter.

ALLESTIMENTO SOSTENIBILE

Riva Fierecongressi, certificato UNI ISO 20121:2013 & molto attenta alle
“buone pratiche” per l'allestimento e la gestione degli stand, in particolare ai
trasporti, ai materiali utilizzati per la loro realizzazione, ai consumi, per
finire alla gestione dei rifiuti. Per questo, grazie al responsabile tecnico della
nostra azienda Gianni Simonelli & nato il concorso “allestimento sostenibile”.
Questa seconda edizione ha visto premiata Agraria Riva del Garda, Societa
Cooperativa con 35 punti davanti a Dial s.r.l. di Pergine Valsugana con 32 e,
infine, Erika Eis s.r.l. di Fiavé con 23 punti.

Il premio é stato consegnato da Gianni Simonelli nelle mani del direttore di
Agraria Riva Massimo Fia, al responsabile di Dial Marcello Rosa, e al titolare
di Erika Eis Luciano degli Esposti nel corse di una breve quanto applaudita,
e significativa cerimonia nell’area espositiva sostenibile di Expo Riva Hotel.
L'appuntamento ha visto presenti funzionari della Comunita di Valle Alto
Garda e Ledro, vari responsabili di Fierecongressi e il geometra rivano
Stefano Castagnera, progettista di ben due degli stand premiati, Agraria ed
Erika Eis.

La tabella di caleolo del puntesgio (da 1 a 10) relativo ai parametri di
allestimento e gestione stand prevedeva diversi “oggetti” da valutare, tra i
quali il pavimento, le pannellature, i mobili, I'impianto elettrico e la relativa
illuminazione, 1 corrieri e trasporti utilizzati, le lavorazioni, le certificazioni
aziendali in possesso dei singoli e, infine, I'intera “immagine” eco sostenibile
d’assieme trasmessa al pubblico in visita.

Il concorso si ripetera nel 2017 in occasione della 41” edizione della fiera.
ULTIMO GIORNO DI APERTURA

Oggi — dalle 10 alle 17 =i terra l'ultimo atto della 40esima edizione di Expo
Riva Hotel.
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EXPO RIVA HOTEL
Riva del Garda, 31 gennaio-3 febbraio 2016

Riva del Garda, dal 31 gennaio al 3

febbraio 2016 »'
dalle 10.00 alle 18,30 (mercoledi fino alle
17.00)

L'appuntamento storico per il settore ¥ :

dell’ hotellerie e della ristorazione & in Ex PO RIVAHOTEL
programma a Riva del Garda dal 31 gennaio al

3 febbraio 2016. P — ___

Coagli I'occasione per scoprire e degustare una
selezione di predotti encgastronomico del
territorio trentinol

) FOOD& ECO&
| .:

Agraria Riva del Garda — Padiglione C2 stand B0O2

Azienda Agricola Pojer e Sandri — Paiglione B2 stand A45

Birra del Bosco - Padiglione C3 stand F20

Birra Lagorai — Padiglione C3 stand G13

Birrificio Rethia — Padiglione C3 stand F13

Cantina Mori Colli Zugna - Padiglione C3 stand E13

Cantina Rotaliana di Mezzolombardo - Padiglione C3 stand E0S
Cavit — Padiglione C3 stand C12

Cisa 2054 - Padiglione B1 stand E10

Distilleria Bertagnolli — Padiglione C3 stand D14

Distilleria Marzadro - Padiglione C3 stand C08 e Padiglicne B2 stand A45
Endrizzi - Padiglions B2 stand DOB

Gaierhof e Maso Poli - Padiglione C3 stand Al

Levico Acque — Padiglione C3 stand AQ2

Mezzacorona — Padiglione C3 stand C04

Teddy Bier — Padiglione C3 stand G129

Vivallis — Padiglione C3 stand A03

Villa Corniole — Padiglione B2 stand D06
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Succo d’Oliva a Faustini e Toniatti

TENMNO Ha riscosso un grande successo di adesioni l'ottava edizione del
"Concorso Succo d'Oliva" (nella foto la premiazione), organizzato dal
Comitato Culturale Cologna-Gavazzo-Foci e dal Consorzio di Tutela
Prodotti Agricoli del Tennese, con la collaborazione del Comune di Tenno,
dell'Agraria di Riva, della Comunita di Valle Alto Garda e Ledro e della
Provincia. 108 i piccoli produttori olivicoli partecipanti, in rappresentanza di
tutte le zone del Trentino dedite alla coltivazione dell'olivo e alla produzione
dell'olio. Tenno, Riva, Arco, Nago-Torbole, Dro, Drena, la Valle dei Laghi,
Santa Massenza, Isera, Avio e Ala. "un numero molto al di sopra delle
aspettative", ha dichiarato Virginio Benini, presidente del Comitato
Culturale. Il concorso si € concluso lo scorso sabato, con una cerimonia
presso la casa della comunita di Cologna, alla presenza del vicesindaco di
Tenno, Giuliano Marocchi, dell'assessore all'agricoltura, Ivo Stanga, del
consigliere Stefano Bonora e del presidente dell'Agraria, Giorgio
Flanchestainer. La giuria, composta da sette assaggiatori, attraverso il
"panel test" (assaggio e analisi di colore, profumo e viscosita dell'olio) ha
stabilito le qualita organolettiche dei vari campioni pervenuti, decretando i
vincitori. | primi classificati sono stati Marzia Faustini e Gino Toniatti,
rispettivamente per le categorie "olio fruttato leggero” e "olio fruttato
intenso”. A tutti & stato consegnato un attestato, con il risultato del test
chimico ed organolettico ottenuto. La manifestazione si propone ogni anno
anche di confrontare i vari oli prodotti nel territorio, con l'intento di divulgare
la conoscenza del prodotto e delle sue proprieta alimentari. (s.bass.)

03 febbraio 2016 SEZ.
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BROCCOLO DI TORBOLE: LA CENA
CON SLOW FOOD

& Cosimo Piovasco di Rondd w0 B 4 febbraio 2016

Trentino Wine ndiviso Mfevento di Slow Food
J Vallagarina Alto Garda

Mamoriochanassie

,,,,, § * Mi interesss

Giovedi 11 febbraio 2016 la Condotta Slow Food Vallagarina
Alto Garda organizza presso il Ristorante dell'Hotel "Piccolo
Mondao” di Torbole sul Garda, alle ore 20,00, |2 serata
conclusiva della seconda edizione del progetto "Broccolo di
Taorbole

in tavola®.

Un'iniziativa rivolta a soci, simpatizzanti ed accompagnatori,
torbelani e non, che vedra la partecipazione dei produttor del
presidio del Broccolo di Torbole e dei ristoratori che hanno
aderito all'iniziativa.

Il menl della cena sara il sequente:
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Crostini con mousse di broccoli e paté di olive dell'Alto Garda

Broccolo di Torbole “del mio orto” su carpaccio di “Carne
Salada" con olio d'oliva del Garda

Ravioli fattiin casa con il ripieno del broccolo di Torbole al
burro e salvia

Salmerino del Sarca con i broccoli gratinati al forno
Semifreddo al verde del broccolo di Torbole

Lolio sara I'extra vergine dop dell’Agraria di Riva del Garda
Ivini della Cantina d'Isera
Entrambi i prodotti saranno spiegati da esperti del settore.

Il costo del menl & di € 25 per i soci Slow Food e di € 30 per |

non soci.
Prenotazione entro il 9 febbraio.

Per info & prenotazioni scrivete a: slowfood.vallagarinaltogar
da@gmail.it

Oppure:
Mario Moscato = 3286817747 = marmos.mm@libero.it

Alessandro Armani - 3284318086 -
alessandroarmani@hotmail.com

Ilenia Morandi - 3398876037 - info@gardamio.com
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Nago Torbole: Cena finale del Progetto

“Broccolo di Torbole a tavola” 2.0
11 febbraio 2016 presso Hotel Piccolo Mondo a Nago
Torbole.

Giovedi 11 febbraio 2016 la Condotta Slow Food Vallagarina Alto Garda organizza presso il
Ristorante dell'Hotel “Piccolo Mondo™ di Torbole sul Garda, alle ore 20.00, la serata conclusiva
della seconda edizione del progetto “Broccolo di Torbole

intavola”.
Un’iniziativa rivolta a soci, simpatizzanti ed accompagnatori, torbolani e non, che vedra la
partecipazione dei produttori del presidio del Broccolo di Torbole e dei ristoratori che hanno

aderito all’iniziativa.

Il mena della cena sara il seguente:

Crostini con mousse di broccoli e paté di olive dell’Alto Garda
Broccolo di Torbole “del mic orto” su carpaccio di “Carne Salada” con olio d’oliva del Garda

Ravioli fatti in casa con il ripieno del broccolo di Torbole al burro e salvia
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Salmerino del Sarca con i broccoli gratinati al forno

Semifreddo al verde del broccolo di Torbole

L'olio sara 'extra vergine dop dell’Agraria di Riva del Garda

| vini della Cantina d’lsera

Entrambi i prodotti saranno spiegati da esperti del settore.

[l costo del ment & di € 25 per i soci Slow Food e di € 30 per i non soci.
Prenotazione entro il 9 febbraio.

Per info & prenotazioni scrivete a: slowfood.vallagarinaltogarda@gmail.it
Oppure;

Mario Moscato - 3286817747 - marmos.mm@libero.it

Alessandro Armani - 3284318086 - alessandroarmani@hotmail.com

[lenia Morandi - 3398876037 - info@gardamio.co

Visualizza Cena finale del Progetto “Broccolo di Torbole a ta... su Evensi

Indirizzo: 108, v. Matteotti, Nago Torbole
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M.Assaggi una pausa di benessere e gusto

HEHAGZ00 | InHEMEPAGE

Prendete un'eccellenza del Trentino, ['Clio EVO di Agraria
Riva del Garda, una brillante foodblogger, Elena Tonolli,
un illustre chef, Isidoro Consolini e u_..

Ski Family in Trentino

PIERT206 | INFIHIERAGE

Grazie all'abbonamento “Ski Family in Trentino” le

famiglie potranno trascorrere momenti sereni e divertenti
sulle piste da sci di 7 comprensori scistici...
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M.ASSAGG] UNA PAUSA DI BENESSERE E GUSTO

AEME F| BEOG GLETDE AI0G HOMEMGE TERRTORKH] BLOG

5 Prendete un'eccellenza del Trentino, VOlie EVO di Agraria Riva del Garda. una brillante foodidogger, Elena
Tonolli, i iliusire chel, Isidoro Consolini = un'ensrgica mdssagoiat nce Elisabeth Gelmetti Meltatel tulli
IMSIRITE i un contesto unice, La Corte del Gusto nell Agraria di Riva del Garda |, un vero “luogo de

° ¢ otierreie massaggl, un format engmale che declinag L benessere dal platto alla pelle.

Guidat da Elena Tonolli abbiamo degustato e creazioni culinarie dello chef Isidore Conselink un tripudio d

color & sapori, Prodott semplicn del territario del Garda Trantino trasformati da Chef [sidoro in piccole

opere d'arte impreziosite dal nettare del Garda, 1'olio extravergine d'oliva dell’estramo nord

Grazie ai consigll dello chef e ai suggerimenti della rmassaggiatrice abbiamo provato il piacere dell'elio
extravergine d'oliva nel platto e sulla pelle attraversa una dequstazione sensoriale pensata per coccolare

mente e corpo. Alle portate, create per esaltare 'olic extraverging o'cliva 46°Parallelo di Agraria Riva del

Garda, sl song alternati auto-massaggl con Lo stoesso olio
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Sapevate che oltre il 46” paralielo non i produce olio extravergine? Ecco perche Agraria Riva del Garda ha
ideato a Linea 46° Parallelo che sottolinea la collocanone pitr a nord, a livello mondiale, a tradizione
obricola. Esprime tutte e caratteristiche legate al ternitono di provenienza "estrema”, frutto degli vl tra
pil a nord d'Europa, che crescono nei pressi del 46 paralleln, appunto. un'ocas mediterranea nel cuara

delle Alp.

Ehisabeth insegnandoci [2 tecniche di automaggaggio o spiega come questo prezioso prodotto sia un
ingrediente TOP nella cosmesi naturale e grazie ad alcuni semplicn accorgiments e 1 giusti olil essenxiali
scopriarmo come sla veramente semplice regalars! attimi di piacere naturale. Bastera emulsionare pothe
gocce Uelio EVO con gualche goccia o acqua per oltengre un ottme rimedio naturale.

Durante la serata abbiamo sperimentato tre olii essenziali di arancio, limone e menta, e di sequito vi

lasciamo la spiegazione delle proprieta di questi olii cosi potete anche voi porvare quanto & piacevole
automassaggiarsi con questi prodotti naturali.

« L'olio essenziale di arancio ha un'azione rilassante sulla muscolatura ed & quindi indicato in caso tensione
muscolare, in quanto aiuta a superare la stanchezza e lo stress. Levigante e ringiovanente contrasta la

formazione di rughe e smagliature, e aiuta a combattere gli inestetismi della cellulite.
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« L'olio essenziale di imone ha potere calmante, sulla psiche e sul sistema nervoso ed & ronificante del
sisterma circolatoro. stirmola infatt La circolazione Lnfatica e venosa, rafforza i vasi sanguigni e fluldifica il
sangue. Purificante se utilizzato gualche gocoa nella preparazione di maschere & utile n casoe di acne, pelle
frassa e impura

« L'olio essenziale di menta ha un effetto nnfrescante e rigenerante sulla psiche. Viene efficacemeante

impiegato per favorire la concentrazions, svolge inoltre un'azione tonificanta, utile incaso di affaticamento
paico-fisico e problemi dovuti a stall di stress. £ inolire un anbinfismimatorio. se massaggiato localments &
utile per totti | tpi di mal ditesta Ottimo anche per dare sollieva alle tensiont cervicali, dolor mestruali, in
caso o distorsioni, dolorn muscolari e reumatisme in quanto esercita un'szione analgesica e antiresmatica,

I S
By

M.assagagi & stata una vera pausa di benessere . provatela anche vol, rimarrete stupiti dalla stracrdinana
sensazione di benessere.

Crediti fotograficl BeautyFood-Elena Tonolly e Alessandro Galvagni ph
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Gl aluning delle Glassl seconde A e B della Scucla primaria ol Romarzollo hanmo parlesipalo ad
una sene i uscie e affivita didathche previste dal Progefto "Bimbod® che hanmo  loro
permasso di scoprire Wl | segrell del cicio di produzions deil'olo d'eliva.. & non sola!
Acoompagnat dagll insegnant -Alessandra, Luiging, Maurizio, Monica & Pagks, | bambint & e
bambine hamno dapprima assislito alla raccolta delle olive effetuata con tecniche anbiche e
maodeme  aveenuta nelltdivala arcense sopra la scucia & Romarzofie, pol hanno seguio il
momenic della spremitura al framtoio Bertamini e a queilo modemessimo deli'Agrans dl Riva
dova hanmng avdlo modo di assagglae...

? Legailulo.

Progetto "Bimboil"... alla scoperta dell'olio e dei suoi segreti!

Gli alunni delie ciassi seconde A e B della Scucla primaria di Romarzolio
hanno partecipato ad una serie di uscite e attivitd didattiche previste dal
Progetto "Bimboil" che hanna loro permesso di scoprire tuthi 1 segreti del ciclo
di produzione dell'olio deliva... e non solo! Accompagnati dagli insegnanti
Alessandra, Luigina, Maurizio, Monica e Paoio, | bambini e le bambine hanno
dapprima assistito alla raccolta delle olive effettuata con tecniche antiche e
moderne avvenuta nell'olivaia arcense sopra la scuola di Romarzollo, poi
hanno seguito il momento delia spremitura al franfoio Bertamini & a quello
modernissime dell'Agraria di Riva dove hanno avute modo di assaggiare vari
fipi di olio per gustare e riconoscere le caratteristiche principali che rendeono il
nostro olic  unico nel sue genere. Dulcis in fundo I'apprezzata sfomata a
scuola del pan di molche, interamente realizzato dagli alunni, Gli insegnanti
ringraziano tutte le persone che hanno collaborato al progetic organizzato in

collaborazione con 'Amministrazione comunale, in modo particolare il consigliere Roberto Zampiccoli, per la

disponibilita e la competenza.
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Brﬂccﬂln di tﬂrbﬂle. la cena con slow
food

Da Trentinowine

a2 Trentine Wine ha condiviso l'evento di Slow Food
* E Vallagarina Alto Garda

#emtoriocheresiste

1 1 Cena finale del Progetto "Broccolo ..
Gio 20,00 - Hote! F‘rc;:;\lp?.-'lor'cm '\hqn;\To{b
FEB  Alessandro Arman| e Mario M M Mascato part

* Mi interessa

Giovedi 11 febbraio 2016 la Condotta Slow Food Vallagarina
Alto Garda organizza presso il Ristorante dell'Hotel "Piccolo
Mondo" di Torbole sul Garda, alle ore 2000 la serata
conclusiva della seconda edizione del progetto "Broccolo di
Torbole

in tavola”.

Un'iniziativa rivolta a soci, simpatizzanti ed accompagnatori,
torbolani e non, che vedra la partecipazione dei produttori del
presidio del Broccolo di Torbole e dei ristoratori che hanno
aderito all'iniziativa.
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Crostini con mousse di broccoli e paté di olive dell’'Alto Garda

Broccolo di Torbole "del mio orto" su carpaccio di "Camne
Salada" con olio d'oliva del Garda

Ravioli fatti in casa con il ripieno del broccolo di Torbole al
burro e salvia

Salmerino del Sarca con | broccoli gratinati al forno

Semifreddo al verde del broccolo di Torbole

L'olio sara I'extra vergine dop dell’Agraria di Riva del Garda
| vini della Cantina d'lsera
Entrambi | prodotti saranno spiegati da esperti del settore.

Il costo del menua é di € 25 per i soci Slow Food e di € 30 per i
non soci.
Prenotazione entro 1l 9 febbraio.

Per info & prenotazioni scrivete a
slowfood.vallagarinaltogarda@agmail.it
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Mario Moscato - 3286817747 - marmos.mm@libero.it

Alessandro Armani # 3284318086 =
alessandroarmani@hotmail.com

llenia Morandi - 3398876037 - info@gardamio.com
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Uliva Gis, I’1innovazione tecnologica al

servizio degli ulivi secolari
OO0 M

4 shares () torest :
[ £ |

Uliva Gis & un progetto di studio coordinato da Agraria Riva del Garda a supporto
dell'olivicoltura Alto Gardesana. Venerdi 26 febbraio. dalle 9.00 alle 13 1'incontro.
presso il Centro Congressi Riva del Garda.

Moderatore: Enzo Gambin. direttore di ATPO OP (Associazione Interregionale
Produttori Olivicoli) - Verona
Introduzioni

Giorgio Planchenstainer, presidente di Agraria Riva del Garda e del Consorzio
miglioramento fondiario per 'olivo di Riva del Garda

Albino Pezzini, presidente di ATPO OP (Associazione Interregionale Produttori
Olivicoli) - Verona

Intervenri

Inquadramento dell'olivicoltura Alto Gardesana
P. A Franco Michelotti - CTT Unita viticoltura Fondazione E. Mach

L'importanza della gestione della risorsa acqua
Dott. Giambattista Toller - CTT Unita Sistema Informativo Geografico Fondazione E
Mach
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ULIVA GIS NELLE SUE COMPONENTI

Studio pedologico delle olivaie
Dott. Giacomo Sartori - Agronomo specializzato nello studio del terreno

Piattaforma integrata Uliva Gis
Dott. Steno Fontanari - MPA Solutions

Caratterizzazione orografica e bioclimatica delle olivaie
Dott. Roberto Zorer - Dipartimento Biodiversita ed ecologia molecolare., Piattaforma
Gis e Telerilevamento Fondazione E. Mach

Sperimentazioni in olivaia nell'ambito del progetto
Dott. Stefano Pedo - CTT Unita viticoltura Fondazione E. Mach

INTERVENTO CONCLUSIVO

La qualita dell'olio extravergine e le variabili ambientali: esperienze di zonazione in
Toscana e Sardegna

Dott. Agr. Claudio Cantini - Teenologo Consiglio Nazionale delle Ricerche - Istituto
per la Valorizzazione del Legno e delle Specie Arboree IVALSA

E OlioOfficina il Mi piace
23 are fa - Milano - &

Linnovazions tecnologica al servizio degli ulivi secolari nall'alte Garda

Uliva Gis, I'innovazione tecnologica
al servizio degli ulivi secolari ::

]j X Eﬁ 5 OlioOfficina Magazine
0 ( ) C]I‘r]a Ulhva Gis & un progetto di studio coordinato da

Agraria Riva del Garda a supporto dell'olivicoltura. ..

OLIOOFFICINAIT
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L’innovazione
tecnologica al servizio degli ulivi
secolari

22.02.2018

Uliva Gis & un progetto di studio coordinato da Agraria Riva
del Garda a supporto dell'olivicoltura Alto Gardesana.
Venerdi 26 febbraio, dalle 9.00 alle 13 lincontro, pressao il
Centro Congressi Riva del Garda.

Moderatore: Enzo Gambin, direttore di AIFO OF
(Associazione Interregionale Produttori Olivicoli) - Verona

Introduzioni

Giorgio Planchenstainer, presidente di Agraria Riva del
Garda e del Consorzio miglioramento fondiario per 'olivo di
Riva del Garda

Albino Pezzini, presidente di AIPO OF (Associazione
Interregionale Produttori Olivicali) - Verona

Interventi

Inguadramento dell'olivicoltura Alfo Gardesana

P A Franco Michelotti - CTT Unita viticoltura Fondazione
E. Mach

L'importanza della gestione della risorsa acqua
Dott. Giambattista Toller - CTT Unita Sistema Informativo
Geografico Fondazione E. Mach

ULIVA GIS NELLE SUE COMPOMNEMTI

Studio pedologico delle olivaie

Dott. Giacomo Sartori - Agronomao specializzato nello
studio del terreno

Fiattaforma infegrata Uliva Gis
Dott. Steno Fontanari - MPA Solutions

Caratterizzazione orografica e bioclimatica delle olivaie
Dott. Roberto Zorer - Dipartimento Biodiversita ed ecologia
molecolare, Piattaforma Gis e Telerilevamento Fondazione
E. Mach
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Sperimentazioni in ofivafa nell'ambito del progetto
Dott. Stefano Pedo - CTT Unita viticoltura Fondazione E.
Mach

INTERVENTO COMNCLUSIVO

La qualita dell'olio extravergine e le variabili ambientali:
esperienze di zonazione in Toscana e Sardegna

Dott. Agr. Claudio Cantini - Tecnologo Consiglio
MNazionale delle Ricerche - Istituto per la Valorizzazione del
Legno e delle Specie Arboree IVALSA

ol INVITO EAPO

RIEARIA NI, UL GARDA.

L’INNOVAZIONE TECNOLOGIGA

AL SERVIZIO DEGLI OLIVISECOLARI .

Venerdi 26 febbraio 2016 Centro Congressi
9.00-13.00 Riva del Garda

Uliva Gis, progetto di studio coordinato da Agrana Riva
del Garda a supporto defl'olivicoliura Allo Gardesana




CNR-IVALSA

TREES AND TIMBER INSTITUTE 22 febbraio 2016

izio-degli-ulivi-secolari.html



~ SUDTIROL

18 febbraio 2016

www.suedtirolnews.it/d/artikel/2016/02/18/suedtirol-produziert-hervorragendes-olivenoel.html#.VswgYtlvcy4

Hﬂhe Qualitat bei Sudtiroler
Olivenolen

Verkostung in Kurtatsch

Foto: Marco Parisi

kurtatsch - In Sidtirol werden nicht nur hendarragends Weine,
sandern seit kurzem auch sehr gute Glivendle produziert. Auf der 1.
Sidtiroler Clivendlverkostung gestern Abend in Kurtatsch wurden
sechs Ole heimischer Produzenten verkostet. Uberrascht hat nicht nur
die Qualitit der Ole _made in Sidtirol*, sondern auch das groie
Fublikumsinterasse,

it 50 T=ilnehmern hatten die Veranstalter, die Bauembund-

Ortsaruppe Kurtatsch mit Cbhmann Ctto Pomella an der Spitze,

gerechnet. Gekommen sind dann aber Gber 100 Besucher, die sich

die 1. Verkostung von Sddtiroler Clivendl nicht entgehen lassen

wollten. Sechs Ole von den heimischen Produzenten Pepi Nestl aus
Dorf Tiral, Petra Seppi aus Kaltern, Alois Lageder aus Margreid,
Josephus Mayr aus Bozen, der Projelktgruppe _Kurtatscher Clivendl®
und dem Landesweingut Laimburg sowie zum “ergleich, ein
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hnchwerﬂges &l der Emeugergennssenschaﬂ Agririva aus Riva del
Garda, kannten verkostet werden. Und obwohl die heimischen
Produzenten erst seit wenigen Jahren Ol produzieren, haben alle
Clivendle Publikum wie Verkoster Oberzeugt. .Ein gutes Clivendl
muss nach frisch geschnittenem Gras riechen, im Mund missen
Scharfe und Bitterkeit im Gleichgewicht sein. Das ist bei allen digsen
S{dtiroler Glen der Fall®, erkline der geprifte Olivendlverkoster und
Direktor der Erzeugerorganisation Agririva Massimo Fia. Wahrend der
Yerkostung erklarte er nicht nur die VWerkostungstechniken, sondern
raumte auch mit ginigen weit verbreiteten Meinungen dber Clivendl
auf 5o seigerade die Bitterkeit ein wichtiges Qualititsmerkmal: Sie
kommt von den Palyphenolen, die besonders gesund sind.

Kein Qualititsmerkmal sei hingegen die Farbe des Ols. _Je nach der
Sorte, Farbe und Reife der verwendeten Oliven kiinnen Ole gelb-
oder grinlicher sein.” Das maschinell gepresste _Clivendl extra
vergine® eigne sich zudem sehrgut zum Braten und Frittieren.

»Wird Hobby bleiben®

Trotz der hohen Qualitat und des grofien Interesses der Konsumenten
am einheimischen Qlivendl, wird die Olivendlproduktion fiir die
allermeisten Produzenten nicht mehr als gin Hobby bleiben, ist SBB-
Ortsobmann Otto Pomella dberzeugt. .Der Ertrag aus den Cliven ist,
etwa im “ergleich zum Weinbau, zu gering, um den Weinreben
Konkurrenz zu machen. Fir den einen oder anderen Produzenten
kinnten die Clivenproduktion zu einem kleinen Zuerwerb werden ”
Was den Anbau betrifft, ist der Glivenbaum nicht besonders
anspruchsyoll. Lediglich der Baumschnitt ist etwas aufwandiag, fir
einen Chsthauer aber kein Problem. Aufzupassen ist aufdie
Clivenfruchtfliege, die sich mit nattrlichen Maknahmen gut
bekdmpfen [Gsst.” Der grifite Aufwand ist die Ernte, da die Qliven mit
der Hand gepflickt werden missen.

Projekt ,Kurtatscher Olivendl”

Die Handpflicke ist auch eine der Auflagen des Projektes
Jurtatscher Clivendl®, das 2009 von der Bauernbund-Ortsgruppe
kurtatsch ins Leben gerufen wurde. Die ldee dazu hatte der frihere
Taurismusvereins-Direktor Pepi Bonora. 2015 haben 115
Produzenten inre Cliven nach Kurtatsch geliefert. _Die meisten
Froduzenten besitzen nur eine Handvoll Bdume. Der grifite
Froduzent hat uns 100 kg Cliven geliefert, der kleinste gerade einmal
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ginige hundert Gramm erklarte Pomella. Mach der mechanischen
Pressung in Riva del Garda bekommen die Produzenten inr Ol
zuriick. Einige Liter des fllissigen Goldes werden zu Weihnachten von
der SBB-Crisgruppe gegen eine Spende abgegeben. In den ndchsten
Jahren erwartet sich Pomella, sofern die Witterung mitspielt, ginen
Anstieg der Anlieferung, da in den letzten Jahren vermehrt BAume
gepflanzt worden sind. Mehr als eine Mische wird die
Clivendlproduktion aber nie werden. Interessantes Detail am Rande:
Die Clivendlproduktion ist in SGdtirol nicht neu. Bereits im Mittelalter
gab es im Unterland Clivenbaume, die in der Folge verschwunden
sind. Mun lebt der Clivenanbau new auf- auch Dank der rihrigen
Kurtatscher SBEE-Crisgruppe. Mehr Infos Gber das _Kurtatscher
Clivendl® gibt es unter www facebook comikurtatscheralivenoel.

WAS BISHER BERICHTET WURDE (18.02.2016)

Uber 100 Olivenbauern gibt es in Sidtirol: Die Produzenten von
Meran bis Salurn liefern ihre Ernte nach Kurtatsch. Dort werden sie
gesammelt und nach Riva ins Trentina gebracht, wo sie zu Qlivendl
gepresstwerden.

Laut Otto Pomella, dem Cbmann der Kellerei Kurtatsch stimmt die
Ciualitat.

Heute findetin der Kellerei Kurtatsch eine Verkostung Sdtiroler
Clivendle statt. Die VYeranstaltung beginnt um 19.00 Uhr im Kulturhaus
von Kurtatsch.

‘an: Silwmk
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Auf einen Schluck Olwenol und mehr

Ihr eigenes Olivendl ist ihnen heilig, den Bauern aus Kurtatsch und (nennen wir es)
Umgebung. An und flr sich produzieren sie es nur im kleinen Stil und nur fiir sich selbst.
Aber: Am Donnerstagabend luden sie zur ersten Olivendlverkostung im Land. Und damit
scheint der Ehrgeiz der Bauern noch nicht zu enden - im Gegenteil.

p——

4 9 i W -
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Jnser Olivenbl riecht nach frischem Gras™ I }

LI P,
Dyt

Diskutieren Sidtirol Online: Wie kommt man dazu, Olivendl zu produzieren?
“ersenden Otto Pomella, Kurtatscher Ortsobmann im Siidtiroler Bauernbund: Nun
Drucken Olivenbzume hat es bei uns hier immer schon gegeben, an Enden und Ecken
N von Weinbergen. Die Idee zur jetzigen Olproduktion ist eigentlich gut 15 Jahre
| il 73 | alt und stammt von Peppi Bonora, damals Direktor des Tourismusvereins. Seit
= 2009 wird nun dber die "Aktion Kurtascher Olivensl” produziert (STOL hat
i Emptenien .
beric htet)
Teilen
Gl o STOL: Die Produktion von Olivendl ist in der Gegend allerdings nicht
ne...

Stimmt. Im Mittelalter wurde hier Olivendl produziert, um 1600 aber aufgegeben -
aufgrund einer kleinen Eiszeit. So erwahnte Marx Sittich von Wolkenstein in
seiner Landesbeschreibung”, dass die Olivenbaume der Gegend nur mehr alle
paar Jahre tragen. In der Hinsicht kann man heute von einer Wiederaufnahme
der Tatigkeit sprechen.
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STOL: Und wie funktioniert das Ganze dann - immerhin gib es keine
Olivenplantagen bei uns?

Anlagen als sclche gibt es nicht. Wir sind dber 100 Produzenten - ven Salum bis
Meran. Diese haben oft ein bis zwel Bdume, der mit den meisten hat 15. Die
Oliven werden handisch gepflickt und zu uns nach Kurtatsch geliefert. Wir
bringen sie dann zum Pressen an den Gardasee. Bei Agririva kann jedermann
ab 200 Kilogramm sein eigenes Ol pressen lassen und bezahlt nach gebrachtem
Gewicht.

i

e Oliven werden von Hand gepfiiickt. - Fofo: Pomella

STOL: Und was passiert dann mit dem ,,Kurtatscher OI“?

Dreiviertel des Ols geht an die Produzenten zuriick, ein Viertel behalt die
Cirtsgruppe zurlck. um die Verarbeitung und dergleichen zu bezahlen, sowie fiir
eine Spendenakticn zu Weihnachten (2015 gingen dadurch 860 Eurc an den
Bauerlichen Notstandsfonds). Das heilit, jeder bekommt je nach eingebrachtem
Anteil sein Ol und muss nichts dafir zahlen.

STOL: Wie viel Ol schaut bei der Aktion heraus?

Im letzten Jahr haben wir rund 3200 Kilegramm Oliven zum Pressen gebracht.
Bei einer Ausbeute von ca. 12 Prozent kemmen wir auf rund 380 Kilo Ol Der
gréfite Produzent erhilt dabei 100 Kilo. Ich habe zwel Baume, die tragen. Da
schauen 10 Liter heraus.
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Cie Ausbeute: Die Oliven werden an den Gardasee zum Fressen gebracht.

STOL: Und wann ist das Ol dann speisefertig?

Mach dem Pflicken missen die Oliven schnell verarbeitet werden. Vier von uns
bringen sie zum Pressen und kemmen am selben Abend mit dem Ol retour.
Dann lassen wir es gut einen Menat stehen. damit sich die Tritbe absetzen kann
— und filllen es anschlielfend in kleine Flaschen. Mitte Dezember — zeifig zum
Weihnachtsschmaus und eventuell als Geschenk ist das Ol dann einsetzbar.

STOL: Warum gibt es jetzt die erste Olivendlverkostung?

Tja, es gibt allerhand Weinverkostungen, von Blauburgundertagen bis Weinkost.
Warun also sollte nicht auch Olivensl verkostet werden?! Es dient auch dazu,
um aufzuzeigen, dass bei uns Cliven wachsen und wir Ol haben. Touristisch ist
das ein gutes Zeichen fiir ein mediterranes Klima

STOL: Olivendl als Vermarktungsstrategie: Was haben Sie noch alles im
Sinn - etwa auch Olivendl-Tage?

So in der Richtung. Eine Olivenwoche ist schon angedacht. |dee ist, dass die
Gastronomie in Kurtatsch das Ol dabei fir verschiedene Gerichte einsetzt.



18 febbraio 2016

STOL: Und wie steht es mit einer Zertifizierung oder einer Etikette?
Offiziell verkaufen diifen wir das Ol nicht, aber privat darf jeder bis zu 200 Kile
haben. Wir haben auch keine offizielle Etikette in dem Sinn — und diirffen das Ol
nicht als extravergine ausgeben. chwohl wir die Richtlinien alle erfiillen wirden.
Dazu miissten wir das Ol analysieren, es misste von einer
Yerkostungskommission gepriift werden. Aber wir brauchen die Zertifizierung
nicht. Den Produzenten ist ihr O heilig und die Leute merken auch so. dass es
gut ist.

A
L5

Das Of wird in kleine Flaschen abgefillt und geht an die Olivenpraduzenten
zuriick. - Fofo’ Pomella

interview: Pefra Kersclibaumer
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i == TCA TRENTINO TV - TG Tca-Trentino Tv
Lunedi 29/02/2016
| Il 5 e 6&marzo a Trento Fiera "La Casolara”

Rai 3 TGR Trentino - tgr trentino
Lunedi 29/02/2016
L'olio dell'Alto Adige

TCA TRENTINO TV - TG Tca-Trentino Tv
Sabato 27/02/2016
Agraria di Riva del Garda presenta Uliva Gis

Rai 3 TGR Trentino - tgr trentino
Sabato 27/02/2016
Garda, gli ulivi a portata di click
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TCA TRENTINO TV - TG Tca-Trentino Tv
Venerdi 26/02/2016

Latte, la PAT chiede un fondo per aiutare gli
allevator
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TCA TRENTINO TV - TG Tca-Trentino Tv

Sabato 27/02/2016 (durata 12:02:06 AM)
Lunedi 29/02/2016

Agraria di Riva dal Garda presenta Ullva Gis

Versioni scaricabili
ﬁ Estratto - FLY
B4 Estratto - FLY
s Estratto - FILV
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Ansitz Freienfeld

2016.03.18 at 7 pm

e winery kurtatsch presents his exclusive red wines from the current vintage
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